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CONSIGNES DE SECURITE
PRECAUTIONS IMPORTANTES

Utilisation, entretien et installation du produit : pour votre sécurité,
merci de vous référer aux différents paragraphe de cette notice ou
aux pictogrammes correspondants.
Cet appareil est uniquement destiné & un usage domestique.
Il n'a pas été concu pour étre utilisé dans les cas suivants qui ne sont pas
couverts par la garantie :

- dans les coins de cuisine réservés au Personnel dans des magasins,

bureaux et autres environnements proressionnels,
- dans les fermes,
- par les clients des hotels, motels et autres environnements a caractére
résidentiel,

- dans les environnements de type chambres d'hétes.
Enlever tous les emballages, autocollants ou accessoires divers al intérieur
comme a I'extérieur de [‘appareil.
Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les
enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites,
ou des personnes dénuées d'expérience ou de connaissance, sauf si elles ont pu
bénéficier, par 'intermédiaire d'une personne responsable de leur sécurité, d'une
surveillance ou d'instructions préalables concernant I'utilisation de I'appareil.
Il convient de surveiller les enfants pour sassurer qu'ils ne doivent pas jouer
avec l'appareil et utiliser 'appareil comme un jouet.
Ne jamais utiliser I'appareil sans surveillance.

La température des surfaces accessibles peut étre élevée lorsque
l'appareil est en fonctionnement.
Ne pas toucher les surfaces chaudes de 'appareil.
Cet appareiln'est pas destiné & étre mis en fonctionnement au moyen d'une
minuterie extérieure ou par un systéme de commande a distance séparé.
Dérouler entiérement le cordon.
Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le
fabricant, son service aprés-vente ou une personne de qualification similaire
afin d'éviter un danger.
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Siune rallonge électrique est utilisée, elle doit étre de section équivalente a

et avec prise de terre incorporée. Prendre toutes les précautions necessaires

afin que personne ne sentrave dedans.

Ne brancher I'appareil que sur une prise avec terre incorporée,

Veérifier que I'installation électrique est compatible avec la puissance et la

tension indi(1ués sous I'appareil.

Cet appareil ne doit pas étre immergé. Ne jamais plonger dans l'eau

l'appareil nile cordon.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans et plus et par

des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales

réduites ou un manque d'expérience et de connaissances a condition
u'elles aient recu une supervision ou des instructions concemnant ['utilisation

ge lappareil en toute sécurité et qu'elles comprennent les dangers encourus.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre effectués par

des enfants, sauf s'ils ont plus de 8 ans et qu'ls sont surveillés.

Maintenir | appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

ATTENTION : Ne pas faire chauffer ou préchauffer le grill sans les 2

plaques a 'intérieur,

A faire

e Lire attentivement et garder  portée de main les instructions de cette notice, communes aux

différentes versions suivant les accessoires livrés avec votre appareil.

« Siun accident se produit, passez de I'eau froide immédiatement sur la brllure et appelez un
médecin si nécessaire.

e Lors dela premiére utilisation, lavez les plaques (voir paragraphe 5), versez un peu d’huile sur

les plaques et les essuyez avec un chiffon doux.

Veillez & I'emplacement du cordon avec ou sans rallonge, prendre toutes les précautions

nécessaires afin de ne pas géner la circulation des convives autour de la table de telle sorte

que personne ne s’entrave dedans.

Les fumées de cuisson peuvent étre dangereuses pour les animaux ayant un systéme de

respiration particuliérement sensible, comme les oiseaux. Nous conseillons aux propriétaires

d’oiseaux de les éloigner du lieu de cuisson.

» Toujours mettre I'appareil hors de portée des enfants.

» Vérifiez que les deux faces de la plaque soient bien nettoyées avant utilisation.

o Pour éviter de détériorer les plaques, utilisez celles-ci uniquement sur I'appareil pour lequel elles

ont été congues (ex : ne pas les mettre dans un four, sur le gaz ou une plaque électrique...).

Veillez & ce que les plaques soient stables, bien positionnées et bien clipsées sur la base de

I'appareil. N'utilisez que les plaques fournies ou acquises auprés du centre de service agréé.

e Pour préserver le revétement des plaques de cuisson, toujours utiliser une spatule plastique

ou en bois.

N'utiliser que les accessoires fournis avec I'appareil ou achetés & un centre de service autorisé.

Ne pas les utiliser avec d'autres appareils.
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A ne pas faire

o Ne pas utiliser I'appareil a I'extérieur.

Ne jamais brancher I'appareil lorsqu’il n'est pas utilisé.

Pour éviter la surchauffe de I'appareil, ne pas le placer dans un coin ou contre un mur.

Ne jamais placer votre appareil directement sur un support fragile (table en verre, nappe, meuble verni...)
ou sur un support de type nappe plastique.

Ne jamais placer I'appareil sous un meuble fixé au mur ou une étagére ou a coté de matériaux
inflammables comme des stores, des rideaux, des tentures.

Ne pas placer I'appareil sur ou prés de surfaces glissantes ou chaudes, ni laisser le cordon pendre au-
dessus d’une source de chaleur (plaques de cuisson, cuisiniére a gaz...).

Ne pas poser d’ustensiles de cuisson sur les surfaces de cuisson de I'appareil.

Ne pas couper directement sur les plaques.

Ne jamais utiliser d’éponge métallique, ni de poudre @ récurer afin de ne pas endommager la surface de
cuisson (revétement antiadhésif).

Ne pas déplacer I'appareil durant son utilisation.

Ne pas porter I'appareil par la poignée ou les fils métalliques.

Ne jamais utiliser I'appareil & vide.

Ne jamais interposer de feuille d'aluminium ou tout autre objet entre les plaques et les aliments a cuire.
Ne pas retirer le plateau de récupération de graisses pendant la cuisson. Sile plateau de récupération de
graisse est plein durant la cuisson, laissez refroidir I'appareil avant de le vider.

Ne pas poser la plague chaude sous I'eau ou sur une surface fragile.

Pour conserver les qualités anti-adhésives du revétement, évitez de laisser chauffer trop longtemps a vide.

Les plaques ne doivent jamais étre manipulées a chaud.

Ne pas faire de cuisson en papillote.

Pour éviter d’abimer votre appareil, ne jamais réaliser de recettes flambées sur celui-ci.

Ne jamais interposer de feuille d'aluminium ou tout autre objet entre les plaques et les résistances.

Ne jamais faire chauffer ou faire des cuissons en position « grill ouvert ».

Ne jamais faire chauffer I'appareil sans les plaques de cuisson.

Conseils/Informations

Merci d’avoir acheté cet appareil, destiné uniquement & un usage domestique.

Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables (Directives Basse
Tension, Compatibilité Electromagnétique, Matériaux en contact des aliments, Environnement...).

Lors de la premiére utilisation, un léger dégagement d’odeur ou de fumée peut se produire.

Pour nettoyer les plaques de cuisson, utiliser une éponge, de I'eau chaude et du liquide vaisselle.

Notre société se réserve le droit de modifier & tout moment, dans I'intérét du consommateur, les
caractéristiques ou composants de ses produits.

Tout aliment liquide ou solide entrant en contact avec les piéces marquées du logo X ne peut étre
consommeé.

Siles aliments sont trop épais, le systéme de sécurité interdit la mise en marche de I'appareil.

La résistance ne se nettoie pas. Si elle est vraiment sale, attendre son complet refroidissement et la
frotter avec un chiffon sec.

Environnement
Participons a la protection de I'environnement !
Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
mmm 2 Confiez celui-ci dans un point de collecte ou & défaut dans un centre service agréé pour
que son traitement soit effectué.






Description

A Tableau de bord A4 Mode manuel de B  Corpsdel'appareil
4 réglages de température Poiané
A1 Bouton marche/arrét voir quick start guide specifique C  Poignee
3 mode manuel D Plaques de cuisson
A2 Mode surgelé A5 Bouton OK o
) E Tiroir de récupération de jus
A3 Programmes de cuisson A6 Indicateur de niveau de . )
cuisson F  Cordon d'alimentation
Guide de couleur des diodes (DEL)
préchauffage début de la cuisson
I || I
3
=
VIOLET VIOLET FIXE BLEU VERT
CLIGNOTANT Fin du préchauffage. ~ Début de la cuisson. Pendant la cuisson, un signal sonore
Attendre. Attente des aliments. retentit pour avertir I'utilisateur que
le degré de cuisson « saignant »
(jaune) sera bientdt atteint.
cuisson - prét a consommer mgbnm?; gg\z?:# d

JAUNE ORANGE ROUGE ROUGE CLIGNOTANT
Cuisson « saignant ». Cuisson « @ point ». Cuisson « bien cuit ». Fin de cuisson « bien cuit ».
VERT FIXE BLANC AVEC CLIGNOTEMENT
La fonction manuelle est sélectionnée Reportez-vous au
ou mise en marche automatiquement, « Guide de dépannage »
reportez-vous au « Guide de dépannage »  (Joignez le service a la clientéle...)
alapage 14.

Guide des programmes de cuisson automatique

Steack haché Poisson % Bacon
@ Viande rouge @ Volaille Mode manuel :

. ) ’ gril traditionnel pour le fonctionnement manuel,
Panini/Sandwich @ Fruit de mer comportant 4 réglages de température différents

@ Saucisses/agneau Porc (de 110°Ca 285°C)



1 Réglage

3 4

1 Enlevez tous les emballages, autocollants

ou accessoires divers al'intérieur comme
al'extérieur de I'appareil.
Selon la langue, le sticker couleur autour
de I'indicateur de niveau de cuisson peut
étre changé. Il suffit de le remplacer
par celui qui se trouve a I'intérieur de
I'emballage de I'appareil.

2 Avant la premiére utilisation, nettoyez
soigneusement les plaques avec de l'eau
chaude et du détergent a vaisselle, rincez
et séchez soigneusement.

3-4 Installez le tiroir amovible de
récupération de jus a I'avant de
I'appareil.

5Si vous le souhaitez, pour obtenir
de meilleurs résultats, vous pouvez
essuyer les plaques de cuisson a I'aide
d’un essuie-tout imprégné d’un peu
d’huile de cuisson pour améliorer
I'efficacité de la surface antiadhésive.

Sbis Assurez-vous que les plaques
supérieures et inférieures sont
correctement positionnées dans le
produit. Ne lancez pas le préchauffage
sans plaques.

6 Eliminez tout surplus d’huile & I'aide d’un
essuie-tout propre.

7 Branchez I'appareil sur le secteur. (Notez
que le cordon doit étre entiérement
déroulé).

8 Appuyez sur I'interrupteur.
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9 Sil'dliment & cuire est congelé, appuyez
sur le bouton correspondant.

10 Sélectionnez le mode de cuisson
approprié en fonction du type d'aliment
A cuire.

6 programmes de cuisson automatiques et un mode manuel comportant quatre
réglages de température différents

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous voulez
faire cuire des steaks hachés.

Sélectionnez ce programme de cuisson
si vous voulez faire cuire des fruits de mer.

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous voulez
faire cuire du porc.

S|

Sélectionnez ce programme de cuisson
si vous voulez faire cuire de la viande rouge.

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous voulez
faire cuire des paninis/sandwichs.

&

Sélectionnez ce programme de cuisson
si vous voulez faire cuire du bacon.

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous voulez
faire cuire du porc, des saudisses ou de I'agneau.

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous voulez
faire cuire du poisson, des pavés de saumon.

@DDODO®DO

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous voulez
faire cuire de la volaille.

teme
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Si vous sélectionnez le mode Manuel,
I'indicateur sera vert et vous pourrez régler
manuellement le temps de cuisson.

Ce mode manuel comporte 4 réglages de
température différents (vert, jaune, orange
etrouge).

Voir quick start guide spécifique.

En cas de doute sur le mode de cuisson & utiliser pour d’autres aliments non répertoriés ci-
dessus, reportez-vous au « Tableau de cuisson pour aliments hors programmes », page 15.

11 Appuyez sur le bouton « OK » :
I'appareil commence le préchauffage et
I'indicateur de niveau de cuisson dlignote
enviolet.

Remarque : si vous sélectionnez un
programme par erreur, revenez
I'étape 8.

12 Attendez 4 & 7 minutes.

13 Un signal sonore retentit et I'indicateur
du degré de cuisson cesse de clignoter
en violet pour signaler que le mode de
préchauffage est terminé.
Commentaire : si I’appareil demeure
fermé trop longtemps une fois le
préchauffage terminé, le systéme de
sécurité mettra I'appareil hors tension.



3 Cuisson

e

saignant a point bien cuit

14-15 Aprés le préchauffage, I'appareil est

prét a étre utilisé. Soulevez le couvercle
du gril et mettez la nourriture sur la
plaque de cuisson.
Commentaire : si I'appareil demeure
ouvert trop longtemps, le systéme de
sécurité mettra I’appareil hors tension
automatiquernent

16-17 L'appareil sélectionne
automatiquement le cycle de cuisson
(temps et température) selon la quantité
et|'épaisseur des aliments.

Fermez I'appareil pour que commence
le cycle de cuisson. L'indicateur du degré
de cuisson devient bleu, puis vert pour
indiquer que la cuisson est en cours (pour
obtenir de meilleurs résultats, évitez
d’ouvrir I'appareil ou de déplacer vos
dliments pendant la cuisson).

Pendant la cuisson, un signal sonore
avertit I'utilisateur chaque fois qu’un
degré de cuisson est atteint (p. ex.,
saignant/jaune).

Remarque : pour les aliments trés
minces, fermez |'appareil et attendez
que le bouton « OK » clignote et que
I'indicateur demeure « violet fixe ».
Appuyez alors sur « OK » pour permettre
a I'appareil de reconnditre I'aliment et
lancer le cycle de cuisson.

18 Selon le degré de cuisson, I'indicateur
change de couleur. Lorsque I'indicateur
est jaune et accompagné d’un signal
sonore, votre aliment est saignant,
lorsque I'indicateur est orange avec un
signal sonore, la cuisson de 'aliment est
a point, lorsqu'’il est rouge I'aliment est
bien cuit.

Remarque : pour obtenir un degré de
cuisson « bleu », retirez la viande quand
I'indicateur de degré de cuisson s'allume
envert.

Notez, notamment pour la viande, qu’il
est normal que les résultats de cuisson
varient selon le type, la qualité et 'origine
de la nourriture.



3 Cuisson

19-20 Lorsque la couleur correspondant
a votre choix du degré de cuisson
apparait, ouvrez I'appareil et retirez vos
aliments.

21 Abaissez le couvercle. Le panneau de
commande s'allume et se met en mode
« Sélection de programme ».
Commentaire : le systéme de
sécurité mettra |'appareil hors
tension automatiquement si aucun
programme n’est sélectionné.

Cuisson de plus grandes quantités d’aliments
Si vous désirez faire cuire plus d’aliments, veuillez faire
préchauffer a nouveau I'appareil (reportez-vous a la
section 2. « Préchauffage », @ partir du point 9), méme s'il
s’agit du méme type d’aliment.

Comment faire cuire plus d’aliments :

Une fois que la cuisson de votre premiére quantité d’aliments
est terminée :

1. Assurez-vous que I'appareil est fermé et qu’il n’y a pas
d’aliments & I'intérieur.

2. Sélectionnez le mode ou pr gramme de cuisson approprié
(cette étape est nécessaire méme si le mode de cuisson est
le méme que pour les aliments précédents).

3. Appuyez sur le bouton « OK » pour commencer le
préchauffage. Pendant le préchauffage, I'indicateur du
degré de cuisson clignote en violet.

4. Une fois le préchauffage terminé, un signal sonore retentit
et I'indicateur du degré de cuisson arréte de clignoter en
violet.

5. L’appareil est prét a utiliser une fois le préchauffage
terminé. Soulevez le couvercle du gril et mettez les aliments
al'intérieur de I'appareil.

Important :

- Veuillez noter que le préchauffage est obligatoire pour
chaque nouvelle quantité d’aliments.
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4 Commentaires

Rappel : avant de lancer le
préchauffage, assurez-vous que
I'appareil est fermé et qu’il n’y a pas
d’aliments al'intérieur.

- Attendez ensuite que le
préchauffage soit terminé avant
d’ouvrir le gril et de mettre des
aliments al'intérieur.

Remarque : si le nouveau cycle

de préchauffage est lancé

immédiatement apres la fin du cycle
précédent, le temps de préchauffage
sera plus court.

22-23-24

En fonction des préférences personnelles
de chaque personne, ouvrez le gril et
retirez les aliments ayant atteint le degré
de cuisson souhaité, puis refermez le gril
pour poursuivre la cuisson des autres
aliments. Le programme poursuivra le
cycle de cuisson jusqu’au degré « bien
cuit ».

25 Fonction de maintien au chaud
Lorsque le processus de cuisson
est terminé, I'appareil active
automatiquement la fonction de
maintien au chaud, I'indicateur
devient rouge et un signal sonore se
fait entendre toutes les 20 secondes.
Si I’aliment est laissé sur le gril,
il continuera & cuire pendant le
refroidissement des plaques de
cuisson. Vous pouvez arréter le signal
sonore en appuyant sur le bouton
« OK »,

Commentaire : le systéme de
sécurité mettra |'appareil hors
tension automatiquement aprés un
certain laps de temps.

Seconde cuisson

Si vous souhaitez faire cuire d’autres
aliments, veuillez vous reporter & la
section 21.
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5 Nettoyage et entretien

26 Appuyez sur |'interrupteur pour
éteindre I'appareil.

27 Débranchez le gril.

28 Laissez refroidir pendant au moins
2 heures.
Pour éviter des brllures accidentelles,
laissez le gril refroidir complétement
avant de procéder & son nettoyage.
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6 Nettoyage

=

29 Avant le nettoyage, débloquez et retirez
les plaques pour éviter d’endommager la
surface de cuisson.

30 Le tiroir de récupération de jus et les plaques
de cuisson peuvent aller au lave-vaisselle.
L'appareil et son cordon ne doivent jamais
étre mis au lave-vaisselle. Les éléments
chauffants (c-a-d. les parties visibles et
accessibles) ne doivent jamais étre nettoyés
aprés que les plaques ont été enlevées. S'ils
sont trés sales, attendez que I'appareil ait
complétement refroidi et nettoyez-les a
I'aide d'un chiffon sec. Si vous ne voulez pas
mettre les plaques au lave-vaisselle, utilisez
de I'eau chaude et un peu de détergent
a vaisselle pour les laver, puis rincez-les
abondamment pour enlever tout résidu.
Essuyez-les soigneusement avec un essuie-
tout.

31-32 Sivous ne voulez pas mettre les plaques
au lave-vaisselle, utilisez de I'eau chaude et
un peu de détergent & vaisselle pour les laver,
puis rincez-les abondamment pour enlever
tout résidu. Essuyez-les soigneusement avec
un essuie-tout.

N’utilisez pas de tampon & récurer
métallique, de laine d’acier ou de produits
de nettoyage abrasifs pour nettoyer toute
partie du gril, utilisez uniquement des
tampons de nettoyage en nylon ou non
métalliques.

Videz le tiroir de récupération du jus et
lavez-le dans de I'eau chaude légérement
savonneuse, puis essuyez-le soigneusement
alaide d'un essuie-tout.

33 Pour nettoyer le couvercle du gril, passez
une éponge imprégnée d’eau chaude et
essuyez avec un chiffon doux et sec.

34 N'immergez pas le boitier du gril dans I'eau
ou tout autre liquide.

35 Assurez-vous toujours que le gril est propre
et secavant de le ranger.

36 Toute autre réparation doit étre effectuée
par un représentant de service agréé.
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Guide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

Boutons (@ allumé

+ © Indicateur vert fixe
+ Bouton (@) clignotant
+ Bouton @R clignotant

Mise en marche de I'appareil
ou démarrage d’un cycle de
cuisson auto avec aliments
entre les plaques et sans
préchauffage (le mode
manuel est automatiquement
mis en marche).

2 options possibles :

— Sélectionnez la température en appuyant sur
le bouton (@ puis sur « OK ». Laissez cuire
tout en surveillant la cuisson (car utilisation
en mode manuel).

— Arrétez 'appareil, retirez la nourriture, fermez
correctement I'appareil, reprogrammez
I'appareil et attendez la fin du préchauffage.

L'appareil s’arréte tout seul
pendant le cycle de préchauffage

ou de cuisson.

L’appareil est resté ouvert
trop longtemps en cours de
cuisson.

L’appareil est demeuré au
repos trop longtemps aprés
la fin du préchauffage ou du
maintien au chaud.

o Débranchez I'appareil de la prise, attendez
2 a 3 minutes, recommencez le processus. La
prochaine fois que vous utiliserez I'appareil,
veillez @ I'ouvrir et a le refermer rapidement
pour obtenir de meilleurs résultats de cuisson.
Sile probléme persiste, contactez votre service
clientéle Tefal local.

O Indicateur blanc clignotant

+ bouton @/ 1@ 1 B[

clignotant
+ bip intermittent

L"appareil ne produit plus de

signaux sonores.

Défaillance de I'appareil.
Appareil rangé ou utilisé dans
un local trop froid.

o Débranchez , rebranchez immédiatement
votre appareil et relancez un cycle de
préchauffage. Si le probléme persiste,
contactez le service clientéle.

Aprés la préchauffe , j’ai mis en
place la nourriture et fermé
I"appareil, I'indicateur reste
violet @ et la cuisson ne démarre

pas.

Votre nourriture a une
épaisseur supérieure & 4 cm.

o L'épaisseur de I'aliment ne doit pas étre
supérieure a 4 cm.

Vous n’avez pas entiérement
ouvert le gril pour mettre en
place la nourriture.

e Ouvrez complétement le gril, puis refermez-le.

Aliment non détecté
L’aliment est trop mince,
«OK » clignote.

» Confirmez le début de la cuisson en appuyant

sur le bouton ©R).

Lappareil se met en mode
manuel
+ @ Indicateur rouge clignotant

Le temps de préchauffage
n'est pas complétement
écoulé.

o Laissez cuire tout en surveillant la cuisson (car
utilisation en mode manuel)
ou

o Arrétez le gril, retirer les aliments, fermez le
gril, selectionnez a nouveau le programme
souhaité et attendez la fin du préchauffage.

O Indicateur blanc clignotant
+ bouton @ clignotant
+ signal sonore continu

Panne de I'appareil

o Débranchez I'appareil et contactez votre
service clientéle.

Conseil, notamment pour la viande : les résultats de cuisson des programmes prédéfinis peuvent varier selon I"origine,
la coupe et la qualité de I'aliment & cuire, les programmes ayant été définis et testés avec des aliments de bonne qualité.

De méme, I'épaisseur de la viande doit étre prise en compte lors de la cuisson; vous ne devez pas faire cuire
d’aliments de plus de 1,5 po/4 cm d’épaisseur.
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Guide de cuisson (programmes automatiques)

L Indicateur de couleur du degré de cuisson
Programme dédié \

Viande rouge Saignant A point Bien cuit

Steak haché Saignant A point Bien cuit

Panini/Sandwich Légerement cuit Bien cuit Croustillant

Poisson Légérement cuit A point Bien cuit

Voldaille Trés cuit

Saucisses/agneau Trés cuit

Porc Trés cuit

Bacon Légérement cuit Bien cuit

Fruit de mer A point Bien cuit

Conseil : si vous souhaitez que la viande soit trés saignante (bleue),vous pouvez utiliser @

Guide de cuisson (y compris le mode manuel)

p Degré de cuisson
. rogramme
Aliment degcuisson 2 @
saignant @ point  bien cuit

Pain Tranches de pain, sandwichs grillés =

Hamburger : (aprés précuisson de la viande) = O
Viandes et Agneau (désossé) O
volailles - N

Tranche de jambon & cuire & O

Pépites de poulet congelées . ,

Poitrine de poulet marinée O

Filet de porc (désossé), flanc de porc O

Magret de canard & O
Poissons Truite entiére ’

Darne de thon O

Grosses crevettes (non décortiquées et

décortiquées)

Crevettes décortiquées O

Gambas
%fgjﬂgﬂg&ge Fruits et légumes grillés (doivent étre coupés == 4 réglages de température
specifique mode manuel | de la méme facon et de la méme épaisseur) 3 différents

Pour les aliments surgelés, appuyez sur avant de sélectionner votre programme.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Verwendung, Pflege und Einrichtung des Produkts: Lesen Sie zu
Threr eigenen Sicherheit bitte die folgenden Punkte durch bzw.
sehen Sie sich die zugehorigen Piktogramme an.
Dieses Gercit ist ausschlieBlich flr den Hausgebrauch bestimmt.
Es ist keinesfalls geeignet, in folgenden Fdllen verwendet zu werden,
die zudem von der Garantie ausgeschlossen sind:

- inKlichenecken fiir Verkaufs- und Biroangestellte und sonstigen

gewerblich genutzten Einrichtungen,
- inlandwirtschaftlichen Betrieben,
- inUnterk{inften und sonstigen Gastronomie- und Hotelbetrieben
fur deren Gaste,

- in Pensionen und Privatunterkdinften.
Alle Verpackungen, Klebestreifen oder diversen Zubehdrteile innen
und aufen am Gerdt entfernen.
Dieses Gerdt ist nicht zur Handhabung durch Personen (einschlielich
Kindern) mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder durch Personen mit mangelnder
Erfahrung bzw. mangelnden Kenntnissen vorgesehen, es sei denn
unter Aufsicht einer Person, die fiir ihre Sicherheit verantwortlich
ist und gegebenenfalls vorab Anweisungen zur Handhabung des
Gerdts gegeben hat. Kinder missen beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerdt spielen.
Kinder mssen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gercit spielen oder das Gerdt als Spielzeug verwenden.
Gerdt im Betrieb niemals unbeaufsichtigt lassen.

Frei zugdngliche Flchen kdnnen im Betrieb hohe Temperaturen erreichen.
Achten Sie darauf, nicht mit hei3en Gerditeteilen in Bertihrung zu kommen.
Dieses Gercit ist nicht dafir bestimmt, durch einen externen Timer oder ein
separates Femsteuerun%ssystem in Betrieb genommen zu werden.

Kabel vollstdndig abrollen.

Um Gefahren zu vermeiden, darf ein schadhaftes Stromkabel nur
vom Hersteller, dessen Kundendienst oder einer dhnlich qualifizierten
E’grson ausgetauscht werden.



Wird ein Verlangerungskabel verwendet, muss es mindestens
denselben Querschnitt haben und geerdet sein. Stellen Sich sicher,
dass das Kabel niemanden behindert.

Das Gerdt nur an einer geerdeten Steckdose anschlie3en. c3
Sicherstellen, dass gie Elektroinstallation mit der auf der
Gerdteunterseite angegebenen Leistung und Spannung vereinbar ist.
Gerdt oder das Kabel niemals in Wasser tauchen.

Dieses Gerdt darf nur dann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrainkten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder von Personen mit mangelnder Erfahrung bzw. mangelnden
Kenntnissen verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt werden oderin
die sichere Bedienung des Gerdts eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Die Reinigung und Pflege darf nicht
von Kindern ausgefUhrt werden, aufer wenn sie (iber 8 Jahre alt sind
und beaufsichtigt werden.

Bewahren Sie das Gerat mitsamt Kabel auBerhalb der Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren auf.

ACHTUNG: Den Grill nicht ohne die 2 Platten auf- oder vorheizen.
Befolgen Sie die nachfolgenden Punkte:

« Die Hinweise in dieser Anleitung, die je nach dem mit Threm Gerdit gelieferten Zubehdr bei den unterschiedlichen
Versionen identisch ausfallen, aufmerksam lesen und in Reichweite aufbewahren.

« Im Falle eines Unfalls sofort kaltes Wasser tber die Verbrennung laufen lassen und notfalls einen Arzt rufen.

« Vor der ersten Benutzung die Platten abwaschen (siehe Abschnitt 5), ein wenig Ol darauf verteilen und mit einem
weichen Lappen abreiben.

« Bei der Platzierung des Kabels, mit oder ohne Verldngerung, darauf achten und alle Sicherheitsvorkehrungen
treffen, dass keine sich am Tisch befindende Person behindert wird, indem sie sich darin beispielsweise verféngt.

« Fiir Tiere mit einem sensiblen Atmungssystem, wie beispielsweise Végel, kdnnen Grilldampfe gefdhrlich sein.
Vogelbesitzern wird empfohlen, die Tiere auBerhalb der Reichweite des Gerdtes zu platzieren.

« Stellen Sie das Gerdit immer auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

« Stellen Sie sicher, dass die beiden Heizplatten vor der Nutzung gut gereinigt sind.

« Damit die Platten nicht beschddigt werden, verwenden Sie diese ausschlieBlich mit dem Gerdt, fiir das sie gedacht
sind (Verwenden Sie sie beispielsweise nicht in einem Backofen, auf einem Gasherd oder einer Elektrokochplatte...).

o Achten Sie darauf, dass die Platten fest am Gerdt angebracht sind. Verwenden Sie ausschlielich die Platten, die
vom autorisierten Kundendienst ausgeliefert oder erworben wurden.

« Um die Beschichtung der Platten zu schiitzen, stets einen Kunststoff- oder Holzwender verwenden.

« Verwenden Sie nur mit dem Gerdt geliefertes oder bei einer autorisierten Kundendienststelle gekauftes Zubehér.
Nicht mit anderen Gerditen zusammen verwenden.

Beachten Sie, was Sie vermeiden miissen.

« Gerdt niemals am Stromkreislauf lassen, wenn es nicht benutzt wird.
« Um eine Uberhitzung zu vermeiden, darf das Gerdt nicht in Ecken oder an einer Wand platziert werden.
« Thr Gerdt niemals direkt auf eine empfindliche Fléiche (Glastisch, Tischdecke, lackiertes Mdbelstiick...) oder auf eine
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Plastiktischdecke stellen.

« Ihr Gerdt niemals unter ein an der Wand befestigtes Mobelstiick oder Regal oder in der Néhe von leicht
entflammbarem empfindlichem Material wie Rollos, Vorhdnge oder Tapeten stellen. Sollte das Gerdt Feuer fangen,
nicht mit Wasser [8schen. Ziehen Sie den Netzstecker und ersticken Sie die Flammen mit einem feuchte Tuch.

« Ihr Gerdt nicht auf oder in der Nahe einer rutschigen oder heiBen Oberfléche stellen. Lassen Sie auBerdem das
Kabel nicht in der Nahe einer Warmequelle liegen (Heizplatten, Gasherd...) und legen oder ziehen Sie es nicht tiber
scharfe Kanten..

« Keine Kochutensilien auf die Grillfldchen des Gerdts legen.

« Nicht direkt auf den Heizplatten schneiden.

« Niemals einen Stahlschwamm oder Scheuerpulver verwenden, um die Grillfidche nicht zu beschddigen
(Antihaftbeschichtung).

o Achten Sie darauf, dass das Gerdt bei Gebrauch immer frei steht.

o Das Gerdt nicht am Griff oder an den Metalldrhten tragen.

o Gerdt niemals leer betreiben. Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn es nicht fehlerfrei funktioniert, gefallen ist oder
sichtbare Schaden aufweist. Jeder Eingriff, auBer der im Haushalt tiblichen Reinigung und Wartung durch den
Kunden, muss durch einen autorisierten Service Partner erfolgen. Ziehen Sie niemals den Steckeran der Zuleitung
aus der Steckdose. Lassen Sie das Gerdt vollsténdig abkiihlen, bevor Sie es reinigen und wegrdumen. Bewegen Sie
das Gerdt nicht so lange es heif ist. Stellen Sie das Thermostat auf die Min.- Position (je nach Modell). Trennen Sie
das Gerdt nach jeder Benutzung und vor jeder Reinigung vom Stromnetz. Vor der néchsten Benutzung mssen alle
Gerdteteile trocken sein.

« Niemals Aluminiumfolie oder andere Gegensténde zwischen die Platten und die Speisen legen.

« Wahrend des Garvorgangs die Fettauffangschale nicht herausnehmen. Wenn die Auffangschale wéhrend des
Garvorgangs voll ist, lassen Sie das Gerdit erst abkiihlen, bevor Sie sie herausnehmen.

« Die heife Platte nicht unter Wasser oder auf eine empfindliche Oberfldche legen.

« Fiir die Erhaltung der Antihaftbeschichtung achten Sie darauf, dass das Gerdt nicht zu lange leer erwdrmt wird.

« Die Platten diirfen niemals in heiBem Zustand behandelt werden.

« Niemals mit Folie garen.

« Flambieren Sie niemals Speisen auf dem Gerdt, damit dieses nicht beschddigt wird.

« Niemals Aluminiumfolie oder andere Gegenstdande zwischen die Platten und die Heizstébe legen.

« Niemals erhitzen oder Garvorgdnge durchfiihren, wenn sich das Gerdit in der Stellung "Grill geoffnet” befindet.

« Das Gerdt niemals ohne die Heizplatten erhitzen.

Hinweise/Informationen

« Vielen Dank, dass Sie sich fiir den Kauf dieses Gerdtes entschieden haben, das ausschlieBlich fiir den Hausgebrauch
bestimmt ist.

« Zur Gewdhrleistung Ihrer Sicherheit entspricht das Gerdt den geltenden Normen und Bestimmungen
(Niederspannungsrichtlinie;

« elektromagnetische Vertréglichkeit; Materialien, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen; Umwelt...).

« Bei der ersten Inbetriebnahme ist es moglich, dass eine leichte Geruchs- oder Rauchentwicklung entsteht.

« Ofen Sie in diesem Fall das Fenster, bis keine Rauch oder Geruchsbildung mehr feststellbar ist.

« Verwenden Sie zur Reinigung der Heizplatten einen Schwamm, heiBes Wasser und Spiilmittel.

« Unsere Gruppe behdilt sich das Recht vor, im Interesse des Nutzers die Eigenschaften und Einzelteile des Produktes
jederzeit zu bearbeiten.

o Jedes fliissige oder feste Lebensmittel, das mit den mit dem Logo x gekennzeichneten Teilen in Berlihrung
kommt, darf nicht verzehrt werden.

« Wenn die Lebensmittel zu dick sind, verhindert das Sicherheitssystem, dass das Gerdt in Betrieb genommen wird.

« Das Heizelement darf nicht gereinigt werden. Sollte es sehr verschmutzt sein, warten Sie, bis es vollstdndig
abgekiihlt ist und reiben Sie es mit einem trockenen Tuch ab.

Umwelt

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
@  ThrGerdt enthdlt wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet werden kénnen.
' < Geben Sie Ihr Gert zur Entsorgung deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt
oder Gemeinde ab.
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Beschreibung

Manueller Modus ,.4

A Bedienfeld Ay lemperatureinstellungen” C Griff
Lesen Sie die spezielle Kurzanleitung
flr den manuellen Modus.
A1 Ein-/Ausschalter A5 OK-Knopf D Grillplatten
Tiefkihlkost- .
Modus A6 Garstufenanzeige E Abtropfschale
A3 Grillprogramme B Haupteinheit F  Netzkabel
Erkldrung der LED-Farben
Vorheizen Grillvorgang startet
- 1

LILA BLINKEN STETIGES LILA LEUCHTEN BLAU GRUN
Warten. Ende des Vorheizens Grillvorgang startet  Beim Start des Grillvorgangs ertont
Wartet, dass Grillgut ein Piepton, um dem Benutzer
aufgelegt wird. zu signalisieren, dass der ,Rare”
Grillmodus (blutig) nun startet.
. . Warmhalten
Grillen - zum Verzehr bereit ,30 ungefdhr
[ I 1
F
=
GELB ORANGE ROT ROTES BLINKEN
Grillmodus ,blutig"”. Grillmodus ,halb durch® Grillmodus durchgebraten”  Grillmodus ,durchgebraten” beendet
&
a
-""}é =
STETIG GRUN LEUCHTEND WEISSES BLINKEN
Manuelle Funktion wurde gewdhit oder automatisch Siehe ,Fehlerbehebung"
aktiviert, siehe ,Fehlerbehebung" Seite 28. Kunden:iienst kontaktieren

Erkldrung der automatischen Grillprogramme

Hamburger Fisch Speck
@ Rotes Fleisch @ Geflugel Manueller Modus:

@ Panini/Sandwich @ Meeresfriichte Klassischer Grill fiir den manugllen Betrieb mit
4 verschiedenen Temperatureinstellungen (von

@ Wiirstchen/Lamm Schweinefleisch 110 °C bis 285 °C)
20



1 Einstellung

=
==

[ CEETEEEEC e @ B

1Entfernen Sie samtliche
Verpackungsmaterialien, Aufkleber und
Zubehdr aus dem Inneren und von der
AuBenseite des Gercites. Der farbige
Aufkleber auf der Garstufenanzeige
kann je nach Sprache ausgewechselt
werden. Sie kdnnen ihn gegen den
Aufkleber an der Innenseite der
Verpackung austauschen.

2 Reinigen Sie die Platten vor dem ersten
Gebrauch griindlich mit warmem
Wasser und etwas Geschirrspiilmittel,
spilen und trocknen Sie die Platten
griindlich ab.

3-4 Stellen Sie die entnehmbare
Abtropfschale an der Vorderseite des
Gerdites auf.

5 Um die besten Ergebnisse zu erzielen,
kénnen Sie die Grillplatten mit einem
Papiertuch, das in etwas Speisedl
getaucht wurde, abreiben, um die
Antihaft-Wirkung zu verbessem.

5b Vergewissern Sie sich, dass die untere
und die obere Grillplatte korrekt im Ger¢it
positioniert sind, bevor Sie das Gerdt
vorheizen.

6 Entfernen Sie (iberschiissiges Ol mit
einem sauberen Papiertuch.

7 Verbinden Sie das Gerdt mit einer
Steckdose. (Beachten Sie, dass das Kabel
komplett abgewickelt sein muss).

8 Drlicken Sie den Ein-/Ausschalter.
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9 Wenn die Lebensmittel, die Sie
zubereiten mochten, gefroren sind,
driicken Sie den , Tiefkiihlkost“Knopf.

10 Wahlen Sie den passenden Grillmodus
je nach Art der Lebensmittel, die Sie
zubereiten mdchten.

9 10

9 automatische Grillprogramme und ein manueller Modus mit 4 verschiedenen
Temperatureinstellungen

Wadbhlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie
Hamburger grillen mdchten.

Wahlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie
Meeresfriichte grillen mochten.

Wahlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie Sch-
weinefleisch grillen méchten.

Wdhlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie rotes
Fleisch grillen mdchten.

Wahlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie Pa-| £

nini/Sandwiches grillen méchten.

Wahlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie
Speck grillen mochten.

Wadbhlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie
Wirstchen/Lamm grillen méchten.

Wahlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie Fisch
grillen mochten.

@ 00000

Wahlen Sie dieses Grillporogramm, wenn Sie Ge-
fliigel grillen méchten.

Wenn Sie den manuellen Modus auswdhlen, leuchtet
die Anzeige griin und Sie kénnen die Garzeit manuel
kontrollieren. Vier verschiedene Temperatureinstellun-
gen stehen fir diesen manuellen Modus zur Auswahl
(grlin, gelb, orange und rot).

Lesen Sie die spezielle Kurzanleitung fir den
moanuellen Modus.

Wenn Sie sich nicht sicher sind, welchen Grillmodus Sie fir hier nicht aufgefiihrte Lebensmittel benutzen sollten,
ziehen Sie bitte die , Zubereitungstabelle fiir nicht in den Programmen enthaltene Lebensmittel” auf Seite 29.

47
Minuten

11 Dricken Sie den ,0K"-Knopf: Das
Gerdt beginnt vorzuheizen und die
Garstufenanzeige blinkt lila.

NB: Falls Sie das falsche Programm
ausgewdhit haben, gehen Sie zuriick zu
Seite 8.

12 Warten Sie vier bis sieben Minuten.

12

13 Ein akustisches Signal ertont und die
Garstufenanzeige hort auf, lila zu blinken;
das Vorheizen ist jetzt abgeschlossen.
Anmerkungen: Am Ende des
Vorheizens schaltet das Schutzsystem
das Gerdt aus, wenn das Gerdt nicht
geoffnet wird.



3 Grillen

Qe

blutig halb durchge-
durch  braten

14-15 Nach dem Vorheizen ist das Gerét

einsatzbereit.

Offnen Sie den Grill und legen Sie das m
Grillgut auf die Grillplatten.

Anmerkungen: Wenn das Gerdt zu lange
gedffnet bleibt, schaltet das Schutzsystem
das GerGt automatisch aus.

16-17 Doas Gerit passt den Grillvorgang (Zeit
und Temperatur) automatisch der Dicke
und Menge des Grillgutes an.
SchlieBen Sie das Gerdt, um
den Grillvorgang zu starten. Die
Garstufenanzeige leuchtet nun blau und
wechselt dann zu griin, um anzuzeigen,
dass der Grillvorgang léuft. (Um die besten
Ergebnisse zu erzielen, 6ffnen Sie das Geréit
oder wenden Sie die Lebensmittel wahrend
des Grillvorgangs nicht.).

Wahrend des Grillvorgangs ertdnt zu jeder
Garphase ein Signalton, um dem Benutzer
anzuzeigen, dass eine Garstufe (z. B. blutig/
gelb) erreicht wurde.

Bitte beachten Sie bei sehr diinnen
Scheiben oder Stiicken: Schliefen Sie das
Gerit, daraufhin blinkt der , OK"*Knopf und
die Anzeige leuchtet stetig lila. Drlicken Sie
,OK", um sicherzustellen, dass das Gerdt das
Grillgut erkennt und dass der Grillvorgang
startet.

18 Die Anzeige wechselt je nach Garstufe
die Farbe. Wenn die Anzeige gelb leuchtet
und ein akustisches Signal ertdnt, ist Ihre
Speise nicht durchgebraten bzw. blutig;
wenn die Anzeige orange leuchtet und ein
akustisches Signal ertdnt, ist Ihre Speise
halb durch. bzw. medium; und wenn
die Anzeige rot leuchtet, ist Ihre Speise
durchgebraten.

NB: Wenn Sie Ihr Fleisch stark blutig
madgen, nehmen Sie das Fleisch vom Girill,
wenn die Garstufenanzeige griin leuchtet.

Bitte beachten Sie, dass insbesondere fiir
Fleisch gilt, dass das Garergebnis je nach
Art, Qualitat und Herkunft der Lebensmittel
variiert. 23



3 Grillen

19-20 Wenn die Farbe, die Threr
gewlinschten Garstufe entspricht,
aufleuchtet, 6ffnen Sie das Gerdt und
nehmen Sie Ihr Grillgut vom Grill.

21 SchlieBen Sie das Gerdt. Das
Bedienfeld leuchtet auf und geht in den
Programmauswahl-Modus.
Anmerkung: Das Schutzsystem schaltet
das Gerdt automatisch aus, wenn kein
Programm ausgewdhlt wird.

Weitere Lebensmittel grillen

Wenn Sie weitere Lebensmittel grillen mdchten, heizen Sie das

Gerdt bitte wieder vor (siehe Abschnitt 2., Vorheizen® ab Punkt

9), selbst wenn Sie die gleiche Art von Lebensmittel grillen

mochten.

So fiihren Sie einen weiteren Grillvorgang durch:

Nachdem Sie Ihren ersten Grillvorgang beendet haben:

1. Stellen Sie sicher, dass das Gerit geschlossen ist und kein
Grillgut enthdilt.

2. Wahlen Sie den entsprechenden Grillmodus/-programm.
(Dieser Schritt ist auch notwendig, wenn Sie den gleichen
Grillmodus wie fir den ersten Grillvorgang benutzen
machten.)

3. Driicken Sie den ,,0K"“-Knopf: Das Gerdt beginnt
vozuheizen. Das Vorheizen wird durch die lila blinkende
Garstufenanzeige angezeigt.

4. Das Vorheizen ist abgeschlossen, wenn ein akustisches
Signal zu héren ist und die Garstufenanzeige aufhart, lila zu
blinken.

5. Nach dem Vorheizen ist das Geréit einsatzbereit. Offnen
Sie den Grill und legen Sie das Grillgut in den Grill.

Wichtig:
Bitte beachten Sie, dass Sie das Gerit fir jeden neuen
Grillvorgang vorheizen missen.
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4 Anmerkungen

Denken Sie daran, den Grill ohne Grillgut

stets geschlossen zu halten, damit das m

Vorheizen effizient funktionieren kann.
Warten Sie dann, bis das Vorheizen
abgeschlossen ist, bevor Sie den Grill
6ffnen und das Grillgut hineinlegen.

NB: Wenn unmittelbar nach Ende des

vorherigen Grillvorgangs vorgeheizt wird,

reduziert sich die Dauer des Vorheizens.

22-23-24

Wenn Sie das Grillgut nach
verschiedenen personlichen Vorlieben
zubereiten mochten, 6ffnen Sie den
Grill und nehmen Sie die Speisen vom
Grill, wenn sie die gewtinschte Garstufe
erreicht haben, und schliefen Sie den
Grill, um das Grillen der anderen Speisen
fortzusetzen. Das Programm setzt
seinen Grillvorgang fort, bis es die Stufe
,durchgebraten” errreicht.

25 Warmhaltefunktion
Wenn der Grillvorgang beendet ist,
schaltet das Gerdt automatisch in den
Warmhaltemodus, die Garstufenanzeige
wechselt automatisch zu rot und alle
20 Sekunden ertont ein akustisches
Signal. Wenn sich noch Lebensmittel auf
dem Grill befinden, garen diese weiter,
wdhrend die Grillplatten abkihlen.
Sie kénnen das akustische Signal
deaktivieren, indem Sie den , 0K*-Knopf
drlicken.
Anmerkung: Das Schutzsystem schaltet
das Gerdt automatisch nach einer
gewissen Zeit aus.
Zweiter Grillvorgang
Wenn Sie noch mehr Lebensmittel
grillen méchten, lesen Sie bitte Abschnitt
21.
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5 Reinigung und Instandhaltung

N

&) 26 Diricken Sie den Ein-/Ausschalter, um
das Gerdt auszuschalten.

27 Ziehen Sie den Netzstecker des Grills
aus der Steckdose.

28 Lassen Sie das Gerdt mindestens zwei
Stunden abkhlen.
Um versehentliche Verbrennungen zu
vermeiden, lassen Sie den Grill vor dem
Reinigen griindlich abkdihlen.

26



6 Reinigung

29 Losen und entfernen Sie vor dem
Reinigen die Platten, um Beschddigungen
an der Grilloberflache zu vermeiden. Die
Abtropfschale und die Grillplatten sind
splilmaschinenfest.

30 Das Gerdt und sein Netzkabel kdnnen
nicht in die Geschirrsplilmaschine gestellt
werden. Die Heizelemente, sichtbare
und zugdngliche Elemente, sollten nicht
nach dem Entfernen der Platten gereinigt
werden. Wenn sie sehr verschmutzt
sind, warten Sie bis das Gerdt komplett
abgekiihlt ist, und reinigen Sie die
Elemente mit einem trockenen Tuch.
Wenn Sie die Grillplatten nicht in einer
Geschirrspiilmaschine reinigen mochten,
kénnen Sie diese mit warmem Wasser
und etwas Geschirrspllmittel abwaschen
und dann griindlich abspiilen, um alle
Riicksténde zu entfernen. Trocknen Sie die
Platten sorgfdltig mit einem Papiertuch ab.

31-32 Verwenden Sie keine metallischen
Topfreiniger, Stahlwolle oder Scheuermittel,
um einen Bestandteil Thres Grills zu reinigen.
Verwenden Sie nur Nylon- oder nicht
metallische Pads.

Entleeren Sie die Abtropfschale und
waschen Sie sie in warmem Wasser
und etwas Geschirrspilmittel ab. Schale
anschlieBend grindlich mit einem
Papiertuch abtrocknen.

33 Wischen Sie die Grillabdeckung mit einem
warmem, nassen Schwamm sauber und
trocknen Sie die Abdeckung mit einem
weichen, trockenen Tuch ab.

34 Tauchen Sie die Haupteinheit des Grills
nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

35 Vergewissern Sie sich immer, dass der
Grill sauber und trocken ist, bevor Sie ihn
wegstellen.

36 Alle anderen Wartungsarbeiten sollten
von einem autorisierten Kundendienst
durchgefiihrt werden. 27



Fehlerbehebung

Problem:

Ursache

Losung

Knopf (@' leuchtet
+ O stetig griin leuchtende Anzeige
+ Knopf (&) blinkt
+ Knopf ©K) blinkt

Das Gerdte wurde
eingeschaltet oder
ein automatischer
Grillvorgang wurde
gestartet, wdhrend
sich Grillgut zwischen
den Platten befindet
und ohne vorzuheizen
(manueller Modus wird
automatisch aktiviert).

o Zwei mdgliche Losungen:

- Temperatureinstellung durch Driicken
des Knopfes wahlen, dann OK
drlicken. Lebensmittel garen lassen;
Sie miissen allerdings den Grillvorgang
iiberwachen (manueller Modus).
- Gerdt ausschalten, Lebensmittel
entfernen, Gerdt korrekt schlieBen, Gerdt
neu programmieren und warten, bis es
vorgeheizt ist.

Das Gerdt schaltet sich wéhrend des
Vorheizens oder Grillens aus.

Das Gerdt war zu lange
gedffnet wahrend des
Grillens.

Das Gerdt war
nach Abschluss des
Vorheizens oder
Warmhaltens zu lange
inaktiv.

o Netzstecker aus der Steckdose ziehen
und 2-3 min warten; Vorgang erneut
starten. Wenn Sie das Gerdt das
ndchsten Mal benutzen, 6ffnen und
schlieBen Sie es schnell, um die besten
Grillergebnisse zu erzielen. Wenn das
Problem erneut auftritt, wenden Sie sich
an IThren értlichen Tefal-Kundendienst.

O Blinkende weif leuchtende Anzeige
+ © /886 knopf blinkt
+ Piepton ertont nicht mehr

Das Gerdt gibt kein akustisches Signal
mehr ab.

Gerdteausfall

o Gerdt wird in einem zu

kalten Zimmer gelagert
oder benutzt.

o Netzstecker des Gerdtes ziehen und
erneut einstecken und sofort das
Vorheizen starten. Wenn das Problem
weiter besteht, wenden Sie sich an Ihren
Kundendienst.

Nach dem Vorheizen habe ich mein
Grillgut auf den Grill gelegt, aber die
Anzeige bleibt LILA @ und der
Grillvorgang beginnt nicht.

Thr Grillgut ist dicker als
4em.

e Das Grillgut darf nicht dicker als 4 cm
sein.

Sie haben den Grill
zum Hineinlegen
des Grillguts nicht
vollstdndig gedffnet.

e Grill vollstindig 6ffnen und wieder
schlieBen.

Erkennt das Grillgut
nicht. Die Dicke des
Grillguts ist zu diinn,
,OK* blinkt.

o Start des Grillvorgangs durch Driicken
des @) Knopfes bestiitigen.

Das Gerdt aktiviert den manuellen Modus
+ (@ Die Anzeige blinkt rot.

Vorheizen wurde
abgebrochen.

e Grillen regelmdBig Uberwachen (im
manuellen Modus).

Oder

Grill ausschalten, Grillgut entfernen,
Grill schlieBen, neues gewiinschtes
Grillprogramm auswdhlen und warten,
bis das Vorheizen abgeschlossen ist.

Blinkt O weif
+ © Knopf blinkt
+_kontinuierlicher Piepton

Gerdteausfall

Ziehen Sie den Netzstecker und wenden
Sie sich an Thren Kundendienst.

Tipp, insbesondere fiir Fleisch: Die Garergebnisse der voreingestellten Programme kdnnen je nach Herkunft, Schnitt
und Qualitdt des Grillgutes variieren. Die Programme wurden fir Lebensmittel von guter Qualitdt eingestellt und
gepriift.

Genauso muss die Dicke der Fleischstiicke wdhrend des Grillens beriicksichtigt werden; Sie konnen keine Lebensmittel
grillen, die dicker als 4 cm sind.
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Grill-Leitfaden (automatische Programme)

Spezielles Programm Farbe der Garstufenanzeige

@ Rotes Fleisch Blutig Halb durch Durchgebraten m
Hamburger Blutig Halb durch Durchgebraten
Panini/Sandwich Kurz gegrillt Gebrdunt Knusprig

Fisch Kurz gegrillt Medium Durchgebraten

@ Geflugel Gar
Wiirstchen/Lamm Gar
Schweinefleisch Gar

=) Speck Kurz gegrillt Durchgebraten

@Y Meeresfrichte Medium Durchgebraten

Tipps: Wenn Sie Ihr Fleisch stark blutig mdgen, kénnen Sie es bei @ vom Grill nehmen.
Grill-Leitfaden (einschlieBlich manuellem Modus)

Ganze Forelle

Thunfischsteak

Riesengarnelen (mit und ohne Schale)

Garnelen ohne Schale

Gambas

il Garstufe
. rillpro-
LT gramm "
blutig halb durch durchgebraten
Brot Brotscheiben, getoastete Sandwiches @ O
Hamburger: (nach dem Vorbraten des Fleisches)
Fle'sfh und 1| 4 (ohne Knochen) O
Gefliigel Schinkenscheibe zum Grillen % O
Tief gefrorene Héhnchenstiicke ’
&2
Marinierte Hiihnerbrust O
Schweinefilet (ohne Knochen),
Schweinebauch O
Entenbrust @ O
Fisch @ ’

Manueller Modus

Lesen Sie die spezielle
Kurzanleitung fiir den
manuellen Modus.

Gegrilltes Gemuse und Obst
(mssen die gleiche Form und Dicke
haben)

d

4 verschiedene
Temperatureinstellungen

Fur Tiefkiihlkost, driicken, bevor Sie ein Programm wdhlen.
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SAFETY INSTRUCTIONS
IMPORTANT SAFEGUARDS

Use, maintenance and product installation guidelines: for
your own safety, please read through all paragraphs of the
instruction manual including the associated pictograms.

» This appliance is intended for indoor, domestic household use
only. It is not intended to be used in the following applications,
and the guarantee will not apply for:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

- bed and breakfast type environments.

» Before first use remove all packaging materials, stickers and
accessories from the inside and the outside of the appliance.
« This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by an adult
responsible for their safety. Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance, and do not use as a toy.

» This appliance can be used by children aged from 8 years and

above and persons with reduced physical, sensory or mental

capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concemning use of the appliance in

a safe way and understand the hazards involved. Cleaning and user

maintenance shall not be made by children unless they are older

than 8 and supervised.

. geep the appliance and its cord out of reach of children less than

years.

« Never leave the appliance unattended when in use.

o /A Accessible surface temperatures can be high when the appliance
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is operating. Never touch the hot surfaces of the apgliance.

« This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

o Fully unwind the power cord before plugging in the appliance.

o If the power supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer or its after sales service in order to avoid any danger.

« Do not use an extension lead. If you accept liability for doing so,

onlﬁ use an extension lead which is in good condition, has a plug

with an earth connection and is suited to the power rating of
the appliance. Take all necessary precautions to prevent anyone
tripping over an extension cord.

o Always plug the appliance into an earthed socket.

» Make sure that the electric power supply is compatible with the
power rating and voltage indicated on the bottom of the appliance.

e Use a sponge, hot water and washing up liquid to clean the
cooking plates.

» Never immerse the appliance, its power cord or plug in water or
any other liquid.

WARNING: Do not heat or pre-heat without the 2 cooking plates
inside the grill

Do

Read the instructions carefully, common to different versions depending on the
accessories supplied with your appliance, and keep them within reach.

If an accident occurs, rinse the burn immediately with cold water and call a doctor if necessary.

Before first use, wash the plates (see paragraph 5), pour a little cooking oil onto the plates and wipe with a soft cloth
or paper kitchen towel.

Position the power cord carefully, whether an extension is used or not, so that guests can move freely around the
table without tripping over it.

Cooking fumes may be dangerous for animals which have a particularly sensitive respiratory system, such as birds.
We advise bird owners to keep them away from the cooking area.

Always keep the appliance out of the reach of children.

Check that both faces of the plate are clean before use.

To prevent damage to the plates, only use them on the appliance for which they were designed (e.g., do not place in
an oven, on the gas ring or electric hot-plate, etc.).

Ensure that the plates are stable, well positioned and correctly clipped to the appliance. Only use the plates provided
with the appliance or bought from an Approved Service Centre.

Always use a wooden or plastic spatula to avoid damaging the cooking plates.

Only use parts or accessories provided with the appliance or bought from an Approved Service Centre. Do not use
them for other appliances or intention.
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Do not

Do not use the appliance outside.

Never leave the appliance unattended when plugged in or in use.

To prevent the appliance from overheating, do not place it in a corner or below a wall cupboard.
Never place the appliance directly on a fragile surface (glass table, tablecloth, varnished
furniture, etc.) or on a soft surface such as a tea-towel.

Never place the appliance under a cupboard attached to a wall or a shelf or next to
inflammable materials such as blinds, curtains or wall hangings.

Never place the appliance on or near hot or slippery surfaces; the power cord must never be dose
to orin contact with hot parts of the appliance, close to a source of heat or resting on sharp edges.
Do not place cooking utensils on the cooking surfaces of the appliance.

Never cut food directly on the plates,

Do not use metal scouring pads, abrasive wire wool or harsh scouring powder as this may
damage the nonstick coating.

Do not move the appliance when in use.

Do not carry the appliance by the handle or metallic wires.

Never run the appliance empty.

Do not use aluminium foil or other objects between the plate and the food being cooked.
Do not remove the grease collection tray while cooking. If the grease collection tray
becomes full when cooking: let the appliance cool down before emptying.

« Do not place the hot plate on a fragile surface or under water.

« To preserve the non-stick properties of the coating, avoid excessive pre-heating with the
appliance empty.

The plates should never be handled when hot.

Do not cook food in aluminium foil.

To avoid spoiling your appliance, do not use flambé recipes in connection with it at any time.
Do not place a sheet of aluminum or any other object between the plates and the heating element.
Never heat or cook whilst the grill is open.

Never heat up the appliance without the cooking plates.

Tips/information

« Thank you for buying this appliance, which is intended for domestic use only.

« For your safety, this appliance complies with the applicable standards and regulations - Low voltage
directive - Electromagnetic compatibility - The environment - Materials in contact with food.

« On first use, there may be a slight odour and a little smoke during the first few minutes.

e Our company has an ongoing policy of research and development and may modify these
products without prior notice.

« Do not consume foodstuff that comes into contact with the parts marked with logo X

o If the food is too thick, the safety system will stop the appliance from working.

Environment

Environment protection first!

® Your appliance contains valuable materials which can be recovered or
— recycled.

9 Leaveit at alocal civic waste collection point.
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Description

Manual mode “4 temperature settings”

A Control panel A4 See specific manual quick start guide. C Handle
A1 On/off button A5 OK button D Cooking plates
A2 Frozen food mode A6 Cooking level indicator E Drip tray
A3 Cooking programs B Body F Power cord
Guide of LED colors
preheating starting of cooking
o - 1 o S0y, g
¢ & e @
v J Y Y
PURPLE FLASHING SOLID PURPLE BLUE GREEN
Wait., End of preheating  Starting of cooking. DU””? thebstqrt Ofllthe c%otklng
cycle, a beep will sound to
Waiting for food. alert the user that the “Rare”
cooking program is getting
ready to begin.
. keep warm
cooking - ready to eat u30v app':oximutely"
YELLOW ORANGE RED FLASHING
“Rare” cooking. “Medium” cooking. “Well done cookmg. End of cooking
> sy for “Well done”.
P
-"‘j £
SOLID GREEN WHITE FLASHING
Manual function selected or Refer to “Trouble shooting quide”.
automatically activated, refer to Contact customer services

“Trouble shooting guide p. 42".
Guide of automatic cooking programs

Burger Fish Bacon
@ Red meat Poultry Manual mode:

@ Panini / Sandwich @ Sea food Traditional grill for manual operation with
4 different temperature settings
@ Sausage/lamb Pork (from 110°Cto 285°C)
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1 Setting

=
==

[ CEETEEEEC e @ B

1 Remove all packaging materials, stickers
and accessories from the inside and the
outside of the appliance. The colour
sticker on the cooking level indicator
can be changed, according to the m
language. You can replace it with the
one on the inside of the packaging.

2 Before using for the first time, thoroughly
clean the plates with warm water and
a little dishwashing liquid, rinse and dry
thoroughly.

3-4 Position the removable drip tray at the
front of the appliance.

5 For the best results you may wipe the
cooking plates using a paper towel
dipped in a little cooking oil, to improve
the non-stick release.

Sbis Ensure that the bottom cooking plate
and the upper cooking plate are correctly
positioned in the product before the pre-
heating phase begins.

6 Remove any surplus oil using a clean
kitchen paper towel.

7 Connect the appliance to an outlet. (note
the cord should be fully unwound).

8 Press the On/Off button.
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OpLiGRIl®XL ¢ e

9 If the food that you wish to cook is
frozen, press the “frozen food” button.

10 Select the appropriate cooking mode
according to what type of food you wish
to cook.

9 10

9 automatic cooking programs and a manual mode with 4 different temperature settings

Select this cooking program if you want to
cook burgers.

®

Select this cooking program if you want to
cook sea food.

Select this cooking program if you want to
cook pork.

S|

Select this cooking program if you want to
cook red meat.

Select this cooking program if you want to
cook a panini/sandwich

E

Select this cooking program if you want to
cook bacon

Select this cooking program if you want to
cook sausage/lamb.

Select this cooking program if you want to
cook fish.

DO0ODO

Select this cooking program if you want to
cook poulltry.

teme)

If you select Manual mode the indicator
light is green and you have manual control
of the cooking time. 4 different temperature
settings are available for this manual mode
(green, yellow, orange and red).

See specific manual quick start guide.

If you are uncertain about what cooking mode to use for other foods because it is not
listed above, please refer to the “Cooking table for out of program food” page 43.

11 Press the “OK” button: the appliance
starts pre-heating and the cooking level
indicator flashes purple.

NB: If you have selected the wrong
program, retumn to stage 8.

12 Wait for 4-7 minutes.

=)

Isle @. ®

\

13 An audible tone is heard and the
cooking level indicator stops flashing
purple the pre-heating mode is
complete.

Comments: At the end of pre-heating, if
the appliance remains dosed, the safety
system will turn off the appliance.



3 Cooking

Qe

rare medium  well-
done

14-15 After pre-heating, the appliance is
ready for use.
Open the grill and place the food on the
cooking plate.
Comments: if the appliance remains
open for too long, the safety system will
turn off the appliance automatically.

16-17 The appliance automatically
adjusts the cooking cycle (time and
temperature) according to the food
thickness and quantity.

Close the appliance to start the cooking
cycle. The cooking level indicator turns
blue and then becomes green to
indicate the cooking is in progress (for
the best results do not open or move
your food during the cooking process).
During the cooking progress, there is a
beep at each stage of cooking to warn
the user that a cooking level (eg rare/
yellow) has been reached.

Note for very thin pieces of food: dose
the appliance, the button “OK” will flash
and the indicator will stay “fixed purple”,
press “OK” to ensure the appliance
recognizes the food and that the
cooking cydle starts.

18 According to the degree of cooking,
the indicator light changes color. When
the indicator light is yellow with a beep,
your food is rare, when the indicator
light is orange with a beep, your food is
medium and when the indicator light is
red, your food is well done.

N.B.: if you like your meat very rare,
remove the meat when the cooking
level indicator tumns green.

Please note, especially on meat, it
is normal that cooking result vary
depending on type, quality and origin of
food.
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3 Cooking

Cooking more food

If you want to cook a second batch of food, please pre-heat

the appliance again (see section 2. “Pre-heating’, starting from

point 9) even if you want to cook the same type of food.
How to cook another batch of food:

After finishing ywour first batch of food:

1. Make sure the appliance is dlosed with no food inside.

2. Select the appropriate cooking mode/program (this step
is necessary even if you decide to pick the same cooking
mode than for the previous batch of food).

3. Press the “OK” button: the appliance starts pre-heating. The
pre-heating is symbolized by the cooking level indicator
that flashes purple.

4. The pre-heating is complete when an audible beep is
heard and the cooking level indicator stops flashing purple.

5. After the pre-heating, the appliance is ready for use. Open
the grilland place the food inside the appliance.

Important:
Please note that any new batch of food, the pre-heating
phase is mandatory.
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19-20 When the color corresponding to

your choice of cooking level appears,
open the appliance and remove your
food.

21 Close the appliance. The control panel

will light up and set itself to ‘choice of
program’ mode.

Comment: the security system will
turn off automatically if no program
selection is made.



4 Comments

Remember to always have the grill
dosed and no food inside in order for the
pre-heating to effectively function.
Then wait for the pre-heating to be
complete before opening the grill
and place the food inside.
N.B.: if the new pre-heating cycle is
carried out immediately after the end
of the preceding cycle, the pre-heating
time will be reduced.

22-23-24
If you want to cook food to different
personal tastes, open the grill and
remove the food when it has reached
the desired level and then dose the grill
and continue cooking the other food.
The program will continue its cooking
cydle until it reaches the ‘well done’ level.

25 Keep warm function
When the cooking process has ended
the appliance will automatically go on
the keep warm setting and the cooking
level indicator will automatically go
red and an audible tone will sound
every 20 seconds. If food is left on the
grill it will continue to cook, while the
cooking plates are cooling. You can stop
the audible tone by pressing the “OK”
button.
Comment: the safety system will turn
the appliance off automatically after a
certain amount of time.
Second cooking
If you want to cook more food, please
refer to section 21.
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5 Cleaning and maintenance

4

==

[ CEETEETE 0
—
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26 Press the on/off button to tumn off the
appliance.

27 Unplug grill from wall outlet.

28 Allow to cool for at least 2 hours.
To avoid accidental burns, allow grill to
cool thoroughly before cleaning.



6 Cleaning

29 Before deaning, unlock and remove the
plates to avoid damaging the cooking
surface. The drip tray and the cooking
plates are dishwasher safe.

30 The appliance and its cord cannot be m
placed in the dishwasher. The heating
elements, visible and accessible parts,
should not be cleaned after removing
the plates. If they are very dirty, wait
until the appliance has completely
cooled down and clean them with a
dry doth. If you do not want to clean
them in a dishwasher, you can use
warm water and a little dishwashing
liquid to dean the cooking plates, then
rinse thoroughly to remove any residue.
Dry thoroughly using a paper towel.

31-32 Do not use metallic scouring pads,
steel wool or any abrasive cleaners to
clean any part of your grill, only use
nylon or non-metallic cleaning pads.

Empty the drip tray and wash in warm
water and a little dishwashing liquid, dry
thoroughly using a paper towel.

33 To clean the grill cover, wipe with a
warm, wet sponge and dry with a soft,
dry doth.

34 Do notimmerse the body of grill in water
orany otherliquid.

35 Always make sure grill is clean and dry
before storing.

36 Any other servicing should be performed
by an authorized service representative.
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Troubleshooting quide
Problem Cause Solution
Button @ lit e Switching on the|e 2possible options:

+ O Solid green indicator light
+ Button (§) flashing
+ Button @ flashing

appliance or starting
an automatic cooking
cycle with food between
plates and without
preheating(manual
mode is automatically
activated).

- Choose the temperature setting by
pressing the (& button and then
press OK. Allow to cook, but you
must monitor the cooking (manual
mode).

- stop the appliance, remove the
food, close the appliance properly,
re-program the appliance and wait
until end of preheating.

The appliance stops during the cycle of
pre-heating or cooking.

The appliance has been
kept open for too long
while cooking.

The appliance has been
idle too long after the
end of warm up or keep
warm.

Disconnect the appliance from the
outlet and leave for 2-3 mins., restart
the process. The next time you use the
appliance, make sure you open and
close it quick for best cooking results. If
the problem occurs again contact your
local Tefal customer service.

QO Flashing white indicator light.
+ © /8 /@8 button flashing

+ Discontinue bip

The appliance no longer beeps.

Appliance failure.

o Appliance stored or

used in a room that is
too cold.

Disconnect and reconnect your
appliance and immediately restart a
preheat cycle. If the problem persists,
contact your Customer Service.

After the preheating, I have put my food
on the grill but the indicator stays on
PURPLE @ and the cooking cycle does
not start.

Your food is thicker than
4em.

Food must not be thicker than 4 cm.

You have not completely
opened the grill to place
the food.

Completely open the grill then close it.

Not sensing the food.
The food thickness too
thin, "OK" is flashing.

Confirm the start of the cooking by
pressing the @8 button.

The appliance will activate in manual
mode
+ @ Theindicator light will blink red.

Preheating time was cut
short.

Monitor the cooking periodically
(for use in manual mode).

Or

Stop the grill, remove food, close the
grill, select the new cooking programme
you wish to use and wait for the
preheating cycle to finish.

Flashing O white
+ © button flashing
+ Continuous bip

Appliance failure

Unplug the product and contact your
customer service.

Tip, especially for meat: the cooking results on the preset programs may vary depending on origin, cut and quality of
the food being cooked, the programs have been set and tested for good quality food.
Similarly, the thickness of the meat has to be taken into account during cooking; you cannot cook food that is thicker

than 4 cm.
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Cooking Guide (automatic programs)

Dedicated program Cooking level color indicator

€5 Red meat Rare Medium Well-done
Burger Rare Medium Well-done
<) Panini/ Sandwich Lightly cooked Browned Crispy
Fish Lightly cooked Medium Well-done
@ Poultry Fully cooked
@ Sausage/lamb Fully cooked
Pork Fully cooked
e Bacon Lightly cooked Well-done

273 Sea food Medium Well-done

Tips: if you like your meat blue rare, you can use @

Cooking Guide (including Manual Mode)

See specific manual quick
start quide

Grilled vegetables and fruits
(need to be of same cut and thickness)

o Cooking level
Food — @ e
rare  medium well-done

Bread Slices of bread, toasted sandwiches @ O

Burger: (after pre-cooking the meat)
Meat & Poultry | gmp (boneless) Q

Slice of ham to cook = O

Frozen chicken nuggets ’

Marinated chicken breast @ O

Pork fillet (boneless), pork belly O

Duck breast @ O
Fish Whole trout ,

Tuna steak @ O

King prawns (with and without shells on)

Shelled prawns @ O

Gambas
Manual mode Tl

ﬁ 4 different temperature settings

For frozen food, press before selecting your program.
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN
BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN

Gebruik, onderhoud en installatie van het product: gelieve voor uw
eigen veiligheid de verschillende paragrafen van deze handleiding
of de overeenkomstige pictogrammen te raadplegen.

Uw apparaat is uitsluitend bedoeld om gebruikt te worden voor
huishoudelijk ?ebruik. Deze is niet ontworpen voor een gebruik in de
volgende gevallen, waarvoor de garantie niet geldig is:

- in kleinschalige personeelskeukens in winkels, kantoren en

andere arbeidsomgevingen,

- door gasten van hotels, motels of andere verblijfsvormen.
Verwijder de volledige verpakking, de stickers en diverse accessoires,
zowel aan de binnenkant als aan de buitenkant van het apparaat.

Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulﬁ enlof toezicht gebruikt te worden
door kinderen of andere personen indien hun fysieke, zintuiglijke of mentale
vermogen hen nietin staat stellen dit apparaat op een veilige wijze te gebruiken.
Er moet toezicht zijn op kinderen zodat zij niet met het apparaat kunnen spelen.
Dit apparaat mag gebruikt worden door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten of personen
zonder ervaring of kennis, indien ze via een persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid onder toezicht staan of voorafgaand instructies kregen over het
gebruik van het toestel en op de hoogte zijn van de mogelike risico’s.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Schoonmaak- en
onderhoudswerkzaamheden mogen alleen worden verricht door
kinderen boven de 8 jaar die onder toezicht staan.

Let erop dat kinderen niet met het apparaat spelen of dit als speelgoed gebruiken.
Het apparaat nooit zonder toezicht gebruiken.

Wanneer het apparaat aanstaat, kan de temperatuur hoog oplopen.
Raak de hete delen van het apparaat niet aan.
Dit apparaat is niet 1geschikt om gebruikt te worden in combinatie met
een tijdschakelaar of afstandsbediening.
Rol het snoer volledig uit.
Wanneer het netsnoer is beschadigd dient deze te worden vervangen
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door de fabrikant, zijn servicedienst of een gelijkwaardig gekwalificeerd
persoon om een gevaarlijke situatie te voorkomen.

Als er een elektrisch verlengsnoer gebruikt wordt, moet deze minimaal van
een gelijke doorsnede zijn en met een geintegreerde geaarde stekker; neem
de nodige voorzorgsmaatregelen om te voorkomen dat men hier over struikelt.
Sluit het apparaat uitsluitend aan op een geaard stopcontact.
Controleer of de elektrische installatie geschikt is voor de op het apparaat
aangegeven stroomsterkte en spanning.

Nooit het apparaat en het snoer in water onderdompelen.
Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of
zonder ervaring en kennis, op voorwaarde dat dit onder toezicht gebeurt of
zijinstructies hebben gekregen inzake het veilige gebruik van het apparaat
en dat zjj op de hoogte zijn van de risico’s waaraan zjj zijn blootgesteld. De
reiniging en het onderhoud mag niet worden uitgevoerd door kinderen,
tenzij ze minstens & jaar oud zijn en bovendien worden begeleid.

Houd het apparaat enhet netsnoer buiten het bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

OPGELET: De grill niet laten opwarmen of voorverwarmen zonder dat
de twee binnenste platen zijn gemonteerd.

Doen

« Leesdeinstructies van deze handleiding aandachtig door en houd ze binnen handbereik; deze handleiding is gemaakt
voor de verschillende modellen, afhankelijk van de meegeleverde accessoires.

o Alsiemand zich brandt, koel de brandplek dan onmiddelijk met koud water en schakel, indien nodig, de hulp in van
een huisarts.

« Reinig de platen bij het eerste gebruik (zie paragraaf 5). Giet er een beetje olie over en wrif droog met een zachte doek.

o Zorg ervoor dat u het snoer, met of zonder verlengsnoer, zo neerlegt dat iedereen vrij rond de tafel kan lopen en er
niemand over kan struikelen.

» De dampen die tijdens het bereiden van voedsel vrijkomen kunnen gevaarlijk zijn voor (huis)dieren met bijzonder
gevoelige luchtwegen, zoals vogels. Wij raden u daarom aan eventuele vogels op een veilige afstand van de plek
waar u het apparaat gebruikt te plaatsen.

« Houd het apparaat altijd buiten het bereik van kinderen.

« Controleer of beide ziiden van de plaat vo6r gebruik goed zijn schoongemaakt.

» Om beschadigingen van de grillplaten te voorkomen dient u deze alleen te gebruiken bij het apparaat waar ze voor
bedoeld zijn. (bijv.. niet in een oven plaatsen, op het gas of een elektrische kookplaat...).

« Zorgervoordat de platen stabiel zijn, goed geplaatst en vastgeklikt op het apparaat. Gebruik alleen de bij het apparaat
geleverde grillplaten of platen aangeschaft via een erkend service center.

» Om beschadigingen aan de grillplaten te voorkomen, adviseren wij u altijd een houten of kunststof spatel te gebruiken.

« Gebruik enkel de accessoires die bij het apparaat werden geleverd of werden gekocht bij een erkend servicenter. Niet
gebruiken op andere apparaten.
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Niet doen

» Gebruik het apparaat niet buiten.

o De stekker van het apparaat niet in het stopcontact steken indien het apparaat niet gebruikt wordt.

« Om oververhitting van het apparaat te voorkomen, dient u het niet in een hoek of tegen een muur te
plaatsen.

 Plaats het apparaat nooit rechtstreeks op een kwetsbare ondergrond (glazen tafel, tafelkleed, gelakt
meubel...) of op een onstabiele ondergrond, zoals tafelkleden met een verende vulling.

« Plaats het apparaat niet onder een aan de muur bevestigd meubel of wandmeubel of in de nabijheid van
andere brandbare materialen zoals (rol)gordijnen, behang, enz.

o Plaats het apparaat niet op of in de buurt van gladde of warme opperviakken en laat het snoer nooit
boven een warmtebron hangen (kookplaat, gasfornuis, enzovoort).

« Plaats geen kookgerei op de kookoppervlakken van het apparaat.

 Snijd het voedsel niet op de platen.

« Gebruik om beschadiging van het bakoppervlak te voorkomen nooit een metalen spons of schuurpoeder.

o Het apparaat niet verplaatsen als het aanstaat.

« Het apparaat niet bij de handgreep of de metalen draden dragen.

o Het apparaat niet gebruiken als het leeg is.

«U mag nooit een velletje aluminiumfolie of ander voorwerp tussen de grillplaten en de te bereiden
voedingsmiddelen leggen.

« De vetopvangvak niet vastnemen wanneer het apparaat nog warm is. Als de vetopvangbak tijdens het
grillen vol loopt, laat dan eerst het apparaat afkoelen voordat u het leegt.

 De hete grillplaat niet onder water houden of op een kwetsbare ondergrond plaatsen.

« Om de anti-aanbaklaag te beschermen, dient u te voorkomen dat het apparaat te lang verwarmt als er
geen voedsel tussen ligt.

« U mag de grillplaten nooit hanteren wanneer deze heet zijn.

 Gebruik geen aluminiumfolie om uw ingrediénten in te bakken.

« Geen geflambeerde gerechten bereiden met dit apparaat om beschadiging van uw product te voorkomen.

« Plaats nooit aluminiumfolie of enig ander voorwerp tussen de platen en de weerstanden.

« Laat het apparaat tijdens het opwarmen of grillen nooit in de stand 'grill open’ staan.

o Laat het apparaat nooit zonder grillplaten opwarmen.

Informatie

» Wij danken u voor de aankoop van dit apparaat, dat uitsluitend bestemd is voor huishoudelijk gebruik.

« Voor uw veiligheid voldoet dit apparaat aan de toepasselijke normen en regelgevingen (Richtlijnen
Laagspanning, Elektromagnetische Compatibiliteit, Materialen in contact met voedingswaren, Milieu...).
Bij het eerste gebruik kan het apparaat enige geur of rook afgeven.

Gebruik voor het reinigen van de platen een spons, warm water en wat afwasmiddel.

De fabrikant behoudt zich het recht voor dit apparaat of onderdelen daarvan in het belang van de gebruiker
te allen tijde zonder voorafgaande kennisgeving te wijzigen.

Alle vaste of vloeibare etenswaren die in contact komen met de bestanddelen waarop het logo X staat,
kunnen niet meer geconsumeerd worden.

Als het voedsel te dik is, verhindert het beveiligingssysteem de inschakeling van het apparaat.

De weerstand niet schoonmaken. Als de weerstand echt vuil is, kunt u hem nadat hij volledig is afgekoeld,
afwrijven met een droge doek.

Milieu
Wees vriendelijk voor het milieu !
Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.
mmm 2 Lever hetin bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.
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Beschrijving

Handmatige modus

A Bedieningspaneel A4 “4temperatuurstanden” C Handgreep
Zie de specifieke snelstartgids
A1 Aan/uit-knop A5 OK-knop D Grillplaten
A2 Diepvriesmodus A6 Gaarheidsindicator E Vetopvangbak
A3 Bakprogramma’s B Behuizing F  Snoer
Uitleg over de LED-kleuren
voorverwarmen start van de bereiding
1 T - 1

y
KNIPPEREND PAARS BLIJVEND PAARS BLAUW GROEN
Wacht. Einde van voorverwarmen. Start van de bereiding.  Bij aanvang van de bakcyclus
Klaar voor het voedsel. klinkt er een geluidssignaal om

de gebruiker erop te wijzen dat
het kookprogramma “rood/weinig
doorbakken” gestart zal worden

- warm houden
bereiding - klaar om te eten “Circa “30”

GEEL ROOD KNIPPEREND ROOD
Bereiding “rood/weinig Bereiding “Medium” Bereiding “Goed  Einde bereiding “Goed doorbakken”
doorbakken” doorbakken”
%s

BLIJVEND GROEN KNIPPEREND WIT
Handmatige modus gekozen of Raadpleeg de “Probleemoplossingsgids”.
automatisch geactiveerd, raadpleeg de  Neem contact op met de klantenservice.
“Probleemoplossingsgids” op p. 56".

Uitleg over de automatische bakprogramma’s

Hamburger Vis Spek
@ Rood vlees @ Gevogelte Handmatige modus:

) . Schaal- en Traditionele grillmodus om te kiezen uit
@ Tosti / Sandwich @ schelpdieren 4 verschillende temperatuurstanden

@ Worst/Lamsvlees Varkensviees  (tussen 110°Cen 285°C)
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1 Instellen

=
==

[ CEETEEEEC e @ B

1 Verwijder alle verpakkingsmateriaal,
stickers en toebehoren van de
binnen- en buitenkant van het
apparaat. De kleursticker op de
gaarheidsindicator kan naargelang
de taal worden gewijzigd. U kunt de
sticker vervangen door een sticker
die zich binnenin de verpakking

bevindt.

2Maak de grillplaten voor
ingebruikname grondig schoon met
water en een beetje afwasmiddel.
Spoel af en droog zorgvuldig.

3-4 Schuif de uitneembare
vetopvangbak in de voorkant van
het apparaat.

5 U kunt voor het beste bakresultaat
de grillplaten inwrijven met
keukenpapier doordrenkt met wat
bakolie, om zo de doeltreffendheid
van de antiaanbaklaag te
versterken.

S5bis Zorg dat de onderste en
bovenste grillplaten juist in het
product zijn ingebracht voordat u
met de voorverwarmingsfase start.

6 Neem olieresten weg met schoon
keukenpapier.

7 Steek de stekker in het stopcontact.
(Opgelet, het snoer moet volledig
uitgerold zijn).

8 Druk op de Aan/Uit-knop.
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9 Als de ingrediénten die u wilt
bakken bevroren zijn, druk op de
knop “diepvriesmodus”.

10 Kies het gepaste programma
afhankelijk van het voedsel dat u
wilt bakken.

9 10

9 automatische bakprogramma’s en een handmatige modus met 4 verschillende
temperatuurstanden

Kies dit bakprogramma als u hambur-
gers wilt bakken.

®

Kies dit bakprogramma als u schaal- en
schelpdieren wilt bakken.

Kies dit bakprogramma als u varkens-
vlees wilt bakken.

6

Kies dit bakprogramma als u rood vlees
wilt bakken.

Kies dit bakprogramma als u een tosti/
sandwich wilt bakken.

E

Kies dit bakprogramma als u spek wilt
bakken.

Kies dit bakprogramma als u worst/
lamsvlees wilt bakken.

Kies dit bakprogramma als u vis wilt bak-
ken.

00000

Kies dit bakprogramma als u gevogelte
wilt bakken.

teme)

Als u de handmatige modus kiest, is de indicator
groen en kunt u de bereidingstijd handmatig in-
stellen. Er zijn 4 verschillende temperatuurstan-
den in deze handmatige modus beschikbaar
(groen, geel, oranje en rood).

Zie de specifieke snelstartgids.

Bij twijfel over de bereidingswijze van ingrediénten die niet in bovenstaande lijst staan,
verwijzen we naar de ‘Kookgids (waaronder handmatige modus)’ op pagina 57.

47
minuten

11 Druk op de “OK” knop: het
apparaat start met voorverwarmen
en de gaarheidsindicator wordt
paars en knippert.

OPMERKING: Als u een verkeerd
programma hebt gekozen, ga terug
naar stap 8.

12 Wacht 4 tot 7 minuten

12

S)

@c@..

|

13 U hoort een geluidssignaal en
de gaarheidsindicator stopt met
knipperen om aan te geven dat de
voorverwarmingsfase afgelopen is.
Opmerking: Als het apparaat na de
voorverwarmingsfase gesloten blijft,
schakelt het beveiligingssysteem
het apparaat uit.



3 Bakken

Qe

weinig medium  goed
doorbak- doorbakken
ken

14-15 Het apparaat is na het
voorverwarmen klaar voor gebruik.
Open de grill en plaats het voedsel op
de grillplaat.

Opmerking: Als het apparaat te
lang open blijft staan, schakelt het
beveiligingssysteem het apparaat uit.

16-17 Het apparaat past de bakcyclus
(tijd en temperatuur) automatisch
aan op de dikte en hoeveelheid van
de te bakken ingrediénten.

Sluit het apparaat om de bakcyclus te
starten. De gaarheidsindicator wordt
blauw en vervolgens groen om aan
te geven dat het bakproces bezig
is (voor het beste resultaat, vermijd
het openen van het apparaat of het
verplaatsen van de ingrediénten
tijdens het bakken).

U hoort tijdens elke fase van het
bakproces een geluidssignaal om
aan te geven dat een bepaald
bereidingsniveau (bijv. rood/weinig
doorbakken) is bereikt.
Opmerking voor dunne
ingrediénten: sluit het apparaat,
de “OK” knippert en de indicator is
blijvend “paars”. Druk vervolgens op
“OK” om ervoor te zorgen dat het
apparaat het ingrediént herkent en de
bakcyclus wordt gestart.

18 Afhankelijk van de bereidingsgraad

zal de indicator van kleur veranderen.
Wanneer de indicator geel is en
er een geluidssignaal klinkt, is uw
voedsel weinig doorbakken. Wanneer
de indicator oranje is en er een
geluidssignaal klinkt, is het voedsel
medium. Wanneer het rood is, is het
voedsel goed doorbakken.
Opmerking: als u uw voedsel graag
‘bleu’ (bijna rauw) hebt, neem het
vlees van de grillplaat zodra de
gaarheidsindicator groen is.
Opgelet: vooral voor vlees is het
normaal dat de bakresultaten variéren
afhankelijk van het type, de kwaliteit
en de herkomst van het voedsel.
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3 Bakken

19-20 Wanneer de kleur die
overeenstemt met het gekozen
bereidingsniveau oplicht, open het
apparaat en verwijder het voedsel.

21 Sluit het apparaat. Het
bedieningspaneel wordt
ingeschakeld en opent de modus
'programmakeuze’.
Opmerking: als er geen
programmakeuze wordt gemaakt,
schakelt het beveiligingssysteem
het apparaat automatisch uit.

Tweede bereiding

Als u nog ander voedsel wilt bakken, herhaal de

stappen vanaf deel 2. Voorverwarmen, punt 9, ook als

u hetzelfde type voedsel wilt bereiden.

Hoe aan een tweede bereiding beginnen:

Na het voltooien van uw eerste bereiding:

1. Zorg dat het apparaat leeg en goed dicht is.

2. Selecteer het juiste programma (deze stap moet
zelfs uitgevoerd worden wanneer u beslist om
hetzelfde programma als de vorige bereiding te
gebruiken).

3. Druk op de “OK” knop: het apparaat wordt
voorverwarmd. Het voorverwarmen wordt
aangegeven door een paars knipperende
gaarheidsindicator.

4. Het apparaat is voldoende voorverwarmd wanneer
u een geluidssignaal hoort en de gaarheidsindicator
stopt met knipperen.

5. Het apparaat is na het voorverwarmen klaar voor
gebruik. Open de grill en plaats de ingrediénten in
het apparaat.

Belangrijk:

- De voorverwarmingsfase moet voor elk nieuwe

bereiding worden uitgevoerd.

52



4 Opmerkingen

Houd de grill altijd gesloten en
zonder ingrediénten ertussen om
de voorverwarmingsfase juist te
laten gebeuren.
Wacht vervolgens totdat het
voorverwarmen voltooid is
voordat u de grill opent en
ingrediénten tussen de grill legt.
Opmerking: Als u na het einde
van een bakcyclus onmiddellijk de
voorverwarmingscyclus uitvoert, zal
de voorverwarmingsduur korter zijn.

22-23-24

Als u voedsel op de grill wilt
bereiden naar verschillende
persoonlijke voorkeuren,
open de grill om het voedsel
dat het gewenste bereidingsniveau
heeft bereikt te verwijderen. Hierna
sluit u het apparaat weer om het
resterende voedsel verder te laten
garen. Het programma zet de
bakcyclus verder tot het niveau
'goed doorbakken' wordt bereikt.

25 Warm houden
Wanneer het bakproces is
afgelopen, activeert het apparaat
automatisch de warmhoudfunctie.
De gaarheidsindicator wordt rood
en er klinkt om de 20 seconden
een geluidssignaal. Als het voedsel
op de grill blijft liggen, zal het
blijven bakken terwijl de grillplaten
afkoelen. U kunt het geluidssignaal
uitschakelen met een druk op “OK”.
Opmerking: na zekere tijd schakelt
het beveiligingssysteem het
apparaat automatisch uit.
Tweede bereiding
Als u meer voedsel wilt bakken,
verwijzen we naar sectie 21.
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5 Reiniging en onderhoud

54

26 Druk op de Aan/uit-knop om het
apparaat uit te schakelen.

27 Trek de stekker uit het stopcontact.

28 Laat de grill minstens 2 uur
afkoelen voor u het schoonmaakt,
om brandwonden te voorkomen.



29 Deblokkeer de platen en verwijder
ze voor u ze schoonmaakt om schade
aan het bakoppervlak te vermijden.
De vetopvangbak en de grillplaten
mogen in de vaatwasser.

30 Het apparaat en het snoer
mogen niet in de vaatwasser.
De verwarmingselementen - dit
zijn de delen die zichtbaar en
toegankelijk worden nadat u de
platen hebt verwijderd - worden
niet schoongemaakt. Als ze zeer vuil
zijn, kunt u ze, nadat ze volledig zijn
afgekoeld, afwrijven met een droge
doek. Als u geen vaatwasser wilt
gebruiken, kunt u warm water en
een beetje afwasmiddel gebruiken
om de grillplaten af te wassen. Spoel
vervolgens grondig om resten te
verwijderen. Droog zorgvuldig af met
keukenpapier.

31-32 Gebruik geen metalen
schuursponsjes, staalwol of schurende
producten om onderdelen van de
grill schoon te maken. Gebruik alleen
nylon- of niet-metalen sponsjes.

Giet de vetopvangbak leeg en was
het met warm water en een beetje
afwasmiddel. Droog het vervolgens af
met keukenpapier.

33 Maak de bovenzijde van de grill
schoon met een sponsje met warm
water en droog af met een zachte en
droge doek.

34 Dompel de behuizing van de grill niet
in water of een andere vloeistof.

35 Controleer altijd of de grill schoon en
droog is voor u het opbergt.

36 Reparaties moeten worden

uitgevoerd door een medewerker van
een erkend servicecentrum.
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Probleemoplossin

sgids

Probleem

Oorzaak

Oplossing

Knop ‘@ is opgelicht

+Q Blijvende groene
gaarheidsindicator

+ knop (@ knippert
+ knop @ knippert

e Het apparaat
inschakelen of start
van een automatische
bakcyclus met voedsel
tussen de platen en
zonder voorverwarmen
(handmatige modus
werd automatisch
geactiveerd).

2 mogelijkheden:

- Kies de temperatuurstand door op de
knop te drukken en druk vervolgens
op OK. Laat bakken, maar controleer
de bereiding (handmatige modus).
- Schakel het apparaat uit, verwijder
het voedsel, sluit het apparaat op de
correcte manier, herprogrammeer het
apparaat en wacht tot het klaar is met
voorverwarmen.

Het apparaat stopt vanzelf tijdens het
voorverwarmen of bakken.

o Het apparaat is tijdens
het bakken te lang open
blijven staan.

Het apparaat bleef
te lang inactief na
het einde van de
voorverwarmings- of het

Trek de stekker uit het stopcontact,
wacht 2 tot 3 minuten en start het
proces opnieuw op. Let er de volgende
keer dat u het apparaat gebruikt op dat
u het snel opent en sluit, om het beste
bakresultaat te krijgen. Neem contact
op met de klantenservice van Tefal als

+ ©/8/8 /68 knopknippert
+ Stoppen van geluidssignalen

Het apparaat laat geen geluidssignaal
meer horen.

e Product bewaard of
gebruikt in een te koude
ruimte.

warmhoudproces. het probleem zich nog eens voordoet.
OKnipperende witte|* Defect van het|e Trekde stekker uit het stopcontact, steek
gaarheidsindicator. apparaat. de stekker er meteen weer in en start

een voorverwarmingscyclus op. Als het
probleem aanhoudt, neem contact op
met de klantenservice.

Ik heb het voedsel na het voorverwarmen
op de grill geplaatst, maar de indicator
blijft PAARS @ en de bakcyclus start niet.

o Uw voedsel is dikker dan
4em.

Het voedsel mag niet dikker dan 4 cm
zijn.

e U hebt de grill niet
volledig geopend om
het voedsel te plaatsen.

Open de grill volledig en sluit dan weer.

Het voedsel werd niet
herkend. Het voedsel is
te dun, ‘OK’ knippert.

Bevestig het begin van de bereiding met
een druk op de @) knop.

Het apparaat start de handmatige modus.
+ De gaarheidsindicator knippert
rood.

 De voorverwarmingstijd
werd afgebroken.

Controleer het bakproces regelmatig (bij
gebruik in de handmatige modus).

of

Schakel de grill uit, haal het voedsel
eraf, sluit de grill, selecteer het nieuwe
bakprogramma dat u wilt gebruiken en
wacht tot de voorverwarmingscyclus
beéindigd is.

Q Wit knipperend
+ © knop knippert
+_Continue geluidssignalen

Defect van het
apparaat.

Haal de stekker uit het stopcontact en
neem contact op met de klantenservice.

Tip, vooral voor vlees: de bakresultaten van de programma’s variéren op basis van de herkomst, de manier van
snijden en de kwaliteit van het te bakken voedsel. De programma’s werden bepaald en getest met voedsel van goede

kwaliteit.

Omdat tijdens de bereiding ook met de dikte van het vlees rekening wordt gehouden, kunt u geen voedsel met een

dikte van meer dan 4 cm bereiden.
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Kookgids (automatische programma’s)

Speciaal programma

Gekleurde gaarheidsindicator

@ Rood vlees E%%%VGVELZE Medium Goed doorbakken
Hamburger Z%(;%VGVEL:S Medium Goed doorbakken
@ Tosti / Sandwich Lichtjes gebakken Bruin Knapperig
Vis Lichtjes gebakken Medium Goed doorbakken
@ Gevogelte Goed doorbakken
% Worst/Lamsvlees Goed doorbakken
Varkensvlees Goed doorbakken
Spek Lichtjes gebakken| Goed doorbakken

% Schaal- en schelpdieren Medium Goed doorbakken

Tips: als u heel rood (bleu) vlees wilt, kunt u gebruikmaken van @
Kookgids (waaronder handmatige modus)

Gaarheidsindicator

@ @ @

Ingrediént Bakprogramma
rood/weinig medium  goed
doorbakken doorbakken
Brood Sneetjes brood, tosti’s @ O
Hamburger: (nadat het vlees is voorgebakken)
Vlees & Lamsvlees (ontbeend) O
Gevogelte
Sneetje gekookte ham % O
Bevroren kipnuggets @ ,
Gemarineerde kippenborst O
Varkensvlees (ontbeend), varkensspek O
Eendenborst @ O
Vis Hele forel @ ,
Tonijn O
Reuzengarnalen (wel of niet gepeld)
Ongepelde garnalen @ O
Gamba's
Handmatige modus )
Zied ifieke Gegride groente en fruit 4 verschillende temperatuurstanden
1€ e spectieke (zelfde afmeting en dikte) '
snelstartgids

Voor bevroren ingrediénten, druk op voor u uw programma kiest.
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VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER 0G
FORHOLDSREGLER

Anvendelse, vedligeholdelse og installation af produktet: Laes af
hensyn til din egen sikkerhed afsnittene i denne brugsanvisning,
eller folg de tilhgrende piktogrammer.
Dette apparat er udelukkende beregnet til indenders brug i hiemmet.
Det er ikke beregnet til brug i felgende tilfaelde, der medfarer bortfald
af garantien:

- I kekkenafsnit, der er forbeholdt personalet i butikker, kontorer

eller andre erhvervsmaessige omréder.

- Pa gérde.

- Af kunder pa hoteller, moteller og andre lejlighedsarealer.

- P Bed and Breakfast eller lignende.
Fiern alle indpakninger, selvklaebende maerkater og andet tilbeher
bade pé apparatets indvendige og udvendige dele.
Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer (herunder
barn), hvis fysiske, sensoriske eller mentale evner er svaekkede, eller
personer uden erfaring eller kendskab, medmindre de er under opsyn
ellerhar modtaget forudgdende instruktioner om brugen af apparatet
af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.
Barn skal vaere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med apparatet.
Dette apparat kan bruges af berm pd mindst 8 &r og personer uden
erfaring eller kendskab til apparatet, eller personer, hvis fysiske,
sensoriske eller mentale evner er svaekkede, hvis de har modtaget
forudgdende instruktioner om sikker brug af apparatet og er blevet
gjort bekendt med de medfelgende risici. Barn ma ikke lege med
apparatet. Apparatet md kun rengares og vedligeholdes af barn, hvis
de er mindst 8 dr, og kun under opsyn af en voksen person.
Bern skal vaere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med apparatet
og ikke bruger det som legetgj.
Lad ikke apparatet vaere uden opsyn under brug.

Temperaturen pd de tilgeengelige overflader kan blive meget hgj,
ndr apparatet er i brug.
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Rer aldrig de varme overflader p& apparatet.

Apparatet ma ikke seettes i gang ved hjaelp af en ekstern timer eller

et separat ﬂernbetf'eningssystem.

Treek ledningen helt ud.

Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af fabrikanten,

servicevaerkstedet eller en anden person med lignende kvalifikationer,

for at forhindre farlige situationer.

Hvis der skal bruges forleengerledning, skal den have samme

specifikationer som apparatets ledning. Serg for, at den ikke generer,

saledes at ingen risikerer at falde over den.

Apparatet mad kun tilsluttes et stik med jordforbindelse.

Kontrollér, at den effekt og spaending, der er angivet under apparatet,

er kompatibel med elinstallationen.

Apparatet mé aldrig leegges i vand. Leeg aldrig hverken apparatet eller

ledningen i vand.

Apparatet kan anvendes af bern over 8 &r og af personer med

svaekkede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende

erfaring eller kendskab, séfremt de er under opsyn eller har fdet

vejledning i sikker brug af apparatet og forstéet, hvilke farer der er

forbundet med anvendelsen. Den rengering og vedligeholdelse, som

brugeren selv udferer, md ikke overlades til barn, medmindre de er over

8 ar og under opsyn.

Borm under 8 &r md ikke komme i naerheden af apparatet eller ledningen.

OBS.: Lad ikke grillen varme op eller forvarme uden de 2 varmeplader.

Rigtigt

o Laes omhyggeligt disse anvisninger, som er feelles for de forskellige modeller afhaengig af de tilbehersdele, der

er leveret med apparatet.

Hvis der sker et uheld, skal der omgdende heeldes koldt vand pa forbraendingen og seges leegehjeelp om
dvendigt.

Pgrs\éggalgg apparatet tages i brug, skal varmepladerne vaskes (se afsnit 5). Haeld en smule olie pa pladerne, og

tor dem af med en bled klud.

Placér ledningen, med eller uden forlaengerledning, et sikkert sted, og serg for, at den ikke generer personerne

omkring bordet, séledes at ingen risikerer at falde over den.

Stegeos kan veere farlig for dyr med meget felsomt andedretssystem, sésom fugle. Det anbefales derfor, at

fugle fjernes fra tilberedningsstedet.

Hold altid apparatet udenfor barns reekkevidde.

Kontrollér, at begge pladens sider er rengjorte inden brug.

For ikke at edelzegge pladerne ma de kun bruges til det apparat, de er beregnet til (f.eks. ma de ikke brugesien
ovn, p& gasblus eller elektriske kogeplader).
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« Serg for, at pladerne er stabile, sidder korrekt fast og er klipset korrekt pd apparatet.

o Brug kun de plader, der fulgte med apparatet, eller plader, som er kabt hos en autoriseret forhandler.

 Brug en skraberi plast eller trae, for at bevare varmepladernes non-stick belaegning.

 Brug kun tilbeher, der er leveret sammen med apparatet eller indkebt i et autoriseret servicecenter. Brug ikke
tilbeheret med andre apparater.

Forkert

Brug ikke apparatet udenders.

Tag altid stikket ud of stikkontakten, nar apparatet ikke bruges.

Stil aldrig apparatet i et hjgrne eller op ad en vaeg for at undgd overophedning.

Seet aldrig apparatet direkte pd en skrabelig overflade (glasbord, dug, lakeret mabel 0.1.) eller pd en plastdug.
Stil aldrig apparatet p& et mabel, der er fastgjort til veeggen, eller en reol eller i naerheden af letantaendelige
materialer som gardiner, tapeter o.l.

Placér ikke apparatet pa eller i naerheden af glatte eller varme flader, og lad heller ikke ledningen haenge
ned over en varmekilde (kogeplader, gaskomfur m.m.).

Anbring ikke kekkenredskaber p& varmepladerne.

Skeer ikke direkte p& varmepladerne.

Brugaldrigen metalsvamp eller skurepulver, da dette kan edeleegge varmepladerne (non-stick beleegningen).
Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.

Baer ikke apparatet i handtaget eller metaltradene.

Brug ikke apparatet uden fedevarer.

Laeg aldrig selvpapir eller andre genstande mellem pladerne og de fedevarer, der skal tilberedes.

Flyt ikke fedtopsamlingsbakken under tilberedningen. Hvis fedtopsamlingsbakken bliver fyldt under
tilberedningen, skal apparatet kele af, inden den temmes.

Anbring ikke den varme plade under rindende vand eller pd en skrabelig overflade.

For at bibeholde non-stick belaegningens egenskaber ma grillen ikke varmes for leenge uden fedevarer.
Pladerne ma ikke handteres, nér de er varme.

Tilbered ikke fedevarer i selvpapirspakker eller lignende.

For at undgd at apparatet edelagges, ma der ikke tilberedes flamberede retter pa grillen.

Laeg aldrig selvpapir eller andre genstande mellem pladerne og varmelegemerne.

Opvarm aldrig grillen, og tilbered aldrig fedevarer, ndr grillen er dben.

Apparatet ma aldrig opvarmes uden varmepladerne.

Gode rad/Informationer

Tak, fordi du valgte at kebe dette apparat, som udelukkende er beregnet til brug i hjemmet.

Af hensyn til din egen sikkerhed opfylder dette apparat relevante standarder og bestemmelser (Direktiver
vedr. lavspaending, Elektromagnetisk kompatibilitet, Materialer i kontakt med naeringsmidler, Miljoet osv.).
Farste gang apparatet tages i brug, kan det afgive en ubehagelig lugt eller en smule reg.

Vi forbeholder os ret til pa et hvilket som helst tidspunkt i forbrugerens interesse at endre produkternes
specifikationer eller bestanddele.

Flydende eller faste fedevarer, der kommer i kontakt med dele, der er markeret med logoet ,ma ikke
indtages.

Hvis fedevarerne er for tykke, forhindrer sikkerhedssystemet apparatet i at starte.

Brug kuntilbeher, der er leveret sammen med apparatet eller indkebt i et autoriseret servicecenter. Brug ikke
tilbehgret med andre apparater.

Milje

Teenk pa miljoet!
ﬁ ®  Apparatet indeholder mange materialer, der kan genvindes eller genbruges.
=mm 2 Overlad apparatet til et indsamlingscenter for genbrug eller et autoriseret
serviceveerksted, nar det ikke skal bruges mere.

60



A4

]

A5

OptiGril@XL ¢ o

A6

61




Beskrivelse

A Betjeningspanel A4 Manuel indstilling C Handtag
"4 temperaturindstillinger”
Se venligst oplysningerne i
startvejledningen.

A1 Tend/sluk-knap A5 OK-knap D Grillplader

A2 Indstilling til frosne A6 Styrkeindstilling E Drypskal
fedevarer

A3 Madlavningsprogrammer B Kabinet F Ledning

Guide til farverne pa indikatorerne

forvarmning start af tilberedelsen
T — = 1 T = a1
E k7 E &
o @ ® @
&"‘e f o”s) I‘K
BLINKER LILLA LYSER LILLA BLA GRON
Vent. Forvarmningen er ~ Start tilberedelsen Nar tilberedelsen startes, siger

apparatet en biplyd, for at
fortaelle brugeren at programmet
"Redstegt” er klar til at starte.
hold maden varm
“ca. 30 sekunder”

feerdig
Venter pd mad.

tilberedelse - klar til at spise

I — [ oy, souy || i 1
& & 7 F
k 3
2 =~ =
GUL ORANGE RAD BLINKER RZD
"Red” "Medium” "Gennemstegt”  Programmet "Gennemstegt” er faerdig.
/.
4
<
LYSER GR@N
Den manuelle funktion er valgt, eller er -~ Se venligst "Fejlfindingsvejledningen".
automatisk blevet aktiveret. Se venligst Kontakt kundeservice

"Fejlfindingsvejledningen pa side 70".
Guide til de automatiske madlavningsprogrammer

Burger @ Fisk Bacon
@ Redt ked @ Fjerkrae Manuel indstilling:

@ Panini/sandwich @ Fisk og skaldyr Traditiong\grillmed maﬂuel pgtjening medn
4 forskellige temperaturindstillinger (fra 110° C
@ Polser/lammekad Svinekad til 285° C)
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1 Indstilling

=
==

[ CEETEEEEC e @ B

1 Fjern al emballeringsmaterialer,
alle klistermarker og tilbehor
inde i og pa ydersiden af
apparatet. Farveklistermaerket
pd styrkeindikatoren kan andres
efter det enskede sprog. Det kan
skiftes med et af klistermaerkerne i
emballagen.

2 Inden apparatet tages i brug for
forste gang, skal det rengores
grundigt med varmt vand og lidt
opvaskemiddel, hvorefter det skal
skylles og terres grundigt af.

3-4 Szt den aftagelige drypbakke i
pa forsiden af apparatet.

5 For at opna de bedste resultater,
skal du terre grillpladerne af med
kekkenrulle, dyppet i lidt madolie,
sa maden ikke saetter fast.

5 Serg for at den nederste og everste
grillplade er sat rigtigt i apparatet,
inden forvarmningen startes.

6 Fjern eventuelle olierester med et
stykke kakkenrulle.

7 Slut apparatet til en stikkontakt.
(Serg for, at rulle ledningen helt ud).

8 Tryk pd teend/sluk-knappen.
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9 Hvis maden, der skal tilberedes, er
frossen, skal du trykke pa knappen
“frosne fedevarer”.

10 Velg den passende
madlavningsindstilling alt efter,
hvilken slags mad du skal tilberede.

9 10

9 automatiske madlavningsprogrammer og en manuel indstilling med 4 forskellige

temperaturindstillinger

Velg dette madlavningsprogram, hvis du en-
sker at tilberede burgere.

Velg dette madlavningsprogram, hvis du en-
sker at tilberede fisk eller skaldyr.

Velg dette madlavningsprogram, hvis du en-
sker at tilberede svinekad.

]

Velg dette madlavningsprogram, hvis du en-
sker at tilberede redt ked.

Veelg dette madlavningsprogram, hvis du en-
sker at tilberede en panini/sandwich.

®
S
S

Velg dette madlavningsprogram, hvis du on-
sker at tilberede bacon.

Veelg dette madlavningsprogram, hvis du en-
sker at tilberede pelser/lammeked.

Veelg dette madlavningsprogram, hvis du en-
sker at tilberede fisk.

Veelg dette madlavningsprogram, hvis du en-
sker at tilberede fjerkrae.

©
E
€

Hvis du valger den manuelle indstilling, lyser
indikatoren gren og tilberedningstiden styres
manuelt. P& den manuelle indstilling kan du
valge mellem 4 forskellige temperaturindstil-
linger (gren, gul, orange og red).

Se venligst oplysningerne i startvejledningen.

Hvis du er usikker pa hvilken madlavningsindstilling du skal bruge til andre fedevarer, som ikke stér ovenfor, kan du
se afsnittet "Madlavningsoversigt til fadevarer, som ikke findes pd programmerne” pa side 71.

47
minutter

11 Tryk pd knappen "OK": Herefter
starter apparatet forvarmningen,
og styrkeindikatoren blinker lilla.
Bemaerk: Hvis du har valgt det
forkerte program, skal du gé tilbage
til trin 8.

12 Vent i 4-7 minutter.

12

13 Apparatet afgiver en lyd, og

styrkeindikatoren holder op med at
blinke lilla, hvorefter forvarmningen
er feerdig.
Kommentarer: Nar forvarmningen
er feerdig, og apparatet forbliver
lukket, slukker sikkerhedssystemet
apparatet.



3 Madlavning

14-15 Efter forvarmningen er apparatet
klar til brug.
Abn grillen, og leeg maden pa
grillpladerne.
Kommentarer: Hvis apparatet
er aben for lenge, slukker
sikkerhedssystemet automatisk
apparatet.

16-17 Apparatet justerer automatisk
tilberedningen (tiden og
temperaturen) i henhold til madens
tykkelse og maengde.
Luk apparatet, for at starte
tilberedningen. Styrkeindikatoren
lyser bld og derefter gren, for at vise
at maden tilberedes (for at opna
de bedste resultater, md apparatet
ikke dbnes, og maden ma ikke flyttes
under tilberedningen).

Under tilberedningen, afgiver
apparatet en biplyd for hver trin,
for at fortaelle brugeren at et trin i
tilberedningen er ndet (fx redstegt/gul
farve).

Bemarkning om meget tynde
stykker mad: Luk apparatet, hvorefter
knappen " OK" begynder at blinke og
indikatoren lyser lilla. Tryk pa "OK"
for at sikre, at apparatet genkender
maden, hvorefter tilberedelsen starter.

. 18 Indikatoren skifter farve i henhold
‘ til tilberedelsen. Nar indikatoren er
gul og siger et bip, er maden stadig
redstegt msetleleT- gemnem- redstegt. Nar indikatoren er orange og
9 9 siger et bip, er maden mediumstegt
og ndr indikatoren er red, er maden er
gennemstegt.
Bemaerk: Hvis du kan lide kedet
meget redstegt, skal det tages ud ndr
styrkeindikatoren skifter til gren.
Vaer opmearksom pd, at resultatet
kan varierer afhangigt af madtypen,
kvaliteten og madens oprindelse - isaer
ked.
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3 Madlavning

Hvis du ensker at tilberede mere mad

Hvis du ensker at tilberede mere mad, skal apparatet

forvarmes igen (se afsnit 2. "Forvarmning®, hvilket

starter fra punkt 9 ), ogsa selvom du ensker at tilberede
den samme slags mad.
Sadan tilberedes en ny portion mad:

Nar din ferste portion er feerdig:

1. Serg for, at apparatet er lukket uden mad indeni.

2. Veelg den @nskede madlavningsindstilling/program
(dette trin er stadig nedvendigt, ogsa selvom du
bruger samme indstillinger som i sidste portion).

3. Tryk pa knappen "OK": Apparatet begynder
at forvarme. Forvarmningen vises ved, at
styrkeindikatoren blinker lilla.

4. Forvarmning er faerdig, ndr apparatet siger en
biplyd, og styrkeindikatoren holder op med at blinke
lilla.

5. Nér apparatet er blevet forvarmet, er det klar til
brug. Abn grillen og leeg maden i.

Vigtigt:

- Bemeerk venligst, at apparatet altid skal forvarme, nar

der laves en ny portion.
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19-20 Nar farven, der svarer til den
onskede tilberedning, begynder
at lyse, skal du dbne apparatet og
tage maden ud.

21 Luk apparatet. Betjeningspanelet
begynder at lyse, og indstilles
automatisk pa "Vaelg program’.
Kommentar: Sikkerhedssystemet
slukker automatisk apparatet, hvis
der ikke vaelges et program.



4 Kommentar

Serg altid for at grillen er lukket, og
at der ikke er noget mad indeni,
sa forvarmningen kan fungere
effektivt.

- Vent herefter til at forvarmningen
er feerdig, inden grillen dbnes og
maden leegges i.

Bemaerk: Hvis apparatet forvarmes

umiddelbart efter det er blevet

brug, tager det kortere tid om at
forvarme.

22-23-24

Hvis noget af maden skal tilberedes
i leengere tid end andet, skal du
dbne grillen og tag maden ud, nar
det er som ensket. Luk herefter
grillen og fortszet tilberedelsen
af resten af maden. Programmet
fortseetter indtil det ndr niveauet
Gennemstegt.

25 Varmebevarende funktion
Nar maden er tilberedt, aktiverer
apparatet automatisk den
varmebevarende funktion, og
styrkeindikatoren lyser red og
apparatet siger en biplyd hver 20.
sekund. Hvis der stadig er mad pa
grillen, fortsaetter den med at varme
det, mens grillpladerne keler ned.
Biplyden kan stoppes ved at trykke
pa knappen “OK”.
Kommentar: Sikkerhedssystemet
slukker automatisk apparatet efter
et bestemt stykke tid.
Anden portion
Hvis du ensker at lave en anden
portion, bedes du venligst se afsnit
21.
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5 Rengering og vedligeholdelse

68

26 Tryk pa teend/sluk-knappen for at
slukke apparatet.

27 Traek stikket ud af stikkontakten.

28 Lad apparatet afkele i mindst
2 timer.
For at undga utilsigtede forbraendinger,
skal apparatet keles grundigt ned
inden det rengares.



6 Rengering

29 Inden rengoeringen skal
grillpladerne lases op og tages ud,
sa der overflader ikke beskadiges.
Drypbakken og grillpladerne ma
godt komme i opvaskemaskinen.

30 Apparatet og dets ledning ma
ikke komme i opvaskemaskinen.
Varmelegemerne, samt delene
der er synlige og tilgaengelige,
nar grillpladerne er taget af,
mda ikke rengeres. Hvis disse er
meget beskidte, skal du vente
indtil apparatet er helt afkelet,
for derefter at rengere dem
med en tor klud. Hvis du ikke
onsker at rengoere grillpladerne
i en opvaskemaskine, kan
du bruge varmt vand og lidt
opvaskemiddel til at vaske dem,
hvorefter de grundigt skal skylles
af, sa eventuelle rester fjernes.
Ter grundigt delene af med
kekkenrulle.

31-32 Ingen af delene pa grillen ma
rengeres med metalgenstande,
staluld eller andre slibende
rengeringsmidler. Brug kun nylon
og rengegringsudstyr uden metal.

Tem drypbakken og vask den i
varmt vand og lidt opvaskemiddel.
Ter den grundigt af med
kekkenrulle.

33 Kabinettet skal terres af med en
varm, vad svamp, og terres efter
med en blad, ter klud.

34 Grillkabinettet md aldrig nedsaenkes
ivand eller i andre vaesker.

35 Serg dltid for at grillen er ren og
tor, inden den stilles vaek.

36 Al andet serviceringsarbejde
skal udferes af en autoriseret
servicerepraesentant.
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Fejlfindingsvejledning

Problem

Arsag

Losning

Knappen ‘@ lyser

+ O Konstant gron indikatorlys
+ Knappen (@ blinker

+ Knappen @) blinker

o Tand apparatet eller
start et automatisk
madlavningsprogram
med mad mellem
grillpladerne og uden
forvarmning (apparatet
stilles automatisk
p& den manuelle
indstilling).

o 2 muligheder:

- Velg temperaturindstillingen pa
knappen og tryk pa OK. Ger
det muligt at tilberede maden,
men du skal holde oje med
tilberedelsen (manuel indstilling).
- stop apparatet, tag maden ud, luk
apparatet, start et nyt program og vent
indtil forvarmningen er faerdig.

Apparatet stopper under forvarmningen
eller tilberedelsen.

o Apparatet har vaeret
aben for lenge under
tilberedelsen.
Apparatet har veret
inaktiv for leenge efter
forvarmningen eller pd
hold-varm funktionen.

o Traek stikket ud af stikkontakten, og lad
apparatet std i 2-3 minutter, inden det
startes igen. Naeste gang du bruger
apparatet, skal du serge for at dbne og
lukke laget hurtigst muligt, for at opnd
de bedste resultater. Hvis problemet
opstar igen, bedes du kontakte din
lokale Tefal-kundeservice.

QO Blinkende hvidt indikatorlys
+ @ /8 /8 /B knappen blinker

+ Enbiplyd

Apparatet bipper ikke leengere.

Apparatet virker ikke.

o Apparatet opbevares
eller bruges pa et
vaerelse, der er for koldt.

o Traek stikket ud og set det i igen, og
start derefter forvarmningen igen. Hvis
problemet fortsztter, skal du kontakte
din lokale Tefal-kundeservice.

Efter forvarmningen har jeg lagt min mad
pa grillen, men indikatoren bliver ved med
at lyse LILLA @ og maden tilberedes ikke.

o Din mad er over 4 cm
tyk (1,5 tommer).

o Maden ma ikke vaere over 4 cm tyk
(1,5 tommer).

o Grillen er ikke blevet
abnet helt, nar maden
legges pa.

o Abn grillen helt, og luk den derefter helt.

Apparatet registrere ikke
maden. Madskiverne
er for tynde, og "OK"
blinker.

o Bekrefte start af tilberedningen, ved at
trykke pa @8 knappen.

Apparatet aktiveres pd den manuelle
indstilling
+ @ Indikatoren blinker rad.

e Forvarmning blev
afbrudt.

e Hold regelmassigt eje med
tilberedningen (nr apparatet bruges pa
den manuelle indstilling).

eller

Stop grillen, tag maden ud, luk grillen,
veelg det nye enskede program og vent
indtil forvarmningen er faerdig.

Blinker O hvid
+ © knappen blinker
+_konstant biplyd

Apparatet virker ikke

o Traek stikket ud, og kontakt din lokale
Tefal-kundeservice.

Tips, iseer til kad: Resultatet af tilberedelsen pd programmerne kan variere alt efter oprindelsen, udskaeringen og
kvaliteten af maden. Programmerne er blevet indstillet og testet for at opnd en god kvalitetsmad.
Kadets tykkelse skal ogsa tages i betragtning under tilberedningen. Mad, der er over 4 cm tykt, ma ikke tilberedes i

apparatet.
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Madlavningsguide (med automatiske programmer)

Farve pa styrkeindikatoren

Program @)

@ Rodt ked Ra’dt Medium Gennemstegt
Burger Redt Medium Gennemstegt
<) Panini/sandwich Let tilberedt Brunet Spred
Fisk Let tilberedt Medium Gennemstegt
@ Fjerkrae Gennemstegt
&) Polser/lammeked Gennemstegt
Svineked Gennemstegt
Flaesk Let tilberedt Gennemstegt

& Fisk og skaldyr Medium Gennemstegt

Tips: Hvis du @nsker meget redt ked, kan du bruge @
Madlavningsguide (med den manuelle indstilling)

Kongerejer (med og uden skaller)

Afskallede rejer

Gambas

Styrke
Mad Program @ ‘
rodstegt medium gennemstegt
Bred Skiver af brad, ristet sandwich @ O
Burger: (efter kadet er blevet forkogt)
Ked og Lammekod (udbenet) [0)
fierkrkod Skinkeskiver, der skal koges = O
Frosne kyllingenuggets ’
Marineret kyllingebryst @ O
Svineked filet (udbenet), svinemave O
Andebryst @ O
Fisk Hel erred ,
Tunbof @ O
® @

Manuel indstilling
Se yderligere oplysninger i
startvejledningen til manuel
tilberedning

Grillede grentsager og frugter
(skal vaere af samme udskeeringer og

tykkelse)

4 forskellige
temperaturindstillinger

Frosne fedevarer, tryk pa inden det gnskede program vaelges.
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VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR

Anvandning, underhdll och installation av produkten: Av
hansyn till din egen sdkerhet bor du studera punkternai denna
bruksanvisning och de tillhérande piktogrammen.
Apparaten dr endast avsedd for hemmabruk. Den dr inte anpassad
for anvandning i foljande fall, som inte tdcks av garantin:

- i personalpentryn i butiker, pé& kontor eller andra arbetsplatser,

- p& bondgdrdar,

- av gdster pa hotell, motell och i liknande boendemiljder,

- i samband med rumsuthyming/bed and breakfast.
Ta bort allt férpackningsmaterial, alla Klisterlappar och dlla tillbehor
som finns inuti och utanpé apparaten.
Den hdr apparaten dr inte avsedd att anvandas av personer (ddribland
barn) som Ear nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formdga, eller av
Eersoner som inte har tillracklig erfarenhet och kunskap, utom om de

andhar apparaten efter att en person som ansvarar for deras sakerhet

instruerat dem eller under anvandningen utévar tillsyn dver dem. Barn
bor hdllas under uppsikt sa att de inte leker med apparaten.
Denhdrapparaten fér anvéndas av barm paminst 8 ar, samt av personer
utan erfarenhet eller kunskaper, eller av personer med fysiskt, sensoriskt
eller mentalt nedsatt kapacitet, forutsatt att de dvervakas eller har fétt
instruktioner om hur apparaten ska anvéndas pé ett sdkert séitt och
forstér riskerna med den. Bam fér inte leka med apparaten. Rengdring
och underhdll som fér utféras av anvandaren fér dock endast utforas
av barn om de ar dver 8 &r samt dvervakas av en vuxen.
Barn ska hdllas under uppsikt sa att de inte leker med apparaten och
anvander den som en leksak.
Anvand aldrig apparaten utan dvervakning.

Vissaavapparatens tillgangliga ytor kan bl valdigt varmaunder anvandning.
Ror inte de varma ytomna pa apparaten.
Denna apparat dr inte avsedd att sdttas igdng genom en extern
strombrytare eller genom ett separat fjdrrstymingssystem.
Rulla ut sladden helt och hdllet.
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Om sladden dr skadad maste den bytas ut av tillverkaren, tillverkarens
serviceverkstader eller en person med liknande kvalifikationer for att
undvika risker.

Om en skarvsladd anvands ska den hamotsvarande diameter ochen
jordad kontakt. Vidta alla forsiktighetsatgérder sd att ingen snubblar
pa eller fastnar i sladden.

Apparaten far endast anslutas till ett jordat uttag.

Kontrollera att elférsorjningen stammer Gverens med den effekt och
den spénning som anges pa apparatens undersida.

Denna apparat fdr inte séinkas ned i vatten. Doppa aldrig varken
apparaten eller sladden i vatten.

Barn frén 8 d&r och uppdt och personer med fysiska, sensoriska eller
mentala funktionshinder eller bristande erfarenhet och kunskap
fdr anvnda apparaten under forutsdttning att anvandningen
overvakas eller att de har fétt anvisningar om hur apparaten anvands
pd ett sdkert satt och att de forstar de risker som anvandningen
medfér. Barn far rengdra och underhélla apparaten endast om de
ar dver 8 ar gamla och Gvervakas av en vuxen.

Apparaten och dess sladd ska hdllas utom réckhdll for barn under 8 &r.

VARNING : Vérm inte upp/férvérm inte grillen utan de 2 plattorna
pd plats inuti den.

Gor foljande

o Lisnoggrantigenom denna bruksanvisning och forvara den inom réickhdll. Bruksanvisningen gdller for alla modeller,
oberoende av vilka tillbehér som medféljer.

Om en olycka intraffar ska det brénnskadade omrédet genast skéljas med kallt vatten. Tillkalla lakare om det dr
nédvandigt.

Rengdr plattorna (se avsnitt 5) innan du anviinder apparaten forsta géngen. Stryk sedan lite olja pa dem och torka
avdem med en mjuk trasa.

Var uppmdrksam pd hur sladden placeras, med eller utan forlangning. Vidta alla nodvandiga forsiktighetsatgarder
s@ att gdsterna inte snubblar pa eller fastnar i sladden ndr de rér sig kring bordet.

Roken fran tillagningen kan vara farlig fér djur med sérskilt kansligt andningssystem, t.ex. faglar. Vi rekommenderar
fageldgare att halla faglarna pa avstand fran tillagningsplatsen.

Férvara alltid apparaten utom réickhdll fér barn.

Setill att bada grillplattorna rengdrs ordentligt fore anvandning.

For att forhindra att grillplattorna skadas far de endast anvandas pd den apparat som de dr avsedda for (de far t.ex.
inte placeras i en ugn eller pé en elektrisk kokplatta eller Gver en gaslaga).

Sakerstdll att grillplattorna dr stabila, placerade i réitt lage och ordentligt féista med clipsmekanismen p& apparatens
bas. Anviind endast de medféljande grillplattorna eller grillplattor tillhandahdlina av det godkénda servicecentret.
Anvdnd endast tillbehdr som foljde med apparaten eller sominhandlats pd ett godkant servicecenter. Far e anvindas
tillsammans med andra apparater.

73



Gor inte foljande

Anvdnd inte apparaten utomhus.

Anslut aldrig apparaten till strémkdllan ndr den inte skall anvédndas.

For att forhindra att apparaten éverhettas far den inte placeras i ett hérn eller mot en véagg.

Placera aldrig apparaten direkt pd ett émtdligt underlag (glasbord, bordsduk, lackerade mébler osv.) eller
pd ett mjukt underlag t.ex en duk eller vaxduk.

Placera aldrig apparaten under en vaggfast mobel eller en hylla eller bredvid lattantdndliga material,
t.ex. jalusier, gardiner, vggbeklddnader.

Placera inte apparaten pa eller néra hala eller varma ytor och 1t inte sladden hénga éver en varmekdlla
(spisplattor, gasspis).

Lagg inte koksredskap pd apparatens tillagningsytor.

Skdr inte direkt pd grillplattorna.

Anvand aldrig stalull eller skurmedel, vilka riskerar att skada tillagningsytorna (ytbeléggningen som
férhindrar att maten fastnar).

Flytta inte apparaten medan den anvénds.

Lyft inte apparaten i handtaget eller i metalltradarna.

Anvdnd aldrig apparaten tom.

Lagg aldrig aluminiumfolie eller nagot annat féremal mellan grillplattorna och de livsmedel som ska
lagas till.

Ta inte bort ladan fér uppsamling av fett under tillagningen. Om ladan fér uppsamling av fett blir full
under tillagningen ska du l&ta apparaten svalna innan du témmer den.

Placera inte de varma grillplattorna under vatten eller pd en 6mtdlig yta.

Fér att bevara egenskaperna hos ytbeldggningen som forhindrar att maten fastnar bor grillplattorna
inte varmas upp for ldnge ndr de ér tomma.

Grillplattorna ska aldrig hanteras i varmt tillstand.

Laga inte mat insvept i aluminiumfolie eller liknande.

Laga aldrig flamberade réitter p& apparaten eftersom det medfér risk fér att apparaten skadas.

Lagg aldrig aluminiumfolie eller nagot annat féremal mellan grillplattorna och varmeelementen.
Undvik att varma upp eller laga till mat i ldget med grillen ppen.

Varm aldrig upp apparaten utan grillplattor.

Tips/information

Tack for att du har képt denna apparat, som dr avsedd endast fér hemmabruk.

For att varna om din sdkerhet uppfyller den hdr apparaten tillampbara standarder och direktiv
(lagspdnningsdirektiv, elektromagnetisk kompatibilitet, material i kontakt med livsmedel, miljo).

Ndr du anvéinder apparaten for férsta gangen kan en svag lukt eller en liten rékutveckling férekomma.
Anvénd en svamp, varmvatten och flytande diskmedel fér att rengdra tillagningsplattorna.

Vart féretag forbehaller sig ratten att ndr som helst, i sina kunders intresse, dndra sina produkters
egenskaper eller ingaende delar.

Fastaeller flytande livsmedel som kommer i kontakt med delarna markta medlogon farinte fortdras.

Om livsmedlen dr fér tjocka gor sdkerhetssystemet att det inte gar att starta apparaten.
Vdrmeelementet ska inte rengdras. Om det dr riktigt smutsigt, vanta tills det svalnat helt och torka av det
med en torr trasa.

Miljé

Tdnk pa miljon!

®  Apparaten innehdller mdnga material som kan dteranvéndas eller dtervinnas.
mmm ©  Ldmnadentill en dtervinningsstation eller till ett godkdnt servicecenter.
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Beskrivning

A Kontrollpanel A4 Manuellt lage C Handtag
“4 temperaturinstdliningar”
Se specifik manual snabbstartguide.

A1 Pa/av-knapp A5 OK-knapp D Tillagningsplattor
A2 Laget fryst mat A6 Indikator tillagningsnivd E Droppbricka
A3 Tillagningsprogram B Holje F  Stromsladd
Guide for LED-fdarger

forvdrmning borja tillaga

BLINKANDE LILA FAST LILA BLA Grén
Vinta. Slut pa férvarmning Borjar tillaga Under starten pa tillagningscykeln
Vantar pa mat. hors ett pip for att larma anvéndare

att tillagningsprogrammet
"Léittstekt” ar klart att paborjas.

varmhadllning

tillagning - klar att dta "30 sek ungefar”

ORANGE ROD ROD BLINKANDE
"Lattstekt" tillagning “Medium” tillagning. “Genomstekt” Slut pa tillagningen "Genomstekt".
tillagning.
4 g P
=

FAST GRON VIT BLINKANDE

Manuell funktion vald eller automatiskt Se "Felsokningsquide”.
aktiverad, se "Felsdkningsguide sidan 84". Kontakta kundtjanst

Guide for automatiska tillagningsprogram

Hamburgare Fisk Bacon
@ Rott kott Fagel Manuellt Idge:

@ Panini/smérgds @ Fisk och skaldjur Trgditione\lgrill f.t'>r njan.uell hantering med fyra
olika temperaturinstdliningar

&) Korviiamm Fiskkott (fran 110°C il 285 °C)
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1 Instdllning

=
==

[ CEETEEEEC e @ B

1 Ta bort allt férpackningsmaterial,
etiketter och tillbehdr fran insidan och
utsidan p& apparaten. De fargade
etiketterna pa nivaindikatorn for
tillagning kan dndras beroende pd
sprdk. Du kan ersdtta den med en frdn
forpackningen.

2 Innan forsta anvdandning gor rent
plattorna noga med varmt vatten och
lite diskmedel, skdlj och torka noga.

3-4 Placera den 16stagbara droppbrickan
pa framsidan av apparaten.

5Fo6r bdsta resultat kan du torka
av tillagningsplattorna med
ett hushallspapper doppad i
matlagningsolja for att forbdttra den
sldpp-lattbelagda ytan.

Se till att nedre tillagningsplattan och
den ovre tillagningsplattan &r korrekt
placerade innan férvarmningsfasen
pabodrjas.

6 Ta bort all 6verflodig olja med ett rent
hushdlispapper.

7 Anslut apparaten till ett eluttag. (notera
att sladden skall vara helt utlindad).

8 Tryck p& On/Off knappen.
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OptiGril®XL ¢ e

9 Om maten du vill tillaga @r fryst, tryck pa
knappen "frozen food" (fryst mat)”.

10 Vdlj lampligt tilagningsldge efter vilken
typ avmat som du vill tillaga.

o

9 10

automatiska tillagningsprogram och manuellt Idge med fyra olika temperaturinstdllningar

Vdlj detta tillagningsprogram om du vill tillaga
burgare.

Vilj detta tillagningsprogram om du vill tillaga
fisk och skaldjur.

Vdlj detta tillagningsprogram om du vill tillaga
flaskkott.

Vdlj detta tillagningsprogram om du vill tillaga
r6tt kott.

Vdlj detta tillagningsprogram om du vill tillaga
panini/smaorgés.

Vdlj detta tillagningsprogram om du vill tillaga
bacon.

Véilj detta tillagningsprogram om du vill tillaga
korv/lamm.

@@@@@

Vdlj detta tillagningsprogram om du vill tillaga
fisk.

Véilj detta tillagningsprogram om du vill tillaga
fagel.

Om du vdljer manuellt Idge kommer indikator-
lampan att lysa grén och du har manuell kontroll
over tillagningstiden. 4 olika temperaturinstdll-
ningar finns tillgéngliga for detta manuella ldge
(gron, gul, orange och réd).

Se specifikt manualen snabbstartguide

Om du dr osdker pa vilket tillagningsldge som skall anvéndas fér andra matrétter eftersom de inte @r
listade ovan, se "Tillagningstabell utanfér programmerad mat” pa sidan 85.

47
minuter

11 Tryck p& “*OK"-knappen och apparaten
borjar férvarmas och indikatorn for
tillagningsnivan blinkar lila.

OBS: Om du har valt fel program, étergé
till steg 8.

12 Vanta 4-7 minuter.

12

=)

IcIe @. .
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13 En ljudlig ton hoérs ndr
tillagningsindikatorn slutar att blinka
lila och férvarmningsldget dr avslutat
Kommentarer: Vid slutet av
férvérmningen, om apparaten
forblir stdngd, kommer systemet att
stéinga av apparaten.



3 Tillagning

Qe

lattstekt medium genomstekt

14-15 Efter forvérmningen dr apparaten
klar att anvénda.
Oppna grillen och placera maten pa
tillagningsplattan.
Kommentarer: om apparaten ér 6ppen
for linge kommer sdkerhetssystemet att
stéinga av apparaten automatiskt.

16-17 Apparaten justerar automatiskt
tillagningscykeln (tid och temperatur)
enligt matens tjocklek och mangd.
Stdng apparaten for att starta
tillagningscykeln. Indikatorn for
tillagningsniva lyser bla och blir
sedan gron for att indikera att
tillagningen pdgdr (for bdsta resultat 3V
Oppna inte eller ta bort maten under
tillagningsprocessen).

Under tillagningsprocessen hors ett pip
for varje steg i tillagningen for att varna
anvdndare att en tillagningsniva (t.ex.
[Gttstekt/gul) har uppnétts.

Notera for mycket tunna delar av
livsmedel: stdng apparaten, knappen
"OK" kommer att blinka och indikatorn
lyser “fast lila", tryck pa "OK" for att se till
att apparaten kdnner igen maten och
tillagningscykeln startar.

18 Indikatorlampan @ndrar farg efter
nivan i tilagningen. Nér indikatorlampan
ar gul med ett pip dr maten Icttstekt,
ndr indikatorlampan dr orange med
ett pip ar maten medium och ndr
indikatorlampan lyser réd &r maten
genomstekt.

OBS: om du vill ha kéttet mycket
lattstekt, ta bort kéttet ndar
tillagningsindikatorn lyser gron.

Notera, sdrskilt ndr det gdller kétt, att
det dr normalt att tillagningsresultatet
varierar beroende pd typ, kvalitet och
matens ursprung.
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3 Tillagning

Tillagning av mer mat

Om du vill tillaga en andra omgang med mat, forvérm

apparaten igen (se sektion 2. "Férvarmning” startar fran punkt

9) Gven om duvill tilaga samma typ av mat.

Hur en andra omgéng med mat tillagas:

Efter att forsta omgdngen av mat tillagats:

1. Setill att apparaten &r stéingd utan mat inuti.

2. Vdlj lampligt tillagningsldge/-program (detta steg ar
nddvandigt dven om du beslutar att anvénda samma
tillagningsldge som féregéende omgdng).

3. Tryck pd knappen "OK", apparaten bérjar férvarmas.
Férvdrmningen symboliseras av att indikatorn for
tillagningsnivan som blinkar lila.

4. Férvarmningen dr klar ndr ett ljudligt pip hors och
indikatorn fr tillagningsnivan slutar att blinka lila.

5. Efter forvarmningen dr apparaten klar att anvandas.
Oppna grillen och placera maten inuti apparaten.

Viktigt:
Notera att vid alla nya omgangar med mat ér férvarmning
obligatoriskt.
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19-20 Nér fargen visas efter ditt val av
tillagningsnivd. dppna apparaten och ta
bort maten.

21 Stdng apparaten. Kontrollpanelen
kommer att lysa och stdlla in sig sjciivt pé
l6get "val av program”.

Kommentar: sdkerhetssystemet
kommer att stnga av automatiskt om
inget programval gjorts.



4 Kommentarer

52000 @)
| Vi

25

Kom ihég att alltid ha grillen stéingd och
ingen mat inuti for att forvarmningen
skall fungera effektivt.
Vdnta sedan tills forvdrmningen dr
klar innan grillen 6ppnas och maten
laggsi.
OBS: om den nya forvarmningscykeln
utfors omedelbart efter foregaende
omgang kommer férvérmningstiden att
reduceras.

22-23-24

Om du vill tillaga mat efter olika
personers smak, 6ppna grillen och ta
bort maten nér den natt 6nskad nivé

och stéing sedan grillen for att fortsatta B\
tillagningen av resten av maten.
Programmet kommer att fortsatta
tillagningscykeln tills den nar nivan
"genomstekt”.

25 Varmhadllningsfunktion
Ndr tillagningsprocessen har avslutats
kommer apparaten automatiskt att
gd in i varmhallningsinstdliningen
och en ljudlig ton hors var 20 sekund.
Om maten ldmnas i grillen kommer
den att fortsatta tillagningen medan
tillagningsplattorna svalnar. Du kan
stoppa den ljudliga tonen genom att
trycka pa knappen "OK".
Kommentar: sdkerhetssystemet
kommer att stdnga av apparaten
automatiskt efter en viss tid.
Andra tillagning
Om du villtillaga mer mat, se sektion 21.
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5 Rengoring och underhall

82

26 Tryck pd on/off knappen for att stdnga
av apparaten.

27 Dra ur kontakten fran vigguttaget.

28 Lt den svalnaminst 2 timmar.
For att undvika brdnnskador, Iét grillen
svalna ordentligt innan rengdring.



6 Rengoring

29 Innan rengdring, Ias upp och ta
bort plattorna for att undvika skador
pd tillagningsytorna. Droppbrickan
och tillagningsplattorna ar
diskmaskinssckra.

30 Apparaten och dess sladd far
inte placeras i diskmaskinen.
Varmelementen, synliga och osynliga
delar skall inte rengdras efter att
plattorna tagits bort. Om de dr mycket
smutsiga, vénta till apparaten svalnat
helt och rengér dem med en torr trasa.
Om du inte vill rengéra plattorna i
diskmaskin kan du anvénda varmt
vatten och lite diskmedel for att B3V
rengdra dem, skdlj sedan noga for att
ta bort kvarvarande rester. Torka noga
med ett hushdllspapper.

31-32 Anvaind inte metaliskurdukar, stéilull
eller andra slipande rengéringsmedel
for att rengdra nagon del av grillen,
anvand endast nylon eller ickemetalliska
rengdringskuddar.

Tom droppbrickan och diska i varmt
vatten och lite diskmedel, torka noga
med ett hushdlispapper.

33 Rengdring av grillens yttre delar, torka
med en varm och vat svamp och torka
efter med en torr trasa.

34 Sank inte ned grillens hdlje i vatten eller
annan véitska.

35 Se dlltid till att grillen &r ren och torr
innan den stdlls undan.

36 All annan service skall utforas av ett
auktoriserat servicecenter.
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Felsokningsquide

Problem

Orsak

Losning

Knapp ‘@ lyser

+ O Fast gron indikatorlampa
+ Knapp @ blinkar

+ Knapp @R blinkar

« Sla pa apparaten eller
starta en automatisk
tillagningscykel med
mat mellan plattorna
och utan férvarmning
(manuellt ldge ar
automatiskt aktiverat).

o 2mojliga alternativ:

- Vdlj temperaturinstdliningen
genom att trycka p& knappen
och sedan trycka pa OK. Tillat
tillagning med du maste évervaka
tillagningen (manuellt ldage).
- stoppa apparaten, ta bort
maten, stdng apparaten ordentligt,
programmera om apparaten och vénta
till slutet av forvarmningen.

Apparaten stoppar under cykeln med
forvarmning eller tillagningen.

o Apparaten har varit
6ppen for lange under
tillagningen.
Apparaten har varit
vantande for lange efter
att uppvdrmningen
eller varmhallningen
avslutats.

» Koppla ifrdn apparaten fran uttaget
och lat den vara i 2-3 minuter, starta
om processen. Ndsta gdng du anvander
apparaten, se till att du 6ppnar
och stdnger den snabbt for bdsta
tillagningsresultat. Om problemet
uppstdr igen, kontakta din lokala Tefal
kundservice.

O Blinkar vit indikatorlampa.
+ @/8/8/ knappen blinkar
+_Kontinuerligt pip

Apparaten piper inte ldngre.

Apparatfel.
o Apparaten forvaras eller
anvdnds i ett rum som
arforkallt.

Koppla ifran och anslut apparaten
och starta omedelbart om en
uppvdrmningscykel. Om problemet
kvarstér, kontakta kundservice.

Efter forvarmningen har jag lagt mat i
grillen men indikatorn fortsdtter att lysa
LILA @ och tillagningscykeln startar inte.

« Din mat dr tjockare an
4em.

o Maten fdr inte vara tjockare dn 4 cm.

e Du har inte 6ppnat
grillen helt for att lagga
i maten.

« Oppna grillen helt och stéing den sedan.

Kdnner inte av maten.
Matens tjocklek dr for
tunn, "OK" blinkar.

o Bekrdfta starten pa tillagningen genom
att trycka pa knappen @).

Apparaten kommer att aktiveras i manuellt

o Foérvdrmningstiden var

« Overvaka tillagningen regelbundet (for

+ ©-knappen blinkar
+_Kontinuerligt pip

lage. for kort. anvindning i manuellt Iage).

+ Indikatorlampan kommer att Eller

blinka rod. e Stoppa grillen, ta bort maten,
stang grillen, vdlj det nya
tillagningsprogrammet som du
vill anvénda och vdnta pa att
forvarmningscykeln skall avslutas.

Blinkar O vit « Apparatfel o Koppla ifran produkten och kontakta

kundservice.

Tips, sdrskilt for kott: tillagningsresultatet vid forinstdllda program kan variera beroende pa ursprung, styckning och
kvalitet hos maten som tillagas, programmet har stdlls in och testats fér mat av bra kvalitet.
Pa liknande sitt maste tjockleken hos kéttet tas med i berdkningen, du kan inte tillaga kdtt som @r tjockare @n 4 cm.
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Tillagningsgquide (automatiska program)

Avsett program Fdrgindikator tillagningsniva

@ Rott kott Lattstekt Medium Genomstekt
Hamburgare Lattstekt Medium Genomstekt
<) Panini/smérgdas Latt tillagad Brynt Krispig
Fisk Latt tillagad Medium Genomstekt
@ Fagel Fullt tillagad
&) Korv/lamm Fullt tillagad
Fléskkott Fullt tillagad
& Bacon Latt tillagad Genomstekt

=73 Fisk och skaldjur Medium Genomstekt

Tips: om du vill ha ditt k6tt mycket ldttstekt kan du anvinda @
Tillagningsguide (inklusive manuellt lage)

Tillagningsniva

Tillagnings-
Mat proggrang1 ‘
lattstekt medium genomstekt
Brod Brodskivor, rostat brod
Hamburgare: (efter att kottet lagats i @ O
. _ forvaq)
Kott och fagel || 4 (benfritt) O
Skinkskiva att tillaga % O
Fryst kycklingnuggets e ,
Marinerat kycklingbrdst O
Fldskfil (benfri), sidfiask Q
Ankbrost @ O
Fisk Hel lax @ ,
Tonfiskstek O
Jatterdkor
Skalade réikor @ O
Gambas
Manuellt Iage |Grillade gronsaker och frukter v
Se specifik manual (behdver vara skurna lika och lika ﬂ 4 olika temperaturinstaliningar
snabbstartguide tjocka)

For fryst mat, tryck pa innan du vdljer program.
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TURVAOHJIEET TARKEAT VAROTOIMET

Tuotteen kaytto, huolto {u asennus: tutustu turvallisuussyista taman
kayttoohjeen eri kappaleisiin ja niita vastaaviin kaaviokuviin.

Laite on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttoon. Laitetta ei ole
tarkoitettu kaytettavaksi seuraavissa kdyttoolosuhteissa, jotka eivat
kuulu takuuseen:
- henkilokunnalle varatut keittionurkkaukset myymaldissa,
toimistoissa tai muissa ammatillisissa ympdiristoissa,
-maatilat,
- hotellien, motellien tai muiden vastaavien majoitusmuotojen
asukkaiden kaytossa
- Bed&Breakfast-tyyppiset majoitusympdristot.
Poista kaikki pakkausmateriaalit, tarrat ja eri lisdlaitteet, jotka ovat
laitteen sisd- ja ulkopuolella.
Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden (mukaan lukien
lapset) kdytettavdksi, joiden fyysiset tai henkiset kyvyt ovat heikentyneet,
tai kokemattomille kayttdjille iman heiddn turvallisuudestaan vastaavan
henkilon valyontaa tai ilman taman antamaalaitteen kdyttod koskevaa
opastusta. Ald anna lasten leikkid laitteella.
Tatd laitetta saavat kayttad vahintaan 8-vuotiaat lapset sekd sellaiset
henkilct, joilla ei ole kokemusta tai tietoja laitteen kayttamisesta tai
joiden fyysiset, aistinvaraiset tai henkiset kyvyt ovat heikentyneet, jos
he ovat saaneet laitteen turvallista kéyttoa koskevaa opastusta ja he
ovat toisen henkilon valvonnassa f;o he tuntevat laitteen kayttoon
littyvat riskit. Lapset eivat saa leikkid laitteella. Kéyttdjdan tekemdad
hoitoa ja huoltoa eivat saa tehdd lapset, paitsi jos lapsi on vahintadn
8-vuotias ja hantd pidetcan silmdalla.
Lapsia onvalvottava, jotta he eivat leiki laitteella tai kayta sitdleikkikaluna.
Ala jata kaytossa olevaa laitetta iiman valvontaa.
Kosketettavissa olevien pintojen lampdtila voi olla korkealaitteen
ollessa toiminnassa.
Ald koske laitteen kuumiin pintoihin.
Tatad laitetta ei ole tarkoitettu kytkettvaksi toimintaan ulkoisella
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aikakytkimella tai erillisell kauko-ohjainjarjestelmalld.

Avaa johto kokonaan rullalta.

Josvirtajohto onvahingoittunut, se on jétettava valmistajan, jalleenmyyjdn

tai vastaavan Edtevyyden omaavan henkilon vaihdettavaksi.

Jos kaytdt jatkojohtoa, sen halkaisijan on oftava vastaavanlainen

{(a siind on oltava maadoitus. Pida huoli, ettd kukaan ei padse
ompastumaan jatkojohtoon.

Kytke laite vain maadoitettuun pistorasiaan.

Varmista, etta sahkaliitantd on yhteensopiva laitteen pohjassa
mainitun tehon ja jannitteen kanssa.

Laitetta ei saa upottaa veteen. Al koskaan upotalaitetta tai johtoa veteen.

Tata laitetta voivat kayttad vahintaan 8-vuotiaat lapset ja henkilot,

joiden fyysiset, aisteihin littyvat tai henkiset kyvyt ovat rajoittuneet

tai joilla ei ole riittGvasti kokemusta tai tietoa laitteen kaytostd, mikdli
heitd valvotaan tai he ovat saaneet opastusta laitteen turvallisesta
kaytosta ja jos he ymmartdvdt laitteen kayttoon littyvat vaarat. FL

Alle 8-vuotiaat lapset eivat saa tehdd kayttdjdlle sallittua laitteen
puhdistusta tai huoltoa iiman aikuisen valvontaa.

Sailytdlaitetta jasen johtoa alle 8-vuotiaiden lasten ulottumattomissa.

HUOMIO: Ald lémmitd tai esildmmité grillic, jos paistolevyt eivét
ole paikallaan.

Huolehdi seuraavista

o Lue ndmd ohjeet sekd laitteen mukana toimitettujen lisévarusteiden ohjeet huolellisesti ja pidd ne kaden
ulottuvilla.

Jos sattuu onnettomuus, huuhtele palovamma heti kylmalld vedelléi ja ota tarvittaessa yhteyttd Iddkdriin.
Pese paistolevyt ensimmdiselld kéyttokerralla (katso luku 5), kaada paistolevyille hieman 6ljyd ja pyyhi ne
pehmedlld linalla.

Sijoita johto ja mahdollinen jatkojohto niin, etteivat ne hdiritse ruokailijoiden likkumista pdyddn ympdrillé
eiké kukaan pddse kompastumaan johtoihin.

Kypsennyksestd syntyva savu voi olla haitallista eldimille, joilla on erityisen herkkd hengityselimistd, kuten
linnuille. Suosittelemme, ettd laitetta ei kdytetd lintujen Ighistolld.

Sdilytd laite lasten ulottumattomissa.

Tarkasta ennen kdyttod, ettd levyn molemmat puolet on puhdistettu hyvin.

Jotta levyt eivdt vahingoitu, kdytd niitd vain laitteessa, johon ne on tarkoitettu (Gld laita niitd esimerkiksi
uuniin, kaasuliedelle tai sahkolevylle).

Huolehdi siitd, ettd levyt on aseteltu ja kiinnitetty huolellisesti laitteen runkoon. Kéytd vain laitteen mukana
toimitettuja tai valtuutetusta huoltopalvelusta saatuja levyjd.

Kaytd aina muovi- tai puulastaa, jotta paistolevyjen pinnoite ei vaurioidu.

Kéiytd vain laitteen mukana toimitettuja tai valtuutetusta huoltopalvelusta ostettuja liséitarvikkeita. Al
kdyta niité muiden laitteiden kanssa.
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Ald tee seuraavia

Ald kéyté laitetta ulkona.

Ald pidd laitetta kytkettynd pistorasiaan, ellei se ole kéytdssé.

Ylikuumenemisen vdlttamiseksi laitetta ei pidd sijoittaa nurkkaan tai seindd vasten.

Aldsijoitalaitetta suoraan herkdlle alustalle (lasipdydalle, poytdliinalle tai lakattujen huonekalujen pédile)
@laka myoskaan muowlnnatyypmselle alustalle.

Aldsijoitalaitetta seindidn kiinnitetyn huonekalun tai hyllyn alapuolelle tai helposti syttyvien materiaalien,
kuten sdlekaihdinten, verhojen tai seindvaatteiden Idhelle.

Ald sijoita laitetta liukkaalle tai kuumalle pinnalle tai sen Iéihelle iléikd anna johdon roikkua ldmméniéhteen
ylépuolella (keittolevyt, kaasuliesi jne.).

Ald aseta keittidvdlineitd laitteen paistopinnoille.

Ald leikkaa suoraan paistolevyjen paalld.

« Ald koskaan kaytd metallista pesusientd tai hankausjauhetta, sillé muuten paistopinta (tarttumaton

pinnoite) saattaa vahingoittua.

Ald siirr@ laitetta kdyton aikana.

Ald kanna laitetta kddensijan tai metallilankojen varassa.

Ald koskaan kéyt laitetta tyhjéind.

Ald laita alumiinifoliota tai mitéén muuta materiaalia levyjen ja paistettavien ruokien valiin.
Ald irrota rasvankeréysastiaa kypsennyksen aikana. Jos rasvankerdysastia tdyttyy kdyton aikana, anna
laitteen jadhtyd, ennen kuin tyhjenndt kerdysastian.

Ald laita kuumaa levyd veteen tai herkdlle pinnalle.

Vdltd liian pitkdé kuumennusta tyhjénd, jotta pinnoite pysyy tarttumattomana.

Ald kdisittele levyjd, kun ne ovat kuumia.

Ald kddri kypsennettavdd ruokaa leivinpaperiin.

Aléi liekitd ruokaa laitteessa, silld se voi vaurioitua.

Aléi laita alumiinifoliota tai mitéén muuta materiaalia levyjen ja vastusten viliin.

Ald Idmmitd grillid tai paista siind ruokaa, niin ettd se on auki.

Ald kuumenna laitetta ilman paistolevyjd.

Neuvoja/tietoja

Kiitos, ettd valitsit tdman laitteen, joka on tarkoitettu vain kotitalouskdyttoon.

Turvallisuuden takaamiseksi laite tdyttdd soveltuvat standardit ja saédokset (mm. pienjdnnitedirektiivi,
sdhkdmagneettista yhteensopivuutta koskeva direktiivi, elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvia
materiaaleja koskeva direktiivi ja ympdristodirektiivit).

Ensimmdiselld kdyttokerralla voi syntyd hieman hajua tai savua.

Kdytd paistolevyjen puhdistukseen pesusientd, kuumaa vettd ja astianpesuainetta.

Valmistaja varga oikeuden tehdd muutoksia laitteiden ominaisuuksiin tai osiin milloin tahansa, kuluttajan edun mukaisesti.
Logollaﬂmerkittyj’en osien kanssa kosketuksiin joutuneita nestemdisid tai kiinteité ruoka-aineita ei saa
nauttia.

Jos ruoka-aineet ovat liian paksuja, turvajdrjestelmd estda laitteen kdynnistdmisen.

Vastusta ei puhdisteta. Jos se on todella likainen, odota, ettd se on jadhtynyt tdysin ja hankaa sitd
kuivalla liinalla.

Ympdristo

Suo;ele ympdristod!
Laitteessa on lukuisia materiaaleja, jotka voidaan kerdité talteen tai kierrGittad.
9 Toimita laite kerciyspisteeseen tai sellaisen puuttuessa valtuutettuun huoltokeskukseen,
jossa se kdsitelladn asianmukaisesti.
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Kuvaus

A Ohjauspaneeli A4
A1 Virtapainike AS
A2 Pakasteruoantila A6

A3 Valmistusohjelmat B

LED-vdrien ohje

esildmmitys

Manuadalinen tila "4 ldmpétila-asetusta” € Kahva
Katso tietoa pikakdyttdohjeesta.

OK-painike D Grillilevyt
Valmistusasteen ilmaisin E Tippa-astia
Runko F Virtajohto

valmistuksen aloittaminen

I = = | I —
7 7 P
4 4

VIOLETTI VILKKUU KI

Odota.

valmistus -

|

INTEA VIOLETTI SININEN VIHREA
Esilammityksen Valmistuksen  Valmistusjakson kdynnistyessd
pddttyminen aloittaminen. kuuluu merkkiadni ja
Odottaa ruoka- imoittaa kayttdjdlle, ettd
aineksia. "Raaka”-valmistusohjelma on
alkamassa.
valmis syotdvdksi Iun?,z:;ri\: ggwto

L Yy i By, | 1 ! o 1
(@ (@ @

KELTAINEN ORANSSI PUNAINEN PUNAINEN VILKKUU
"Raaka” "Medium” valmistusaste. "Kypsd” "Kypsd” valmistusaste on
valmistusaste. valmistusaste. pddttynyt

4 g
'&5
KIINTEA VIHREA
Manuadalinen toiminto on valitti
tai automaattisesti aktivoitun

VALKOINEN VILKKUU
Katso "Vianmddritysopas”.
Ota yhteyttd asiakaspalveluun

una
qa,

katso "Vianmddritysopas s. 98”.

Automaattisten valmistusohjelmien opas

Hampurilainen
@ Punainen liha
@ Panini/leipd

@ Makkara/lammas
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Pekoni

@ Kala

@ Siipikarja
@ MerenelGvat
Sika

Manuaalinen tila:
Perinteinen grilli manuaaliseen kdytt6on,
4 erilaista Impdtila-asetusta (110-285 °C)



1 Asetus

L
-x 1 Poista kaikki pakkausmateriaali, tarrat ja
varusteet laitteen sisd- ja ulkopuolelta.
Véritarra valmistusasteen ilmaisimeen
voidaan vaihtaa kielen mukaan. Voit
vaihtaa sen toiseen tarraan, joita on
pakkauksen sisall.

2Ennen ensimmadistd kdyttokertaa
grillilevyt on pestdva kunnolla
|dmpimdallé vedelld, johon on lisétty pieni
madrd astianpesuainetta. Huuhtele
levyt ja kuivaa kunnolla.

3-4 Aseta irrotettava tippa-astia laitteen
eteen.

3 4

5 Parhaan tuloksen saamiseksi voit
pyyhkid grillilevyt talouspaperilla, jossa
on pieni m&ard ruokadljyd. Tamé estéd
tarttumista.

5bis Varmista, ettd alagrillilevy ja
ylégrillilevy on kiinnitetty oikein
tuotteeseen ennen kuin aloitat
esildmmityksen.

6 Poista kaikki ylimadardinen 6ljy
puhtaaseen talouspaperiin.

7 Yhdistd laite pistorasiaan. (virtajohdon
tdytyy olla suoristettuna).

8 Paina virtapainiketta.
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9 Jos ruoka-aine, jota aiot valmistaa
on pakaste, paina "Pakasteruoka”-
painiketta.

10 Valitse tarvittava valmistustila sen
mukaan, mité ruokaa olet tekeméissa.

9 10

9 automaattista valmistusohjelmaa ja manuaalinen tila, jossa on 4 erilaista

lampétila-asetusta

Vadlitse tdma valmistusohjelma, jos haluat valmistaa

®

Valitse tdma valmistusohjelma, jos haluat valmistaa

hampurilaisia. merenelavid.
Valitse tdmda valmistusohjelma, jos haluat valmistaa Valitse tdmda valmistusohjelma, jos haluat valmistaa
sianlihaa. punaista lihaa.

Valitse tamda valmistusohjelma, jos haluat valmistaa
paninin/leivan.

S
S

Valitse tdmda valmistusohjelma, jos haluat valmistaa
pekonia.

Valitse tamda valmistusohjelma, jos haluat valmistaa

makkaroita/lammasta.
Valitse tama valmistusohjelma, jos haluat valmistaa | (<528
kalaa. E
— Valitse tdma valmistusohjelma, jos haluat valmistaa
& | siipikarjaa.

Jos valitset manuaalisen tilan, ilmaisimen
valo on vihred ja sinun taytyy itse tarkkailla
valmistusaikaa. 4 erilaista lampétila-asetus-
ta on manuaalisessa tilassa kdytettdvissa
(vihred, keltainen, oranssi ja punainen).

Katso tietoa pikakdyttéohjeesta.

Jos et ole varma siitd, mitd valmistusohjelmaa sinun tdytyisi kdyttad, katso kohta "Valmistustaulukko

ohjelmien ulkopuolisille ruuille” sivulta 99.

4-7
minuuttia

11 Paina "OK™-painiketta: laite aloittaa
esildmmityksen ja valmistusasteen
ilmaisin vilkkuu violettina.

Huom.: Jos olet valinnut vaaréan
ohjelman, palaa vaiheeseen 8.

12 Odota 47 minuuttia.

12

13 Kuuluu Ganimerkki ja valmistusasteen
iimaisin lopettaa vilkkumisen violettina,
esilammitys on pddttynyt.
Kommentit: jos laitetta ei
avata esildmmityksen lopussa,
turvajdrjestelmd sammuttaa laitteen.



3 Valmistus

e

raaka medium kypsd

14-15 Laite on esildmmityksen jélkeen
valmis kayttoon.
Avaa grilli ja aseta ainekset grillilevylle.
Kommentit: jos laitetta pidetddn
auki liian kauan, turvajdrjestelma
sammuttaa laitteen automaattisesti.

16-17 Laite sGctdd valmistusjakson (aika
ja lampétila) automaattisesti ainesten
paksuuden ja méadrdn mukaan.
Valmistusjakso alkaa, kun suljet laitteen.
Valmistusasteen ilmaisin muuttuu
siniseksi ja sitten vihredksi ilmaisten
valmistuksen olevan kdynnissd (saat
parhaan tuloksen, jos et avaa laitetta
tai siirtele ruoka-aineita valmistuksen
aikanay).

Valmistuksen aikana kuuluu merkkiddni
aina, kun seuraava valmistusaste on
saavutettu (esim. raaka/keltainen).
Huomautus erittdin ohuista
aineksista: sulje laite, painike "OK”
vilkkuu ja merkkivalo “palaa violettina”,
paina "OK” varmistaaksesi, ettd laite
tunnistaa ainekset ja valmistusjakso
alkaa.

18 Ilmaisimen valo vaihtaa varid
valmistumisasteen mukaan. Kun
iimaisimen valo on keltainen ja kuuluu
merkkidicini, ruoka on raakaa, kun valo on
oranssi ja kuuluu merkkiddni, ruoka on
medium, ja kun valo on punainen, ruoka
on kypsdd.

Huomio: jos haluat lihan hyvin raakana,
poista se laitteesta, kun valmistusasteen
iimaisimen valo muuttuu vihredksi.
Huomioi, ettd etenkin lihassa, on
normaalia, ettd lopputulos vaihtelee
riippuen lihalajista, sen laadusta ja
ainesten alkuperdstd.
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3 Valmistus

Lisdruoan valmistus

Jos haluat valmistaa toisen erdn ruokaa, esiléimmitd laite
uudelleen (katso osio 2. "Esildmmitys” alkaen kohdasta 9),
vaikka haluaisit valmistaa samanlaista ruokaa.

Toisen ruokaerdn valmistaminen:

Kun olet valmistanut ensimmgiisen erdin:

1. Varmista, ettd laite on kiinni, jos ruokaa ei ole siscild.

2. Vdlitse oikea valmistustila/-ohjelma (tdma vaihe on
pakollinen, vaikka kayttdisit samaa valmistustilaa kuin
edellisessd erdissd).

3. Paina "OK"-painiketta: laite alkaa esildmmityksen.
Valmistusasteen ilmaisin symboloi esildmmitystd
vilkkumnalla violettina.

4. Esilammitys on valmis, kun kuuluu merkkidaani ja
valmistusasteen ilmaisin lopettaa vilkkumisen violettina.

5. Laite on esilammityksen jélkeen valmis kayttdon. Avaa grill
jaaseta ainekset laitteen sislle.

Tarkedid:

- Huomioi, ettd jokainen erd vaatii aina uuden

esilammitysjakson.
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19-20 Kun oman makusi mukaisen
valmistusasteen véri iimestyy, avaa laite
japoista ruoka.

21 Sulje laite. Ohjauspaneeliin syttyy valo
Jjase siirtyy "ohjelman valinta” -tilaan.
Kommentti: turvajdrjestelma
sammuttaa laitteen automaattisesti, jos
mitédin ohjelmaa ei valita.



4 Kommentit

52000 @)
| Vi

25

Pida grilli suljettuna ja tyhjana,
jotta esilammitystoiminto olisi
mahdollisimman tehokas.

Odota sitten, ettd esildmmitys on

valmis ennen grillin avaamista ja

ruoan asettamista laitteen siscille.
Huomio: jos uusi esilammitysjakso
dloitetaan heti edellisen jakson jéilkeen,
esilammitysaika on lyhyempi.

22-23-24
Jos haluat valmistaa ruokaa erilaisiin
makuihin, avaa grilli ja poista ruoka aina
silloin, kun se on saavuttanut halutun
tason. Sulje grilli sen jdlkeen ja jatka
lopun ruoan valmistamista. Ohjelma
jatkaa valmistusta, kunnes se saavuttaa

"kypsdn” tason.

25 Lampimdnd pito -toiminto m
Kun valmistusprosessi on pddttynyt, laite
siirtyy automaattisesti Iémpimand pito
-asetukseen, valmistustason ilmaisin
muuttuu automaattisesti punaiseksi
ja aanimerkki kuuluu 20 sekunnin
vdlein. Jos ruoka jdatetadn grilliin, se
jatkaa kypsymistd, kunnes levyt ovat
Jjadhtyneet. Voit pysdyttad merkkidcnen
painamalla "OK™-painiketta.
Kommentti: turvajdrjestelma
sammuttaa laitteen automaattisesti
tietyn ajan kuluttua.

Toinen valmistaminen
Jos haluat valmistaa liséé ruokaa, katso
osio 21.
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5 Puhdistus ja kunnossapito

26 Sammuta laite painamalla
virtapainiketta.

27 Irrota grilli pistorasiasta.

28 Anna sen jadhtyd véhintddn 2 tuntia.
Anna grillin jadhtyd kunnolla ennen
puhdistamista. Ndin véiltdt palovammat.
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6 Puhdistus

29 Avaa ja irrota levyt ennen
puhdistamista, jotta valtat
paistopinnan vaurioitumisen.
Tippa-astian ja grillilevyt voi pestd
astianpesukoneessa.

30 Laitetta ja sen virtajohtoa ei saa
laittaa astianpesukoneeseen.
Lampoelementtejd ja ndkyvid osia ei saa
puhdistaa levyjen poistamisen jdlkeen.
Jos ne ovat hyvin likaisia, odota, kunnes
laite on taysin jadhtynyt. Puhdista
ne sitten kuivalla linalla. Jos et halua
pesta grillilevyja astianpesukoneessa,
voit kdytt&d lammintd vettd ja
astianpesuainetta ja puhdistaa levyt.
Huuhtele ne huolellisesti ja poista kaikki
ruokajddmdat. Kuivaa talouspaperiin.

31-32 Ala kdytd metallisia
hankaustyynyjd, terGsvillaa tai mitéén
hankaavia puhdistusaineita minkdan
grillin osan puhdistamiseen. Kayta
vain nailonisia tai muita kuin metallisia
puhdistustyynyjd.

Tyhjennd tippa-astia ja pese se
|Gmpiman veden ja astianpesuaineen
seoksella, kuivaa huolellisesti
talouspaperilla.

33 Puhdista grillin kansi kostealla sienelld ja
kuivaa pehmedlld, kuivalla linalla.

34 Alg upota grillin runkoa veteen tai
mihink&an muuhun nesteeseen.

35 Varmista aing, ettd grilli on puhdas ja
kuiva ennen varastoon laittamista.

36 Valtuutettu huoltolike vastaa kaikista
muista huoltotoimenpiteisté.
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Vianmadritysopas

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Painike ‘@ palaa

+  Kiinted vihred merkkivalo
+ Painike () vilkkuu

+ Painike @8 vilkkuu

Laitteen kytkeminen
pddille tai automaattisen
valmistusjakson
kdynnistdminen,
kun ainekset ovat
levyjen vdlissd ja
ilman esilammitystd
(manuaalinen
tila aktivoituu
automaattisesti).

2 mahdollista vaihtoehtoa:

- Valitse [ampétilan asetus painamalla
-painiketta ja sen jalkeen OK.
Anna ruoan valmistua, mutta seuraa
valmistumista (manuaalinen tila).
- pysdytd laite, poista ruoka, sulje laite
kunnolla, ohjelmoi laite uudelleen ja
odota esilémmityksen padttymistd.

Laite sammuu esilammitysjakson tai
valmistuksen aikana.

o Laite on pidetty avoinna
liian kauan valmistuksen
aikana.

Laite on ollut liian
kauan lepotilassa
esildmmityksen tai
lampimdnd pidon
pddttymisen jalkeen.

o [rrota laite pistorasiasta ja jatd
2-3 minuutiksi, kaynnistd prosessi
uudelleen. Seuraavan kerran, kun kéytdt
laitetta, varmista, ettd avaat ja suljet
laitteen nopeasti parhaan tuloksen
varmistamiseksi. Jos ongelma ilmenee
uudelleen, ota yhteyttd paikalliseen
Tefalin asiakaspalveluun.

O Vilkkuva valkoinen merkkivalo.
+ @ /8 /8 /8 paiike vilkkuu
+ _Pyséytd merkkiddni

Laitteesta ei kuulu enGd merkkiddnid.

o Laitehdiric.

o Laitetta on sdilytetty tai
kdytetty liian kylmdssa
huoneessa.

Irrota se verkkovirrasta ja liitd takaisin.
Kaynnistd esilammitysjakso valittdmasti.
Jos ongelma ei hdvid, ota yhteyttd
asiakaspalveluun.

Laitoin ruoka-aineet grilliin esilammityksen
jalkeen, mutta merkkivalo pysyy
VIOLETTINA, @ eikd valmistusjakso
kdynnisty.

 Ruoka-aine on paksumpi
kuin 1,5 tuumaa.

 Ruoka-aine ei saa olla paksumpi kuin
1,5 tuumaa.

o Et ole avannut grillid
kokonaan ruoan
laittamiseksi sisille.

o Avaa grilli kokonaan ja sulje se sitten.

Laite ei tunnista ruokaa.
Ruoka-aineet ovat
lilan ohuita, OK
vilkkuu.

« Vahvista valmistuksen aloittaminen
painamalla @X)-painiketta.

Laite aktivoituu manuaalisessa tilassa.
+ @ !limaisimen valo vilkkuu
punaisena.

o Esildmmitysaika oli lian
lyhyt.

o Seuraa valmistumista saannollisesti
(manuaalisessa tilassa).

Tai

Pysaytd grilli, poista ruoka, sulje grilli,
valitse uusi valmistusohjelma, jota
haluat kdyttda ja odota, kunnes
esilammitysjakso on padttynyt.

Vilkkuu O valkoisena
+ @ -painike vilkkuu
+ Jatkuva merkkicdni

o Laitehdirio

Irrota tuote pistorasiasta ja ota yhteyttd
asiakaspalveluun.

Vinkki erityisesti lihalle: esiasetettujen ohjelmien tulokset vaihtelevat riippuen valmistusaineen alkuperdstd,
leikkaamisesta ja laadusta. Ohjelmat on mddritetty ja testattu hyvalaatuisen ruoan mukaan.
Lihan paksuus taytyy myés ottaa huomioon valmistuksessa; et voi valmistaa aineksia, jotka ovat paksumpia kuin 4 cm.
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Valmistusopas (automaattiset ohjelmat)

Ohjelma Valmistusasteen vdri-ilmaisin

Punainen liha Raaka Medium Kypsd

Hampurilainen Raaka Medium Kypsa
@ Panini/leipd Vaaleanruskea Ruskea Rapea
Kala Vaaleanruskea Medium Kypsa
@ Siipikarja Taysin kypsa
% Makkara/lammas Tdysin kypsd
Sika Taysin kypsa

Pekoni Vaaleanruskea Kypsa

Mereneldvat Medium Kypsa

Vinkki: Jos haluat pihvisi erittdin raakana, voit kdyttaa @
Valmistusopas (mukaan lukien manuaalinen tila)

Valmistusaste

Kokonainen taimen

Tonnikalapihvi

Kuningasravut (kuorineen ja ilman)

Kuorelliset ravut

Katkaravut

Ruoka Valmistusohjelma ‘
racka  medium  kypsa
Leipa Leipaviipaleet, paahdetut leivat
Hampurilainen: (lihan S O
- esivalmistuksen jdlkeen)
Liha ja Lammas (luuton) @ O
siipikarja
pikar Pekoniviipaleet % O
Pakastetut kananuggetit @ ’
Marinoitu broilerin rintaleike O
Porsaan filee (luuton), porsaan
maha O
Ankan rintaleike @ O
Kala @ ,

Manuadlinen tila

Katso tietoa
pikakdyttoohjeesta

Grillatut vihannekset ja hedelmdt
(samankokoisina ja yhtd paksuina
paloina)

4 erilaista Idmpétila-asetusta

Pakasteruoat, paina ennen ohjelman valitsemista.
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SIKKERHETSRAD OG VIKTIGE
FORHOLDSREGLER

Bruk, vedlikehold og installasjon av produktet: For egen
sikkerhet, vennligst forhold deg til avsnittene i denne
anvisningen eller tilhgrende illustrasjoner.

Dette apparatet er kun beregnet til hjemmebruk. Apparatet er ikke
ment for slik bruk som beskrives nedenfor, og garantien faller bort
ved slik bruk:

- [ kjokkenkroker forbeholdt personalet i butikker, pa kontorer og

andre arbeidsmiljger.

- P& garder.

- Av kunder p& hotell, motell og andre overnattingssteder.

- P& steder som f.eks. bed & breakfast.
Allemballasje, Klistremerker eller diverse tilbeheri og utenpd apparatet
ma fjernes.
Dette apparatet er ikke ment for bruk av personer (inkludert bamn)
med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller mangel
pd erfaring og kunnskap, med mindre disse personene fér hjelp eller
nadvendige instruksjoner i bruken av apparatet av en person som er
ansvarlig for deres sikkerhet. Barn bar overvdkes for a sikre at de ikke
leker med apparatet.
Dette apparatet kan brukes av barn p& minst 8 &r og personer uten
erfaring eller forkunnskaper eller med reduserte fysiske, sensoriske eller
Bsykiske evner, forutsatt at disse har fétt instruks’joner om hvordan de skal

ruke apparatet pé en sikker méte og kjenner tilrisikoene. Unngd at bamn

leker med apparatet. Rengjering og vedlikehold som utfares av brukeren,
skal ikke utferes av barn med mindre de er minst 8 ar og under tilsyn.
Det anbefales & passe pa at barn ikke bruker apparatet som en leke.
Bruk aldri apparatet uten tilsyn.

Temperaturen pd de tilgjengelige overflatene kan vaere hay mens
apparatet er i gang.
Apparatets varme flater mé aldri berares.
Dette apparatet er ikke laget for & fungere med en ekstemn timer eller
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et separat fiemkontrolisystem.

Trekk ledningen helt ut.

Hvis stramledningen er skadet, skal den av sikkerhetsmessige drsaker
erstattes av produsenten, dens kundeservice eller av en person med
lignende kvalifikasjoner.

Hvis det brukes skjateledning, ma den minst ha samme tverrsnitt og
haintegrert jordingskontakt. Ta alle de nedvendige forholdsregler s
ingen personer snubler i lednin 3

Bruk kun stikkontakter med jor for & koble til apparatet.

Sjekk at det elektriske anlegget stemmer overens med effekten og
spenningen pd apparatets merkeskilt.

Dette apparatet skal ikke dyppes ned i vann. Apparatet og ledningen
skal aldri dyppes ned i vann,

Dette apparatet kan brukes av barn over 8 dr og av personer med
redusert fysisk, sensorisk eller mental kapasitet, eller med manglende
erfaring og kunnskaF forutsatt at de har fétt instruksjoner om sikker
bruk av apparatet eller bruker det under tilsyn, og forstar mulige farer.
Rengjering og vedlikehold ma ikke foretas av barn, med mindre de (3
er over 8 ar og under tilsyn.

Oppbevar apparat og ledning utenfor barn under 8 érs rekkevidde.

OBS : Grillen md ikke varmes eller forhdndsvarmes uten de
2 innvendige platene.

Hva man skal gjere

o Les bruksanvisningen naye, og oppbevar den lett tilgjengelig. Den er felles for de ulike modellene, avhengig
avtilbehersdelene som felger med apparatet.

Skulle det skje en ulykke, mé du straks holde den forbrente legemsdelen under kaldt rennende vann og
kontakte en lege om nedvendig.

Ved farste gangs bruk, vask platene (se avsnitt 5), hell litt olje pa dem og terk av med en myk klut.

Pass pd hvor du plasserer ledningen med eller uten skjoteledning. Ta alle nedvendige forholdsregler slik at
gjestene ikke hindres i @ ga rundt bordet eller snubler i ledningen.

Rayk fra stekingen kan veere farlig for dyr som har spesielt sensitive pusteorganer, som fugler. Dersom du har
fugler, anbefales det at du flytter disse bort fra stedet der det stekes.

Apparatet skal alltid oppbevares utilgjengelig for barn.

Sjekk at begge sidene av platen er rengjort far bruk.

For a unngd at platene skades, skal de kun brukes pa det apparatet de er beregnet for (f.eks.: Legg dem ikke
inn i ovnen, pa gass eller pd en elektrisk koketopp...).

Pase at platene er stabile, riktig plassert og solid klipset fast til apparatets sokkel. Bruk kun plater som du kan
skaffe i godkjente servicesentre.

 Bruk alltid en stekespade av tre for @ beskytte stekeplatens overflate.
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Hva man ikke skal gjere

Apparatet ma ikke brukes ute.

Apparatet ma ikke tilkobles ndr det ikke er i bruk.

For a unngd overoppheting skal apparatet ikke plasseres i et hjgrne eller mot en vegg.

Apparatet skal aldri settes rett pd en skjer overflate (glassbord, duk, lakkert mabel ...) eller pa en plastduk.
Apparatet ma ikke plasseres under et overskap eller en hylle, eller ved siden av materialer som kan ta fyr,
som gardiner, persienner eller forheng.

Apparatet md ikke plasseres pé elleri naerheten av glatte eller varme flater, og ledningen maikke befinne
seg over en varmekilde (kokeplater, gassbluss...).

Ikke legg kjekkenredskaper p& apparatets stekeoverflater.

Tkke skjeer rett pd platene.

Bruk aldri skuresvamper eller skuremidler da de kan skade stekeoverflaten (klebefritt materiale).
Apparatet ma ikke flyttes pa under bruk.

Apparatet skal ikke loftes etter handtaket eller metalltradene.

Apparatet mé ikke brukes tomt.

Legg aldri aluminiumfolie eller andre gjenstander mellom platene og matvarene som stekes.

Trekk ikke ut fettskuffen under steking. Dersom fettskuffen blir full under steking, la ferst apparatet bli
kaldt fer du temmer skuffen.

Plasser ikke varme plater i vann eller pd en skjer overflate.

For & bevare beleggets klebefrie egenskaper, ber man unnga a la platen vaere varm lenge mens den
ertom.

Handter aldri platene nar de er varme.

Stek ikke mat i matpapir el.lign.

For @ unngd & skade apparatet, ma du aldri bruke det til & flambere.

Legg aldri aluminiumfolie eller andre gjenstander mellom platene og motstandene.

Varm aldri opp apparatet eller stek i posisjon "apen grill".

Varm aldri opp apparatet uten stekeplatene.

Bruk kun tilbeher som felger med apparatet eller som er kjopt av en autorisert forhandler. Bruk dem ikke
sammen med andre apparater.

Rad/informasjon

 Vitakker deg for at du har kjept dette apparatet, som er utelukkende forbeholdt bruk i hjemmet.

o Av sikkerhetsgrunner er dette apparatet i samsvar med gjeldende standarder og forskrifter
(lavspenningsdirektiv, elektromagnetisk kompatibilitet, materialer i kontakt med matvarer, milje...).

o Ndr apparatet brukes for farste gang, kan det lukte svakt av rayk.

* Rengjor stekeplatene med en svamp, varmt vann og oppvaskmiddel.

« Vart firma forbeholder seq retten til nér som helst og i forbrukerens interesse & endre egenskapene eller
bestanddelene til sine produkter.

« Faste og flytende matvarer som kommer i kontakt med delene merket med logoet , skal ikke spises.

« Dersom matvarene er for tykke, vil sikkerhetssystemet hindre apparatet i & virke.

o Varmeelementet md ikke rengjeres. Hvis det er sveert skittent, vent til det er helt kaldt og terk godt av
med en torr klut.

Milje
Tenk gront!
®  Apparatet inneholder mange materialer som kan gjenvinnes eller resirkuleres.

=mm > Leverapparatet fra degved en godkjent returstasjon eller et autorisert serviceverksted
nar det ikke skal brukes mer.
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Beskrivelse
A Kontrollpanel A4

A1 Pa/Av-knapp AS
A2 Frossenmatmodus A6
A3 Stekeprogrammer B

Manuell modus C Handtak
“4 temperaturinnstillinger”
Se hurtigstartveiledningen for manuell

modus.

OK-knapp D Stekeplater
Stekenivaindikator E Dryppskal
Hoveddel F  Stremledning

Veiledning til LED-farger

forvarming

BLINKENDE LILLA STABILT LILLA BLATT GRONT
Vent. Forvarmingen er fullfart ~ Stekesyklusen starter. Ved oppstart av stekesyklusen avgis
Venter p& matvarer. en pipelyd for d varsle brukeren om
at stekeprogrammet “lett stekt” er i
ferd med d starte.
. hold varm
steker — matvarene kan spises ca. 30 min

g

STABILT GRONT

ORANSIE Redt BLINKENDE R@DT
“Middels”. “Godt stekt”. Stekeprogrammet “godt stekt” er fullfert.

Manuell styring er valgt eller automatisk Se “Feilsgking”.

aktivert; se "Feilseking,”s. 112.

Kontakt kundeservice

Veiledning til automatiske stekeprogrammer

Burger
ED Rodt kjott
Panini/sandwich

@ Polse/lammekjoatt
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Bacon

Fisk
@ Fjorfekjott Manuell modus:

@ Sjemat Tradi.sjo'ne\l grill med rr?unugll' styring 0g 4
forskjellige temperaturinnstillinger

Svinekjott (fra 110°C til 285°C)



1 Forste gangs bruk

T

;- 1Fjern alt emballasjemateriale
og alle klistremerker og tilbehar
fra innsiden og utsiden av
apparatet. Fargeklistremerket pa
stekenivaindikatoren kan byttes ut
avhengig av @nsket sprak. Du kan
bytte det ut med det medfelgende
klistremerket.

2 For du tar apparatet i bruk for forste
gang, ma du rengjere platene
grundig med varmt vann og litt
flytende oppvaskmiddel, og deretter
skylle og terke dem godt.

3-4 Sett den uttakbare dryppskalen
pa plass pa forsiden av apparatet.

5 For & oppna best resultat og sikre at
matvarene ikke setter seg fast, ber
du stryke over stekeplatene med
et stykke kjekkenpapir dyppet i litt
matolje.

5b Forsikre deg om at den nedre og
den ovre stekeplaten er satt korrekt
inn i produktet fer forvarmingsfasen
startes.

6 Fjern eventuell overfledig olje ved
bruk av et rent stykke kjgkkenpapir.

7 Koble apparatet til et stremuttak.
(Merk at stremledningen ber vikles
fullstendig ut.)

8 Trykk pa Pa/Av-knappen.
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9 Hvis matvaren du skal steke er
frossen, trykker du pa “frossenmat”-
knappen.

10 Velg egnet stekemodus avhengig
av typen matvare du skal steke.

9 10

9 automatiske stekeprogrammer pluss en manuell modus med 4 forskjellige
temperaturinnstillinger

Velg dette stekeprogrammet hvis du skal steke
burgere.

®

Velg dette stekeprogrammet hvis du skal steke
sjemat.

Velg dette stekeprogrammet hvis du skal steke
svinekjott.

Velg dette stekeprogrammet hvis du skal steke

rodt kjott.

Velg dette stekeprogrammet hvis du skal steke
en panini/sandwich.

S
S

Velg dette stekeprogrammet hvis du skal steke

bacon.

Velg dette stekeprogrammet hvis du skal steke
polser/lammekjott.

Velg dette stekeprogrammet hvis du skal steke
fisk.

000?00

Velg dette stekeprogrammet hvis du skal steke
fjorfekjott.

teme)

8

Hvis du velger manuell modus, lyser indika-
torlyset grent og du ma selv styre steketiden
manuelt. 4 forskjellige temperaturinnstil-
linger er tilgjengelige i manuell modus
(grenn, gul, oransje og red).

Se hurtigstartveiledningen for manuell modus.

Hvis du er usikker pd hvilken stekemodus du ber bruke pd andre matvarer enn dem som er listet opp over, se
steketabellen for vrige matvarer pé side 113.

4-7
minutter

11 Trykk pa “OK"-knappen: Apparatet
starter forvarmingsfasen, og
stekenivaindikatoren blinker lilla.
NB: Hvis du har valgt feil program,
ma du ga tilbake til trinn 8.

12 Vent i 4—7 minutter.

12

13En lyd hoeres, og
stekenivaindikatoren slutter &
blinke lilla ndr forvarmingsfasen er
fullfert.
Merk: Hvis apparatet blir veerende
lukket etter at forvarmingsfasen
er ferdig, vil sikkerhetssystemet sla
apparatet av automatisk.



3 Steking

14-15 Etter forvarmingsfasen er
apparatet klart for bruk.
Apne grillen og legg matvarene pa
stekeplaten.
Merk: Hvis apparatet blir
varende dpent i for lang tid, vil
sikkerhetssystemet sld apparatet av
automatisk.

16-17 Apparatet justerer stekesyklusen
(tid og temperatur) automatisk
avhengig av matvarenes tykkelse og
mengde.

Lukk apparatet for & starte
stekesyklusen. Stekenivaindikatoren
blir bl& og deretter grenn for & indikere
at stekingen pagar (for best resultat
ber du unngd & dpne apparatet
eller flytte pa matvarene under
stekeprosessen).

Under stekeprosessen avgis en
pipelyd ved hvert stekestadium
for & varsle brukeren om at et gitt m
stekeniva (f.eks. lett stekt / gult) er
nadd.

For matvarer som kommer i svaert
tynne stykker: Lukk apparatet. “OK-
knappen blinker, og indikatoren lyser
stabilt lilla. Trykk pa “OK” for & serge
for at apparatet registrerer matvarene
og starter stekesyklusen.

. 18 Indikatorlyset skifter farge avhengig av
‘ stekenivaet. Nar indikatorlyset blir gult
og du herer en pipelyd, er matvarene
lett  middels godt lett stekt, nar indikatorlyset blir oransje
stekt stekt . e
og du herer en pipelyd, er stekenivaet
middels, og nar indikatorlyset blir redt,
er matvarene godt stekt.
NB: Hvis du foretrekker kjottet
svaert lett stekt, kan du ta det ut nar
stekenivéindikatoren blir grgnn.
Merk at det er normalt at
stekeresultatet kan variere noe — saerlig
for kjott — avhengig av matvarenes
type, kvalitet og opprinnelse.
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3 Steking

19-20 Nar fargen som tilsvarer ditt
onskede stekenivd kommer til syne,
kan du dpne apparatet og ta ut
matvarene.

21Lukk apparatet igjen. Kontrollpanelet
lyser opp og gar tilbake til
programvalg-modus.
Merk: Hvis det ikke velges noe
program, vil sikkerhetssystemet sla
apparatet av automatisk.

Steking av ytterligere matvarer

Hvis du ensker & steke et nytt parti med matvarer,

md du forvarme apparatet pd nytt (se avsnitt 2.

“Forvarming”, fra og med punkt 9). Dette gjelder selv

om du skal steke samme typen matvare.

Slik steker du et nytt parti med matvarer:

Etter at du er ferdig med det forste partiet:

1. Pase at apparatet er lukket, og at det ikke finnes
noen matvarer pd innsiden.

2. Velg ensket modus/program (dette trinnet er
nedvendig selv om du har tenkt a velge samme
stekemdte som for det forrige partiet du stekte).

3. Trykk pa “OK”-knappen: Apparatet starter
forvarmingsfasen. Forvarming symboliseres ved at
stekenivaindikatoren blinker lilla.

4. Nar forvarmingsfasen er fullfert, heres en pipelyd,
og stekenivaindikatoren slutter & blinke lilla.

5. Etter forvarmingsfasen er apparatet klart for bruk.
Apne grillen og legg matvarene inn i apparatet.

Viktig:
Merk at forvarming er nedvendig for hvert
pafelgende parti med matvarer som skal stekes.
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4 Merknader

52000 @)
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25

Husk at apparatet alltid mé veere
lukket og fritt for matvarer for at
forvarmingen skal fungere effektivt.
Vent til forvarmingsfasen er
fullfert fer du dpner apparatet
og legger inn matvarene.
NB: Hvis den nye forvarmingssyklusen
igangsettes like etter at den
foreg@ende stekesyklusen tok slutt, vil
forvarmingsprosessen ta kortere tid.

22-23-24
Hvis du lager mat til personer med
forskjellige preferanser, kan du apne
grillen og ta ut en del av matvarene
nar disse har nadd ensket
stekenivd, fer du lukker grillen igjen
og fortsetter & steke resten av
matvarene. Programmet fortsetter
med stekesyklusen til det ndr nivaet
"godt stekt".

25 Hold varm-funksjon m
Nar stekeprosessen er fullfert, gar
apparatet automatisk over i hold
varm-modus. Stekenivdindikatoren
blir da red, og en lyd avgis hvert 20.
sekund. Hvis det ligger matvarer
igjen i apparatet, vil stekingen av
disse fortsette mens stekeplatene
kjoles ned. Du kan kutte lydsignalet
ved a trykke p& “OK™-knappen.
Merk: Sikkerhetssystemet slar
apparatet av automatisk etter en
viss tid.

Steking av ytterligere matvarer
Hvis du vil steke ytterligere
matvarer, se avsnitt 21.
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4

5 Rengjering og vedlikehold .3

26 Trykk pa Pa/Av-knappen for a sla
av apparatet.

27 Koble apparatet fra stremuttaket.

28 La det avkjeles i minst 2 timer.
For & unngd forbrenninger, er det
viktig at grillen far kjolt seg helt ned
for rengjoring.
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6 Rengjering

29 For rengjering ma platene
lesnes og fjernes for & unngd at
stekeoverflaten paferes skade.
Dryppskalen og stekeplatene kan
vaskes i oppvaskmaskin.

30 Selve apparatet og stremledningen
mé ikke legges i oppvaskmaskinen.
Varmeelementene, som er synlige
og tilgjengelige nar platene er
fijernet, baer ikke rengjeres. Hvis
de er svaert skitne, kan du vente
til apparatet er fullstendig avkjelt
fer du terker av dem med en terr
klut. Hvis du ikke gnsker & rengjere
stekeplatene i oppvaskmaskin,
kan du bruke varmt vann og litt
flytende oppvaskmiddel til &
rengjere dem, for du skyller dem
grundig for & fjerne alle rester. Tark
grundig med kjekkenpapir.

31-32 Metalliske skuresvamper,m
stalull eller andre slipende midler
ma ikke brukes til & rengjere noen
del av grillen. Bruk bare svamper
eller rengjeringssvamper av nylon
eller annet ikke-metallisk materiale.

Tem dryppskdlen og vask den
med varmt vann og litt flytende
oppvaskmiddel. Terk deretter
grundig med kjokkenpapir.

33 For & rengjore grilldekselet, terk
over med en varm, vat svamp, og
tork deretter med en myk, terr klut.

34 Ikke senk apparatets hoveddel
ned i vann eller annen vaeske.

35 Serg alltid for at grillen er ren og
torr for den settes til oppbevaring.

36 Alle ovrige serviceoppgaver
ma utferes av en autorisert
servicerepresentant.
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Feilsgking

Problem

Arsak

Lgsning

© -knappen lyser

+ O stabilt grent indikatorlys
+ @ -nappen blinker

+ (©@)-knappen blinker

o Apparatet er slatt pa
eller en automatisk
stekesyklus er igangsatt
med matvarer mellom
platene og uten
forvarming (manuell
modus aktiveres
automatisk).

o 2muligheter:

- Velg temperaturinnstillingen ved
a trykke pa (§)-knappen og deretter
trykke OK. Du kan steke matvarene,
men du ma selv fore tilsyn med
stekeprosessen (manuell modus).
- Stopp apparatet, ta ut matvarene,
lukk apparatet helt igjen, programmér
apparatet pa nytt og vent til
forvarmingsfasen er avsluttet.

Apparatet stopper mens forvarmings- eller
stekesyklusen pagdr.

e Apparatet har blitt
stende Gpent i for lang
tid mens stekeprosessen
pagar.

Apparatet har vert
inaktivt i for lang tid
etter at oppvarmings-
eller hold varm-fasen er
avsluttet.

o Frakoble apparatet fra stromuttaket,
og vent 2-3 minutter for du starter
prosessen pd nytt. Neste gang du
bruker apparatet, ber du apne og
lukke det igjen raskt for & oppna best
stekeresultat. Hvis problemet oppstdr
pé nytt, ma du kontakte din lokale Tefal-
kundeservice.

O Blinkende hvitt indikatorlys.
+ ©/8 /8 /B -knappen blinker
+_avbrutt pipelyd

Apparatet slutter & pipe.

Apparatsvikt.

e Apparatet er blitt
oppbevart eller brukes i
et rom som er for kaldt.

Koble apparatet fra og til
stromuttaket igjen, og start opp en ny
forvarmingssyklus med én gang. Hvis
problemet vedvarer, ma du kontakte
kundeservice.

Jeg har lagt matvarene mine pa grillen
etter endt forvarming, men indikatoren er
fremdeles LILLA @, og stekesyklusen
starter ikke.

* Matvarene er tykkere
enn 4 cm.

o Matvarene kan ikke veere tykkere enn
4em.

o Du har ikke apnet grillen
fullstendig for a legge
inn matvarene.

« Apne grillen fullstendig, og lukk den
igjen.

Matvarene registreres
ikke. Matvaretykkelsen
er for liten. "OK"
blinker.

o Bekreft at du vil starte stekingen ved @
trykke p& ©8)-knappen.

Apparatet aktiveres i manuell modus.

o Forvarmingssyklusen ble

e For jevnlig tilsyn med stekeprosessen

+ @-knappen blinker
+_kontinuerlig pipelyd

+ @ indikatorlyset blinker rodt. avbrutt for tiden. (ved bruk i manuell modus).
Eller
e Stans grillen, ta ut matvarene, lukk
grillen, velg det nye stekeprogrammet du
vil bruke, og vent til forvarmingssyklusen
er fullfort.
QO blinker hvitt o Apparatsvikt. o Koble produktet fra stremuttaket, og

kontakt kundeservice.

Tips, spesielt for kjott: Stekeresultatene ved bruk av de forhandsinnstilte programmene kan variere avhengig av
matvarenes opprinnelse, type og kvalitet. Programmene er innstilt og testet for matvarer av hey kvalitet.
Kjottets tykkelse md ogsd tas i betraktning; du kan ikke steke stykker som er tykkere enn 4 cm.
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Stekeveiledning (automatiske programmer)

Fargeindikator for stekeniva

Seerskilt program

6 Rodt kjott Lett stekt Middels Godt stekt
Burger Lett stekt Middels Godt stekt
@ Panini/sandwich Lett stekt Gyllen Sprostekt
Fisk Lett stekt Middels Godt stekt
@ Fjorfekjott Gjennomstekt
% Polse/lammekjatt Gjennomstekt
Svinekjatt Gjennomstekt
. Bacon Lett stekt Godt stekt

% Sjemat Middels Godt stekt

Tips: Hvis du liker kjottet ditt sveert lett stekt, kan du bruke @
Stekeveiledning (inklusiv manuell modus)

Stekeniva
Matvare Stekeprogram @ ‘
lett stekt middels godt stekt

Brod Bradskiver, grillede sandwicher =

Burger: (etter forhandssteking av kjottet) & O
Kjott og fjorfe ||, mekjott (benlast) Q

Skinke skaret i skiver = O

Frosne kyllingnuggets ) ’

Marinert kyllingbryst O

Svinefilet (benles), tynnribbe O

Andebryst = O
Fisk Hel arret ,

Tunfiskbiff @ QO

Kongereker (med og uten skall)

Rensede reker % O

Gambas
Manuell modus | Grillede grennsaker og frukter fome
Se hurtigstartveiledningen | (M@ vaere samme type stykker av samme 4 forskjellige temperaturinnstillinger
for manuell modus tykkelse)

For frosne matvarer trykker du pa fer du velger program.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
PRECAUCIONES IMPORTANTES

Utilizacion, mantenimiento e instalacion del producto: por su seguridad,
por favor, consulte los diferentes apartados de estas instrucciones o los
pictogramas correspondientes.
Este aparato estd disefiado para un uso exclusivamente doméstico. No ha
sido concebido para utilizarse en los siguientes casos, que no estan cubiertos
por la garantia:

- en zonas de cocina reservadas para el personal de almacenes, oficinas y

otros entornos profesionales,

- en granjas,

- por clientes de hoteles, moteles y otros espacios residenciales,

- en lugares como habitaciones de huéspedes.
Retire todos los envases, etiquetas y accesorios que hay tanto dentro como
fuera del aparato.
Este aparato no esta disefiado para que lo utilicen personas (incluidos nifos)
cuyas capacidades fisicas, sensoriales o mentales sean reducidas, o por
personas sin experiencia ni conocimientos, ano ser que la persona responsable
de su sequridad las supervise o les haya proporcionado instrucciones previas
sobre el funcionamiento del aparato.
Se recomienda vigilar a los ninos para asegurarse de que no juegan con el
aparato y que no lo utilizan como juguete.
Nunca deje el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

La temperatura de las superficies accesibles puede ser elevada cuando el
aparato estd en funcionamiento.
No toque las superficies calientes del aparato.
Este aparato no debe ponerse en marcha mediante un temporizador exterior
ni por un sistema de mando a distancia externo.
Desenrolle el cable por completo.
Siel cable de alimentacion esta dariado debe ser reemplazado por el fabricante,
su servicio de posventa o por personal cualificado para evitar cualquier peligro.
Sise utiliza un alargador eléctrico, debe tener una seccion equivalente y llevar
toma de tierra incorporada. Adoptar todas las precauciones necesarias para
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que nadie tropiece con el alargador.

Conecte el aparato dnicamente a un enchufe con toma de tierra incorporada.
Compruebe que la instalacion eléctrica es compatible con la potencia y la
tension indicadas debajo del aparato.

No sumerja este aparato. Nunca sumerja el aparato ni el cable en agua.

Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afios 0 mas y personas

con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o personas sin

experiencia ni conocimientos, siempre que hayan recibido instrucciones o

supervision sobre el uso sequro del aparato y conozcan los riesgos a los que

se exponen. La limpieza y el mantenimiento que ha de realizar el usuario no

deben ser efectuados por nifos, salvo que tengan mas de 8 arios y estén

vigilados.

Mantenga el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios
menores de 8 anos.

ATENCION : No calentar ni precalentar el grill sin las 2 placas interiores

Qué debe hacer
o Lea atentamente y tenga a mano estas instrucciones, comunes a las diferentes versiones de los
accesorios suministrados con el aparato.

« Siocurre un accidente, aplique de inmediato agua fria sobre la quemadura y llame a un médico
si fuera necesario. E

« Antesdel primer uso, lave las placas (véase el apartado 5), vierta unas gotas de aceite en las placas
y séquelas con un pario suave.

« Tenga cuidado al colocar el cable con o sin alargador; tome todas las precauciones necesarias
parano dificultar el paso de las personas alrededor de la mesa, de modo que nadie tropiece con él.

o Los humos de coccién pueden ser peligrosos para los animales que tengan un sistema de
respiracion especialmente sensible, como los pdjaros. Aconsejamos a los propietarios de pajaros
que los mantengan alejados del lugar de coccién.

» Mantenga siempre el aparato fuera del alcance de los nifios.

Compruebe que los 2 lados de la placa estén limpios antes de utilizar el aparato.

Para evitar que se deterioren las placas, utilicelas Gnicamente con el aparatado para el que han

sido disefiadas (ejemplo: no las introduzca en el horno, ni las coloque sobre fogones de gas o una

placa eléctrica).

Cuide de que las placas estén en una posicion estable, bien colocadas y encajadas en la base del

aparato. Utilice solamente las placas suministradas o adquiridas en el centro de servicio oficial.

Para preservar el revestimiento de las placas de coccion, utilice siempre una espatula de pléstico

omadera.

Utilice Gnicamente los accesorios suministrados con el aparato o comprados en un centro de

servicio autorizado. No los utilice con otros aparatos.
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Qué no debe hacer

No utilice el aparato en el exterior.

Nunca deje conectado el aparato cuando no vaya a utilizarlo.

Para evitar el sobrecalentamiento del aparato, no lo coloque en una esquina ni contra una pared.
Nunca coloque el aparato directamente sobre una superficie fragil (mesa de vidrio, mantel, mueble
barnizado, etc.) ni sobre un hule.

Nunca coloque el aparato sobre un mueble fijado a la pared, sobre una estanteria ni cerca de
materiales inflamables como toldos, cortinas o estores.

No coloque el aparato sobre o cerca de superficies resbaladizas o calientes, ni deje el cordon
colgando por encima de una fuente de calor (placas de coccién, cocinas de gas).

No coloque utensilios de cocina en las superficies de coccién del aparato.

No corte directamente sobre las placas.

Nunca utilice esponjas metdlicas ni detergente en polvo, para no dafar la superficie de coccién
(revestimiento antiadherente).

No desplace el aparato mientras esté en funcionamiento.

No transporte el aparato cogiéndolo por el asa o los bordes metdlicos.

Nunca utilice el aparato vacio.

No coloque nunca hojas de aluminio niningtin otro objeto entrelas placas y los alimentos que vaya a cocinar.
No retire la bandeja de recogida de grasas durante la coccion. En caso de que la bandeja de
recogida de grasas esté llena durante la coccién, deje enfriar el aparato antes de vaciarla.

No coloque la placa caliente bajo el agua o sobre una superficie fragil.

Para conservarlas cualidades antiadherentes del revestimiento, evite calentar demasiado tiempo el aparato vacio.
Las placas no se deben manipular nunca en caliente.

No cocinar alimentos envueltos en papel de aluminio

Para evitar dafiar el aparato, nunca redlice recetas flambeadas sobre el mismo.

No cologue nunca hojas de aluminio ni ningin otro objeto entre las placas y las resistencias.
Nunca caliente ni realice ninguna coccion en posicion «grill abierton.

Nunca caliente el aparato sin las placas de coccion.

Consejos/Informacion

Le agradecemos que haya comprado este aparato, exclusivamente destinado a uso doméstico.
Por su seguridad, este aparato cumple las normas y reglamentaciones aplicables (Directivas de
Baja Tension, Compatibilidad Electromagnética, Materiales en Contacto con Alimentos, Medio
Ambiente, etc.).

En la primera utilizacién puede desprenderse un ligero olor o humo.

Para limpiar las placas de coccién, utilice una esponja, agua caliente y jabén de lavavajillas liquido.
Nuestra empresa se reserva el derecho de modificar en cualquier momento, en interés del
consumidor, las caracteristicas o componentes de sus productos.

Nose puedi corZ:umir ningln alimento sélido o liquido que entre en contacto con piezas marcadas

con el logo
Silos aliment6s sdn demasiado espesos, e sistema de seguridad impide la puesta en marcha del aparato.
La resistencia no se debe limpiar. Si estd sucia de verdad, espere a que se enfrie totalmente y
frotela con un pafo seco.

Medio Ambiente
ijColaboremos con la proteccién del medio ambiente!
E Su aparato contiene numerosos materiales recuperables o reciclables.
mmm 2 Lleve el aparato a un punto de recogida de residuos o, en su defecto, a un centro de
servicio autorizado para que pueda ser procesado.
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Descripcion

A Panel de control A4 Modo manual “4 niveles de temperatura” € Asa
Ver el manual especifico de la guia de inicio
rapido.
A1 Boton puesta en A5 Botén OK D Placas de
marcha / parada coccion
A2 Modo de alimentos A6 Indicador de nivel de coccion E Bandejade
congelados goteo
A3 Programas de coccion B Carcasa F  Cable de
alimentacion

Guia de LED de colores

Precalentamiento Inicio de la coccion
I o 1 T S 1
% %
I3
Y v
PARPADEO EN MORADO MORADO F1JO AZUL VERDE
Esperar. Final del precalentamiento  Inicio de la coccion.  Durante elinicio del ciclo de coccion,
Esperando los alimentos un pitido avisard al usuario de que el
’ programa de coccion “poco hecho”
estd listo para empezar.
inando - I mantener caliente
cocinando - listo para comer “30’ aproximadamente”
[ - 1
%
AMARILLO NARANJA ROJO ROJO PARPADEANTE
Coccion "poco hecho”. Coccion "medio hecho”. Coccion "bien hecho”.  Final de la coccion "bien hecho”.

s

VERDE F1JO BLANCO PARPADEANTE
Funcién manual seleccionada o Consulte la "Guia de resolucion de
automaticamente activada. Consulte la problemas”.
Gufa de resolucion de problemasenla  Entre en contacto con el servicio al
pagina 126" consumidor.

Guia de programas de coccion automadatica

Hamburguesa @ Pescado &= Beicon
@ Carne roja @ Ave Modo manual:

@ Panini / Sandwich @ Marisco G}nlltradlcuo.na\ de funcionamiento manual con 4
diferentes niveles de temperatura

Salchicha/cordero Cerdo (de 110°Ca 285°C)
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1 Retire todo el material de embalaje,
adhesivos y accesorios de dentro
y de fuera del aparato. El adhesivo
de color del indicador de nivel de
coccién puede cambiarse, segin el
idioma. Puede sustituirlo por uno de
los que vienen en el embalaje.

2Antes de usar el aparato por
primera vez, limpie bien las placas
con agua tibia y un poco de
detergente lavavajillas, enjuaguelas
y séquelas completamente.

3-4 Coloque la bandeja de goteo en
la parte frontal del aparato.

3 4

5 Para obtener un resultado 6ptimo, E
pase una hoja de papel de cocina
humedecida con un poco de
aceite de cocinar por las placas
para mejorar sus propiedades
antiadherentes.

5bis Compruebe las placas de
coccién inferior y superior estan
colocadas correctamente antes de
iniciar el precalentamiento.

6 Retire el exceso de aceite con papel
de cocina.

7 Conecte el aparato a una toma de
corriente. (el cable de alimentacién
debe estar completamente
desenrollado).

8 Presione el botén de encendido/
apagado.
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9 Si los alimentos que desea cocinar
estan congelados, presione el boton
de "alimentos congelados”.

10 Seleccione el modo de coccion
apropiado al tipo de alimentos que
desea cocinar.

9 10

9 Programas de modo de cocciéon automdatico y modo manual con 4 niveles de
temperatura diferentes.

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar hamburguesas.

®

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar marisco.

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar cerdo.

S

Seleccione este programa de coccién si desea
cocinar carne roja.

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar panini/sandwich.

E

Seleccione este programa de coccién si desea
cocinar beicon.

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar salchichas/cordero.

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar pescado.

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar aves.

Si selecciona el modo manual, el piloto indi-
cador se ilumina en verde y puede controlar
los tiempos de coccion manualmente. En el
modo manual hay disponibles 4niveles de
temperatura (verde, amarillo, naranja y rojo).
Ver el manual especifico de la guia de inicio
rapido.

N

Si no tiene certeza de qué modo de coccién debe usar con alimentos no incluidos en la lista anterior,
consulte la "Tabla de coccién para alimentos no incluidos en el programa de coccién” en la pdgina 127.

4-7
minutos

11 Presione el boténOK:el aparato
empieza a precalentarse y el indicador
de nivel de coccién parpadea en color
morado.

Observacion: Si ha seleccionado un
programa equivocado, vuelva al paso 8.

12 Espere de4-7minutos.

12

13 Se escuchard un pitido, el indicador
de nivel de coccion dejard de
parpadear en color morado y el modo
de precalentamiento habra finalizado.
Comentarios: Al final de la fase de
precalentamiento, si el aparato sigue
cerrado, el sistema de seguridad
apagard el aparato.



3 Coccién

14-15 Una vez precalentado, el aparato

esta listo para usar.
Abra el grill y coloque los alimentos en
la placa de coccién.
Comentarios: Si el aparato queda
abierto durante demasiado tiempo,
el sistema de seguridad lo apagara
automaticamente.

16-17 El aparato ajusta el ciclo de
coccion automaticamente (tiempo y
temperatura) de acuerdo al grosor de
los alimentos y a la cantidad.

Cierre el aparato para que comience
el ciclo de coccién. El indicador de
nivel de coccion se ilumina en azul
y una vez que comienza el proceso
de coccion se vuelve verde (para
obtener un resultado 6ptimo, no abra
el aparato o mueva los alimentos
mientras se estan cocinando).
Durante la coccién, se escuchard un
pitido para avisar al usuario de los
niveles de coccién que se alcanzan (por
ejemplo: poco hecho/amarillo).

Para alimentos de corte
muy fino: Cierre el aparato, elm
botonOKparpadeard y el indicador
quedara fijo en color morado. Presione
OK para asegurarse de que el
aparato reconoce los alimentos e
inicia el ciclo de cocci6n.

18 El indicador va cambiando de color

; . segan el nivel de coccion. Cuando la luz

‘ del indicador es amarilla y se escucha

poco medio  bien un pitido, los alimentos estan poco

hecho hecho hecho hechos, cuando el indicador es naranja
y se escucha un pitido, la coccién de los
&) “‘ alimentos es media, y cuando se vuelve

\'\\/ -——— | rojo, los alimentos estan bien cocinados.

Observacion:Si le gusta la carne muy
poco hecha, saquela del aparato cuando
18 elindicador se ilumina en verde.
Tenga en cuenta, especialmente con la
carne, que el resultado de la coccion varia
dependiendo de su tipo, calidad y origen.
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3 Coccién

19-20 Cuando el color del indicador
sea el seleccionado para el nivel de
coccién de sus alimentos, abra el
aparato y retira la comida.

21 Cierre el aparato. El panel de
control se ilumina y entra en el
modo de "seleccién de programa”.
Observacion: El sistema de
seguridad del aparato lo apagard si
no se selecciona ninglin programa.

Coccidn de otros alimentos

Si desea cocinar otra tanda de alimentos, vuelva

a precalentar el aparato (ver seccion 2. Inicie el

precalentamiento desde el punto 9)incluso si va a cocinar

el mismo tipo de alimentos.
Coémo cocinar otra tanda de alimentos:

Una vez finalizada la primera tanda:

1. Aseglrese de que el aparato estd cerrado sin alimentos
dentro.

2. Seleccione el modo/programa apropiado de coccion
(este paso es necesario incluso si va a seleccionar el
mismo tipo de modo de coccion que ha utilizado con la
tanda anterior de alimentos).

3. Presione el botén “OK: El aparato comenzarda a
precalentarse. El precalentamiento lo marca el
indicador de nivel de coccién al parpadear en morado.

4. El precalentamiento ha finalizado cuando se escucha
un pitido y el indicador de nivel de coccion deja de
parpadear en morado.

5. Una vez precalentado, el aparato estd listo para usar.
Abra el grill y coloque los alimentos dentro.

Importante:
Tenga en cuenta que para cocinar una nueva tanda de
alimentos, la fase de precalentamiento es obligatoria.
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4 Comentarios

Recuerde que para precalentar
el grill de forma eficiente, este
debe estar cerrado y sin alimentos
dentro.

- Espere a que termine la fase de
precalentamiento antes de abrir
el grill y colocar los alimentos en
su interior.

Observacion: Si el nuevo ciclo

de precalentamiento se realiza

justo al finalizar el ciclo de coccién
anterior, el precalentamiento
llevaré menos tiempo.

22-23-24

Si desea cocinar alimentos para
satisfacer diferentes gustos
personales, abra el grill y retire los
alimentos cuando hayan alcanzado
el nivel de coccién deseado, luego
ciérrelo y continte cocinando el
resto. El programa seguird con el
ciclo de coccion hasta alcanzar el
nivel de "bien hecho".

25 Funcion de conservacién del E
calor
Al finalizar el proceso de coccion,
el aparato entra automdticamente
en funcion de conservacion de
calor, el indicador se ilumina en
rojo y se escucha un pitido cada
20 segundos. Si los alimentos
se dejan en el grill, seguiran
cocinandose mientras las placas
se enfrian. Puede detener el pitido
presionando el botén OK.
Observacion: El sistema de
seguridad del aparato lo apagara
automaticamente al cabo de un
cierto tiempo.
Coccion de una segunda tanda
Si desea cocinar mas alimentos,
consulte la seccién 21.
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5 Limpieza y mantenimiento

26 Presione el boton de encendido/
apagado para apagar el aparato.

27 Desenchufe el aparato de la toma
de corriente.

28 Déjelo enfriar durante al menos
2 horas.
Para evitar quemaduras por
accidente, deje que el grill se enfrie
completamente antes de limpiarlo.
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6 Limpieza

29 Antes de limpiar el aparato,
desbloquee y retire las placas
para evitar dafar la superficie de
coccién. La bandeja de goteo y las
placas de coccién se pueden lavar
en el lavavajillas.

30 El aparato y su cable de
alimentacion no pueden introducirse
en el lavavajillas. Las resistencias,
y las partes visibles y accesibles
una vez que se retiran las placas,
no deben limpiarse. Si estan muy
sucias, espere a que el aparato se
haya enfriado completamente y
paseles un pano seco. Si no desea
lavar las placas en el lavavdgjillas,
limpielas con agua caliente y un
poco de detergente lavaplatos
y luego enjuéguelas bien para
eliminar todos los residuos. Séquelas
bien con papel de cocina.

31-32 No use estropajos metdlicos o
de acero, ni productos de limpieza
abrasivos para limpiar ningunaa
parte del grill. Use Gnicamente
esponjas de nailon o no metdlicas.

Vacie la bandeja de goteo y lavela
con agua caliente y un poco de
detergente lavaplatos. Séquela bien
con papel de cocina.

33 Para limpiar la tapa del grill,
pasele una esponja humedecida
en agua caliente y séquela con un
pario seco y suave.

34 No sumerja la carcasa del grill en
agua ni en cualquier otro liquido.

35 Guarde el grill siempre limpio y
seco.

36 Cualquier otra operacién de
mantenimiento debera ser llevada
a cabo por un servicio técnico
autorizado.
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Resolucion de problemas

Problema

Causa

Solucion

Boton (@ encendido

+ { indicador verde Fijo
+ Boton (§) parpadeando
+ Boton @) parpadeando

e Encienda el aparato
o inicie un ciclo de
coccion automatica con
alimentos entre las placas
y sin precalentar el grill (el
modo manual se activa
automdticamente).

2 opciones posibles:

- Elija el nivel de temperatura
presionando el botén y
luego presionando OK. Deje que
los alimentos se cocinen bajo
su vigilancia (modo manual).
- Detenga el aparato, retire los alimentos,
ciérrelo bien, vuelva a programarlo y
espere a que finalice el precalentamiento.

El aparato se detiene durante el ciclo de
precalentamiento o de coccion.

o El aparato ha estado abierto
durante demasiado tiempo
mientras estaba en proceso
de coccion.

El aparato ha quedado
inactivo durante demasiado
tiempo al finalizar el
precalentamiento o la
funcion de conservacion de
calor.

Desconecte el aparato de la toma de
corriente y déjelo descansar durante 2-3
minutos. Luego, reinicie el proceso. La
proxima vez que use el aparato, dbralo
y ciérrelo rapidamente para obtener
un resultado de coccién optimo. Si el
problema se repite, entre en contacto
con el servicio al consumidor de Tefal.

Q Indicador blanco Parpadeando.

+ @188/ 8 boton
parpadeando

+_Pitido discontinuo

El aparato ya no emite pitidos.

« Fallo del aparato.

« Elaparato se ha almacenado
o utilizado en una habitacion
demasiado fria.

Desconecte y vuelva a conectar
el aparato y reinicie el ciclo de
precalentamiento inmediatamente. Si el
problema persiste, entre en contacto con
su Servicio al consumidor.

Después del precalentamiento, he
puesto alimentos en el grill pero el
indicador sigue color MORADO @ y el
ciclo de coccién no empieza.

o Sus alimentos tienen un
grosor superior a 3,75 cm.

Los alimentos no deben tener un grosor
superior a 3,75 cm.

e No ha abierto el grill
completamente para colocar
los alimentos.

Abra el grill completamente y luego
ciérrelo.

No detecta los alimentos.
Los alimentos no son
suficientemente gruesos.
OK parpadea.

Confirme el inicio de la coccion
presionando el boton ©K).

El aparato se activa en modo manual.
+ @ Elindicador parpadeard en
rojo.

eEl tiempo de
precalentamiento ha sido
demasiado corto.

Vigile la coccion de vez en cuando (Para
uso en modo manual).

0

Detenga el grill, retire los alimentos,
cierre el grill, seleccione un nuevo ciclo de
coccion y espere a que finalice la fase de
precalentamiento.

Parpadeo O en blanco
+ © boton parpadeando
+_Pitido continuo

.

Fallo del aparato

Desenchufe el aparato y entre en
contacto con el Servicio al consumidor.

Consejo, especialmente para carnes: El resultado de la coccion de los programas predeterminados varia dependiendo
del origen, corte y calidad de la carne que se estd cocinando. Los programas se han disefiado y comprobado con alimentos

de buena calidad.

De igual modo debe tenerse en cuenta el grosor de la carne que se esta cocinando. No se puede cocinar carne con un

grosor superior a 4 cm.

126



Guia de coccién (Programas automaticos)

Color indicador de nivel de coccion

Programa @)

@ Carne roja Poco‘hecha Al punto Bien hecha
Hamburguesa Poco hecha Medio hecha Bien hecha
@ Panini / Sandwich | Ligeramente cocinado Dorado Crujiente
Pescado Ligeramente cocinado | Medio hecho Bien hecho
@ Ave Bien cocinada
% Salchicha/cordero Bien cocinados
Cerdo Bien cocinado
&) Beicon Ligeramente cocinado Bien hecho

% Marisco Medio hecho Bien hecho

Consejos: Si le gusta la carne muy poco hecha, puede usar@

Guia de coccién (Incluyendo el modo manual)

Alimentos

Programas
de coccion

Nivel de coccion

2 @ @

poco hecho medio hecho bien hecho

Pan

Rebanadas de pan, sandwiches tostados

carne)

Hamburguesa (Después de precocinar la

Carney aves

Cordero (sin hueso)

Loncha de jamon para cocinar

Nuggets de pollo congelados

Pechuga de pollo marinada

Filete de cerdo (sin hueso), panceta

Pechuga de pato

Pescado Trucha entera

Filete de atin

@0 @O0 G

Langostinos (con o sin cascara)

Gambas con cdscara

Gambas

@

@ Ce00Cee0 ©

Modo manual

Ver el manual especifico
de la quia de inicio rpido.

Verdura y fruta a la parrilla
(Deben ser del mismo corte y grosor)

4 niveles de temperatura diferentes

Para alimentos congelados, presione antes de seleccionar el programa.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA PRECAUCOES
IMPORTANTES

Utilizagdo, manutencdo e instalagto do seu produto : para sua
seguranca, consulte os vdrios paragrafos deste folheto ou os pictogramas
correspondentes.

Esse produto destina-se exclusivamente ao uso doméstico. Ndo foi concebido
para ser usado nos sequintes casos, que ndo sGo abrangidos pela garantia:
-em zonas de cozinha reservadas aos funciondrios nas lojas, escritorios e outros
espagos profissionais;

- em quintas,

- por clientes de hotéis, motéis e outros espacos de natureza residencial,

-em ambientes de tipo quarto de hospedes.

Retirar todo o0 material de embalagem, autocolantes ou outros acessorios,
tanto no interior como no exterior do aparelho.

Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por pessoas (incluindo
criancas) cujas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais se encontram
reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia ou conhecimento, a néio
ser que tenham sido devidamente acompanhadas e instruidas sobre a correta
ytilizactio do aparelho por uma pessoa responsdvel pela sua sequranga.
Eimportante vigiar as criangas para garantir que ndo brincam com o aparelho
e que ndo o utilizam como um brinquedo.

Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigiléincia.

A\ A temperatura das superficies acessiveis pode alcangar niveis elevados
quando o aparelho esté em funcionamento.

Ndo toque nas superficies quentes do aparelho.

Esse aparelho ndo se destina a ser colocado em funcionamento com um
temporizador exterior ou através de um sistema de comando @ distancia
separado.

Desenrole totalmente o cabo.

Seocabo de dimentagdo estiver danificado, deve ser substituido pelofabricante,
por um Servico de Assisténcia Técnica autorizado ou por um técnico igualmente
qualificado, por forma a evitar qualquer situacto de para o utilizador.

Se utilizar uma extensdo elétrica, esta deve ter uma seccGo pelo menos
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equivalente, e ter uma tomada com ligagdo de terra incorporada. Tome as
devidas precaucdes para ﬂue ninguém tropece.

Oaparelho apenas deve serligndo a umatomada comligagdo aterraincorporada.
Certifique-se de que a instalagdo elétrica & compativel com a poténcia e a
tensco indicadas por baixo do aparelho.

Nunca mergulhe o aparelho nem o cabo em agua ou qualquer outro liquido.
0 aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos 8 anos ou mais e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais e mentais reduzidas ou falta
de experiéncia e conhecimentos, desde que tenham sido devidamente
acompanhadas e instruidas sobre a utilizagdo do aparelho em seguranca
e que compreendam os perigos envolvidos. A limpeza e a manutenctio do
mesmo por parte do utilizador ndo devem ser realizadas por criangas, a ndo
ser que tenham mais de 8 anos e sejam supervisionadas. Manter o aparelho
e 0 cabo de alimentagdo fora do alcance de criancas com menos de 8 anos.

ATENCAO : Ndo aqueca nem preaqueca o grelhador sem as duas placas
colocadas no interior

O que pode fazer

« Leia atentamente estas instrucdes e guarde-as para futuras utilizacdes. Estas instrucdes sdo as
mesmas para as varias versdes consoante os acessorios fornecidos com o aparelho.

« Caso ocorra um acidente, passe imediatamente dgua fria sobre a zona queimada e consulte um
médico, se necessario.

» Quando utilizar o aparelho pela primeira vez, lave as placas (consulte o paragrafo 5), deite um

pouco de bleo sobre as placas e limpe com um pano macio.

Tenha atencéio a localizag@o do cabo, com ou sem extensdo. Tome as devidas precaucdes para

ndo perturbar a circulaco das pessoas & volta da mesa e evitar que alguém tropece.

Os fumos de cozedura podem ser perigosos para 0s animais com sistema respiratério

particularmente sensivel, como os passaros. Aconselhamos os proprietdrios de passaros a afastd-

los do local de cozedura.

Mantenha sempre o aparelho fora do alcance das criangas.

o Certifique-se de que as duas faces da placa estdo bem limpas antes de utiliza-las.

Para evitar danificar as placas, utilize-as apenas no aparelho para o qual foram concebidas (por

ex.: ndo coloque num forno, sobre um fogdo ou uma placa elétrica...).

Certifique-se de que as placas estdo estaveis, devidamente posicionadas e encaixadas na base

do aparelho. Utilize apenas as placas fornecidas ou adquiridas no Servico de Assisténcia Técnica

autorizado.

Para preservar o revestimento das placas de cozedura, utilize sempre uma espatula de pléstico

ou madeira.

o Utilize apenas os acessérios fornecidos com o aparelho ou adquiridos num Servico de Assisténcia
Técnica autorizado. Nao utilize com outros aparelhos.
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O que ndo pode fazer

« Ndo utilize o aparelho no exterior.

Nunca ligue o aparelho quando ndo é utilizado.

« Afim de evitar o sobreaquecimento, néo o cologue num canto nem encostado a uma parede.

Nunca cologue o aparelho diretamente sobre um suporte fragil (mesa de vidro, toalha, mével envernizado, etc.)
ou sobre um suporte de tipo toalha de plastico.

Nunca cologque o aparelho por baixo de méveis fixados na parede, prateleiras, ou perto de materiais inflamaveis
como estores, cortinas, tapetes.

No cologue o aparelho sobre ou junto a superficies escorregadias ou quentes, nem deixe o cabo pendurado por
cima de uma fonte de calor (placas de cozedura, fogdes a gds, etc.).

Nunca coloque utensilios de cozinha sobre as superficies de cozedura do aparelho.

Nunca corte os alimentos diretamente sobre as placas.

Nuncautilize um esfregdo metdlico, nem p6 abrasivo para ndo danificar asuperficie de cozedura (ex:revestimento
antiaderente).

Néo deslogue o aparelho durante a sua utilizacgo.

Ndo transporte o aparelho pela pega ou pelo cabo.

Nunca cologue o aparelho a funcionar em vazio.

Nunca cologue umafolha de papel aluminio nem qualquer outro objeto entre as placas e os alimentos a cozinhar.
Nunca retire a gaveta de recolha de gorduras durante a cozedura. Se a gaveta de recolha de gorduras ficar cheia
durante a cozedura, deixe o aparelho arrefecer antes de esvazid-la.

Ndio coloque a placa quente debaixo de dgua ou sobre uma superficie fragil.

Para conservar as qualidades antiaderentes do revestimento, evite deixar aquecer o aparelho vazio durante
muito tempo.

 Nunca pegue nas placas enquanto estiverem quentes.

Ndo cozinhe em papelote.

Para evitar a degradagdo do aparelho, néo faca receitas "flambé" no mesmo.

Nunca coloque uma folha de papel aluminio nem qualquer outro objeto entre as placas e as resisténcias.
Nunca aquega nem cozinhe em posigdo «grelhador aberto».

Nunca aqueca o aparelho sem as placas de cozedura.

Conselhos/Informagoes

« Obrigado por ter adquirido este aparelho, destinado exclusivamente a utilizagiio doméstica.

Parasua seguranca, este aparelho estd em conformidade com as normas e requlamentos aplicdveis (Diretivas
Baixa tensdo, Compatibilidade Eletromagnética, Materiais em contacto com os alimentos, Ambiente...).
Aquando da primeira utilizacdo, pode ocorrer uma ligeira libertagdo de cheiro ou fumo.

Limpe as placas de cozedura com uma esponja, dgua quente e detergente para a louga.

A nossa empresa reserva-se o direito de alterar a qualquer momento, para beneficio do consumidor, as
caracteristicas ou componentes dos seus produtos.

Qualquer alimento solido ou liquido que entre em contato com as pecas marcadas com o simbolo x
ndo deverd ser consumido.

Se os alimentos forem demasiado espessos, o sistema de seguranca impede o arranque do aparelho.
Aresisténcia ndo deve ser limpa. Se estiver muito suja, deixe-a arrefecer por completo e friccione-a com um
pano seco.

Ambiente
Protecdo do ambiente em primeiro lugar!

E ® 0 aparelho contém varios materiais que podem ser recuperados ou reciclados.
mmm 2 Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.
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Descricao

A Painel de controlo A4 Modo manual “4 opgdes de temperatura” € Pega
Consultar o guia de iniciagdo rapida
especificado no manual.

A1 Botdo Ligar/Desligar A5 Botéo OK D Placas de
(On/Off) cozedura
A2 Modo para alimentos A6  Indicador do nivel de cozedura E  Tabuleiro para
congelados recolha de sucos
A3 Programas de B Corpo F  Cabo de
cozedura alimentagdo
Guia para as cores LED
pré-aquecimento inicio da cozedura
I I I N I

PURPURA CINTILANTE PURPURA CONTINUO AZUL VERDE
Aguarde. Final do pré-aquecimento  Inicio da cozedura. ~ No inico do ciclo de cozedura, um
A espera de alimentos. aviso sonoro informa o utilizador
de que o programa "mal passado”
estd pronto a comegar.

. manter quente
cozinhar - pronto a comer "cerca de 30 minutos"

AMARELO COR-DE-LARANJA VERMELHO VERMELHO CINTILANTE
"Mal passado” "Médio" "Bem passado” Final da cozedura "bem passado”

VERDE CONTINUO BRANCO CINTILANTE
Fung@o manual selecionada ou ativada Consultar o "Guia de Resolucdo de
automaticamente, consultar o "Guia de Problemas”.

Resolugdo de Problemas, pagina 140", Contactar o Centro de Contacto do Consumidor

Guia dos programas de cozedura automaticos

Hambarguer @ Peixe
Carne vermelha Aves ) Modo manual:
S e

@ Panini / Sanduiche @ Marisco Grelhadortradicion~a\ para funcionamento
manual com 4 op¢des de temperatura

@ Salsichas/borrego Carne de porco (entre 110 °Ce 285 °C)
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1 Preparacdo

1Retire todas as embalagens,
autocolantes e acessorios
existentes no interior e no exterior
do aparelho. O autocolante colorido
no indicador do nivel de cozedura
pode ser alterado, consoante o
idioma. Pode substitui-lo pelo que
estd dentro da embalagem.

2 Antes da primeira utilizagdo, lave
cuidadosamente as placas com
dgua quente e um pouco de
detergente para a loica, enxagle e
seque bem.

3-4 Coloque o tabuleiro de recolha de
sucos, amovivel, na parte da frente
do aparelho.

3 4

5 Para obter os melhores resultados
pode limpar as placas de cozedura
com um papel de cozinha
embebido num pouco de éleo,
para manter as performances do
revestimento antiaderente.

5.1 Assegure-se de que as placas
de cozedura inferior e superior
estdo colocadas corretamente no
aparelho antes de iniciar a fase de
pré-aquecimento.

6 Retire o excesso de 6leo com um
papel de cozinha limpo.

7 Ligue o aparelho a uma tomada.
(note que o cabo de alimentagdo
deve estar completamente
desenrolado).

8 Prima o botdo On/Off.
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9Se o alimento que pretende
cozinhar estiver congelado prima o
botdo "alimentos congelados”.

10 Selecione o modo de cozedura
adequado ao tipo de alimento que
deseja cozinhar.

9 10

9 programas de cozedura automatica e um modo manual com 4 op¢des de temperatura

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar hambdrgueres.

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar marisco.

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar carne de porco.

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar carne vermelha.

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar panini/sanduiches.

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar bacon.

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar salsichas/borrego.

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar peixe.

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar aves.

Se selecionar o modo Manual a luz do indi-
cador fica verde e pode controlar manual-
mente o tempo de cozedura. 4 opcdes de
temperatura disponiveis neste modo manual
(verde, amarelo, cor-de-laranja e vermelho).
Consultar o guia de iniciacdo rapida especi-
ficado no manual.

N

Se n&o sabe que modo de cozedura utilizar para alimentos que ndo constem da lista supracitada,
queira consultar a “Tabela de cozedura para alimentos diferentes dos programados” na pagina 141.

4-7
minutos

11 Prima o botdo “OK” : o aparelho
inicia o pré-aquecimento e o
indicador do nivel de cozedura
pisca na cor parpura.

Nota: Se selecionou o programa
errado, regresse ao passo 8.

12 Espere 4-7 minutos.

12

13 Ouve-se um aviso sonoro e o

indicador do nivel de cozedura
deixa de piscar a parpura indicando
que o modo de pré-aquecimento
esta concluido.
Comentarios: No fim do pré-
aquecimento, se o aparelho
permanecer fechado o sistema de
seguranca desliga-o.



3 Cozedura

14-15 A seguir ao pré-aquecimento o
aparelho esta pronto para ser utilizado.
Abra o grelhador e coloque o alimento
na placa de cozedura.

Comentdrios: se o aparelho ficar muito
tempo aberto o sistema de seguranga
desliga-o automaticamente.

16-17 O aparelho ajusta automaticamente
o ciclo de cozedura (tempo e temperatura)
@ espessura e quantidade dos alimentos.
Feche o aparelho para dar inicio ao
ciclo de cozedura. O indicador do nivel
de cozedura fica azul e depois passa
para verde para indicar que a cozedura
esta a decorrer (para obter melhores
resultados ndo abra o aparelho nem
retire os seus alimentos durante o
processo de cozedura).

Durante a cozedura, é emitido um aviso
sonoro no final de cada fase a fim de
avisar o utilizador de que foi atingido
um determinado nivel (por exemplo mal
passado/amarelo) de cozedura.

No caso de pequenos alimentos:
feche o aparelho, o botdo “OK” pisca e
o indicador permanece “pirpura fixo”,
prima “OK” de modo a garantir que o
aparelho reconhece o alimento e que o

ciclo de cozedura se inicia.
18 A luz indicadora muda de cor

consoante o grau de cozedura. Quando
a luz indicadora é amarela e é emitido
. um aviso sonoro o seu alimento estd mal
‘ passado, quando a luz é cor-de-laranja
e é emitido um aviso sonoro o dlimento
mal  médio  bem esta médio e quando a luz é encarnada
passado passado o dlimento esta bem passado.
Nota: se gosta da sua carne muito mal
passada retire-a quando o indicador do
nivel de cozedura ficar verde.
Queira notar que, especialmente no caso
da carne, é normal que o resultado varie
consoante o tipo, a qualidade e a origem
do alimento.
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3 Cozedura

19-20 Ao surgir a cor correspondente
ao nivel de cozedura que escolheu
abra o aparelho e retire o alimento.

21 Feche o aparelho. O painel

de controlo acende-se e muda
automaticamente para o modo
"escolha de programa”.
Comentdrio: o sistema de seguranca
deslgia automaticamente o aparelho
se ndo for selecionado nenhum
programa.

Cozinhar mais alimentos

Se pretende cozinhar mais alimentos pré-aqueca

novamente o aparelho (consultar a sec¢do 2. “Pré-

aquecimento”, a comecar no ponto 9, mesmo que
pretenda cozinhar o mesmo tipo de alimento.
Como cozinhar uma nova dose de alimentos:

Quando terminar de cozinhar a primeira dose:

1. Certifique-se de que o aparelho esta fechado e sem
alimentos no interior.

2. Selecione o modo/programa de cozedura adequado
(este passo & necessario mesmo que vé escolher o
mesmo modo de cozedura da dose de alimentos
anterior).

3. Prima o botdo “OK™: o aparelho comeca a pré-aquecer.
O pré-aquecimento é simbolizado pelo indicador do
nivel de cozedura que pisca a parpura.

4. O pré-aquecimento esta concluido quando ouvir um
aviso sonoro e o indicador do nivel de cozedura deixar
de piscar a parpura.

5. A seguir ao pré-aquecimento o aparelho estd pronto
para ser utilizado. Abra o grelhador e coloque o
alimento.

Importante:
Tenha em atencdo que qualquer nova dose de
alimentos requer pré-aquecimento.
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4 Comentdrios

52000 @)
| Vi

25

Lembre-se de manter o grelhador
sempre fechado e sem alimentos no
interior de modo a executar um bom
pré-aquecimento.

Aguarde a conclusdo do pré-

aquecimento antes de abrir o

grelhador e colocar os alimentos.
Nota: se o novo ciclo de pré-
aquecimento ocorrer imediatamente
a seguir ao final do ciclo anterior,
o tempo de pré-aquecimento sera
menor.

22-23-24

Se deseja cozinhar alimentos
consoante gostos pessoais diferentes,
abra o grelhador e retire o alimento
assim que estiver no nivel desejado,
volte a fechd-lo e continue a cozinhar
os outros alimentos. O programa
continuara o seu ciclo de cozedura até
atingir o nivel "bem passado”.

25 Funcgdo para manter os alimentos
quentes
Quando o processo de cozedura
terminar, o aparelho continuard a
funcionar automaticamente para
manter os alimentos quentes, o
indicador do nivel de cozedura
fica automaticamente vermelo e
um aviso sonoro é emitido a cada
20 segundos. Os alimentos deixados
no grelhador continuardo a cozinhar,
enquanto as placas de cozedura
arrefecem. Pode parar o aviso sonoro
premindo o botdo “OK”.
Comentdrio: o sistema de seguranca
desliga automaticamente o aparelho
apo6s algum tempo.
Cozinhar de novo
Se deseja cozinhar mais alimentos,
consulte a secgdo 21.

PT
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5 Limpeza e manutencéo

26 Prima o botdo Ligar/Desligar para
desligar o aparelho.

27 Retire a ficha da tomada.

26 27

28 Deixe-o arrefecer durante pelo
menos 2 horas.
A fim de evitar queimaduras
acidentais, deixe o grelhador arrefecer
completamente antes de limpa-lo.
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6 Limpeza

29 Antes de o limpar, solte e retire
as placas para evitar danificar a
superficie de cozedura. Pode lavar
na maquina da loica o tabuleiro
de recolha de sucos e as placas de
cozedura.

30 Ndo pode lavar o aparelho nem o
cabo de alimentagdo na maquina
de lavar loica. Os elementos de
aquecimento, as pegas visiveis e
acessiveis ndo devem ser limpos ap6s
remocdo das placas. Se estiverem
muito sujos espere que o aparelho
esteja completamente frio e limpe-
0S com um pano seco. Se ndo
quiser lavar o tabuleiro e as placas
na maquina de lavar loica pode
usar dgua quente com um pouco
de detergente para loiga, depois
enxagle-os cuidadosamente para
retirar qualquer residuo. Seque bem
com papel de cozinha.

31-32 Ndo use esfregdes metalicos,
palha de aco ou qualquer produto
abrasivo para limpar as pecas do seu
grelhador; use apenas esfregdes de
limpeza de nylon ou ndo metdlicos.

Escorra o tabuleiro de recolha de
sucos e lave-o com agua quente
e um pouco de detergente para
loica, enxagie-o e seque-o0
cuidadosamente com papel de
cozinha.

33 Para limpar a tampa do grelhador
use uma esponja humedecida em
Agua quente e seque com um pano
macio e seco.

34 Ndo mergulhe o corpo do grelhador em
Agua nem em qualquer outro liquido.

35 Antes de guarda-lo, certifique-se
sempre de que o grelhador esta limpo
e seco.

36 Outro tipo de assisténcia técnica
deverda ser executada por um
representante autorizado. 139



Resolucdo de problemas

Problema

Causa

Solucdo

BotGo (@ aceso

+ @ Luzindicadoraverde Constante
+ Botdo () a piscar

+ Botdio @) a piscar

e Ligar o aparelho ou
iniciar um ciclo de
cozedura automatico
com alimentos entre
as placas e sem pré-
aquecimento ( o modo
manual activa-se
automaticamente).

e 2 0pgoes:

- Escolha a temperatura premindo
o botdo @ e depois prima OK.
Deixe cozinhar mas deve monitorizar
a cozedura (modo manual).
- pare o aparelho, retire os alimentos,
feche devidamente o aparelho,
reprograme-o e aguarde o final do pré-
aquecimento.

0 aparelho deixa de funcionar durante
o ciclo de pré-aquecimento ou durante a
cozedura.

e O aparelho esteve
demasiado tempo aberto
durante a cozedura.

0 aparelho esteve
demasiado temo
parado apds terminar o
aquecimento ou durante
afuncdo manter quente.

e Desligue o aparelho da tomada, espere
2-3 minutos e reinicie o processo. Quando
voltar a utilizar o aparelho assegure-se
de que o abre e fecha rapidamente a
fim de obter melhores cozinhados. Se o
problema surgir novamente contacte o
Centro de Contacto do Consumidor da
Tefal.

QO Luzindicadora branca a piscar.

+ Qualquer destes botdes e 8 e
a piscar
+_Tonalidade de aviso intermitente

0O aparelho deixou de emitir tonalidades de
aviso.

o Avaria do aparelho.

o Aparelho armazenado
ou usado numa divisGo
demasiado fria.

« Desligue e volte a ligar o seu aparelho
e inicie imediatamente um ciclo de pré-
aquecimento. Se o problema persistir
contacte o seu Servi¢o de Apoio ao
Cliente.

Apés o pré-aquecimento coloquei o
alimento no grelhador mas o indicador
mantém-se PURPURA @ e ndo inicia o
ciclo de cozedura.

0 seu alimento tem mais
de 4cm de espessura.

e Os alimentos ndo devem ter uma
espessura superior a 4 centimetros.

eNdo abriu
completamente o
grelhador para colocar
os alimentos.

» Abra completamente o grelhador e
depois feche-o.

0 grelhador ndo deteta
o alimento. O alimento
tem uma espessura
infima, o "OK" estd a
piscar.

« Confirme o inicio da cozedura premindo
0 botdo @) .

O aparelho iniciou-se em modo manual
+ A luz do indicador comegou a
piscar, vermelho.

e O tempo de pré-
aquecimento foi
reduzido.

» Monitorize periodicamente a cozedura
(para utilizagdo em modo manual).

Ou

Pare o grelhador, retire os alimentos,
feche o grelhador, selecione o novo
programa de cozedura que pretende e
espere que o ciclo de pré-aquecimento
termine.

Pisca O abranco.
+ 0botGo® estd a piscar
+_Tonalidade de aviso continua

o Avaria do aparelho

« Desligue o aparelho e contacte o Centro
de Contacto do Consumidor.

Sugestdo, especialmente para carne: os resultados da cozedura destes programas podem variar dependendo da origem,
corte e qualidade do alimento cozinhado. Os programas foram definidos para alimentos de boa qualidade.
Do mesmo modo, é preciso considerar a espessura da carne durante a cozedura; ndo pode cozinhar alimentos com espessura

superior a 4 cm.
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Guia de cozedura (programas automadticos)

Indicador colorido do nivel de cozedura
Programa

Carne vermelha Mal passada Média Bem passada

Hambdurguer Mal passado Médio Bem passado

Panini / Sanduiche | Cozinhado ao de leve | Levemente torrado Estaladico

Peixe Cozinhado ao de leve Médio Bem passado

Aves Bem cozinhada

Salsichas/borrego Bem cozinhado

Carne de porco Bem cozinhada

Q0E@EO®

Bacon Cozinhado ao de leve Bem passado

Marisco Médio Bem passado

Sugestoes: se gosta da sua carne muito mal passada pode usar @

Guia de cozedura (incluindo Modo Manual)

Programa Nivel de cozedura
Alimento de @ ‘
cozedura mal passado médio bem passado

Pao Fatias de pdo, sanduiches

Hambarguer: (apds pré-cozinhar a carne) @ O
Carne e Aves (g reqo (sem osso) O

Fatia de presunto = O

Nuggets de frango congelados ’

Peito de frango marinado @ O

[L)c;rcwgo de porco (sem 0ss0), toucinho de O

Peito de pato @ O
Peixe Truta inteira ~ ’

Bife de atum O

Camardes gigantes (com ou sem casca)

Camardes descascados @ O

Gambas
Modo m.cmual Vegetais e fruta grelhados ==
ggf::"ic'};éa%%:;da égevem ter o mesmo tamanho e 4 opcoes de temperatura
especificado no manual pessura)

Para alimentos congelados, prima antes de selecionar o seu programa. 41



OAHTIEZ A THN AXOAAEIA ZHMANTIKEZ

NMPOOYNAZEIZ
Xprion, cuvTienoN Kal EYKATACTAGT) TOU IPOIOVTOC: Yia TV AGPANEIR
060G, MaPaKAAEIOTE va avaTpEXETE OTIC SIAPOPEC TaPAYPAPOUG TWV
00NYIWV Kat OTIG AVTIOTOIXEG EIKOVEG,
H ouokeur) autr| mpoopileTal AMOKAEITTIKA Vil OIKIOKT Yorion, Aev éxel oxediooTel
Y01 Y(0r|0n OTIC AKOANOUBEC TIEPTTLITEL, 01 oToieC e KAAUTTTOVTO Ao TNV €yyUnon;
- O€ YOG koudjvac TTou ¥pnaIOMOIOUVTAL T TO TIDOOWTTIKG KOTAOTNUATWY,
YPOQEIWV Kal GANWY ETTAYYENUCTIKWV XWPWY,
- € QYPOKTNATa,
- amd Toug MEAATEC EevodoxElwy, EEVVWY KOl ATV XWEWV LIE XapoKTroa
Qoteviag,
- ota mepBaMova Tunou dwpariwy Eevodoyeiwy.
APapeaTe OAECTIC CUOKEUQOIEEC, Tol QUTOKOMNTALF TaL Bidpopa eEaTraTa Ao
T0 E0WTEPIKO KA TO EGWTEPIKS TNC OUCKEUAG
H mapovoa cuokeury dev mpoopiletal mpo¢ xpron amd atoua
(oupmephapBavopévwy Twv TIaIdiwy) Twv omolwy N owWHATIKN, aloBnTroia i
TIVEUOITIKT) IKQVOTNTOL €lval PEWPEVN, 1) Ao QTOUAl YwPIC eumelpia 1y ywuwaon ¢
TIDOC TN YN, EKTOC £V Ta dTopa auTa Bpiokovtar umd emiBheyn 1) axkohouBolv
TPGTEPEC 0ONYIEC TIOU 0OV 0T XPrioN TG CUOKEUNC A KATIOI0 TIDOOWO
iou €lvall UEUBUVO WG TTPOC TNV A0QAAEIG TOUC,
T maudia mpénet va Bpiokovtat und emiPAeyn mpokeluévou va SlacpaNoTe! ot
bev Ba mailouv e T ouokeur| 0UTe Ba TV XpnGILOTOIREOLY WG TIalVidL
Mnv ariveTe ToTe T GUOKeU! WP sn%kapn.

H Bepuiokpaoio Tw mpooBaciuwv emeaveliy umopel elvar ugnir katd Ty wea
Aeroupylag TG ouokeurc
Mnv ayyiCete Tic Bepuéc emgdveleg g ouokeuric. H auakeur Sev éyel oxedlaoTel yia
Vol TifeTon og Aemoupyiar péow e§wTepiKoU YpovoSIokATT A YwPIOTO CUCTALATOC
TAeXEPIopIOU. ZETUNETE EVTENIC TO KaMWIO.
Fav 10 kahwdio pevuatoc yel pBapel, mpémet va avtikataotafel and tnv
KOTAOKEVAOTIOETOIDELQ, TO E60UOI000TNUEVO KEVTDO ECUMINOETNONC LETA TV TIWANON
TNG KATOOKEUAOTPIOE ETAIDEIDG 1 Evav ECEIBIKEVLEVO TEXVIKO Yia vl amoeuyDel kae
kivSuvoc auyraroc,
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Fév yonoipomolefte nhextoikr| Umahavédo, n) Taon Tng mpénel va efvol TouhdyioTov
100d0VaN e auTAV TNG OUOKEUAG Kol va bioBETel evowpaTwyévn yelwyévn moila.
AapBAveTe ONeC TIC amapaltnTEC TPOGUAGEELC, Yia va amOQUYETE Tov KivOUVO va
OKOVTELEL KATT0I0G OTO KMGOI0. ZUVOEETE Tr) GUOKEH GIoKAEIOTIKG Katl dvo ot Tipll(
Lie yelwan, EAEyEre av n nhextoir eykataoTaon efval oupBaTr e T 1YY Kol Ty Taon
IOV UMTodekVIOVTAL KT QMO Tr) GUKEU,

HniapoUoa ouokeur Oev moérel va BubiCeTot oe vepd 1 Mo uypo. My Bubilete more
T OUOKEUH KaI TO KaAGOIO TG 0TO VO,

H auokeur autr nopel vat ypnotuonoinet amé maidid nAiag Toukayiotov 8 €Tuv kol

QMo GTOLA! LE EIWEVEC OWLCTIKES, QIoBTNOI0KES 1 VONTIKES IKAVOTNTES F) amd GToual

IO OTEPOOVTON ELTEIRICC KOl YWLITELN, EPOTOV EMOMTEUOVTOL 1) EXOUV MABel OETIKEC

00nyiec wc mpoc T Yerion TG GUoKeUNE Kata Tpomo MAREwC oopalr Kat Epocov

KOTaVOOUY ToU¢ KvaUvoug iou dlatpeyouy. O kaBaplopdg kat n ouvTrpnon amé Tov

yonrotn Sev mpémel va mpayLatonolo0vTol amd maidid, kTog v efval nAIkiog v Twv

8 70w Ko Teholv umd emiBAegin, QuAGEre T ouokeur| kai To kahadlo oe Béan, n omola

dev elval TpooBaoiun oe MaIdI KATw Twv 8 ETN.

MPOXOXH :Mnv (eotaiveTe A mpoBeppiaiveTe T oxapa Ywpic TIC 2 TAAKEC 0TO
E0WTEQIKO

Tiva KAaveTe

A0BAOTE IPOOEKTIKA TIC 08NYIEC XErOEWC KAl QUAGETE TEC O £UMPOOITO EPOC. OL oSN YiEC elval KOIvEC
yla S1épopoug TUMoUC, avaloya e Ta efaptrpata mou SIaBETel N OUOKeUR 0ag.

+ Y€ TeplmTwon mou mPOKANBEl KAmolo atuxnua, PIETe apéows KpUo VEPO OTO éyKauua Kal
oupBouleuBeite évav laTpd €4V KpIBEl amapaitnTo.

+ Katd tnv mpwtn xerion, MUVETE TIG eTieC (BAéme TV Tapaypapo 5), TpooBEaTe Aiyo AAdI TAVW OTIC
TINAKEC KAl OKOUTTIOTE TIC LE €va IaAaKO TIAVE.

+ OpovtioTe yia TNV owoTH TomoBéTnon Tou kaAwdiou e A xwplg mpogktaon, Kal apTe dha Ta
anapaitnTa MPOOTATEUTIKA HETOA VIO VA LNV SIATAPAEETE TNV KUKAOPOPIO TWV TIAPEUPIOKOUEVWY
0TO TPAMEC, WOTE KAVEIC VAl YNV OKOVTAEL

+ O1arpoi Tou Ynofuatog evdéxetal va eivar emkivouvol yia ta {wa pe 1Slaitepa euaiobnTo avanveuoTikd
0UO0TNA, OMWE T TIOUNG. ZUVIOTOUE OTOUC IBIOKTITECTIOUAIV VO TALATTOAKPUVOLV alid TO XWPEO PnoilaToc,

+ KpatoTe Tn ouokeur hakptd and ta maidid.

+ Mpw a6 T ¥erion olyoupeuTeiTe &Ti ol SUO EMPAVEIEC TNC TAAKAG €XOUV KaBAPIOE KAAG.

+ [ia va amo@UyeTe T Bopd, va XENCILOTOLELTE TIC TAAKES AMOKAEIOTIKG 0T OUOKEUN Yial TNV oroia
€xouv oxeSIoTEl (m.: Unv TIg TomoBeTelTe 0g poUPVO, O £0Tia aEPoU fj 08 NAEKTPIKA €0TiaL. ...

+ MNpooéte ol MAKeC va eival 0TaBepéC Kal KAaAA TOTTOBETNHEVES Kal OTEPEWMEVEC OTN Bdon
NG ouokeunc. Na XPnoIHOTIOIETE UOVO TINGKEG TTOU €XETE TTPOUNBEUTE! 1) ayopdoel amd To
€60U01050TNHEVO KEVTPO ETTIOKEUNC.

+ Tlava dlatnproeTe TV EMMoTEWON TwV ETMIPAVEIDY YNOILATOC, Va YEnCILOTOIE(Te TAvTa pia MAAOTIKHA 1 EUNvn omidToula.

+ Na xpnolUomole(Te povo Ta 6aPTAUATA TIOU TAPEXOVTAL E T OUOKEUR 1) Tou ayopdleTe o
€€0U01000TNEVO KEVTPO EMOKEUNS. MnV TIC XPNOILOTIOIE(TE [ie AANEC OUOKEUEC,
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Tiva pnv Kavete

+ Mnv XPNOILOTOIELTE TN GUOKEUT O€ EEWTEPIKO XWPO.

+ Mnv a@riveTe mOTé T ouokeun ouvdeSepévn aTo pelpa dtav Gev BpiokeTal oe xprion.

+ Tiava amo@UYETE TNy UMEPBEPAVON TNG CUOKEUNG, LNV Tnv TomoBeTe(Te o€ ywvia fi akpiBwg Sima aTov Tolo.

+ Moté pnv tomoBeteite TN ouokeun oag ameubelag emavw oe eumabry emavela (yudhivo tpaméd,
Toane(OUAVTING, PEPVIKWHEVO ETITAO. ..) 1) OE ETIPAVELQ TIOU KAAUTTTETAL amd TAACTIKO TPATTECOUAVTIAC.

+ Mnv TOMOBETEITE TOTE TN GUOKEUN KATW Qo EMIMAO TTOU EXETE OTEPEWOEL OF TOIXO I O £Talépal I} KOVTA 08
€0PAEKTA LAIKA OTIWE 0TOPIA, KOUPTIVES, XpWUATA.

+ Mnv tomoBeTeite T GUOKeLr) EMAVW 1} KOVTA O ONGONPES ] KAUTEC ETTIPAVELES, NV APrVETE TO KAAWSI0 Val
KpépeTal mvw and pia myry Bepudtntac (MAKe Ynollatog, £0Tia e AEPIO KATL).

+ Mnv tomoBeTete okeln payelpIKAg VW OTIG EMPAVEIES LAYEIPEUATOG TNG CUOKEUNG,

+ Mnv k6BeTe TpoPEC ameuBeiag mavw OTIG TAGKES.

+ 10T NV XPNOILOOIE(TE LETAMKO GPOUYYAPL 1y OKGvVN KaBapiopoy, S1dTt pmopei va mpokAnBel @Bopd otnv
EMPAVELT LAYEIPEPATOG (TTX.: OTNV QVTIKOMNTIKN EMOTPWON).

+ Mnv pETaKIveiTe TN ouokeur| dtav ival oe Aertoupyia.

+ Mnv petagépete T cuokeuri amd T Aafi 1} Ta LETAAIKA o0ppaTa.

+ [10Té NV XPNOILOTIOIE(TE TN GUOKEUN eV fval AdEIQ.

+ Mnv toroBeTeite moté UM aAOUUIVOXAETOU 1y OTOIOSHTOTE AMO QVTIKE(LEVO QVAPEST OTIC TTAAKEG KAl Tal
TPO@Ia o Ba PrioETE.

+ Mnv agaipeite 1o Sioko cUNOYAG AWV KaTd To Priotpo. EGv o Siokog GUNOYRC AWV YEUIOELKATA TO ProIUo,
QQrOTE T OUOKEUN Va KPUWOEL TTPOTOU TOV OSEIACETE.

+ Mnv Bacete Tn Ceotr mdka Kdtw amd vepo 1) EMGVw Ot uaiodnTn emeAavela.

+ Tia va SlatnproeTe TIC AVTIKOMNTIKEC IBIOTNTES TNG EMMOTEWAONG, LNV AQrVETE TN GUOKEUN va (E0TAIVETAL YIO
TION\A pa Gdela.

« TNoTé pnv xelpiCeaTe Ti¢ Makeg dtav ival (EoTéC.

+ Mnv YrveTe Tpo@ég Tou BpiokovTal péoa o€ XapTi.

+ Tia va amo@UYETE TIC POOPEG 0T OUCKELT 0, NV EKTEAEITE TTOTE GUVTAYEC PACUTTE OE QUTAV.

+ Mnv TomoBeteite moté GUANG ANOUKIVOXAPTOU F OOIOOHTIOTE AANO QVTIKEIUEVO QVALEDQ OTIC TAAKEG Kal
TIC QVTIOTACEL.

« oTé pnv (eoTaiveTe 1) PriveTe O BEon «avolyTr oxapa.

« oTé pnv (E0TaIVETE TN GUOKEUN XWPIC TIC TAGKEC PNnofpatog.

Zuppoulég/MAnpogopisg

« EuxaplotoUpe mou ayopdoaTe QuTr| T GUOKEUN, N OMo{a £XEL KATAOKEUOOTE YIa OIKIAKH XPrion HOVO.

« Tia TNV aoeAeId 6ag, N GUCKEUT QUTH GUHOP@WVETAL TIPOG TA LIOXVOVTA TIPOTUTA Kall KAvovIoHoUE (Odnyieg
TIEQT XAUNANC TAONC, NAEKTPOHAYVNTIKAG OUPBATATNTAS, UNKWV O EMAQR LE TPOPIUA, TEPIBANOVTOG..).

+ Katd tv mpwtn xperion, N GUOKELH UMopel va mapayel pia ehagpid pupwdid f Alyo atuo.

+ Tia va kaBapioeTe TIC TAAKES PNOIATOG, XPNOIOTOIOTE €va apouyydpl, (E0TO VEPS Kat UyPO THATWV.

+ Hetalpeia pag dlatnpei 1o Sikaiwpa va Tpomomolroel ava IAoa OTIYHH, YIC TO CUPGEPOV TOU KATAVAAWTH, Tal
XOPOKTNPEIOTIKE 1) Ta PN armd Ta oriola armoTeAoUVTAL Ta IPOIOVTA TG,

« Kapia vypry 1y oTeped Tpogr N orola épxeTal e EMagr He Ta e5apTALATA TTOU PEPOLV TO AoydTuTio X
Sev pmopei va katavalwPel.

« EQv ta tpdoiua éxouv umepBoNKa HeyaAo TIAX0G, To GUOTNUA A0PANEIAC anayopeVEL TN B€0n TNG GUOKEUAC
o€ Aertoupyia.

+ Havtiotaon dev kabBapiCetat EGv ivat TON) BpwHIKn, TEQIUEVETE HEXPLVA KPUWOEL EVTEADG KOl OKOUTTOTE
TN e €va OTEYVO TIavi.

MepiBaiiov

Ac ouppdaloupe oTnv Mpoatacia Tou mepIBAaAlovTog!
H ouoKeur 0ac MEPIEXEL APKETA AIOTTOINOIUA 1 AVOKUKAWOIUA UNIKA.
mm 2 MopabioTe Ty MANA 0ag OUOKEUA O £va KEVTPO GUMOYAG 1, EAElEl auToU, Ot éva

€60UOI0O0TNUEVO KEVTO ETTIOKEUNG Y10 TNV EMECEPYATia TNG.
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Neprypapn

A Tivakag enéyxou A4 Xeipokivntn Aerroupyia “4 puBuioeig Beppokpaoiac” € Aapn
AgiTe TO GUYKEKPIEVO 0ONY0 Yia XEIPOKIVNTN
Ypryopn vapén.
A1 Kouuni On/Off A5 Kouumi OK D [M\dakeg
HaYEPIKAG

A2 Asitoupyia A6 EvOelfn emméSou LAYEIPEUATOC E Aiokog

KatePuypévou OUNOYNG LYPWV

payntov
A3 [poypduuata B Jwua F Kohwdio

HaYEIPENATOG pevpaToq
08nyog xpwpatwv LED

npoBéppavon évapén payeipéuatog
I | s 1
4
”E
"6‘
ANABOZBHNEI MOB 2TAGEPO MOB MMAE MPAZINO
Mepipévete. Téhog mpobéppavong Evapén payepépatod. Katé tnv évapén tou kukhou
MNepipévee yia To eaynTo. payelpépaTtos Ba aKOUOTE! éva NYNTIKO
orjua mou £80ToIE( TO XProTn 0TI TO
TIPOYPAUHA HAYEIPEUATOC "L evidy"
apxice.
Swatrpnon Beppokpasiag
payeipepa - £Tolpo mPog Katavawon "mepimou 30 Aemrtd"

[ oy
Y
KITPINO MOPTOKAAI KOKKINO ANABOZBHNEI KOKKINO
Mayelpepa "Zeviav'. Mayeipeua "Métpio”. Mayeipepa "Kahoynpévo'. Téhog payelpépatog yia "Kahoynpévo”.

YTAGEPO PAZINO ANABOZBHNEI AEYKO
Eyxel emheyei n yelpokivntn Aerroupyia f éxel  Avatpé€te aTo "O8nyoC QVTILETWTIONG
evepyoroinBei autopata, avatpedTte 0To npoPANUATWY".
"0dnyoc avieTwmong mpoPAnpdtwy,  EMKowwvAGTE e To THRpa eEummpétnong
0eh. 154" TeNaTV

0dnyo¢ MPOYPAHHATWY AUTOMATOU HAYEIPERATOC

Mnépykep @ Yapu

@ Kokkivo kpéag @ Mouhepikd Xelpokivntn Aettovpyia:

=] Mnékov

@ Maviv/Savouree @ Garacond ﬂapaéoomgé pr\} yia xapoﬂvmn’%mupv[a ue4
Slagopetikéc pubpioeic Beppokpaaiag
@ Noukdviko/Apvi Xolpwo (am6 T10°C éuc 285°C)
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1 POBmion

=
==

[ CEETEEEEC e @ B

TATOHAKPUVETE ONa Ta UNIKA
ouokevaoiag, Ta autokdAANTa Kat
afecoudp amd To ECWTEPIKO Kal
TO €EWTEPIKO TNC OUOKEVAG. To
XPWHATIOTO AUTOKOAANTO OTNV
EvOEIEn eMMESOU LAYEIPEUATOC UITOPEL
va aMAEEL oLpEWVa HE TN YAWooa.
Mropeite va T0 aVTIKATAOTAOETE HE
QUTO OTO EOWTEPIKS TNG CLOKELATIAG.

2[1poTOoU XPNOIMOTOINOETE TNV
OUOKEUN YIa TTPWTN 9opd, KabapioTe
TIPOOEKTIKA TIC TIAAKEG e (E0TO VEPO
Kal AMiyo uypd Tatwy, EEMUOVETE Kat
OTEYVWOTE TPOOEKTIKA.

3-4 TomoBeTAOTE TOV ATTOCTIWHUEVO
OUANOYNG LYPWV UTTPOOTA amd TNV
OUOKEU.

3 4
2 TMpoBéppavon

5710 Ta KaAUTepa anoteAéopata
UTTOPEITE VO OKOUTT{OETE TIG TTAAKEG
HOYEIPEUATOC XPNOIHOTOIOVTAG XaPT
koulivac Boutnyuévo og Aiyo Aadt
HAYELPIKAG, Yia va BEATIWOETE TNV
anodEopEVOn AVTIKOANTIKAG OUGiac.

58 E€aogpaliote 611 n KATW
MAGKA HaYELPIKAC KAl N AVW
TAGKQ payelplkig eival owotd
TOTOOETNUEVEG OTO TTPOIOV TTPOTOU
EeKIVAOEL N pAoN TTPOBEPUAavVONG.

6 AropakpUveTe To mepioalo Aadt
xpnotgomotlwvtag kabapd xapti
Koudivac,

7 Suvb£0Te TNV oUoKeLn o€ pia Tpida.
(onpeoTe OTL To KAAWSIo TPETEL va
EETUNIKTEl TARPWC).

8 MNiéote 1o Kouuni On/Off.
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9 Eav 1o 9ayntd mou embupeite va
HOYEIPEPETE elval KATEYUYUEVO, TIEOTE
TO KOUUTT( "KATEPYUYEVO GayNnTO".

10 EmAéCTe TNV KATAANNAN AelToupyia
pHayelpépaTtog ouP@wWva He Tov
TUTO GaynToL Tovu emMBUUEiTE va
HayEIPEPETE.

9

9 Autdpata poypappaTA PAYEIPIKIG KAl pia XEIPOKivTN AetToupyia pe 4 S1a@opeTIKEC

10

puBpiceig Beppokpaciag

EmAé€Te quTd To MPOYPauHa €4V EMBULELTE va po-
YEIPEWETE UMEPYKEP.

®

EmAéCTe autd To MPOYPAKa Qv EMBULELTE va pa-
veipépete Bahaoova.

EmAé€Te quTo To MPOYPauUa €4V EMBULEITE va pa-
YEIPEPETE XOIPIVO.

6

EmAé€Te autd To MPOYPAUA EQV EMBUYELTE va pa-
YEIPEPETE KOKKIVO KPEQG,

EmAé€Te QuTO To MPOYPauUA €4V EMBULEITE va pa-
YEIPEYETE TavivI/OavVTOUITG

EmAéETe auTd TO TPOYPAUKA EQV EMBULEITE va pa-
YEIPEPETE UMEIKOV

EmAéCTe quTO TO MPOYPauHa €4V EMBULELTE va pa-
YEIPEYETE AOUKAVIKO/QpVE.

EMAEETE QUTO TO TIPOYPAUHA LOYEIPEUATOC €V €T
Bupeite va JayelpéPeTe YapL.

@000

EMAEETE QUTO TO TIPOYPAUHA LOYEIPEUATOC €V €T
Bupeite va JayelpEPETE TTOUAEPIKA.

Edv emAé€ete T xelpokivntn Aertoupyia n evOEIKTIKT
Auyvia eival mpactvn Kat ENEyxeTe Xelpokivnta To
XPOVO payelpépatoq. AlatiBevtal 4 S1aopPETIKES
puBuicelC Beppokpaociac yia autr T Xelpokivntn
Aertoupyia (mpacivo, Kitpvo, TOPTOKAAL Kall KOKKIVO).
A€ITE TO OUYKEKPIEVO 08NYO Yia XElpOKivTn ypr-
yopn évapén.

Eav ev eloTe olyoupol yia To Tola AerToupyia LayEIPEUATOC TTPETIEL VAl XPNOIOTIOINOETE YIa TPOQIUA TTIOU eV
avagépovTal mapanavw, avatpEETe aTov "Tlivaka HayeIpIKIC Yia TPOOILA EKTOC TPOYPAWUATOC" 0Tn oeAida 155.

11 Miéote 10 Kouuni "OK": n ouokeun
apxiCel va mpoBepuaivetal kat n
EvOelEn emméSOU PAYEIPEUATOC
avaBoopPrivel pop.

Inpeiwon: Edv éxete emhéCel h\abBog
TPOYPAUMQ, EMOTEEYTE 0TN Pdon 8.

12 [NeppéveTe yia 4-7 AemTa.

13 Eva nxntikd onpa akolyetal Kat

n évéelgn emmédouv payelpéuatog
oTtapatdel va avapoofrvel pof
6tav ohokAnpwBel n Aettovpyia
mpoBépuavone.
TxoMa: 310 TENOG TNG TPOBEPUAVONG,
gdv n ouOKeUR Mapapeivel
KAELOTH, TO oUOTNUA ao@Alelac Ba
QTEVEPYOTTOIOEL TNV OUOKEUN.



3 Maysipepa

14-15 Metd v mpoBépuavon, n CUoKeur
elvat Tolpn yia xprion.
Avoi€Te TV YnoTIépa Kal TomoBETHOTE TO
@aynTd eNdvw OTNV MAAKA LAYEIPEUATOC,
IXOAta: €av n ouokeuf mapapeivel
QVOIYTH Yla HEYANO Xpovikd S1a0TNua, TO
ouoTnua aoedAelag Ba amevepyomolioel
TNV GUOKEUH QUTOATA.

16-17 H ouokeury puBbuilel autopata
TOV KUKAO Hayelpéuatog (xpévog Kat
Beppokpacia) ouPPwva pe To TKoG Tou
TPOPILOU Kal TNV MoooTNTa.

KAeloTe TV OUCKEUH WOTE Va EEKIVAOEL

0 KUKAOG payelpépatoq. H évbelén

EMMESOU payeIpEPATOG YiveTal Umhe Kat

KaToMmy TPAcvVN yla va umodnAioel 6Tt

T0 payeipepa eivat oe e€ENEN (yla Ta

KaAUTEPA AMOTENEOUATA UNV VOIVETE T

LETAKIVE(TE TO aynTo Katd tn Sldpkela

¢ SladIkaoiag Layelpépuatoq).

Katda tn dtapkela tng dtadikaoiag
HaYEIPEUATOG AKOUYETAL éva NYXNTIKO
onpa o€ KGBe PAON payelPEUATOC Yla
va TTPOEISOMOINTEL TO XPOoTN OTL €XEL
eMTeVOel WA OTABUN UaYEPEUATOC (Y.
HooPnUEVO/KITPVO).

Inpeiwon yia moAv Aentd Koppdtia
@AYNTOU: KAEIOTE TNV GUOKEUN), TO KOUWTT(
"OK" Ba avaBoofroel kat n évoei€n Ba
nmapapeivel ‘otaBepa wof’, méote 10
"OK" yia va e€ao@aNioeTe OTI ) GUOKEUN
avayvwpiCel To eaynTo Kai Ol Ba EekvroeL
0 KUKAOG ayEIPEUATOC,

18 ZUuowva pe TO Babu6 payelpéuaTog, n
evOEIKTIKA Auyvia ahalel xpwpa. Otav
n evOEIKTIKN Auyvia eival mpdovn kal

N N QKOUYETAL €Va NYNTIKO ORKa, To gayntd

@ @ \ 00¢ elval oeviay, tav n evOEIKTIKR Auyvia

pendy)  N\gendy) elval TOPTOKAA( Kal aKOUYETal éva NXNTIKO
ceviav ue’tlo kahoynpévo OﬁUQ, T0 (P(JVV’]TO 0ag eival pETplo Kat
oTav N eVOEIKTIKA Auyvia gival KOKKIVN, TO

@aynTo oag eival kKahoynuévo.

Inpeiwon: eav BENETE TO KPEAC APKETA

0€VvIAVY, AMOPAKPUVETE TO KpEag dTtav

n ével€n emmédou HayelpEUaTog yivel

nipdowvn.

INUEIWOTE OTL €181KA OTO KPEAC

eival euololoyiké va motkihouv Ta

QMOTEAEOATA AYEIPEUATOC aVAAOYa HE

Tov TUTO, TNV TIOIOTNTA KAl TNV TIPOENEUON

Tou paynTou.
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3 Maysipgpa

19-20 Otav 10 XpWHa TTOU AVTIOTOIKE
otnv emihoyn oac Babpou
HQYEIPEUATOC EPPAVIOTE], avoiETe TNV
OUOKEUN KAl ATTOPAKPUVETE TO 9aynTo.

21 Kheiote tnv ovokeury. O mivakag
eNéyxou Ba avaypel kal Oa tebei otn
Aertoupyla "emhoyr| mpoypdupaTog”.
ZxO6At0: TO ovoTNUa aopaAelag Ba
amnevepyoroinBel autduata av Sev
yivel kapia emioyr} TPoyPAUUaToG.

Mayeipepa MEPICCOTEPWV TPOPIHWV

Edv emBupeite va payeipéPete pia Seutepn déon payntou,

emavampoBeppAveTe Tn cuokeur (Sefte To amdomaopa 2.

"Mpobépuavon’, Eekivwvtag and To onueio 9) akdua Kat

edv BéNeTe va payelpéPete Tov iSlo TUTo paynTou.

Tpomog payeipéparog AAAnG pia §6on¢ payntou:

AQOTOU TEAEIWOETE e TNV MpwTn 40N eayntou:

1. E€ao@ahioTe 0TI n OUOKEUN €Xel KAEIOEL XWPIG GaynTto
OTO E0WTEPIKO.

2. EmAé€Te TNV KATAANAN Aettoupyia/mpdypapua
payelpépatog (autd 1o Pripa eival amapaitnto
eav anogaocioete va Slahégete TnV dla Aettoupyia
HAYEIPEUATOC OTIWG YIa TV TTPWTN §G0N paynToL).

3. Miéote 1o kouumi "OK": n ouokeury apyiCel va
npoBeppaivetal H mpoBépuavon emonuaivetal He TV
€vOeln emméSou payelpépuatog mou avaBoofrivel pof.

4. H mpoBépuavon oAOKANPWVETAL OTAV AKOUOTEL éva
NXNTIKO orpa Kat n évoeién emmédou HayelpEPaTog
OTapATAOEL va avaBooprivel pop.

5. Metd v mpoBéppavaon, n cuokeur eivatl Tolpun yia
xpron. Avoifte Tnv PnoTiépa Kal ToMoBETHOTE TO
PayNTO OTO E0WTEPIKO TNG OUCKEUNG.

INHAVTIKO:

- INUEIWOTE 0TI O€ KABe véa §don payntoy, n eaon

TIPOBEPUAVONG Elval UTIOXPEWTIKT.
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4 xyoha

Na Bupdote va éxete mavta KAEOTH
TNV PnoTIEPa XWPIG TPOYIUa péoa
(OTE VA NEITOUPYEL AMOTENEOUATIKA N
mpoBéppuavon.

- Katoémiv mepipgévete va
ohokAnpwBei n mpoBéppavon
TIPOTOU avoiEeTe TNV YNOTIEPA Kal
TOMOBETACETE LEDA TO PayNTO.

Inpeiwon: €av o VEOC KUKAOG

mpoBépuavong Sie€axOel apéowe pHeta

TO TENOG TOU TTPONYOUUEVOU KUKAOU, O

XPOVoG MpoBépuavong Ba pelwbel.

22-23-24

E4v emBupeite va payelpépete
@ayntd yla SlaQOPETIKA TPOOWTTIKA
youoTta, avol€te Tnv YnoTiépa Kat
QAMOHAKPUVETE TO paynTo Otav GTaoel
otov emBuuntd eninedo kal kKAtdmy
KAEIOTE TNV YNOTIEPA Kal OUVEXIOTE
HE TO payeipepa ANV Tpog{uwy. To
mpodypappa Ba cuvexioel Tov KUKNO
HAYEIPEUATOC €W OTOU PTACEL OTO
Babpo "kahownpévo'.

25 Asittovpyia StatRapnong
Beppokpaociag
Otav Tehetwoel n dtadikacia
MQYEIPEUATOG N CUOKELH Ba OuVEK(OEL
autopata va dlatnpel T puduion
Beppokpaociag kat n évéelén emmédou
gayelpépatog Ba yivel autouata
KOKKIVN Kal KGO 20 Seutepohenta
Ba akovyetal éva NxNTkd orpa. Edv
pelvouv Tpd@Iua otV YnoTiépa,
autr) Ba ouveyioel To payeipepa evi
Ol TTAAKEG HAYEIPEUATOC KPUWVOUV.
Mrmopefte va oTapaTroETE TO NXNTIKO
orua mélovtag 1o Kouprni "OK".
IXO6Ato: 1o cvotnua acgdAelag
Oa amevepyomolnoel TNV CUCKELT
QuTOHATA META AmO CUYKEKPIUEVO
XPOVIKS Sldotnua.
AgUtepn 860N payeipéparog
Edv BéNeTe va HayelpEPeTE Kal AANa
TPOPIUa, avaTpECTe OTo andonacpa 21.
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5 KaBapiopdg kat cuvtiipnon

26 [Natrote To Kouuni on/off yia va
QTEVEPYOTTOIOETE TNV OUOKELN.

27 AToouvOEoTE TNV PNnoTiépa amod v
unodoxrj oTov ToixO.

28 EmMTpEPTe Va KPUWOEL TOUAGXIOTOV
yla 2 WPEEG.
Mpog amoguyr] Tuxa{wv eyKavpatwy
APAVETE TNV PNOTIEPA VA KPUWVEL
KaAG otV Tov Kabaplopo.

152



6 KaBapiopog

29 MMpwv Tov kaBaplopd EekAeldWVETE Kal
QMOUAKPUVETE TIC TAAKEG TTPOC AmoQuYr
{nuiag otny emeavela payelpéuatoc. O
Oi0K0¢ GUANOYIC LYPWY Kal Ol TTAGKEC
HQYEIPEUATOC EVOEIKVUVTAL YIa TTALVTIPLO
TIATWV.

30 H ouokeur Kal To kKaAwolo TG Gev
Tpémel va TomoBetnBolv o€ MALVTHPIO
mdtwv. Ta BeppavTika oTolela, Ta opatd
kal mpoopaoipa e€aptripata Sev mpémel
va kabapifovtal agdtou agalpebolv ot
TINGKeG. Eav elval TONU BpouiKa MePIéVeTe
£WC OTOU N OUOKEUH KPUWOEL KaAA Kal
kaBapiote Ta pe éva oteyvd mavi. Eav dev
emOupEite va Ta kabapioeTte e MALVTHPIO
TMATWY UTOPEITE VA XPNOIUOTIOINOETE
(€070 vepod Kal hiyo Lypd mATwv yia va
kaBaploeTe TIG MAGKEG HayelpEpaTog,
Katomiv EEMNOVETE TTPOOEKTIKA Yla va
AQAIPETETE OTTOIAdHTTOTE UTOAElpHATAL.
YTEYVWOTE TTPOCEKTIKA XPNOILOTIOIVTAG
xapTti koudivac.

31-32 Mnv xpNnOILOTOLE(TE HETANNIKA
0pouyydpla, aToONOHaNO 1y omoladrTioTe
TPBIKA KaBaploTika yia Tov kabapiopd
0ToloUSHTIOTE TUAKATOG TNG YNOTAPIAG,
va Xpnollomole{te pdvo valov 1 un
UETaMIKE opouyydpla.

Abeldote Tov 8{0Ko OUANOYHG UYpWY
Kat m\OvTe og (eotd vepod Kkal Aiyo
UYPO TIATWY, OTEYVWOTE MTPOOEKTIKA
XpnolonolwvTag xapTt koulivag. EL

33 [a tov kaBaplopd Tou KAAUPPATOG
YnoTiépag okoumioTe pe éva (e0To, LYPO
OQOUYYAP!L Kal OTEYVWOTE LE €va Hahakd,
OTEYVO Mawi.

34 Mn Bubiete T0 oWHA TS YNOTIEPAG OE
vepd 1y omolodrmote GAo uypo.

35 E€aopahilete mdvta 6Tt n YnoTiépa givat
kaBapr| kat aTeyvA TP TNV amoBrkeuon.

36 Omoladnmote AMN ouvTrPNON MEEMEL
va Sie€dyetal amd eouclodotnuévo
EKTTPOOWTO TOU GEPBIC.
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08nyd¢ avTipeTwmong mpoAnUATWY

Mp6BANpa

Artia

Noon

Koupni '@ avappévo

+ ' IraBepni mpdoivn evOEIKTIKN Auyvia
+ Koupni @ avaBooprvel

+ Koupri @8 avaBooBriver

Evepyomoinon tng|-

OUOKEUNC 1 évapén
£VOC QUTOUATOU KUKAOU
HQYEIPEPATOC HE TPOPIUA
UETALY TWV TMAGKWV Kal
xwpic mpoBeppavon (n
XelpokivnTn AeiToupyia
EVEPYOTIOIEITAL AUTOWATA).

2 mbavéc emhoyec

- Emhé€te T pUBUION Beppokpaaiag
méCovtag To koupni (&) kat katomy méote
10 OK. Emtpéyte 10 payeipepa alha
napakohouBeite To (xelpokivntn Aertoupyia).
— OTQUATHAOTE TNV OUOKEUT, QMOUAKPUVETE
T0 ®aynTod, KAEIOTE OWOTA TNV CUOKEUN,
EMAVATTPOYPAPUATIOTE TNV OUCKEUN Kal
TIEDIEVETE £WC TO TENOC TNC TPOoBEpuavoNC.

H ouokeur} oTapatael katd Tn Slapkela Tou |+

KOKAOU TIPOBEPHAVONG f) HAYEIPEUATOG.

avolTh yia oAU xpovo
KOTa TO payelpepa.

H ocuokevn nrav oe
adpavela yla mohv
XPOVO LETA TO TENOC TNC
B¢ppavong r Siatrpnong

H ouokeun éxel mapapeivel |«

Anoouvéate T ouokeur amd T mpila
KOl 0QHOTE TNV Y1al 2-3 NEMTQ, EMAVEKKIVAOTE
™ Siadikaaia. Tnv emdpevn @opd mou Ba
XPNOILOTOWOETE TNV CUOKELN £€a0pahioTe
611 Ba TV avoifete kal KAeloeTe ypriyopa yla
KaAUTEPQ anoTENéOpATA payelpEPaToC. EG
10 TPOPANpa oupBel Eavd, emkovwviaTe

Aompn evbeiktiki huxvia O movl*

avafoafriver
+ Koupnil &)/ & /& / & avapoopriver
+ Hyntikd orjua diakorrig

H ouokeur| dev exméumel Miéov nynikd orjua.

Beppokpaoiac. L€ TO TOTIIKO THAWA 6UMTNEETNONG TENATWY
¢ Tefal.
BABN ouokeurc. AToouvOEDTE Kal EMAVAcLVEEDTE TNV

H ovokeun éxel
anofnkeuvtel A
xpnotponoinBei og évav
XWpo mou ival moAU
KpUOG.

OUOKEUA 0aG Kal EMaVEKKIVAOTE QUECWS
évav kukho mpoBéppavonc. Eav To
TPOPANUA EMUEVEL EMKOWWVACTE UE TO
Turua e§umnpétnong meAatv.

Metd v mpoBépuavon £Baka To eaynTo wou |«

otnv YnaTiépa ala n évdeién mapapével MOB
‘ Kall 0 KUKAOG payelpEUaToc Sev eKKIVEITal.

naxutepo amd 1,5 ivioa
(3,81 &k.).

To @ayntoé oag eivat|.

To gaynto dev mpémel va gival mayuTtepo
ané 1,5 vioa (3,81 ex).

Aev avoifate evteAnc|.

Vv YnaoTiépa yia va
TONOBETATETE T PayNnTd.

Avoi€Te evtedwc TNV WnoTiépa, Katomy
KheloTe Tv.

Aev evtomiCetat To gaynto. | «

To mayxog Tou payntol
eival moAv Aento, To
"OK" avaBoafn

EmpePaiote Ty évapén Tou payeipépatog
meé(ovTag To Koupri ©).

H ouokeur) Ba evepyomoinBel otn yelpokivntn |+

O xpdvog mpoBépuavong | «

MapakohouBeite To payeipepa meplodikd

\erroupyia. Glekomn yia Ayo. (yla xprjon o xelpokivnTn Aeitoupyia).

+ ’ H evbektikr Auyvia a avaBooproet H

KOKKIVN. 2TapatAoTE TNV PnoTIEPQ, AQaIPEDTE TO
@aynTo, KAEIOTE TV YnoTiépa, emAeLTe
TO VEO TTPOYPAUHQA UAYEIPEUATOC
mou emBupeiTe va xpnolgomoloeTe
Kal TEPIUEVETE Va TENEIWOEL 0 KUKAOG
npoBéppavonc.

Aevkd O mov avaBooBiivet BAGBn ovokeurig AMOOUVEOTE TO TIPOIGVY Kal EMIKOIVWVAOTE

+ Koupni @ avaBooprver
+  JUVEXEC NXNTIKO Orua

LU TO TR EEUTINPETNONG TEATA)V.

Exdiki) umodei€n yia kpéag: Ta amoTeEAEOUATA LAYEIPEUATOC OTa POPUBLICHEVA TTPOYPAULATA UTTOpE va molkihouv avaloya
LIE TNV TTPOEAEUDN, TO KOYIHO Kall TV TIOIOTNTA TOU (ayNTOU TTOU LaYEIPEVETAL, TO TIPOYPAUHaTA £X0UV PUBHIOTE! Kal ENeyyDei yia

QayNnTo KOG moIOTNTAC.

Ertiong o mayog Tou kpéatog mpémel va AapBavetar umdyn katd T SIGPKELQ TOU HAYEIPEUATOC. AV UTTOPEITE VA LAYEIPEVETE

(paynTo TO OMO(o Elval MaXUTEPO amd 4 ex.

154



08nyo¢ payeipéparog (autépata mpoypappata)

AnoKhEtoTIKG TpGypapa Xpwpa évéeiEng emmédouv payeipéparog
@ Kokkivo kpéag Tevidv Métplo Kahoynuévo
Mmépykep 2eviav Méetplo Kahoynuévo
@ Mavivi/Zavrouitg EAa@pw¢ Ynuévo Podlopévo Tpayavod
Yapt EAa@pw¢ Ynuévo Métplo Kahoynuévo
@ MouAepika Kahoynuévo
@ NMoukaviko/Apvi Kahoynpévo
Xoipvo Kahoynuévo
Mnéikov EAappwg Ynuévo Kahoynuévo

&3 ©aracowa Métplo Kahoynuévo

Ynode§n: edv oag apéoel To Kpéag oag blue rare, UMOPE(TE va XpNOIUOTIOIOETE TO @

08nyéc¢ payeipéparog (mepthappaverar ) xelpokivntn Aettoupyia)

Eninedo payeipépatog
. Npéypappa
Tedquuo payapipere; | D @ @
OEVIGV HETOIO  KaAOYnpévo
Yopi Détec Ywpiov, TOoTAPIoHEVA GAVTOUITG =
Mmnépykep: (HeTd and mpoPraoIUo Tou = O
KpEaToQ)
Kptac & Apvi (ywpic k6kaka) S O
MouAepika
p Déta yolpvou yla Yrioio % O
Kateyuypéva vaykete kotomouhou @ ’
Mapwapiopévo otrfog kotdmoulou O
OéTo Yolpvo (xwpic kOkaha), mavogta O
21ry60og mémag @ O
Yapt ONSKAN N TIESTEOPA @ ’
DOéTo TOVOU O
Meyaheg yapiSec (pie kat xwpic 1o kENpoQ)
[apidec pe kENupog @ O
[Gumapt
Xepokivntn
A?“’""PV'@ Wnuéva hayavika kal gpoUTa == 4 51aQOPETIKEC PUBLICEIC
gg:;;ag‘;(l’r;gs:\b’;ig (mpémet va gxouv Gia kor kat TTayoq) ﬂ Beppokpasiag
¥piiyopn évaptn

MNa KatePuypéva TPOPINA, TMECTE TIPOTOU EMAEEETE TO TTPOYPAHHA OaC.
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MHCTPYKL W NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU
BAXHbIE MEPbI BE3ONACHOCTH

PykoBOACTBO N0 MCNONb30BaHUIO, 06CNYKUBAHUIO U
yCTaHOBKe NpopyKTa. B Lensax 6e3onacHoCTM BHUMAaTeNbHO
u3y4uTe Bce paspenbl pyKoBOACTBA N0 IKCN/yaTaLuu, B TOM
yncne COOTBETCTBYIOLME NMUKTOrPaMMbl.

3707 NPUOOP NPEAHa3HaYeH TONBKO AN JOMALIHErO BbITOBOO CT0Mb30BaHIAS

B NOMELLIEHNAX. YCTPOICTBO HE MPEfiHa3HaYeHOo A4 UCMONb30BaHNA B

HWXENPVBEAEHHIX CTyYanX, rapaHTUA Ha KOTOPbIE He PACTIPOCTPAHAETCA:

— B KYXOHHbIX NOMELLEHWAX, NPEiHa3HAYEHHbIX A1A NEPCOHaNa MarasvHoB, B
0DKCax 1 B ZIpyrx paboUyX MOMELLIEHNAY;

- Ha Depmax;

— KMeHTaM OTenedt, MoTenelt v apyrvX NO0OHbIX MECT MPOMKMBAHIS;

- B MU HU-TOCTUHMLAX,

Mepen nepBbiM MCNONb30BAHMEM YAANUTE BCE YMAKOBOUHbIE MATEPUANbI,

HaKNeMKY 11 DVHAZNEXHOCTI M3HYTOM 11 CHApYXM YCTPOACTBA.

[laHHO® YCTPOWCTBO He NPefHa3HaYeHO ANA UCMONb30BAHNA InLaMA (B

TOM YiC/1e AETbMM) C MOHIKEHHbIMA QU3UECKIMM, CEHCOPHBIMI MK

YMCTBEHHbBIMU CMOCOBHOCTAMM MW UMEIOLMMIA HeLOCTATOYHbI OMbIT

UMW 3HaHNA, eCAM TONBKO OHI HE HAXOAATCA NOA MPUCMOTPOM UAM Obini

MPOUHCTPYKTUPOBAHLI NO MOBOZY MCMONb30BAHNA YCTPONCTBA JIALIOM,

OTBETCTBEHHbIM 33 11X O€30MacHOCTb. CnedyTe 3a Tem, YTobbl AETI He Mrpani ¢

3TVM YCTPONCTBOM.

ITUM YCTPOMCTBOM MOTYT MONb30BATHCA ETH CTApLLE 8 f1ET, & Takxe LA C

OrPaHYEHHbIMIA QU3HECKIAMM, CEHCOPHBIMM 11 YMCTBEHHbIMIA CIOCOBHOCTAMM

UMK C HEOCTATOYHbIM OMbITOM W 3HAHWAMM, €CAIU OHI HAXOAATCA MOf

NPYCMOTPOM MAM MOAYYMN MHCTPYKLMM MO 6E30MaCHO 3KCAyaTaLm

YCTPOACTBA 11 NOHMMAIOT CBA3AHHBIE C 3TUM OMacHOCTM. QunCTKa

00CNyX1BaHVe YCTPOCTBA MOFYT BBINOAHATLCA JETbMI CTapue 8 f1eT nof

MPVCMOTPOM B3DOCTIbIX.

YCTPOWCTBO 11 €ro kabenb MUTaHIA JOMKHbI ObITb HEAOCTYNHbI ANA AeTel

mnagie 8 net.

Bo Bpens 1Cnonb3oBaHIA HIKORA He OCTaBNAITe YCTPOMCTBO be3 npucMoTpa.
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+ A\ BO BpEMSA MCTIONb30BaHNA AOCTYMHbIE NOBEPXHOCTU YCTPOICTBA MOTYT
CUNbHO HarpeBarbCa. HUKOTEa He npukacaiTech K ropauMM NOBEPXHOCTAM
YCTPOICTBA.

» 310 YCTPOWICTBO He NPEHa3HaUeHO A UCTIOMb30BAHIA C BHELIHM TalMepoM
VNV OTAENBHOM CUCTEMOI AVCTAHLMOHHOTO Yrpas/eHus.

+ [lepen nogksI0ueHVem YCTPOCTBA K 3MEKTPOCETI NONHOCTBIO pa3MaTbiBaiiTe
kabenb MuTaHw,

+ Ecm kabenb nuTaHnA noBpeXeH, TO BO 130exaH/e ONacHOCTY ero OMmkeH
3aMEHWTb W3rOTOBWTENb WM €10 TEXHIYECKIN TPECTABIATEND.

+ He ncnonb3yite yanunutenu. ECnm bl COrnacHbl B3ATb Ha Cebs
OTBETCTBEHHOCTb 32 MCNONb30BaHHe YIWAHITEN, TO BHIOMPpaliTE TONBKO Te,
KOTOpbIE HAXOLATCA B XOPOLLEM COCTOAHMMA, MMEIOT BIATKY C 333eMIeH e
W COOTBETCTBYIOT HOMUHAIbHOW MOLLHOCTY YCTPOWCTBA. [TpumuTe BCe
HeobXoavMble Mepbl NPeAOCTOPOXHOCTIA, YTOObI HUKTO He CNOTKHYNCA 06
YITMHUTENb,

+ Beerga nogkniovarTe YCTOMCTBO K PO3ETKE C 33eMNEHIEM.

+ YbenuTech, UTo UCTOUHMK NEKTPOMIATAHNA COOTBETCTBYET HOMUHANBHON
MOLLHOCTY 11 HAMPAXEHIIO, YKa3aHHbIM Ha HUXHEI YacTi YCTPOWCTBA.

+ [InA 04MCTKIN NNACTMH MCTIONb3yiATe ryOKy, FopAUYIO BOMY U MOIOLLEE CPEACTRO.

+ Hukorza He norpyaiiTe YCTPOICTBO, Kabenb MUTaHIA WAk BIATIKY B BORY WA
7106YI0 APYryio KAGKOCTD.

MPEQYNPEXAEHUE. He vicnonb3yiite rpnnb 663 fByX MNACTIH, YCTRHOBMEHHbIX

BHYTPb.

Bcerpa

+ BHIMaTenbHO npoumTaliTe MHCTPYKLAM, O6LLME ANA Pa3Hbix MOAENelt B 3aBICMOCTH OT MPUHAANEXHOCTEN,
NOCTaBNAEMbIX C YCTPOMCTBOM, U XPaHUTe WX B MPe/enax fOCATaemMocT.

+ [py cnyyaltHoM NOMyUeHNM OXOra NPOMOIATE €ro XONOAHOV BOLOV M HEMEANEHHO 0OPATUTECD K Bpady Npu
HEOOXOAMMOCTH.

+ [lepef nepebiM CMONb30BAHMEM BbIMOATE MNACTUHDI (CM. Pa3fen 5), HanelTe Ha HUX HebOMbLOe
KONMYECTBO PACTUTENBHOTO MACNa ¥ NPOTPHTE MATKOM TKaHbIO Wi BYMaXHbIM KyXOHHBIM NOSIOTEHLIEM.

+ Pa3smecTiTe Kabenb NUTaHNA akKypaTHO, C yAMHUTENeM Unu 6e3, Takum 0bpasom, YTobbl 1AM MO
CBOOOAHO NepeMelLLaTbCA BOKPYr CTONa, He CMOTbIKAACk O Kabenw.,

+ [lbIM MOXET BbiTb OMaceH ANA XKIMBOTHbIX, KOTOPblE 00MaAAINT 0COBO YyBCTBUTENbHBIM OBOHAHMEN, TakiX Kak
ML, Mbl pekomMeRyem BnafienbLiaM MTuL| AepaTb VX NOAAsbLLe OT 30Hb MPUTOTOBNEHNA MLLA.

+ Bcerpa xpaHuTe yCTPOMCTBO B HEAOCTYMHOM A1 feTelt MecTe.

+ Tlepe ncnons3osaHiem yoeantecs, UTo NaCTIHbI YMACTbIE C 0benx CTOPOH.

+ Yrobbl NpefoTBpaTUTL NOBPEXAEHIE NNACTUH, UCMIONB3YITE WX TOMLKO C Tem YCTPOICTBOM, ANA KOTOPOTO
OHY HpeﬂHaiHaWEHb\ (HanpuMep, He CTaBuTe UX B NeUb, Ha ra30Bble ropeskM, NeKTPUYECKIe BapouHble
naHenu u T4.).

+ YbepuTecs, 4To NNACT/HbI YCTONUMBY, HAAEXHO 3aQMKCUPOBaHbI M NPABMIbHO PACTIONOXEHbI Ha YCTPONCTBE.
Vcnonb3yiTe TONbKO MAACTIHDI, NOCTaBAAEMbIE B KOMMNEKTE C YCTPONCTBOM UV MPUOOPETERHbIE B
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Creumanv31poBaHHOM CEPBVCHOM LIEHTPE.
Yro6bl He NOBPEATb MAACTUHbI YCTPOIICTBA, BCEr/ia UCMONb3yiTe AepeBAHHYIO MM NNACTKOBYIO 10NATKY.
Vcnonb3yiiTe TOMIbKO A€Tanu 11 akceccyapsl, NOCTaBAAeMble B KOMMNeKTe C YCTPONCTBOM un nprobpeTeHHbie
B CNeuvanm3vpOBaHHOM CePBICHOM LieHTPe. He ncnonb3yite 1x AnA Apyrux U3Benuin uam Lene.

Hukorga

C

He 1cnonb3yiiTe yCTPOICTBO BHE NOMELLEHNIA.
Hyikoraa He ocTaBnaviTe NOAKIYEHHOE K paboTatolLiee YCTPOICTBO 6e3 NpUCMOTPa.
Yrobbl u30exaTb Neperpesa, He CTabTe YCTPOICTBO B Yron MM NOg Wkad y CTEHbI.
Hvikorga He CTasbTe YCTPOMCTBO HENOCPEACTBEHHO Ha XPynKuMe NOBEPXHOCTH (CTEKNAHHBI CTON, CKaTepTb,
NaKMPOBAHHYIO MeBENb U AP.) UN Ha MATKVE NOBEPXHOCTY, HAMPHME Ha KyXOHHOE MONOTeHL.
Hukorza He CTaBbTe YCTPOVICTBO MOA HACTEHHbIV WKad, NMOMKY UM PALOM C FOPIOYMMIA MaTEPUAnamy, TakiMi
KaK Xasio3u, LUTOPbI 1 robeneHi.
Hvkoraa He CTaBbTe YCTPOWCTBO Ha ropAYne UK CKONb3KIE MOBEPXHOCTY NGO NOBAN3OCTY OT HUX.
Kabenb nUTaHuA He JOMKeH HaxOAUTbCA BOAM3M MM B KOHTAKTe C TOPAUMMM YaCTAMM YCTPOACTBA, B
HEeNocpe/CTBEHHOM 6AM30CTY K UCTOUHIKY Tenna M OCTPbIM Kpasm.
He KnapuTe KyxoHHble PnbOpbI Ha BAPOUHBIE MOBEPXHOCTY YCTPOVCTBA.
Hukoraa He pexbTe MuLLy HEMOCPEACTBEHHO Ha MNACTUHAX.
He ncnonb3yiite MeTananyeckine MOYaKM v arpeccuBHble YNCTALLME MOPOLKK, Tak Kak OHY MOTYT
NOBPeANTb aHTANPUraPHOE MOKPBITUE MAACTHH.
He nepewmelaiiTe yCTPOCTBO BO BpemA SKCAyaTaLmm.
He noaHumariTe yCTPOCTBO 3a PYKOATKY AV METanANYeckue NpoBofa.
He ncnonb3yiiTe ycTpolicTBo 6€3 Ny,
He knaguTe anioMinHeByto Gonbry v Apyrie npeameTsl Mexzy NIacTUHON 11 PUroTOBAAEMON MLLEN.
He u3BsnekaiiTe NogA0H ANA X1pa BO BPEMA MCNOMb3OBAHNA YCTPOICTBA. ECAM NOAAOH ANA Xupa
3aNOAHUNCA B NPOLIECCE MPUTOTOBAEHNA NALL, AaliTe YCTPOICTBY OCTHIT 11 OMYCTOLNATE MOAAOH.
He nomelLaitte ropauye NAaCTIHbI Ha XPymkue NOBEPXHOCTY M NOZ BOLY.
Y706bl COXPaHWUTb aHTNPUTapHble CBOICTBA NOKPHITUA, M30eraiiTe Upe3MepHOro NPejBapuTeNbHOMO
a30rPeBa NycToro yCTponCTBa.
VKOTAia He NepeHoCHTe ropAYMe MaCTUHI.
He roToBbTe Mpu MoMOLLY YCTPOVCTBA NKLLY, 3aBEPHYTYIO B A/IOMUHUEBYIO GONbTY.
H4;06b|6He NCNOPTUTb YCTPOWCTBO, HUKOTA He UCMONb3yiTe ero A8 NPUroToBaeHNa 6nios cnocobom
«Qnamoe».
He nomeLLaiiTe AMCTbI aMOMUHIA 1 Apyrie NPeAMETb! MEeXAY MAACTUHAMM 1 HarPeBaTENbHbIM INEMEHTOM.
HyKoraa He roToBbTE Ha OTKPITOM rpune.
HyiKorza He HarpeBaitte yCTPOIACTBO 663 MNACTVH.

0BeTbl M MHOpMaL A

bnarofapum 3a NpuobpeTeHre JAHHOTO YCTPOCTBA, KOTOPOE NPeaHa3HAUeHO TOMBKO ANA JOMaLIHero
MCMONb30BaHMA.

B uenax 6e30nacHoCT faHHbIi ngw6op COOTBETCTBYET NPUMEHWMbIM CTaHAapTaM U HOpMaT/Bam —
[IupekTi1Ba MO HI3KOBOALTHOMY 00OPYOBaHMIO — [MpeKTBa 06 INeKTPOMArHUTHOM COBMECTUMOCTY
— [vpekTnsa 06 oxpaHe okpyxaiolieit cpefbl — [npekTnea o matepuanax, HeMoCPeACTBEHHO
KOHTAKTUPYIOWLVX C NPOAYKTaMM MATAHMA.

B TeyeHvie epBbIX MUHYT 1CTIONb30BAHMA YCTPOVICTBA MOXET MOABUTLCA NETKIN 3anax v b,

Halwa KomnaHna NpoBOAMT MOCTOAHHbIE UCCNIEAOBAHNA U PA3PAOOTKM U MOXET BHOCUTb M3MEHEHUs B
[iaHHoe n3genve 6e3 NpefBapHTENbHONO YBeAOMAEHMA.

He ynoTpebnaiiTe B NuLLy NPOZYKTHI, KOTOPbIE ObIAM B HENOCPEACTBEHHOM KOHTAKTe C YaCTAMM YCTPOMCTBA,
VIMEIOLLVMY MAPKVPOBKY .

ECm nnwa canwkom ToncTas, NPeAOXpaHNTEIbHaA CCTEMA aBTOMATUYECKW OTKIIOYUT yCTpO\?\CTBO.
He ounularite Harpesate/ibHbIe 3/1eMEHTHI. Ecnn oHu oyeHb FPA3HbIE, AOXANTECH, KOTAa OHN MOHOCTbIO
OCTbIHYT, U NPOTPUTE KX CYXOM TKaHbIO.

Okpyxatowas cpepa

3awuTa oKpy»Katowei cpefbl npeBbilue Bcero!
® [laHHOe YCTPOWMCTBO COAEPKUT MaTepurasbl, MPUroAHbIe AnA nepepaboTku v

W BTOPWYHOIO MCNONB30BAHMA.
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O CpawiTe ero 8 6nvKanLumii NyHKT COopa OTXOAOB.
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OnucaHwue
PyUHOW pexim «4 HaCTPOWKM TemnepaTypbi»

A T[laHenb ynpaeneHna A4 (Cw. cneumanbHble MHCTPYKUMM B KPaTKOM C Pyuka
PYKOBOACTBE MO/b30BATENA.

KHomka BknioveHns/ Paboune
A1 BbIKMIOYEHNA A5 Kronka «OK» D MAaCTUHbI
MHAVKaTOp CTeneHn NpoXxapKu N MopaoH
A2 Pexum pasmoposku nnwmn A6 TemnepaTypui E [7A Kipa
A3 ABTOMATNYECKME MPOrPaMMbl B Kopnyc F Kabenb

NpUroToBneHnA NUTaHNA

LiBeToBOe pyKOBOACTBO ANA MHANKATOpPA
YPOBHS NpUroToBNieHns

pea pasorpes Hauano npuro
I e 1 T p——— 1
{
I3 3
,f 2
MWTAET OVONETOBBIM CBETVTCA OMONETOBbIM CVHAN 3EMEHbIA
Oxuaarve. OKOHuaHve Hauano B Havane npoLiecca MpuroToBNeHiA 38yKOBOI
MPEBAPHTENBHOTO NPUrOTOBEHUA. CUTHaN NPeLyNPENUT NONb30BaTEN, Y10
pasorpesa MPOPaVIMa NPUTOTOBMEHIA «C KPOBIO»
MoxHO knactb nuy. CKOPO 3aMyCTUTCA,
CoxpaHeHuie Tenna
MpuroTtoBneHne — rotoBo K ynotpe6nexuio B nuiy «pH6A. 30 MyHyT>
| - 3 I B 1
{
3
" e Y
KEMTbIV OPAHXEBbIN KPACHbIN MMWTAET KPACHBIM
Mporapka "c kpoBbio" CpegHas npoxapka MonHas npoxapka  OKOHYaHMe NPUTOTOBAEHNA O
OKoHyaHe YPOBHA «MOMHAA NPOXapKa»
NPUrOTOBAEHMA.
e \
7/
k
< 5
CBETMTCA 3ENEHBIM MWTAET BE/TbIM
BbibpaHa 111 aBTomMaTuyeckm HeucnpasHocTb yCTpoiicTBa.
aKTVBMPOBaHa Py4Han GyHKUMA, cM.  CM. pasfen «/HCTPYKLMM MO yCTpaHeHwio
pazaen <MHCTpyKLMM MO yCTpaHeHuo Heronaaok».
Hernonafok» Ha ctp. 168. ObpaTiTech B CEPBUCHBIN LEHTP.

PyKoBoAcTBO No nporpaMmmam NpuroToB/ieHNA

Byprep @ Puiba BekoH
@ Crenk @ Mmmua PyUHO pexmm:

MaHnHM / CoHABUUM MopenpoayKTsi PyyHO pexum rpuns s pyyHbix onepauui ¢
4 pasnMYHbIMIA NapameTpamy TemnepaTypsl (0T

@ Cocuckum CBUHMHA 110°C go 285°C).
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1 nMoprotoBKa

f T=f=l .|

3 4

1 YpanuTe BCe ynakoBOYHblE MaTepyansl,
Haknewmkn 1 NPUHaANeXHOCTH C
BHYTPEHHUX U BHEWHNX CTOPOH
nnacTuH. LiBeTHyto Haknenky Ha
VIHAVKAaTOpe YPOBHA NPUrOTOBNEHNA
MOXHO 3aMeHWUTb B COOTBETCTBUN C
MCNONb3yeMbIM A3bIKOM Ha OfHY 13
HaKneek, npunaraembix K yCTPOMCTBY.

2[lepes nepBsbiM UCMONb30BAHMEM
TWATENbHO MOMOTE MAACTUHBI MPY
NOMOLLM TEMOoN BOAbI U HEOOMBLIOTO
KONM4YecTBa MoioWero CpeacTaa,
OMOMOCHUTE U TILATENBHO BHITPUTE.

3-4 Pacnonoxwute CbemHbli NOAA0H And
XIpa B nepeaHelt 4acTv yCTPONCTBa.

5008 OCTUXEHUA HaWAyuWmnX
pe3ynbTaToB M NoAAepXKaHuA
aHTMNPUTapHbIX CBOMCTB MPOTUpaliTe
NAACTUHBI MPY MOMOWM BYMAKHOTO
MONOTEHLIA, CMOYEHHOTO B HEBOMBLIOM
KONMUECTBE PACTATENIBHOMO Macsa.

6Ynanute BCe M3NUWKKM Macna C
MOMOLWbI YNCTOro ByMaxHOro
KYXOHHOrO NOMoTeHLa.

7 MNepepn Hayanom NpeaBapuTebHOrO
pa3sorpesa ybeAnTech, YTO HUKHASA U
BEPXHAA NAACTVHbLI FPUAA NPaBUAbHO
yCTaHOBNEHb Ha YyCTPOUCTBO.
[lopKniouyuTe YCTPOMCTBO K UCTOYHUKY
NUTaHWA (MOMHUTE, UTO Kabenb [omkeH
6bITb MOAHOCTHIO Pa3moTaH).

8HaxmMnTe KHONKY BKAKYEHUA/
BbIK/IOYEHWA.

BHumaHue! Yoenutech, uto mexay

nnacTHamn HeT NuLn.
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OptiGl® XL

9 Ecnn HeobXxoaMMO NPUTOTOBUTH
3aMOPOXKEHHYIO MUY, HAXMUTE
COOTBETCTBYIOLLLYIO KHOTKY.

10 Boibepute pexnm npurotoBnexns,
COOTBETCTBYIOLMIA VMY NALLW.

CoBeT, 0CO6eHHO OTHOCAWMIACA
K NPUTOTOBNEeHUI0 MAca:
pe3ynbTaTbl MPUTOTOBNEHNA NO
npeasycTaHOBAEHHbIM NPOTrPaMMam
MOTYT MEHATbCA B 3aBUCUMOCTN OT
MPOVICXOXAEHNA, HAPEe3KM U KauecTsa
npuroTosaaemon nuww. MNporpammel
6bIM HAaCTPOEHbl ¥ NpoBEpeHsl
[NA NPUTOTOBNEHUA efibl XOpoWero
KayecTga.

Takum xe obpa3om BO BpemA
NPUrOTOBNEHNA NMUWK AONAXKHA
YUMTBIBATLCA TOMWMHA MACa. He cnepyet
TOTOBMTb MHLLY TONWMHON Boree 4 cm.

ECnu Bbl He yBEpEHbI, KaKOW PeXnUM NPUroTOBEHUA UCNOb30BaTb ANA APYInX
NPOMYKTOB, KOTOPbIE HE NePEeYMCIeHb! BbllLe, CM. PYKOBOACTBO Ha CTp. 169.
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11 Haxmute kHonky «OK»: ycTpoiicTeo
BK/IOYNTCA ANA NpefBapuTenbHoro
pasorpesa, a MHAWKATOP YPOBHA
NPUroTOBNEHUA HAaUYHET MUraTb
brioneToBbIM.

MpumeyaHue. Ecnu Bbl BoiOpany
HenpasubHYi0 NPOrpammy, BEPHUTECH
K wwary 8.

12 [Mopoxaute 4-7 MUHYT.

13 lMocne 3ByKOBOro cUrHana, Korga
WHAWKATOp nepecTaHeT MuraTb
broneToBbIM, NpesBapUTENbHbIN
nogorpes bysieT 3aseplueH.
Mpumevyanne. Ecnun nocne
3aBepleHna NpeaBapuTeNbHOTo
pasorpeBsa ycTpoicTBO ocTaeTca
3aKPbITHIM, MPEefOXPaHNTENbHAA
cucTema aBToMaTUUecKy OTKAUNT
YCTPOWCTBO.



3 MpuroTtoBneHue Nnwn

14-15 [locne npeaBapuTenbHOro
pasorpesa yCTPOMCTBO FOTOBO K
1CNOMb30BaHMIO.

OTKpoliTe rpusb U NOMECTATE NULLY Ha
NAACTHY.

MpumeyvaHue. Ecnv yctpoiicTeo
OCTaeTCA OTKPbITHIM CAVLIKOM [ONTO,
npefoxpaHuTenbHaa cucTema
ABTOMATMYECKM OTKAIOUNT YCTPONCTBO.

16-17 YCTpPOWNCTBO aBTOMATMYeCKK

HacTpauBaeT UMKN NPUroTOBREHNA
(Bpems 1 TemnepaTypy) B COOTBETCTBUM
C KONMYECTBOM W TOMLLMHON MULLK.
3aKpoiTe yCTPOICTBO, 4TOObI HavyaTh
UmMKn npurotosneHus. Mpumeyanuns
OTHOCMTENbHO TOHKNX KYCKOB
UK. 33KPOIiTe YCTPOUCTBO. KHOMKa
«OK» HayHeT mMurath, a MHANKATOP
Gyzet cBeTUTbCA GroneToBbIM. HaxmuTe
KHOMKY «OK», uTo6bl ybeanTbcs, Yto
YCTPOMCTBO PACcMO3HAN0 MKLLY, @ LMKA
NpUroToBneHUA Hauanca. MiHankatop
YPOBHA MPOXapKu CTaHET CHUHUM, a
3aTem 3efieHbIM, YKa3biBas Ha To, YTo
BbIMNOMHAETCA MPUTOTOBAEHME NMLLY (ANs
AOCTVXEHNA HaUyYLWNX Pe3ynbTaTos
He OTKpbiBanTe v He ABWranTe nuily BO
Bpems MPUroToBAEeHNs).
B npouyecce npurotosneHuns
3BYKOBOW CUrHan byayT yBeAOMNATL
NoNb30BaTeNA O NEPEXOAE K KaKAoMy
cneayioleMy ypoBHIO Npoxapku
(HanpuMep, C KPOBbIO/XENTbIN).

18 B 33BMCVIMOCTM OT CTEMNEHM NPOMKAPKM
UHAMKaTop byaeT meHATL uBeT. Koraa
WHAMKATOP HayMHaeT CBETUTLCA
XEeNTbIM MOC/e 3ByKOBOTO CUrHana, 310
03HaYaer, YTo NLLa 06KapeHa CHapy» u,
HO Cbipan BHYTpW. Koraa MHAMKaTop
HauMHaeT CBETUTLCA OPaHXeBbIM Nocne
3BYKOBOFO CWTHana, 370 O3Hauaer,
uTO NWLWa cpefHe npoxapeHa. Koraa

4 CcpegHAs  NonHas WHANKATOP HaynHaeT CBEeTUTbCH
KPOBbI0 NPOXapKa npoxapka KpaCHbIM nocne 3ByKOBOro CuUrHana,
3TO 0O3HayaeT, YTo Nulia xopowo

npoxapeHa.
Mpumeuanue. Ecivi Bbl 1i06KTe Cbipoe
MACO C KPOBbIO, U3BNEKUTE €50 13
YCTPOWCTBA, KOTAa UHAMKATOP YPOBHA
NPOXapKy CTaHeT 3eNeHbIM.
MMomHuTe, ocobeHHO BO BpeMmsa
NPUroTOBAEHWNA CTENKOB: 3TO
HOPMaNnbHO, YTO pe3yabTaThl
NPUrOTOBAEHUA Pa3NUYHbI ANA
NPOAYKTOB Pa3HOro TUNa, KONYECTBa U
MPOUCXOKAEHMA.
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3 MpuroTtoBneHue Nnwn

19-20 Korpga LBeT nHamnkatopa byaet
COOTBETCTBOBATH XenaemMomy
YPOBHIO MPUTOTOBAEHNA MUK
N yCTPOWCTBO M3AACT 3BYKOBOM
CUTHan, OTKpOWTe YCTPONCTBO U
M3BNEKMTE MULLY.

21 3akponTe ycTponcTso. [NaHenb
YNpaBneHnsa HauHeT CBETUTHCA U1
cama nepeiaeT B pexum sbibopa
NpOrpammbl MPUroTOBNEHNA.
MpumeuaHune. Ecnn HY oaHa
13 Nporpamm He byaet BbibpaHa,
npeAoxpaHuTenbHaa cucTema
aBTOMATUUYECKN OTKAIOYMNT
YCTPONCTBO.

Mocnepyiowee npurorosnexHne NN

Ecnu HeobXoAVMO NPUrOTOBWTL ele OAHY MOPLMIO eAbl, 3aHOBO BbICTaBbTE Xenaemyto

nporpammy (cm. pasgen 2. «[pefBapuTtentHbI pasorpes», HaunHaa ¢ NyHKTa 9), axe eciu

Gy/eT roTOBWTHCA €/1a TOTO e TUMa UK NPU MOMOLLM TOW Ke NMPOrPamMMbl.

Kak npurotosutb nocnepyioulyio Nnopuuio Nnimn

[locne npurotoBneHVA NEPBOV NOPLMW BLIMOMHAUTE CleayioLee.

1. Y6enutech, UTo YCTPOMCTBO 3aKPLITO U BHYTPU HErO HET MM,

2. Bbibepute COOTBETCTBYIOWMIA PEXMM NMPUTOTOBAEHNA/NPOrpammy (3TOT Wwar Heobxoamm,
flaxe ecnn TpebyeTca TOT e PeXUM NPUTrOTOBAEHNS, YTO U ANA NpeablAyLier nopummn
LK),

3. Haxxmute KHonky «OK». YCTpOMCTBO HauHeT npefBaputenbHbin nogorpes. Bo Bpema
npeaBapuUTeNbHOrO NMOAOrPEBA VHAMKATOP YPOBHSA NPUTOTOBNEHNA MUraeT GLUONETOBbIM.

4. Tocne 3ByKOBOro CUrHana, Korga MHAMKATOp nepectaHeT Muratb GUONETOBLIM,
npeaBapuUTeNbHbIi Noaorpes OyAeT 3aBepLueH.

5. Mocne npeaBapuTeNbHOrO NOAOrPEBa YCTPOMCTBO FOTOBO K MCMONb3oBaHmio. OTKkpoiTe
rpWb U MOMECTUTE BHYTPb MULLY.

Bax<Ho!

- [omHUTe, YTO NpeaBapUTENbHbIN Pa3orpeB HEOOXOANM ANA Kaxoro HOBOro mpoLecca
NPUrOTOBEHNA MULLW.

HanomuHaHwme. [lepea Hayanom npeasapuTenbHOro pasorpesa ybegurecs, 4to
YCTPOWCTBO 3aKPbITO ¥ BHYTPW HErO HET OCTAaTKOB MILLN.

- [pexpae yem OTKPbLITb FPWUAb U MOMECTUTL BHYTPb HEro nuLly, AOKANTECH OKOHYaHMA
npefBapuTeNbHOrO NOJOTrPEBa.

MpumeyaHue. ECv HOBBI LUMKN NPUTOTOBAEHMA HauMHAETCA Cpa3y ke nocne
OKOHYaHWA NpefblayLLero, Bpema NpeAsapuTebHOro NoAorpesa CoKpalLaeTca.
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4 TMpumeyaHus

22-23-24

Ecnn Bbl XOTUTE MPUrOTOBUTDL MKLLY
PasfNMYHOM NPOXKAPKKM, OTKPONTE
rpunb U U3BNEKUTe efy, Koraa
OHa [JOCTUIHET HYKHOrO YPOBHA
FrOTOBHOCTW, 3aKpOWTe rpub U
NpUroToBbTE OCTaBLUMECA NMOPLMK
ocTaswwueca nopuyuw. Mporpamma
NPOAOMKNT LMK NPUrOTOBEHWA,
noka He OyneT [JOCTUTHYT ypOBeHb
«MONTHOW MPOXaPKM».

25 QyHKLMA cOXpaHeHuA Tenna
Korga nviwa 6yaeT noNHOCTbIO
npuUroToBneHa, yCTpOMCTBO
aBTOMATUYECKN aKTUBUPYeET
dyHKUMIO Nogorpesa, MHAMKATOP
HauHeT CBETUTHCA KPAaCHbIM U
yCTPOWCTBO HauyHeT M3aaBaThb
3BYKOBOMW CUrHan KaxAable 20
cekyHAa. Ecnv ocTaBuTb Ny Ha
rpune, oHa NPOLAOIKNT FOTOBUTBLCA,
NoKa NNACTVHbI He OCTbIHYT. YTOObI
OTK/IIOYUTb 3BYKOBOW CUTHan,
HaxxmuTe KHOMKy «OK».

Mpumeuanne.

MpepoxpaHutenbHaa cucrtema
aBTOMATUYECKN OTKNIYNT
YCTPOWCTBO Yepes onpeaeneHHoe
Bpems.
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5 Ouuctka n o6cnymnBaHue

=)
' 26 Haxmute KHOMKY BKAOYEHUA/
BbIK/IOYEHMA, YTOObI BbIKIIOUYNTD

YCTPOWCTBO.

27 OTK/AOYUTE YyCTPOMNCTBO OT
PO3ETKM 21eKTPOCETH.

28 JlaiTe yCTPOMCTBY OCTbITb He
MeHee 2 4acos.
YT06bl M36exaTb CAyYanHbiX
OXOroB, Nepea OYUCTKOW fanTte
FPVNIO NONHOCTBIO OCTHITh.
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6 Ounctka

29 lNepepn ouncTKOI pasbnokupyiTe n
VI3BAIEKMTE NAACTUHLI, YTOObI 130exaTh
noBpexaeHnii paboueit MOBEPXHOCTH
ycTponcTga. MMoAfoH ANA Xupa u
MAACTUHbB FTPUNA MOXHO MbiTb B
NOCYAOMOEYHON MaLLVHE.

30 YCTPOICTBO 1 ero Kabenb Henb3s
nomMelLaTb B NOCYAOMOEYHYIO MaLUMHY.
He ouynwante HarpesaTenbHble
3NEMEHTBI, BUAVIMbIE 11 AOCTYMHBIE YacTu
YCTPOMCTBA NOCNE CHATUA NAACTUH.
ECnn oHU oueHb rpAsHble, fOXANTECH,
KOT/1a YCTPOMCTBO MOMHOCTBIO OCTHIHET,
1 OUNCTUTE UX CYXOW TKaHblo. Ecnn
Bbl He XOTUTE MbITb MAACTUHbLI B
NOCYAOMOEYHON MaLUVHE, UCNOAb3yliTe
ANA OYMCTKM FOPAYYIO BOAY U HEMHOTO
MOIOLero CpeAcTBa, 3aTem TWaTensHo
npomoiiTe, 4ytobbl yaanuTb 0CTaTKu
NULWKN. BITpUTE HACYXO BYMaxHbiM
NOOoTEHLEM.

31-32 He ucnonb3yite meTananyeckme
ryoKM, MOYanKku 1 apyrve abpasvgHole
yncTAlWmne CpeacTsa ANA OYNCTKY
yacTel rpuna, UCNoNb3ynTe TONbKO
HeloHOBbIE W HeMeTananyeckne
UnCTALYME NPUCTIOCOBNEHUA.

Cnente XMAKOCTb M3 NOAAOHA ANA
XU1pa W BbIMOITE ero B Tennoit Boge ¢
HebOoMbWYM KOANYECTBOM MOIOLLEro
CpefCTBa, 3aTem TLATebHO NPOCyLLnTe
6YMaXHbIM NOMOTEHLEM.

33 YT00bl OUNCTUTL KPBIWKY TPUAA,
npoTpute ee ryobKom, CMOYEHHO
Tennow BoJON, a 3aTem NpoTpuTe
MATKOV CyXO¥ TKaHbIO.

34 Hyikoraa He norpy»alite KOpnyc rpwna
8 BOZAY 1AM APYrYI0 KIAKOCTb.

35 Mpexpae yem ybpaTb yCTPOMCTBO
Ha XpaHeHue, ybefunTech, YTo rpuab
UNCTBIN 1 CYXOM.

Jlioboe fpyroe obcnyxunBaHue
AOMXEH BbINONHATL MPeACTaBUTEND
aBTOPV30BaHHOTO CEPBICHOTO LieHTPa.
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MHCTpYKUMM No ycTpaHeHMIo Henonaaok

Mpo6nema

MpuunHa

PewweHve

KHonka muraer

+ © Wnankatop cBeTuTcs 3enenbim
+ Konka ©X) muraer

BknwueHune
YCTPOIICTBA UAN 3anycK
aBTOMATUYECKOTO
UMKNa NpUroToBneHuA
C nuweit BHYTPYU, HO
6e3 npeaBapuUTENbHOTO
pa3orpesa nnacTuH
(pyyHoi pexum
aKTUBUDpYETCA
3BTOMATUYECKM).

+ 2 BO3MOXHbIX BapVaHTa:
- Buibepute HacTpoitky Temnepatyps,
HaXaB KHOMKY (&), a 3aTeM HaxmiTe

kHonKy «OK». 3aTem MOXHO roToBuTb,
HO HeobxoaumMo HabnoaaTh 3a
NPOLECCOM (PyUHOI PEXIM).

- BoikniounTe yCTPOIACTBO, M3BNEKMTE
Uy, HAfeXHO 3aKponTe
YCTPOIICTBO, Nepenporpammmpyiite
€ro N JOXAUTECH OKOHYaHUA
NpefiBapuTENbHONO Pasorpesa.

y{TpO\;\CTBO OCTaHOBMIOCH BO BpeMmA
UMKna NpefBapuTeIbHOrO pasorpesa uin
NPUroTOBNEHNMA.

YcTpoicTeo 6bino
CNUWKOM AONTO
OTKPHITO B Mpolecce
MPUrOTOBAEHNSA.

YCTPOWACTBO CAMIWKOM AOMTO
paboTano 6e3 npogykTos
BHYTOY NOCTE OKOHYaHWA
pa3orpesa unm B npoLecc
COXaHEHMA Tena.

+ OTKMoYuTe YCTPOICTBO OT INEKTPOCETU 1
OCTaBbTE Ha 2-3 MUHYTbI, 3aTeM 3anycTiTe
npolecc 3aHoBo. lpu crepyolem
11CMONb30BAHNM CTapaliTech BbicTpee
OTKPbIBATb U 33KPbIBATH YCTPONCTBO
ANS JOCTKEHNA Ty4YWIAX Pe3ynbTaToB
NpUroToBaeHus maww. Ecnu npobnema
BO3HVKHET CHOBA, CBAXMTECH C MECTHBIM
CEPBICHbIM LieHTpOM Tefal.

O Vpwkatop muraet 6enbim
+ khonka @/ 6/
+ [1pepbIBUCTbIA 3BYKOBOI CHrHan

muraert

YCTPOICTBO GOMblie He W3AaeT 3BYKOBOW
curHan.

Henonapgkun c
YCTPOWCTBOM.
YCTpOWACTBO MCMoNb3yeTCa
YN XPAHUTCA B CANLIKOM
XONOHOM MOMELLEHNN.

OTKniouTe YCTPOICTBO 1 NOAKMIOUMTE ero
CHOBA, 3aTeM HeMe/NIeHHO Nepe3anycTuTe
LK MPEABAPHTENEHON MOATOTOBKNA. ECIin
npobnema He yCTpaAeTca, obpaTuTech B
cnyx6y nopaepxKKiA.

{2 Vnpukatop muraer Gentbim
+ Krorka © muraer
+ HenpepbigHbllt 38yK0BOV CUrKan

Henonapgkun c
YCTPOWCTBOM.

OTKniounTe YCTPOIICTBO OT INEKTPOCETH 1
CBAXNTECH CO CY KO0/ NOBAEPXKM.

focne npejBapuTENbHOTO Pasorpesa nuia
6bina NoMeLLeHa BHYTPb 1 YCTPOICTBO Gbino
33KPbITO, HO MHAWMKATOp 0CTancs

OV1ONETOBLIM, 3 MPOLIECC NPUTOTOBNEHNA He

Havanca.

Mwa BHyTPN yCTPOICTBA
Tonule 4 cm.

TonwmHa NuwWwwM He JOMKHa NpesbilLaTs 4
™.

Tpunb Ebin He MOMHOCTbIO
OTKPBIT PV pasmeLLeHni
BHYTPY HEro nuum.

OTKpoiiTe rpunb NONHOCTbIO, 3aTeM
3aKpOIiTe CHOBa.

yctpoicTtso He
pacno3HaeT nuuwy
8HyTpu. KonnvectBo
NN HeROCTaTOUHOE,
KHonka «OK» muraer.

.+ MoatBepauTe Hauyano npouecca
MPUTOTOBAIHIAS, HAXAB KHOTTKY (BR).

YCTPOIACTBO NepPeLLno B PyYHOI pexiM
+ @ VHOvKaTOp MUraeT KpacHbim.
+ KHOMKa VIHAVKATOP CBETATCA

Bpent npesBapyTenbHOrO
pasorpesa 6bno
NPEPBaHO.

lepuoanyeckn cnegnte 3a NpoLeccom
NPUrOTOBAEHNA (AN1A NCNONb30BaHNA B
DYYHOM peXIMe).

nm

+ BblkniouwTe rpunb, 3BnekwTe nulLly, 3akpoiite
rpunb, BHOEPUTE HOBYIO MPOrPaMMy
MPUTOTOBAIEHNA U JOKAUTECH OKOHUAHNA
LiVKna Npe/BapyTeNbHONO Pasorpesa.
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PykoBoACTBO NO NPUroTOBNEHUIO NULLA
(aBTOMaTNYeECKNE NnporpaMmmbi)

T e e T e LiBeTHO MHAMKATOP YPOBHA NPMTOTOBJIEHNA

@ Creink C KpoBblO CpepHas npoxapka [NonHas npoxapka
Byprep C KpoBbiO CpepaHas npoxapka lNonHaa npoxapka
MaHuHm / caHpBuun Cnerka 0bxapeHHbiit PymaHbir Xpyctawmn
@ Pbi6a Cnerka obxapeHHas | CpenHas npoxapka [NonHaa npoxapka
Mrtnya [TonHaa npoxapka
. Cocncku [NonHaa npoxapka
CBMHMHA [MonHaa npoxapka
% BekoH Cnerka obxapeHHbii | MonHas npoxapka

MopenpoayKTbi CpepaHas npoxapka lonHaa npoxapka

CoBeT: eC/it HeOBXOAMMO, YTOBBI MACO BbINO NKLLIb HEMHOTO MNPOXapeHHbIM, MOXXHO MCMONb30BaTb @

PyKoBOZACTBO N0 NPUroTOBAEHUI0 NULLY (BK/TIOYAA PYYHOI peXxinm)

MpoayKTbl NUTaHUA

Mporpamma
NpUroToBNeHNA

YpoBeHb npoxapKu

@ @ @

CKpPOBbIO  CpeaHasn nonHaa

npoXapka npoxapka

Xne6

JlomTVK xneba, TocTb

byprep: (nocne npeasapuTeNsHOro
pa3orpesa mAca)

Msco n nTuua

bapaHuHa (6e3 kocTeit)

@ ®

JIoMTVIK BETUNHBI

3aMOPOXEHHbIe KypUHbIe HarreTChl

MapuHoBaHHble KypHHble rpyaky

CauHoe dwne (6e3 KocTelt), CBUHAA rpyAMHKa

YTUHaA rpyaka

Pbi6a

Llenas dpopenb

Crelik 13 TyHua

@ D @

Koponesckie kpeseTkyt (oumiierHbie v HeT)

OHMU.[QHHMQ KpeBseTku

lavbac

¥

© Ce0C00e0 0 O

PyuHoii pexum
Cu (CNeLmanbHble
VHCTPYKLUMM B KPATKOM
[DYKOBOACTBE M0Nb30BATENA

OBouuy 1 GpyKTHI Ha rpune
(HeobxoAMMO Hape3aTb OANHAKOBOTO

pasmepa v TONLLMHbI)

4 paznnyHble HaCTPOWKN
TemnepaTypbl

[inA 3aMOPOXKEHHON NNILLM HXMITE , TpeXze Yem BbIbVpaTh Mporpammy NMpUroToseHy.
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KAYINCI3AIK TYPAIblI H¥CKAYIIAP
MAHbI3[Obl CAKTbIK LUAPAJIAPbI

ManganaHy, TeXHMKanbIK KbI3MeT KOpPCeTYy XaHe
eHiMAi opHaTy Typanbl Hyckaynap: Kayincisaik
YWiH ocbl nanaanaHy HyckaynbifblHbIH 6apnbIk
OenimpepiH, COHbIH iWiHAe 6anWnaHbICTbI
NUKTOrpaMmmanapabl OKbin LWbIFbIHbI3.

* Byn KypbIniFbl TeK iWTe, ynae naganaHyra apHanfaH.
On keneci xafgannapga naganaHyfa apHanvarat
)XOHe Keningik onap YLWiH KongaHbinmanabi:

- AyKeHaepaeri, keHcenepaeri xaHe b6acka
XYMbIC opTanapblHOafbl Kbl3MeTKepepain
acym aymakrapbil;

- depma yunepi;

- KOHaK yunnepgerii, motenbgepaeri xoHe
Oacka TypfblH TYpiHE XaTaTblH opTanapaarbl
KITMEHTTEP;

- TOCEK XdHe TaHfbl ac TypiHe XaTaTblH
opTanap.

* BipiHWwi peT nanganaHy angbiHga Gykin opaybiL

maTepuangapblH, CTUKepnepai XeHe Kocanksbl

KypanaapAbl KYPbINFbIHbIH ilWiHEH X8HEe CbipTbiHaH

anblHbI3.

* byn KypbinfblHbl E€HE, CE3IM HEMeCe aKbli-0u

kabinettepi TeMeH afamaap (CoHbIH iwiHAe bananap)

Hemece Taxipubeci xaHe 6Inimi xok agamaap Tek

KayincisgiriHe »xayanTbl epecekTiH KagafanaybiMeH

HeMece con agaM KypblnfblHbl Nanganady Typansl

Hyckaynap b6epce nampganaHa anagbl. bananapabiy

KYPbIFbIMEH OMHaMayblH X8He OWbIHLWbLIK peTiHae

nanganaHbayblH kagaranay Kepek.

* byn KypbinfblHbl 8 XacTafbl )XoHe ofgaH YIKeH

Gananap XeHe OgeHe, Ce3iM Hemece akbl/1-0u
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kabineTTepi TMOEH Hemece Taxipubeci xaHe BiniMi oK

agampap kagaranaHca Hemece KypbiffblHbl kKayincis

XONMEH nanganaHy Typanbl Hyckaynap bepifnce xaHe

KaTbICTbl KayinTepai TyciHCe nanganaHa anagbl. 8

XacTaH ynkeH 6onca xaHe kagafanaHca faHa Tasanay

MeH navganaHyLlwblHblH TEXHUKambIK KbIBMET KepceTyiH

6ananap opblHOan anagbl.

* KypbInfbIHbI )X8HE OHblH CbIMbIH 8 Xacka TonmaraH

ananapzaH aynak yCTaHbl3.

+ [Manganany KesiHae KypbiifblHbl €LUKaLlaH kapaychbl3

KangblpMaHbI3.

« A\ Kypbinfbl XyMbIC icTen xaTKaHga allblk
6eT TemnepaTtypanapbl xofapbl 60nybl MYMKiH.

VPbINFbIHLIH bICTBIK BETTEPIHE eLlKallaH TUMEH;3.

« byn Kypblnifbl CbIPpTKbl TanMep Hemece benek
KalblKTaH Backapy Xyneci apkblfbl nanganaHyra
apHanmaraH.

 KypbInfFblHbl po3eTkara KOCy angbliHAaa KyaT CbIMbIH

TOSbIFbIMEH LUbIFAPbIHbI3.

. éyaT CbiMbl 3aKbiMaarnca, Ke3 KenreH kayinTi

onAablpMay yLWiH OHbl 8HAIPYLWi HeEMece caTyaaH
KEWiH KbI3MET KepCeTy opTanblfbl ayblCTbIPYbl KEpPeK.

* ¥3apTKbiWw cbiMabl NanganaHbanbi3. Ocbinan icteyre
XayankepLlinik kabbingacaHbl3, TEK Xakcbl Kynaeri,
Xepre KocblfbIMbl 6ap alackl 6ap xaHe KypblSiFblHbIH
KyaT KepceTKilWiHe xapaMmabl y3apTKblll CbIMAbI
nanganaHolHbi3. Kes kenreH agaMHbIH y3apTKbiL
CbIMFa WanblHybIH BonapipMay ywiH 6apnbl KaxXeTTi
CaKTblK LWapanapbiH KOMAaHbIHbI3.

* KypbIfifbiHbl 8pKallaH Xepre KOoCblffaH po3eTKaram
KOCbIHbI3.

« ONeKTp KyaT Ke3i KYpbINfblHbIH TOMEHTI XafblHAA
KepceTinreH KyaT KepceTKilliMeH XaHe KepHeyMeH
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yUnecimai eKeHiH TeKCepiHi3.

* O3ipney NnuTanapbiH Tasanay yLwiH ryokaHbl, biCTbIK

CyAbl XXOHE XYY CYMbIKTbIFbIH NanganaHblHbI3.

VPbINFbIHBI, OHbIH KyaT CbIMblH HEMECE allacblH
cyFa Hemece elwbip backa CymbiKTbikka HaTbIpyLUbl
O6onmaHpbI3.

ECKEPTY: lpunb iwiHaeri 2 a3ipney nnuMTtanapbiHCbI3
Kbl3OblpMaHbI3 HeMece angblH ana Kbl3ablpMaHbl3.

IcTeyre 6onatbiH Hapcenep

.

.

KypbinfblHbI36eH Gipre kamTamachli3 eTinreH Kocankbl Kypangapfa
GavinaHbICTbl 8pTYpNi Hyckanapfa xannbl 6onbin TabbinarbiH HYCKaynbIKTbI
MYKUAT OKbIN LWbIFbIHbI3 XX8He XXaKblH XXepae CaKTaHbI3.

CarTci3 xaFzan opblH anca, KyureH xepai canksiH cymeH BipaeH LanblHbI3 xaHe kaxeT 6onca, gapirepai
LUaKbIPbIHbI3.

BipiHwi peT naitnanaHy angbinaa Tepekenepai KybiHbl3 (5-6eniMai kapaHbi3), NnuTanapra asraHTai
a3iprey MaliblH KyibIHbI3 XaHe Xymcak LwybepekneH Hemece Kara3s CynriMeH CypTiHi3.

¥3apTKbILL NaliganaHbIncbiH HemMece NaifanaHbiNMachiH, Kyat CbiMbH KOHAKTap LWasnbIHYChI3 YCTENAiH
aliHanacklHfa epkiH Kosfana anaTbiHAai opHanacTbIpbiHbI3.

O3ipney TyTiHAEPI KycTap CUsKTbI ThIHBIC any Xyieci aca cesiMTan xaHyapnap yLuiH kayinTi 6onybi
MYMKiH. Bi3 Kyc nenepiHe kyctapabl 83ipney aymarbiHaH aynak ycrayabl YCbiHaMbl3.

KypbinfbiHbl 8pkallaH GananapiaH aynak yCTaHbl3.

MaiiganaHy anablHga NnuTaHblH eki 6eTi ge Ta3a ekeHiH TeKcepiHia.

MnuTanapabl 3aksiMaan anvay yLiH Tek e3aepi apHanFaH Kypbinfbiaa naitaanaHbiHbi3 (Mbicanbl,
[DYXOBKafFa, ra3 CakiHacblHa HeMece 3MeKTp bICTbIK NnuTara, T.6. KoriMaHpi3).

MnuTanap Kosranmai TypraHblHa, XaKChl OpHaNacTbIPbFaHbIHA XeHE KypbirFbira Aypbic GekiTinreHiHe
KO3 XeTKi3iHi3. Tek KypbinFbiMeH bipre kamTamachI3 eTinreH Hemece GekiTinreH cepBucTik opTanblKTaH
carbin anbiHFaH NUTanapabl naiaanaHbiHbI3.

Osipney nnuTanapblH 3akbiMaan anvay YLUiH apkallaH afall Hemece NNacTuK kanakTbl NanaanaHbiHbI3.
Tek KypbInFbiMeH Bipre kamTamachI3 eTinreH Hemece GekiTinreH cepBuCTik OpTanbiKTaH caTbin anbiHFaH
BenikTepai Hemece kocankbl Kypanaapabl naiganadbiHpid. Onapasl 6acka KypblrFbinap Hemece MakcaT
YLWiH naitaanaHbaHpi3a.

IcTeyre 6onmManTbIH Hapcenep

KypblInfblHbl CbIpTTa NanganaH6aHpb3.

PoseTkara Kocynbl Hemece nawganaHy KesiHAe KypbinfblHbl ellKaliaH
Kapaycbl3 kanablpMaHbl3.

KypbInfFbiHbIH Kbi3bin KETYiH 6ongsipmay ywiH bypbilka Hemece kabbipra
6ydeTiHiH acTblHa KOMMaHbI3.

KypbInfFbIHbl Tikenen CbiHFbIW 6eTke (LWbIHbl YCTEN, AacTapxaH, nakranfaH
*uhas, 1.6.) Hemece Lwal cynrici cMsIKTbI Xxymcak 6eTke eLlkallaH KoMMaHbl3.
KypbinfFblHbl KabbipFafa xanfaHraH BydeT Hemece cepe acTbiHa, A
6onmaca xant3n, nepae Hemece kabblpFa Kinemaepi CUAKTbl TyTaHFbILW
MaTepuangapablH XaHblHa ellkallaH KoMaHpl3.
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* KypbInfblHbl bICTbIK HEMECe CbipFaHak 6eTTepre Hemece onapAblH XaHblHa
eluKallaH KOMMaHbI3; KyaT CbiMbl KypPbINFbIHbIH, bICTbIK GenikTepiHe elukallaH
XaKblH 6ornmaybl Hemece onapfFa TUMeyi Kepek, Xblny Ke3iHe xakblH 6onmaybl
HeMece YLLKIp XuekTepae Typmaybl Kepek.

KypbinfbiHbIH 83ipney 6eTTepiHe acyi kepek-xapakTapblH KOMaHbI3.
TamakTbl Tikenen nnutanapga eLlkallaH Kecnehjs,

MeTann KblpfblluTapabl, adpasunBTi KbIpFbILLTbl HEMECE KaTTbl KbIPFbiLl YHTaKTbI
nanganaHbaHbl3, erTkeHi 6yn xabbicnaiTbiH KabaTTbl 3akbiMaaybl MYMKiH.
ManganaHbin )aTkaH4a KypbUIFbIHbI XKbUMKbITRaHbI3.

KypblnfblHbl TYTKacblHaH HEMece MeTann cbiMaapAaH ycTaMaHpb!3.
KypblnfbiHbl eLkallaH 60c¢ KyniHae icke KocnaHbI3.

MnuTa xeHe a3ipneHinXk atkaH Tamak apacblHAa antoMUHUA ponbraHb
HeMece Gacka 3aTTapabl naiganaHb6aHbl3.

O3sipney kesiHAe Mal XuHay HayacblH anmaHpl3. 93iprney KesiHae man XuHay
Hayachbl TonbIn keTce: 6ocaTty anfbiHAa KypbInFblHbl CYbITbIHbI3.

blcTbIK nnuTaHbl CbiHFbILW BeTke Hemece Cy acTbliHa KOWMaHbI3.

KabaTTblH xabbicnay cunatTapblH cakTay YLiH Kypbinfbl 60C Ke3ne apTbik
anablH ana Kbl3ablpMaHpl3.

blcTbIK ke3iHge NnuTanapfa elkallaH TMMey Kepex.

TamakTbl antoMvHUIn honbraga a3ipnemeH;s.

KypbinFblHbl 6ynaipin anmay ywiH ewkawaH cdnambe peuentrepiH
a3iprnemMeH;a.

MnuTanap xaHe Kbi3ablpy ANeMeHTi apacbiHAa antoMWHUA TabafFbiH Hemece
elwbip 6acka 3aTTbl KOVMaHbI3.

pynb alblk Kesae elkallaH XblnbITnaHbli3 HEeMece a3ipnemMeH;s.

O3ipney nnuTanapblHCbI3 KYPbINFbIHbI eLLKaLlaH Kbi3OblpMaHbI3.

KeHecTep/aknapar

Tek ynge nanpanaHyfa apHanfaH OCbl KYPbINfbiHbI CaTbIM anfaHblHbI3Fa
paxmer.
Kayincisgik ywiH 6yn KypbinfbiHbl TUICTi CTaHA4apTTap MeH epexenepre cau -
TemeH kepHey Typarnbl AUPEKTUBa - DNEKTPMarHuTTIK yinecimanik - Kopwarax
opTa - Tamakka TMeTiH maTeprangap.
BipiHWwi peTt nanganaHfaHaa GipiHwi BipHelwe MUHYTTa asfaHTal WiC XaHe
6ipa3 TyTiH 60Mnybl MYMKiH.
KomnaHusmMbizga y3gikci3 3epTTey XoHe Aamy casicatbl 6ap xaHe 6yn
HiMZepai angblH ana eckepTyci3 e3repTyi MyMKiH.

noroTtunimeH GenrineHreH 6eniktepre TMETIH TaMaKTbl )XEMEH3.

Tamak TbiM KanblH 6onca, kayincisgik xyneci KypblnfblHbIH XYMbICbIH
TOoKTaTagpl.

KopluaraH opTa

KoplaraH opTaHbl KopFay GipiHLui ke3ekTe!

® KypbinfFbiHbI3 KannbiHa KenTipyre Hemece kanTa eHaeyre 6onaTbiH
— KyHOb!I MaTepvangapabl KamTuapl.

> OHbl XeprinikTi TYPMbICTbIK KOKbICTbI XXMHay OpHbIHAA KanablpbiHbI3.
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Cunartrtamachbl

Kon pexwminiK «4 Temnepatypa napametpnepi»
A backapy Taktacbl A4  ApHaiibl HyCKaynbIKTbl, Xblraam bactay C Tytka
HYCKayTbIFbIH KapaHbi3.

’ —— P Osipney
A1 Kocy/ewipy Tynmeci A5 OK Tyiimeci D AnMTanapbi
KaTbipbinFaH Tamak . oo
A2 - A6  Osipriey AeHrediHiK MHAMKaTOPbI E Tamy Hayacbl
Ozipney
A3 GargapnamManapbl Kopnyc F Kyart cbimbl
XUW[O TycTepiHiH HyCcKaynbifbl
angbiH ana Kbiaablpy a3ipneypi 6actay
I i i 1 =
% % %
4 3
v 4 Y
KY” |—|H TYCH“EH T¥TAC KanlH KGK Osipne! Gafan;/;CM:gL 6GactanfaHga
XKbINbINbIKTAVAbI AngblH ana Osipneyai 6acTay. nagﬂaﬁ?ym.ﬁfa «)Kap'r6b|na|7| Witk
Kyrina. eIRLIPYAS ancTay SSpre) Cmaprokas acrnaiun
TamaK KyTinyae. AbIBLICTBIK CUrHanN LUblFazbl.
. . Xblfbl ycTay
a3ipney - Xeyre AanbiH «wamameH 30»
p— e e 1| - 1
CAPbI CAPFBINT Kbl3blJ1 Kbl3bI1 TYCNEH
«KapTbinait wuki»  «OpTalway a3ipney.  «Xakcbl» a3ipney. KbIMbINbIKTAY
asipney. «Xakcbl asipney» yLuiH
4 e 93ipneyziH CoHbl
TY¥TAC XKACbIN AK TYCNEH XbIMbINbIKTAY
Kon dyHKumsicbl TaHaanfaH Hemece «AKaynbiKTapzbl KO0 HYCKaymMbIFbIH»
aBTOMaTThI Typae benceHaipinre, KapaHpl3.
«AkaynbIKTapabl o0 TyTbIHYLbINAPAbI KOMAAY KbI3METIHE
HyCKaynbIfbIHbIHY 42-6€TiH KapaHbI3. xabapnacblHbl3

ABTOMATThbI asipney 6arnapnamanapb|Hb|H HYCKaYynblifbl
Byprep Banbik BekoH
@ KbI3bin eT @ Kyc eTi Kon pexumi:

MaHuHW/CoRaBIY @ TeHi3 Tamarbl KonmeH naitnanawyra apHanfaH, 4 Typni
Temneparypa napamertpi

Cocucka/kosbl LWowka eTi (110°C - 285°C) bap aacTypni rpunb



1 MNapameTp

3 4

1 BipiHwWi peT nanganaHy angbiHaa
6ykin opayblll MaTepuangapbiH,
cTukepneppai xxaHe Kocankbl
Kypanaapabl KypbIfFbIHbIH ilLiHEH
XOHe CbIpTbiHaH anblHpI3. O3ipney
AeHreni nHAnKaTopbIHAAFbI
KbI3bIN XancblpMaHbl Tinre caw
e3repTyre 6onaapl. OHbl opayblL
iwinaeriveH aybicTbipyFa 6onagbl.

2 BipiHWwi peT nanganady angbiHoa
nnutanapabl XblNbl CyMeH
XKOHe a3faHTal biAbIC XYYy
CYMbIKTbIFBIMEH MYKUSIT Tasanarn,
LIaNbIHbI3 XKHE MYKUSIT KEMTIPiHi3.

3-4 AnblHG6anbl Tamy HayacblH
KYPbINFbIHBIH anpablHa
OpHanacTbIpbiHbI3.

5 EH aKCbl HaTWKenep any yLiH
xabbicnayabl akcapTy YLWiH
a3ipney nnutanapbiH asfaHTan
a3iprney maiiblHa 6aTbIpbinFaH
Kafas3 CcynriciH namwganaHbin
cypTyre 6onagabl

5bis AngbiH ana Kbl3ablpy Ke3eHi
6acTanman Typbin TOMEHTI
a3ipney Takrachl XaHe Xofapfbl
@3ipney TakTachbl gypbic
opHanacTbipblNifaHblHA K63
YKETKI3iHj3.

6 Tasa kara3 cynriHi naganaHbin
ManablH O6yKin KanablfblH
KETIpiHi3.

TKypbinfblHB po3eTkafa
KOCbIHbI3. (CbIMAbI TOMbIFbIMEH
LUbIFApY KEePEeKTIriH eCKepiHi3).

8 Kocy/eLwipy TyimeciH 6acbiHpI3.



OpLiGRIl®XL ¢ e

9O3ipneriHi3 keneTiH Tamak
KaTbipblnfaH Gonca,
«KaTbIpbifiFaH TaMak» TYWMECiH
BacbIHbI3.

10 OsipneriHis keneTiH Tamak
TypiHe cal TuicTi asipney
PEXUMIH TaHOAHbI3.

9

9 aBTOMaTThl 33ipney 6argapnamachbl xaHe 4 Typni TemnepaTtypa

10

napameTpi 6ap Kon pexumi

Byn a3ipney 6afgapnamacsiH 6yprepnepai
a3ipneriHia kence TaHaaHpI3.

®

Byn asipney 6afaapnamachiH TEHi3 TamarbiH
93ipneriHia kence TaH4aHpI3.

Byn a3ipney Gafgapnamachi Wwolka eTiH
93ipneriia kence TaHaaHpI3.

byn a3ipney GafgapnamachiH Kbl3bin eTTi
93ipneriHia kence TaHgaHbl3.

Byn asipney 6afaapnamacbiH naHWHW/CIHABMY
a3ipreriHia kence TaHaaHpI3.

&
E

Byn a3ipney 6arnapnamacsiH 6ekoH a3ipneriia
Kerce TaHgaHbl3.

Byn asipney baraapnamachiH cocuckal/kosbl
€TiH 93ipneriHi3 kence TaHaaHbI3.

Byn e3sipney 6afgapnamacbiH 6anbikThbl
a3ipneriHia kence TaHoaHpI3.

@000

Byn a3ipney 6afgapnamachiH Kyc €TiH
a3ipreriia kence TaHaaHpI3.

teme)

8

Kon pexumin TaHaacarbl3, MHAMKATOP LWam
Xacbin 6onagbl XoHe a3ipney yaKkbITblH KONMeH
6ackapa anacbi3. byn kon pexumi ywin 4
Typni TemnepaTypa napameTpi konmxeTimai
(acbin, capbl, CapFbINT KoHe Kbi3bir).
ApHambl HyckaynbiKTbl, Xbingam 6acray
HYCKaYMbIfbIH KApaHbI3.

Backa TamakTap ywWiH Kaln a3ipney pexuMiH nanganaHyabl 6inMen xatcaHbl3,
«BbarpapnamagaH Tbic TaMakka apHanfaH asipney kecteci» 184-6eTiH kapaHbI3.

11 «OK» TyimeciH 6acbiHbI3:
KYpblnfbl anablH ana
Kbl3ablpyabl 6actanabl xeHe
asipney AeHrewiHiH nHanKaTopbl
KYNriH TYCMNEH XbINbinbIKTanabl.
EckepTne: Kate 6afgapnamaHbl
TaHOoacaHbl3, 8-ke3eHre
opanbliHbI3.

12 4-7 MUHYT BOMbI KYTIHI3.

13 ObIGbICTLIK YH ecTifnice xaHe
asipriey AeHrewiHiH MHAnKaTopbl
KYNriH TYCMNEH XbINblNblKTayblH
TOKTaTca, angblH ana Kbi3ablp
pexumi asiktangbl.
AHfapTnanap: AngblH ana
Kbl3AbIPYAbIH COHbIHAA, KYPbINFbl
*abblIK kanca, Kayincisaik xymneci
KYPbINFbIHbI eLwipeai.
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3 Osipney

e

KapThinai opTawa  KaKchl
wmki a3ipneHred

178

14-15 AnabiH ana Kbi3ablpyaaH KewiH
KYPbINFbl Nanganadyfra AanbiH.
Fpunbai awein, TamakTel a3ipney
nnMTacbiHa KOMbIHbI3.

AHFapTnanap: Kypbinfbl TbiM Y3aK aLlblK
kanca, kayincisgik xyweci KypbinfbiHbl
aBTOMaTThl TypAe eLipesi.

16-17 Kypbinfbl Tamak KanblHAbIFbIHA
XXoHe MenwepiHe can asipney
G6argapnamacblH (yakblT neH
TemnepaTypaHbl) aBTOMaTThl Typae
petTengi.

O3ipney 6argapnamacblH 6acTay
YWiH KYPbINFbIHBI XabblHbl3. B3ipney
AEeHreliHiH nHaukaTopbl asipney
opblHAAnNbIN XaTkaHblH KOPCETY YLUiH
KOK Tycke anHanbin, coaaH KeniH
xacbin 6onaapl (eH Xakcbl HaTUxenep
any ywiH a3ipney npoueciHin
GapbICblHA@ TaMaKTbl allnaHbIi3 Hemece
KbIDKBITNAHBI3).

O3ipney opblHAanbIN XaTkaHha
navanaHylbifa a3ipney AeHreiive
(Mbicansbl, xapTbinai wuki/capbl)
XKeTKeHi Typanbl eckepTy YLWiH ap6ip
a3ipney keseHiHAe AbIGbICTLIK cUrHan
Gonagpl.

TamaKTblH ©Te Xyka Geniktepi
Typanbl eckepTne: KypblinfbiHbl
xabblHbI3, «OK» Tynmeci
KblNbINbIKTARAbl XKOHE UHAUKATOP
«TypakTbl KynriH» 6onein kanaasbl,
KYPbINFbl TaMaKTbl TaHyblH KaMTaMachl3
eTy XoHe a3ipney 6argapnamachl
6actanyb ywiH «OK» TyiimeciH
6acblHbI3.

18 O3ipney pepexeciHe GainaHbICTbl
MHAWKATOP WaM TyCiH e3repTeai.
WMuavkaTop wam capbl 6onca xsHe
AbIGLICTBIK CUTHAN lWblKca, Tamak
KapTblnan WuKi, nHAMKaTop wam
capfbinT 6orca xeHe Abl6bICTbIK CUrHan
LIbIKCa, TaMak opTallia 93ipfieHreH XaHe
MHAMKAaTOp LWaMm Kbi3bin Gonca, Tamak
JKaKCbl 93iprieHreH.

EckepTne: eTTiH eTe WUKi GonFaHbIH
KanacaHbl3, 93ipney AeHreniHiH
MHOMKaTOPbI XacbklNl Tycke aiHanfaHga
eTTi anblHbI3.

O3ipney HaTuxeci Tamak TypiHe,
canacblHa XaHe WblKKaH XepiHe
6aiinaHbICTbl ©3repin OTbIPybl KanbinTbl
eKeHiH eckepiHi3.



3 Osipney

19-20 TaHpanfaH a3ipney
[eHreliHe caln Tyc KepiHreHae
KYPbINFbIHbI awbif, TamakTbl
anblHbI3.

21 KypbinfblHbl XabblHbl3.
Backapy TakTacbl )aHaabl XaHe
e3iH «bargapnamaHbl TaHgay»
pexumiHe opHaTtagpl.
AHfapTna: 6afgapnama
TaHdanmaca, kayincisai xyweci
aBTOMaTThbl TYpAE eLles;.

KeGipek Tamak a3ipney

TamakTblH ekiHwWi GeniriH a3ipreriHia kence, KypbINFbIHbI

KanWTagaH anfpblH ana Kbl3ablpblHbI3 (2-6enimai kapaHbl3.

«AngpiH ana Kbi3ablpy», 9-TapmaktaH 6actan), TinTi Gipaen

Tamak TypiH a3ipneriHi3 kence ge.

TamakTbIH TaFbl 6ip 6eniriH asipney xonbi:

TamakTblH GipiHLLi GeniriH askTayaaH KemiH:

1. Kypbinfbl illiHAe TaMaKebi3 kabblk eKeHiH TEKCEPIHI3.

2. TuicTi asipney pexumin/bargapnamaHbl TaHAaHsI3 (6yn
kagam TinTi angbiHFbl Tamak GenirimeH Gipaen asipney
PEXWMIH TaHAAYAbI LUELICEHI3 e KePeK).

3. «OK» TyiiMmeciH 6acbiHbl3: KYpbINfbl anfblH ana
Kbl3ablpyabl 6actanabl. ANAblH ana Kbl3gbipy
KYAriH TYCNEH XbINbINbIKTaNTbIH 83ipney AeHreniHiK
MHAVKaTOPbIMEH KepceTinesi.

4. ObiBbICTBIK CUTHAnN ecTinreHae xaHe asipney
[EeHreniHiK MHAMKaTOPb! KYMFiH TYCMeH XbinbinblKTayblH
TOKTaTkaHAa angbiH ana Kbi3abipy askKranagsl.

5. AngblH ana Kbl3fblpyaaH KeiH Kypblifbl nanganadyra m

AanbiH. TpunbAi awein, KYypbinfbl iWiHe TamakTbl
canblHbI3.
MaHbI3abl:
- Kes kernreH xaHa Tamak GeniriHae angblH ana Kbl3gbipy
Ke3€eHi MiHOETTi eKeHiH eckepiHi3.
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4 Awnraptnanap
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AnpblH ana Kbi3gbipy TUiMAi
XYMbIC iCTeyi YWiH apkawaH
rpunbai xkabyabl XoHe iwiHge
Tamak 6onmayblH ecTe cakTaHbI3.

- CopaH KeliH rpunbai ally xaHe
iwiHe Tamak cany angblHaa
anAablH ana Kbl3AblpyAbIH
asikTanyblH KyTiHi3.

EckepTne: xaHa angblH ana

Kpl3ablpy baraapnamackl angpiHebl

GaraapnamaHblH COHbIHAH KeniH

6ipaoeH opblHAanca, anablH ana

Kbl3AbIPY YaKbITbl a3alTblnagbl.

22-23-24

TamakTbl apTypni Tanfampgap
YWiH 83ipneriH3i kence, rpunbAi
alllblHbI3 X8He KaXeTTi AeHrenre
XKeTKkeHAe TaMaKTbl anblHbl3,
cofaH KeniH rpunbai xabblHbl3
XoHe b6acka TamakTbl a3ipneyai
XanfacTblpbiHbl3. Bargapnama
asipney 6argapnamachiH «Kakcbl
a3ipneHai» AeHreniHe XeTkeHLwe
XanfacTblpagpl.

25 Xbinbl yctay hyHKUMACHI
Osipney npoueci asktanfaHaa
KYPbINfbl XblNbl ycTay
napameTtpiHe aBToMaTThl Typae
eTeAi xoaHe a3iprey AeHrewiHin
MHAWKaATOPbl Kbi3blM Tycke
aBTOMaTThbl TypAe anWHanagbl
XoHe AbIObICTbIK YH 20 cekyHA
cavblH wbifagbl. punbae
Kanblapelnca, asiprney nnutanapbl
cybIn XaTkaHfaa Tamak a3ipneHyiH
XanfacTblpaabl. OblGbICTbIK YHAI
«OK» TyhimeciH 6acy apkbinbl
TokTaTyra 6onaapl.

AHFapTna: Kayincisgik xyneci
6enrini 6ip yakblT MenwepiHeH
KeWNiH KypbINfblHbI @aBTOMAaTThl
Typae euipeai.

EkiHwi a3ipney

KocbiMwa TaMakTbl 93ipneriHia
Kence, 21-6enimai kapaHbi3.



5 Tasanay X9He TeXHUKanbIK KbISBMeT KepceTy

g} ' 26 KypbInfbiHbl eLwipy YLWiH Kocy/
eLlipy TyMeciH 6acblHpI3.

27 punbpi pos3eTkapgaH
aXblpaTbIHbI3.

26

12 car

28 KemiHgoe 2 cafaTt 6olibl
CYbITbIHBI3.
Kespgencok kyniktepai
6onabipmay ywiH Tasanay
angbiHAa rpunbAi xxakcbinan
CYbITbIHBI3.
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6 Taszanay
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29 Tasanay angeiHaa a3ipney beTiH
3akbiMaan anmay YLWiH KynbinTbl
aWblHbI3 XaHe nnuTanapasbl
anblHbi3. Tamy HayacblH XaHe
a3ipney nnutanapbiH bigbIC XyYy
MaluMHacklHaa XKyyFa Gonagbl.

30 KypbinfblHbl X8HE OHBbIH
CbIMbIH bIAbIC XYY MalUMHAaCblHa
canyrfa 6onmanabl. Kei3gbipy
ANeMeHTTepiH, KepiHeTiH XaHe
awblk 6enikTepai nnutanapabl
anynaH KeriH Tasanamay kepek.
Onap eTe nac 6onca, Kypbinfbl
TONbIFbIMEH CyblfaHLWa KyTiHi3
XoHe onapapl Kypfrak wybepekneH
TasanaHbl3. Onapabl biAbIC XYYy
MalWunHacblHA4a Ta3anafblHbl3
Kenmece, a3iprney nnutanapbiH
Tasanay yWwiH Xblnbl Cy MeH
asfaHTan bIAbIC XYY CYMbIKTbIFbIH
nanpanaHyfa, cogaH KeniH kes
KenreH KanabiKTbl KeTipy YLWiH
MyKuAT watfa 6onaabl. Karas
MannblKkTbl NavaanaHbin MyKUaT
KEeNTIpiHi3.

31-32 punbAiH Ke3 kenreH
6enirin Tasanay ywiH metann
KbIpFblUTapabl, 6onar KblpfbIlUThbI
Hemece ewbip abpa3usTi
TasanafblWThl napaanaHyfa
6onmanagbl. Tek HENNOH
Hemece MeTann emec Tasanay
wy6epekTepiH nanganaHbiHbI3.

Tamy HayacblH 6ocaTbin, Xbinbl
cyda XoHe asfaHTaWl blAbIC XYy
CYMbIKTbIFbIHAA XYbIHbI3, Kafa3
CYNriHi nanganaHbIn xakcbinan
KENTIpiHi3.

33 punb KaknafbiH Tasanay YyLiH
XbINbl, biNfangbl rybkameH
CYPTiHi3 XaHe XyMmcak, Kypfak
wy6epekneH KenTipiHi3.

34 punb KOpNyCblH CyFa Hemece
ewbip 6acka CyMbIKTbIKKa
6aTbipMaHbI3.

35 CakrayFa Koo arnbiaHaa apkallaH
rpunb Tasa XoHe KypFak eKeHiH
TEKCepiHi3.

36 Ke3 kenreH 6acka kbiameT
KepceTyai ekineTTi cepBuUc ekini
opblHAAybl Kepek.



AKaynbIKTapabl X0k HYCKa

/[N1bIfbl

Macene

Ceben

Lewim

Tyiive (@ xaHbIn Typ

+ O TyTac Xachin MHAUKATOp LWaMbl
+ Tyimeci (i) XbInbINbIKTayAa

+ Tyiimeci @) XbinbinbIKTayAa

Mnutanap apacbiHaa
Tamak 6ap Kyiae xoHe
anfbliH ana Kbi3ablpycsla
KypbInFbIHBI KOCY HeMece
aBTOMaTTbl d3ipney
GafnapnamachiH bactay
(kon pexumi aBTomaTThl
Typae bencengipines;).

¢ 2 MYMKIH Onumst:

- (@ Tyimecin bacy, conan keiiin OK

Ty/imeciH 6acy apkbinbl Temneparypa
napameTpiH TaHAaHbI3. B3ipneHis,
6ipak a3ipneyni 6akbinay kepek (kon
pEXUMI).
KypbinfbiHbl TOKTATbIKbI3, TAMaKThI
anblHbI3, KYpbINFbIHBI TUICTI Typae
KabbiHb3, KypbINFbIHbI KaiTa
Garnapnamananpl3 xaHe angblH ana
Kbl3ablpy asikTamnFaHLua KyTiHi3.

KypbinFbl anfbiH ana Kpi3gbipy Hemece
asipney 6afaapnamacbiHbly GapbicbiHAa
TOKTalAbl.

« Kypbinfol asipney
kesiHae TbIM y3aK aLublk
yCTanfaH.

KbinbITy Hemece Xbibl
ycTay askTanfaHHaH
KelliH KypbInFbl TbIM y3aK
KYMBICCbI3 TYpFaH.

* KypbinfbiHbl po3eTkafaH axbpaTbiHpl3
KoHe 2-3 MUHYTKA KangpblHbi3, NPOLECTi
kalita 6acTaHpi3. KypbinfbiHbl keneci pet
naiifanaxfaHaa e xakchl HaTuxenep
any ywWiH OHbl Te3 albin, XabbiHbI3.
Macene kaiiTapaH OpblH anca, Xepriniki
Tefal TyTbIHyLbINAPABI KONAAY Kbl3METiHe
xabapnachiHpl3.

Lambl.

+ @168 @ 8 ryimeci

XbINbINbIKTayAa
+ [IbIObICTbIK CUTHANbI TOKTATY

O KuinbinbIKTalTLIH aK MHANKATOP
.

Kypbinbl eHpi AbIObICTbIK CUrHaN LblFapMalt
Xatbip.

+ Kypbinbl Kateci.
Kypbnfb TbiM
cankbiH 6enmepe
cakTanaab Hemece
naitanaHbinagsl.

¢ KypbinfbiHbl aXbIpaTbiM, KaiiTa KOCbIHbI3,
COAaH KeiliH anablH ana Kbi3ablpy
GariapnamackiH GipaeH kaiita 6acTaHbi3.
Macene xanfacca, TyTbIHyWbINapabl
Kongay KblameTiHe xabapnachiHpl3.

AnpblH ana Kpi3ablipyAaH kKeiliH TamakTel

rpunbre koiabim, Gipak unpukatop KYMH
TyCTe Kanapbl XeHe a3ipney

6arapnamactl bactanmaiigl.

KanblHbIpaK.

+ Tamak 4 cm-geH

+ Tamak 4 cM-deH KanbiHbipak Gonmaybl
Kepex.

+ Tamak KOK YWiH
TPUNbAI TONbIFbIMEH
alnagblHpl3.

¢+ Tpunbai ToNbIFbIMEH aLUbIHbI3, COfAH
KeiliH XabblHbI3.

Tamak cesinmengi.
Tamak TbiM Xkyka, «OK»
€O3i KbINbINbIKTayaa.

Kypbinfbl kon pexumitae bencexaipineai
+ @ VhavkaTop wam Kbl3bin Tycnex
KbiNbINbIKTaAAbI.

. Tyiimecin 6acy apblknbl a3ipneyai
Gacrayzibl pacTaHpl3.

« AnAblH ana Kelagbipy
YaKbITbl KbICKApAbI.

+ Oasipneyai keaeHai Typae BakbinaHpi3 (kon
pexvMiHae naitaanaHy YLUiH).

Hemece

[punbai TOKTaTbIHbI3, TAMaKTbl aMnbiHbI3,
rpunbAai XabbiHbl3, NaiganaxfbiRbI3
KenetiH xaHa a3ipney baraapnamacbiH
TaHAaHbI3 XaHe anfblH ana Kbl3fbipy
GarnapnamacbiHblH asikTanybiH KyTiHi3.

Koinbinbikraittein O aK
+ TyAMeCi KbiNbinbIKTayAa
+ Yaqikci3 bIGbICTBIK cUrHan

+ Kypbinfbl kateci

¢+ OHimMAi po3eTkajaH axbipaTein,
TYTbIHyWbINApAbl Konaay Kbi3MeTiHe
XabapnacbiHbi3.

KeHec, acipece eTke KaTbICTbI: anjbiH arna opHaTbinFaH Gaffapnamanapiars! 3ipney HaTxXenepi a3ipneHin xatkaH
TamakTblH KaigaH LblkkaHbIHa, KECinyiHe XaHe canacbiHa GaiinaHbICTbl e3repin OTbIpybl MyMKiH. Baffapnamanap
KaKcbl cananbl Tamak YLUiH OpHATbIIFaH XoHe CbiHanFaH.
Ocbl CUsKTBI 83ipney KesiHAe eTTiH KanblHabIFbIH eckepy kepek; 4 CM-[eH KanbiHbipak TamaKTbl 83ipriey MyMKiH emec.
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O3ipney Hyckaynbifbl (aBTOMaTThl OaFrAapnamanap)

. O3iprey AeHremniHiK TYCTi MHAMKaTopbI
ApHaiibl 6argapnama
@ Kbi3bin e YKapTbinan wuki Oprawa YKakcbl a3ipneHreH
Byprep XKaptbinan wuki Oprawa Xakcbl a3ipneHreH
AsfaHTan
@ NaHuHW/caHABUY esipenren Kbi3apTbinfax KbiTbipriak
BanblIk e’l;?;ﬁg:?;H Oprawa YKakcbl a3ipneHreH
: TonblfbIMeH
@ Kyc eri 93ipreHreH
i TonblfbIMeH
) ]
@ Cocuckal/kosbl eTi S3ipnenreH
: TonblFbIMEH
LWowka eTi a3ipreHreH
= AsfaHTan E
. BekoH S3ipneHren YKakcbl a3ipneHreH
TeHi3 Tamarbl Oprawa YKakcbl a3ipneHreH

KeHecTep: eTTiH CbIpTbI KbITbIpNaK, iLui WK 60NybIH YHATCaHbI3, @}

O3ipney HyckaynbifblH (COHbIH iiHAe KON PeXMMiH) NailganaHbiHbI3
O3ipney oeHrei

Tamak Gar;?;);i)?'lgemyacu ‘

XapTbinai Wi OpTala  XaKCbl a3ipneHreH

Haw HaH Tinimaepi, Kbl3apTbinFaH caHasudTep

Byprep: (eTTi anablH ana a3ipneyaeH keiiiH)

Erkene kycerl |y o (cyitexcia)

DO @

O3ipneiTiH BEeTYMHa Tinimi

KaTblpbinFaH Tayblk kecektepi

MapuHagTanfaH TayblKTbIH T6C €Ti

LWowka eTiin cuneci (CyNeCia), WOLLKAHbIH
i eri

YiipexTiH TeC eTi

Banbik TyTac 6akTak

® @D @

TyHew cTeiiki

Koponbaik acwasHaap (kabbikrapsl 6ap
KoHE XOK)

KabbikTapsl 6ap aclwasHaap

CeCOCe00 ©

®
C

BarnfblH kpeseTkarnap, capbiMcak coycbiMeH

Kon pexumi punbpe a3ipneHreH kekeHicTep MeH
ApHailbl HyCkaynbIkThl, | XKemicTep . .
Xbingam Gactay (Bipmelt kecinreH xeHe kanbiHAbIFL Gipaei ﬂ 4 Typri TemnepaTypa napamerpi
HYCKaYTbIFbIH kapaHbi3 | 6oyl kepek)

KaTblpbinfaH Tamak ywiH 6afgapnamaHsl TaHAay angbiHaa 6acbiHpbI3.
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