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Recommandations pour I'utilisation des plaques gaufres :

« Enlevez tous les emballages, autocollants ou accessoires divers a l'intérieur
comme a l'extérieur des plaques.

« Lire attentivement et garder a portée de main les instructions de cette notice,
communes aux différents modéles.

- Référez-vous a la notice et aux consignes de sécurité de I'appareil pour
I'utilisation des plaques gaufres.

- Vérifiez que les deux faces des plaques soient bien nettoyées avant utilisation.

« Pour éviter de détériorer les plaques, utilisez celles-ci uniquement sur
I'appareil pour lequel elles ont été congues (ex : ne pas les mettre dans un
four, sur le gaz ou une plaque électrique. ..).

- Veillez a ce que les plaques soient stables, bien positionnées et bien clipsées
sur la base de I'appareil. N'utilisez que les plaques fournies ou acquises aupres
du centre de service agréé.

Pour préserver le revétement des plaques gaufres, toujours utiliser une
spatule plastique ou en bois.

Ne pas couper directement sur les plaques.

Ne pas poser les plaques gaufres chaudes sous I'eau ou sur une surface fragile.

Pour conserver les qualités antiadhésives du revétement, évitez de laisser
chauffer trop longtemps a vide.

Les plaques gaufres ne doivent jamais étre manipulées a chaud.

Ne jamais faire chauffer I'appareil sans les plaques de cuisson.

Lors de la premiére utilisation, lavez les plaques, versez un peu d’huile
sur les plaques gaufres et essuyez-les avec un chiffon doux.

Ne pas poser d'ustensiles de cuisson sur les surfaces de cuisson de I'appareil.

Nous vous recommandons d'utiliser une éponge, de l'eau chaude et un
peu de détergent a vaisselle pour laver les plaques gaufres, puis rincez-les
abondamment pour enlever tout résidu. Essuyez-les soigneusement avec un
essuie-tout.

N'utilisez pas de tampon a récurer métallique, de laine d'acier ou de produits
de nettoyage abrasifs pour nettoyer toute partie du grill, utilisez uniquement
des tampons de nettoyage en nylon ou non métalliques. En cas de difficulté,
trempez les plaques gaufres dans de l'eau chaude avec du détergent a
vaisselle.
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@ Support rétractable

REMARQUE : Afin de permettre la cuisson avec les plaques gaufres, il est nécessaire de placer son
Optigrill a I'horizontale grace au support rétractable fourni.

Optigrill+ initial / Optigrill+ /
Optigrill Smart

Optigrill+ Elite

MISE EN PLACE DU SUPPORT :

Retournez I'appareil et enlevez le bac a
jus. Installez le support rétractable sous
votre grill. Ce support permet de mettre
votre grill dans deux positions :

*Le support vers l'arriére : position
pour la cuisson avec les plaques grill
ou l'accessoire four (selon modeéle).

**Rabattez le support vers l'avant, le
grill est a I'norizontale : position pour la
cuisson avec les plaques gaufres.

Le support est a monter sur le grill lors
de la premiere utilisation uniquement
et ne doit pas étre retiré. Pour les futures
utilisations, il suffit de basculer le
support en avant ou en arriére selon la
position voulue (grill ou gaufres).

CUISSON :

1. Sivotre Optigrill est déja en marche
et que vous voulez utiliser vos
plaques gaufres, débranchez le grill
et laissez-le refroidir pendant au
moins 2 heures.

2. Positionnez le grill en mode
gaufres (**) et remettez le bac a jus.
Ouvrez le grill, retirez les plaques
de cuisson et remplacez-les par les
plaques gaufres. Mettre d’abord la
plaque inférieure, puis la plaque
supérieure.

Fermez et branchez I'appareil.

Appuyez sur le bouton marche/
arrét.

Optigrill bascule automatiquement
en mode manuel. Sélectionnez le
réglage de couleur rouge (Optigrill
Elite : 270°C).

Démarrez le préchauffage en
appuyant sur le bouton OK.

Quand la température souhaitée
est atteinte, le grill émet un signal
sonore. Lappareil est prét pour
I'utilisation.

Ouvrez l'appareil et remplissez la
plaque inférieure avec une louche
de pate (ne pas remplir la louche
a ras bord) jusqua recouvrir le
sommet des petits carrés. Le bac
a jus doit étre laissé au cas ou la
pate coulerait. Une fois l'action
terminée, fermez 'appareil.



9. Laissez cuire 2-3 minutes. Ouvrez
I'appareil, retirez les gaufres. Vous
pouvez refaire une deuxiéme
tournée  immédiatement  en
remettant de la pate.

10. Terminez la cuisson en appuyant
sur le bouton marche/arrét. Tous les
boutons séteignent, le grill arréte
de cuire. Débranchez l'appareil et
laissez-le refroidir 2H.

to stop
cooking

11. Ouvrez le grill et retirez les plaques
gaufres en commencant par la
plaque supérieure, puis inférieure.
ATTENTION : Les surfaces sont
chaudes, il est recommandé
d'utiliser des gants.

12. Les plaques gaufres et le bac a jus
passent au lave-vaisselle.

RECETTE : GAUFRES BELGES

10 gaufres / Temps de préparation : 15min / Durée de cuisson : 2-3min

Programme : Manuel

300 g de farine - 10 g de levure chimique - Sel - 75 g de sucre en poudre - 100 g de beurre -
2 ceufs - 1/2 litre de lait

1.

2
3.
4,
5

Mélangez la farine et la levure dans un saladier.

Faites un puits et ajoutez le sel, le sucre, le beurre fondu et les ceufs entiers.

Délayez peu a peu avec e lait.

Laissez reposer la pate 1 heure.

Basculez le support rétractable vers 'avant afin que votre Optigrill soit a I'horizontale. Placez les
plaques gaufres dans votre Optigrill. Allumez le grill. Sélectionnez le mode manuel et le réglage
de couleur rouge (Optigrill Elite : 270°C). Démarrez le préchauffage en appuyant sur le bouton
OK. Quand la température souhaitée est atteinte, le grill émet un signal sonore. Lappareil est
prét pour I'utilisation.

Versez la pate avec la louche prévue a cet effet (ne pas remplir la louche a ras bord). Faites cuire
2-3 minutes. Renouvelez les fournées jusqu'a épuisement de la pate.

Recommendations for the use of waffle plates:

Remove all the packaging, stickers and various accessories from inside
and outside of the plates.

Carefully read the instructions in this leaflet, which apply to the different
models, and keep them close to hand.

Refer to the appliance leaflet and safety instructions for using waffle
plates.

Check that both sides of the plates are clean before use.

To avoid damaging the plates, use them only on the appliance for which
they were designed (e.g. do not put them in an oven or on a gas or
electric hob).

Make sure that the plates are stable, well positioned and securely
fastened to the base of the appliance. Only use the plates supplied or
purchased from the authorised service centre.

Always use a plastic or wooden spatula to preserve the coating on the
waffle plates.

Do not cut food on the plates.

Do not immerse the waffle plates in water or place them on a fragile
surface while they are hot.

To maintain the coating’s non-stick qualities, avoid heating for too long
when empty.

The waffle plates should never be handled while hot.

Never heat up the appliance without the cooking plates.

When using for the first time, wash the plates, pour a little oil on them
and wipe them with a soft cloth.

Do not place cooking utensils on the appliance’s cooking surfaces.

We recommend that you use a sponge, warm water and some washing
up liquid to clean the waffle plates, then rinse them thoroughly to
remove any residue. Dry them gently with a paper towel.

Do not use metal scouring pads, steel wool or abrasive cleaning products
to clean any part of the grill; use only nylon or non-metal cleaning pads.
If you have any difficulties, soak the waffle plates in hot water with
washing up liquid.
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@ Retractable stand

NOTE: In order to cook with the waffle plates, the OptiGrill must be placed horizontally using

the retractable stand provided.

Optigrill+ initial / Optigrill+ /
Optigrill Smart

Optigrill+ Elite

POSITIONING THE STAND:

Turn the appliance upside down and
remove the drip tray. Fit the retractable
stand under your grill. This stand allows
you to put your grill in two different
positions:

*The stand towards the rear: position for
cooking with the grill plates or the oven
accessory (depending on the model).

** The stand folded forwards with the
grill positioned horizontally: position
for cooking with the waffle plates.

The stand only needs to be fitted on
the grill during first use and should not
be removed. For all subsequent uses,
the stand can simply be tilted forwards
or backwards to the desired position
(grill or waffles).

COOKING:

1. If your OptiGrill is already on and
you want to use your waffle plates,
unplug the grilland let it cool down
for at least 2 hours.

2. Putthe grill in waffle mode (**) and
reattach the drip tray. Open the
grill, remove the cooking plates
and replace them with the waffle
plates. Fit the bottom plate first,
then the top plate.

Close and plug in the appliance.

Press the On/Off button.

OptiGrill switches to manual mode as
default. Select the red colour setting
(OptiGrill Elite: 270°C).

Start preheating the appliance by
pressing the OK button.

. The grill will make a sound to alert

you when the desired temperature
has been reached. The appliance is
ready for use.

Open the appliance and fill the
bottom plate with a ladle of batter
(do not fill the ladle to the top)
until the top of the small squares
is covered. The drip tray should be
left in case the batter overflows.
When this action is complete, close
the appliance.



9. Cook for 2-3 minutes. Open the
appliance and remove the waffles.
You can make a second batch
immediately by introducing more
batter.

- 10. End the cooking process by pressing
‘l%“o‘p the On/Off button. All the buttons
cooking will turn off and the grill will stop
cooking. Unplug the appliance and

let it cool for 2 hours.

-
-

. Open the grill and remove the top
waffle plate, then the bottom one.
WARNING: Surfaces will be hot; itis
recommended that you wear oven
gloves.

12. The waffle plates and drip tray

are dishwasher safe.

RECIPE: BELGIAN WAFFLES

10 waffles / Preparation time: 15 min / Cooking time: 2-3 min

Program: Manual

300 g flour - 10 g baking powder - Salt - 75 g caster sugar - 100 g butter - 2 eggs - 500 ml
milk

uhwnNn =
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Combine the flour and baking powder in a bowl.

Make a well and add the salt, sugar, melted butter and eggs.

Slowly add the milk.

Let the batter rest for 1 hour.

Tilt the retractable stand forwards so that your OptiGrill is horizontal. Place the waffle plates in
your OptiGrill. Turn on the grill. Select Manual mode and the red colour setting (OptiGrill Elite:
270°C). Start preheating the appliance by pressing the OK button. The grill will make a sound
to alert you when the desired temperature has been reached. The appliance is ready for use.
Pour the batter using the ladle provided (do not fill the ladle to the top). Cook for 2-3 minutes.
Repeat until you have used all the batter.

Empfehlungen fiir die Verwendung von Waffelplatten:

« Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien, Aufkleber und verschiedene qﬂ

Zubehorteile von der Innen- und AuB3enseite der Platten.

« Lesen Sie die Anweisungen fiir die verschiedenen Modelle in dieser Broschiire
sorgfaltig durch und bewahren Sie sie griffbereit auf.

- Beachten Sie die Gebrauchsanweisung und die Sicherheitshinweise fiir die
Verwendung von Waffelplatten.

« Achten Sie darauf, dass beide Seiten der Platten vor dem Gebrauch sauber sind.

« Um eine Beschadigung der Platten zu vermeiden, verwenden Sie sie nur mit
dem Gerét, firr das sie hergestellt wurden (legen Sie sie nicht in den Ofen bzw.
auf ein Gas- oder Elektrokochfeld).

« Achten Sie darauf, dass die Platten stabil, gut positioniert und sicher an der Basis
des Geréts befestigt sind. Verwenden Sie nur die Platten, die mitgeliefert wurden
oder die Sie bei einem autorisierten Kundendienstzentrum erworben haben.

- Verwenden Sie immer einen Spatel aus Kunststoff oder Holz, um die
Beschichtung der Waffelplatten nicht zu beschadigen.

« Schneiden Sie keine Lebensmittel auf den Platten.

- Tauchen Sie die Waffelplatten nicht in Wasser oder legen Sie sie auf eine
zerbrechliche Oberfldche, wenn sie heil3 sind.

+ Um die Antihafteigenschaften der Beschichtung zu erhalten, lassen Sie das
Gerét nicht zu lange im leeren Zustand erhitzen.

- Die Waffelplatten sollten niemals angefasst werden, wenn sie heif3 sind.

+ Heizen Sie das Gerat niemals ohne die Platten auf.

» Waschen Sie die Platten vor der ersten Verwendung, geben Sie optional
etwas Ol auf die Platten und wischen Sie sie mit einem weichen Tuch ab.

- Stellen Sie keine Kochutensilien auf die Kochflachen des Gerats.

« Wir empfehlen, die Waffelplatten mit einem Schwamm, warmem Wasser und
etwas Spulmittel zu reinigen und sie anschlieend griindlich abzuspulen, um alle
Ruckstande zu entfernen. Trocknen Sie sie vorsichtig mit einem Papiertuch ab.

« Verwenden Sie keine Metallscheuerschwamme, Stahlwolle oder aggressive
Reinigungsmittel, um Teile des Grills zu reinigen; verwenden Sie nur
Reinigungsschwdmme aus Nylon oder einem anderen nichtmetallischen
Material. Wenn Sie Schwierigkeiten bei der Reinigung haben, weichen Sie die
Waffelplatten zuerst in heiBem Wasser und Splilmittel ein.
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@ Einklappbarer Standful3

HINWEIS : Um die Waffelplatten verwenden zu konnen, muss der OptiGrill mithilfe des
mitgelieferten einklappbaren Standfuf3es horizontal aufgestellt werden.

Optigrill+ initial / Optigrill+ /
Optigrill Smart

Optigrill+ Elite
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POSITIONIERUNG DES STANDFUSSES:

Drehen Sie das Gerdt um und entfernen
Sie die Abtropfschale. Bringen Sie den
einklappbaren Standfu3 unter Ihrem Grill
an. Mit diesem Standfuf3 kénnen Sie lhren
Grillin zwei verschiedene Positionen stellen:
*Standfu3 nach hinten geklappt:
Position zur Verwendung des Gerats mit
den Grillplatten oder dem Ofenzubehor
(je nach Modell)

**Grill horizontal mit dem Standful3
nach vorne geklappt: Position zur
Verwendung der Waffelplatten.

Der StandfuB muss nur bei der ersten
Verwendung am Grill angebracht werden
und sollte nicht wieder entfernt werden.
Bei allen weiteren Anwendungen kann der
StandfuB einfach nach vorne oder hinten
in die gewlinschte Position (Grill oder
Waffeln) geklappt werden.

VERWENDUNG:

1. Wenn der OptiGrill bereits
eingeschaltet ist und Sie die
Waffelplatten verwenden mdchten,
ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose und lassen Sie den Grill
mindestens zwei Stunden abkiihlen.

2. Stellen Sie den Grill in den
Waffelmodus (**) und bringen Sie die
Abtropfschale wieder an. Offnen Sie
den Grill, entfernen Sie die Kochplatten
und ersetzen Sie sie durch die
Waffelplatten. Zuerst die untere Platte
und dann die obere Platte einbauen.

¢ e )
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SchlieBen Sie das Gerat und
stecken Sie es ein.

Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste.

Der OptiGrill schaltet standardmaBig
in den manuellen Modus. Wéhlen
Sie die rote Farbeinstellung (OptiGrill
Elite: 270°C).

Beginnen Sie das Vorheizen des
Geradts, indem Sie die OK-Taste
driicken.

Wenn die gewtinschte Temperatur
erreicht wurde, gibt der Grill ein
akustisches Signal ab, um Sie darauf
aufmerksam zu machen. Das Gerdt
ist jetzt einsatzbereit.

Offnen Sie das Gerdt und gieRen
Sie mit einer Kelle Teig in die untere
Platte (machen Sie die Kelle nicht
ganz voll), bis die Oberseite der
kleinen Quadrate bedeckt ist. Die
Abtropfschale sollte angebracht
bleiben, falls der Teig tiberlduft. Wenn
dieser Vorgang abgeschlossen ist,
schlieBen Sie das Gerat.

13



9. Lassen Sie das Gerdt 2-3 Minuten
laufen. Offnen Sie das Gerdt und
entfernen Sie die Waffeln. Sie kénnen
sofort weitere Waffeln zubereiten,
indem Sie mehr Teig in die Platte
gieBen.

10. Beenden Sie den Vorgang,

indem Sie die Ein-/Aus-Taste
TSton driicken. Alle Tasten schalten
Cookng sich aus, und der Grill stoppt den
Zubereitungsvorgang. Ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose
und lassen Sie das Gerdt zwei
Stunden lang abkihlen.

11. Offnen Sie den Grill und entfernen
Sie erst die obere Waffelplatte, dann
die untere.

ACHTUNG: Die Oberflachen
sind heiB3; es wird empfohlen,
Ofenhandschuhe zu tragen.

12. Die  Waffelplatten und  die
Abtropfschale sind sptilmaschinenfest.

REZEPT: BELGISCHE WAFFELN

10 Waffeln / Vorbereitungszeit: 15 Minuten / Zubereitungszeit: 2-3 Minuten
Programm: Manuell

300 g Mehl - 10 g Backpulver - Salz - 75 g Zucker — 100 g Butter — 2 Eier — 500 ml Milch

1. Vermengen Sie Mehl und Backpulver in einer Schiissel.

2. Formen Sie eine Mulde und fligen sie Salz, Zucker, geschmolzene Butter und Eier hinzu.

3. Geben Sie langsam die Milch hinzu.

4. Lassen Sie den Teig fur eine Stunde ruhen.

5. Klappen Sie den einklappbaren Standful nach vorne, damit der OptiGrill horizontal steht.
Legen Sie die Waffelplatten in den OptiGrill. Schalten Sie lhren OptiGrill ein. Wahlen Sie den
manuellen Modus und die rote Farbeinstellung (OptiGrill Elite: 270°C). Beginnen Sie das
Vorheizen des Geréts, indem Sie die OK-Taste driicken. Wenn die gewtinschte Temperatur
erreicht wurde, gibt der Grill ein akustisches Signal ab, um Sie darauf aufmerksam zu machen.
Das Gerét ist jetzt einsatzbereit.

6. Giel3en Sie den Teig mit der mitgelieferten Schopfkelle (machen Sie die Kelle nicht ganz voll) in
die untere Platte. Lassen Sie das Gerat 2-3 Minuten laufen. Wiederholen Sie diesen Vorgang, bis
Sie den gesamten Teig verwendet haben.
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Aanbevelingen voor het gebruik van wafelplaten:

« Verwijder alle verpakkingsmateriaal, stickers en diverse accessoires aan de
binnen- en buitenkant van de platen.

- Lees de instructies in deze folder, die van toepassing zijn op de verschillende
modellen, zorgvuldig door en houd ze bij de hand.

- Raadpleeg de folder bij het apparaat en de veiligheidsinstructies voor het
gebruik van de wafelplaten.

« Controleer voor gebruik of beide zijden van de platen schoon zijn.

« Gebruik de platen alleen op het apparaat waarvoor ze zijn ontworpen om

beschadiging te voorkomen (plaats ze bijvoorbeeld niet in een oven, op een
gasfornuis of op een elektrische kookplaat).

« Zorg ervoor dat de platen stabiel zijn, in de juiste positie staan en stevig op
het apparaat bevestigd zijn. Gebruik alleen de platen die zijn geleverd of
gekocht bij een erkend servicecentrum.

« Gebruik altijd een plastic of houten spatel om de coating op de wafelplaten
niet te beschadigen.

« Snijd geen voedsel op de platen.

- Dompel de wafelplaten niet onder in water en plaats ze niet op een kwetsbaar
oppervlak als ze heet zijn.

+ Om de antiaanbaklaag te beschermen, dient u te lang verhitten te vermijden
wanneer het apparaat leeg is.

« Raak de wafelplaten nooit aan wanneer deze heet zijn.

- Laat het apparaat nooit opwarmen zonder de bakplaten.

« Bij het eerste gebruik moet u de platen eerst wassen, een beetje olie op
de platen gieten en ze schoonvegen met een zachte doek.

« Plaats geen kookgerei op de kookoppervlakken van het apparaat.

« Wij raden u aan een spons, warm water en wat afwasmiddel te gebruiken
om de wafelplaten schoon te maken. Spoel ze vervolgens grondig af om
eventuele resten te verwijderen. Droog ze voorzichtig af met keukenpapier.

« Gebruik geen metalen schuursponzen, staalwol of schurende
schoonmaakmiddelen om onderdelen van de grill schoon te maken. Gebruik

alleen nylon of niet-metalen schoonmaakpads. Als u problemen ondervindt,
laat de wafelplaten dan weken in warm water met afwasmiddel.
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@ Uitschuifbare standaard

OPMERKING : Om te bakken met de wafelplaten, moet de OptiGrill horizontaal worden geplaatst
met behulp van de meegeleverde intrekbare standaard.

Optigrill+ initial / Optigrill+ /
Optigrill Smart

Optigrill+ Elite

DE STANDAARD PLAATSEN:

Draai het apparaat om en verwijder
de lekbak. Plaats de uitschuifbare
standaard onder uw grill. Met deze
standaard kunt u uw grill in twee
verschillende standen zetten:

*De standaard naar achteren geklapt:
stand voor koken met de grillplaten of het
ovenaccessoire (afhankelijk van het model).

**De standaard is naar voren geklapt
met de grill horizontaal geplaatst: stand
voor bakken met de wafelplaten.

De standaard hoeft alleen op de grill te
worden bevestigd tijdens het eerste gebruik
en mag niet worden verwijderd. Bij volgend
gebruik kan de standaard eenvoudig naar
voren of naar achteren in de gewenste
stand worden gekanteld (grill of wafels).

BAKKEN:

1. Als uw OptiGrill al is ingeschakeld
en u de wafelplaten wilt gebruiken,
haal dan de stekker uit het
stopcontact en laat de grill ten
minste 2 uur afkoelen.

2. Zet de grill in de wafelmodus (**)
en bevestig de lekbak weer. Open
de grill, verwijder de bakplaten en
vervang ze door de wafelplaten.
Breng eerst de onderste plaat aan
en vervolgens de bovenste plaat.

16
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Sluit het apparaat en steek de
stekker weer in het stopcontact.

Druk op de aan/uit-knop.

OptiGrill schakelt standaard over
naar de handmatige modus.
Selecteer de rode kleurinstelling
(OptiGrill Elite: 270 °C).

Start het voorverwarmen van het
apparaat door op de OK-knop te
drukken.

De grill maakt een geluid om u te
waarschuwen wanneer de gewenste
temperatuur is bereikt. Het apparaat
is klaar voor gebruik.

Open het apparaat en vul de
onderste plaat met een lepel
beslag (vul de lepel niet tot aan de
bovenrand) tot de bovenkant van
de kleine vierkantjes is bedekt. De
lekbak moet blijven zitten voor het
geval het beslag gaat overstromen.
Sluit het apparaat wanneer deze
handeling is voltooid.

17



9. Bak 23 minuten. Open het Recomendaciones de uso de las placas para gofres:

apparaat en verwijder de wafels.
U kunt meteen een tweede portie « Retira todo el embalaje, las pegatinas y los distintos accesorios del interior y

maken door meer beslag toe te .
voegen. del exterior de las placas.

diferentes modelos, y mantenlas a mano.

10. Beéindig het bakproces door op

de aan/uitknop te drukken. Alle - Consulta el folleto del aparato y las instrucciones de seguridad al utilizar las

loton] knoppen worden uitgeschakeld en placas para gofres.
de grill stopt. Haal de stekker it het « Comprueba que ambos lados de la placa estén limpios antes de su uso.
stopcontact en laat het apparaat . B »
2 uur afkoelen. - Para evitar dafar las placas, utilizalas solo con el aparato para el que fueron
disefadas (p. €j., no las coloques en un horno ni en una placa de gas o
. . eléctrica).
11. Open de grill en verwijder de )
bovenste wafelplaat en vervolgens « Asegurate de que las placas estén estables, bien colocadas y firmemente
de onderste. sujetas a la base del aparato. Utiliza Unicamente las placas suministradas o

WAARSCHUWING : Het opperv-
lak is heet; het wordt aanbevolen
ovenhandschoenen te dragen. - Utiliza siempre una espétula de madera o de plastico para evitar danar el

revestimiento de las placas para gofres.

adquiridas en el centro de servicio autorizado.

12. De wafelplaten en lekbak zijn
vaatwasmachinebestendig. » No cortes alimentos en las placas.
RECEPT: BELGISCHE WAFELS

10 wafels / bereidingstijd: 15 min / Baktijd: 2-3 min
Programma: Handmatig

- No sumerjas las placas en agua ni las coloques en una superficie fragil
mientras estan calientes.

300 g bloem - 10 g bakpoeder - zout - 75 g basterdsuiker - 100 g boter - 2 eieren - 500 ml - Para mantener las cualidades antiadherentes del revestimiento, no apliques
melk calor durante mucho tiempo si estd vacio.

1. Meng de bloem en het bakpoeder in een kom. . « No deben manipularse nunca las placas cuando estén calientes.

2. Maak een kuiltje en voeg zout, suiker, gesmolten boter en eieren toe. . . .

3. Voeg langzaam de melk toe. - No calientes nunca el aparato sin las placas de coccién.

4. Laathetbeslag 1 uur staan. o « En el primer uso, lava las placas, vierte un poco de aceite sobre ellas y
5. Kantel de uitschuifbare standaard naar voren zodat de OptiGrill horizontaal staat. Plaats de

wafelplaten in uw OptiGrill. Schakel de grill in. Selecteer de handmatige modus en de rode limpialas con un pafio suave.

kleurinstelling (OptiGrill Elite: 270 °C). Start het voorverwarmen van het apparaat door op de « No coloques utensilios de cocina en las superficies de coccién del aparato.

OK-knop te drukken. De grill maakt een geluid om u te waarschuwen wanneer de gewenste Te recomendam tili n ni lient detergent
temperatuur is bereikt. Het apparaat is klaar voor gebruik. € recomendamos que utilices una €sponja, agua caliente y detergente

6. Giet het beslag met de meegeleverde lepel (vul de lepel niet tot de bovenkant). Bak 2-3 liquido para limpiar las placas de los gofres. A continuacion, enjuaga bien
minuten. Herhaal dit totdat u al het beslag hebt gebruikt. para eliminar todos los residuos. Sécalas suavemente con papel de cocina.

+ No utilices esponjas metalicas, lana de acero ni productos de limpieza
abrasivos para limpiar la placa de grill; utiliza inicamente almohadillas de
limpieza de nylon o no metdlicas. Si tienes dificultades, sumerge las placas
para gofres en agua caliente con detergente liquido.
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- Lee atentamente las instrucciones de este folleto, que se aplican a los .a
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@ Placas para gofres

L T @ Cucharén

@ Soporte retractil

NOTA: Para poder cocinar en las placas para gofres, el OptiGrill debe colocarse de forma horizontal

con el soporte retractil suministrado.

Optigrill+ initial / Optigrill+ /
Optigrill Smart

Optigrill+ Elite
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COLOCACION DEL SOPORTE:

Gira el aparato del revés y quita la bandeja
recogegotas. Sita el soporte retractil
debajo del grill. Ello te permite colocar el
grill en dos posiciones distintas:

*Soporte hacia atras: posicion para cocinar
con las placas de grill o el accesorio para
horno (seguin el modelo).

**Soporte doblado hacia delante con el
grill colocado de forma horizontal: posicion
para cocinar con las placas para gofres.

El soporte solo tiene que introducirse en el
grill en el primer uso y no hay que quitarlo.
Las proximas veces que se utilice, solo hay
que inclinar el soporte hacia delante o hacia
atrés hasta la posicion deseada (grill o para
gofres).

COCCION:

1. Si el OptiGrill ya estd encendido
y quieres utilizar las placas para
gofres, desenchufa el grill y deja
que se enfrie durante al menos 2
horas.

2. Configura el grill en modo para
gofres (**) y vuelve a colocar la
bandeja recogegotas. Abre el
grill, quita las placas de coccion
y cambialas por las placas para
gofres. Coloca primero la de abajo
y, luego, la de més arriba.

¢ e )
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Cierray enchufa el aparato.

Pulsa el botén encender/apagar.

El OptiGrill cambia al modo manual
por defecto. Selecciona el ajuste de
color rojo (OptiGrill Elite: 270°C).

Comienza a precalentar el aparato
pulsando el botén OK.

El grill emitird un sonido para
avisarte de que se ha alcanzado la
temperatura deseada. El aparato ya
puede utilizarse.

Abre el aparato y vierte una
cucharada de la mezcla en la
placa inferior (no llenes del todo
el cuchardn) hasta cubrir la parte
superior de los cuadraditos. Hay
que dejar la bandeja recogegotas
por si se sale la mezcla. Cuando
hayas hecho esto, cierra el aparato.

21



9. Cocina de 2 a 3 minutos. Abre
el aparato y saca los gofres.
Puedes preparar otra tanda
inmediatamente si anades mas
mezcla.

10. Al final de la coccién, pulsa el boton
(oK] de encender/apagar. Se apagaran
25R todos los botones y el grill detendra
la coccién. Desenchufa el aparato y
deja que se enfrie durante 2 horas.

11. Abre el grill y saca la placa superior y,
luego, la de mas abajo.
ADVERTENCIA: Se recomienda
que utilices guantes de horno,
ya que las superficies estaran
calientes.

12. Lasplacasylabandejarecogegotas
son aptas para el lavavajillas.

RECETA: GOFRES BELGAS

10 gofres / Tiempo de preparacion: 15 minutos / Tiempo de coccién: 2-3 min

Programa: manual

300 g de harina, - 10 g de levadura en polvo, sal, 75 g de azucar extrafino, 100 g de mante-
quilla, 2 huevos, 500 ml de leche

LA wN =
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Mezcla la harina y la levadura en polvo en un bol.

Amaésalo todo y afade la sal, el azticar, la mantequilla derretida y los huevos.

DVierte la leche poco a poco.

Deja reposar la mezcla durante 1 hora.

Inclina el soporte retractil hacia delante de manera que el OptiGrill quede colocado de forma
horizontal. Coloca las placas para gofres en el OptiGrill. Enciende el grill. Selecciona el modo
manual y el ajuste de color rojo (OptiGrill Elite: 270°C). Comienza a precalentar el aparato
pulsando el botén OK. El grill emitira un sonido para avisarte de que se ha alcanzado la
temperatura deseada. El aparato ya puede utilizarse.

Vierte la masa con el cucharén suministrado (no lo llenes del todo). Cocina de 2 a 3 minutos.
Repite los pasos con el resto de la masa.

Recomendacdes para a utilizacao das placas de waffles:

« Retire toda a embalagem, autocolantes e varios acessérios do interior e
exterior das placas.

- Leia atentamente as instrucdes presentes neste folheto, que se aplicam aos
diferentes modelos, e mantenha-as a méo para futuras consultas.

- Consulte o folheto do aparelho e as instru¢des de seguranca para utilizar as
placas de waffles.

- Verifique se ambos os lados das placas estao limpos antes de as utilizar.

« Para evitar danificar as placas, utilize-as apenas com o aparelho para o qual
foram concebidas (por exemplo, ndo as coloque num forno ou num fogéo a
gas ou elétrico).

- Certifique-se de que as placas estdo estaveis, bem posicionadas e firmemente
fixas a base do aparelho. Utilize apenas as placas fornecidas ou adquiridas no
Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

- Utilize sempre uma espatula de plastico ou de madeira para preservar o
revestimento das placas de waffles.

- Nao corte alimentos nas placas.

- Ndo mergulhe as placas de waffles em dgua nem as coloque sobre uma
superficie fragil enquanto estiverem quentes.

- Para manter as qualidades antiaderentes do revestimento, evite o
aquecimento excessivo quando a placa se encontra vazia.

« As placas de waffles nunca devem ser manuseadas quando estao quentes.

+ Nunca aqueca o aparelho sem as placas de cozedura.

- Durante a primeira utilizacédo, lave as placas, verta um pouco de 6leo
sobre as mesmas e limpe-as com um pano macio.

- Néo coloque utensilios de cozinha nas superficies de indugao do aparelho.

« Recomendamos que utilize uma esponja, &gua morna e um pouco de
detergente da loica liquido para limpar as placas de waffles e que, de seguida,
as enxague bem para remover quaisquer residuos. Seque-as cuidadosamente
com papel de cozinha absorvente.

« Néo utilize esfregdes, palha de aco ou produtos de limpeza abrasivos para
limpar qualquer parte do grelhador; utilize apenas esfregdes de nylon ou
esfregdes ndo metdlicos. Em caso de dificuldades, mergulhe as placas de
waffles em dgua quente com detergente liquido.
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@ Placas de waffles

L T @ Concha

@ Suporte retratil

NOTA: para cozinhar com as placas de waffles, o OptiGrill tem de ser colocado horizontalmente no

suporte retratil fornecido.

Optigrill+ initial / Optigrill+ /
Optigrill Smart

Optigrill+ Elite
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POSICIONAR O SUPORTE:

Vire 0 aparelho ao contrario e retirea gaveta de
recolha de pingos. Coloque o suporte retratil
sob o grelhador. Este suporte permite colocar
o grelhador em duas posicdes diferentes:

*0 suporte para tras: posicao para cozinhar
com as placas do grelhador ou o acessério
de forno (consoante o modelo).

**Q suporte dobrado para a frente com o
grelhador posicionado na horizontal: posiao
para cozinhar com as placas de waffles.

O suporte sé tem de ser colocado no
grelhador para a primeira utilizacao e nao
deve ser removido. Para todas as utilizagoes
seguintes, o suporte pode ser inclinado
para a frente ou para trés, de acordo com a
posicao pretendida (grelhador ou waffles).

COZINHAR:

1. Se o OptiGrill j& estiver ligado e
pretender utilizar as placas de
waffles, desligue o grelhador e
deixe-o arrefecer durante, pelo
menos, 2 horas.

2. Coloque o grelhador no modo
de waffles (**) e volte a colocar a
gaveta de recolha de pingos. Abra
o grelhador, retire as placas de
cozedura e substitua-as pelas placas
de waffles. Coloque primeiro a
placa inferior e, de seguida, a placa
superior.

¢ e )
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Feche e ligue o aparelho.

Prima o botdo On/Off (ligar/
desligar).

O OptiGrill muda para o modo
manual por predefinicdo. Selecione
a definicdo de cor vermelha (OptiGrill
Elite: 270 °C).

Inicie o pré-aquecimento  do
aparelho premindo o botao OK.

O grelhador emite um aviso sonoro
que alerta quando a temperatura
pretendida for atingida. O aparelho
esta pronto a ser utilizado.

Abra o aparelho e encha a placa
inferior com uma concha de massa
(ndo encha a concha até cima) até
que a parte superior dos quadrados
pequenos esteja coberta. A gaveta
de recolha de pingos deve ser
deixada no lugar na eventualidade
de a massa transbordar. Quando
concluir esta agao, feche o aparelho.
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9. Cozinhe entre 2 e 3 minutos. Abra
o aparelho e retire os waffles. Pode
preparar  imediatamente  uma
segunda dose colocando mais
massa.

10. Termine o processo de cozedura

premindo o botdo On/Off (ligar/

loton] desligar). Todos os botées desligam-

se e o grelhador deixa de cozinhar.

Desligue o aparelho da tomada e
deixe-o arrefecer durante 2 horas.

11. Abra o grelhador, retire a placa de
waffles superior e, de seguida, ainferior.
AVISO : as superficies estardo
quentes; recomenda-se a utiliza-
¢ao de luvas de forno.

12. As placas de waffles e a gaveta

de recolha de pingos podem ser
lavados na méaquina de lavar loica.

RECEITA: WAFFLES BELGAS

10 waffles/Tempo de preparacao: 15 min./Tempo de cozedura: 2-3 min

Programa: manual

300 g de farinha - 10 g de fermento em p6 - Sal - 75 g de aglcar — 100 g de manteiga - 2
ovos — 500 ml de leite

VA wWwN =
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Misture a farinha e o fermento em pé numa taca.

Faca um buraco ao centro e adicione o sal, 0 agticar, a manteiga derretida e os ovos.

Adicione o leite lentamente.

Deixe a massa repousar durante 1 hora.

Incline o suporte retratil para a frente, para que o OptiGrill fique na horizontal. Coloque as
placas de waffles no OptiGrill. Ligue o grelhador. Selecione o modo manual e a definicéo de cor
vermelha (OptiGrill Elite: 270 °C). Inicie o pré-aquecimento do aparelho premindo o botéo OK.
O grelhador emite um aviso sonoro que alerta quando a temperatura pretendida for atingida.
O aparelho estd pronto a ser utilizado.

Verta a massa utilizando a concha fornecida (ndo encha a concha até cima). Cozinhe entre 2 e 3
minutos. Repita até ter utilizado toda a massa.

Raccomandazioni per I'uso di piastre per waffle:

« Rimuovere i materiali di imballaggio, gli adesivi e i vari accessori presenti
all'interno e all'esterno delle piastre.

- Leggere attentamente le istruzioni contenute in questo opuscolo, che si
applicano ai diversi modelli, e tenerle a portata di mano.

« Per I'utilizzo delle piastre per waffle, consultare I'opuscolo e le istruzioni di
sicurezza dell'apparecchio.
- Controllare che entrambe le superfici delle piastre siano pulite prima dell’uso.

« Per evitare di danneggiare le piastre, usarle esclusivamente con I'apparecchio
per il quale sono state progettate (ad es. non usarle in forno o su un piano
cottura a gas o elettrico).

« Assicurarsi che le piastre siano stabili, ben posizionate e fissate saldamente
alla base dell'apparecchio. Usare esclusivamente le piastre fornite o acquistate
presso il centro di assistenza autorizzato.

« Usare esclusivamente spatole in legno o plastica per evitare di danneggiare il
rivestimento delle piastre per waffle.

« Non tagliare gli alimenti direttamente sulle piastre.

- Non immergere le piastre per waffle in acqua e non appoggiarle su una
superficie fragile mentre sono calde.

« Per mantenere inalterate le qualita antiaderenti del rivestimento, evitare di
riscaldarlo troppo a lungo quando é vuoto.

« Non maneggiare le piastre mentre sono calde.

« Non riscaldare mai I'apparecchio senza le piastre di cottura.

« Al primo utilizzo dell'apparecchio, lavare le piastre, versarvi un po’di olio
sopra e strofinare con un panno morbido.

« Non collocare utensili da cucina sulle superfici di cottura dell'apparecchio.

- Siconsiglia di utilizzare una spugna, acqua calda e un po'di detersivo per piatti
per la pulizia delle piastre, quindi risciacquarle accuratamente per rimuovere
eventuali residui. Asciugarle delicatamente con un panno di carta.

« Non utilizzare spugnette abrasive metalliche, lana d'acciaio o prodotti abrasivi
per pulire qualsiasi parte della griglia; utilizzare solo spugnette in nylon o non
metalliche. In caso di difficolta, immergere le piastre per waffle in acqua calda
con detersivo per piatti.
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@ Piastre per waffle

L T @ Mestolo

@ Supporto retrattile

NOTA: Per cucinare con le piastre per waffle, 'OptiGrill deve essere posizionata orizzontalmente

utilizzando il supporto retrattile in dotazione.

Optigrill+ initial / Optigrill+ /
Optigrill Smart

Optigrill+ Elite
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POSIZIONAMENTO DEL SUPPORTO:

Capovolgere l'apparecchio e rimuovere
il vassoio raccogligocce. Posizionare il
supporto retrattile sotto la griglia. Questo
supporto consente di posizionare la
griglia in due diverse posizioni:

*Il supporto verso la parte posteriore:
posizione per la cottura con le piastre grill o
I'accessorio per forno (a seconda del modello).

**|| supporto ¢ piegato in avanti con la griglia
posizionata orizzontalmente: posizione per
la cottura con le piastre per waffle.

Il supporto deve essere montato sulla griglia
solo durante il primo utilizzo e non deve
essere rimosso. Per tutti gli usi successivi,
il supporto puo essere semplicemente
inclinato in avanti o indietro nella posizione
desiderata (griglia o waffle).

COTTURA:

1. Se I'OptiGrill & gia accesa e si
desidera utilizzare le piastre per
waffle, scollegare la griglia e
lasciarla raffreddare per almeno 2
ore.

2. Mettere la griglia in modalita
waffle (**) e reinserire il vassoio
raccogligocce. Aprire la  griglia,
rimuovere le piastre di cottura e
sostituirle con le piastre per waffle.
Montare prima la piastra inferiore,
poi la piastra superiore.

Chiudere e collegare I'apparecchio
alla presa di corrente.

Premere il pulsante Avvio/Arresto. a

Per  impostazione  predefinita,
OptiGrill passa alla modalita manuale.
Selezionare Iimpostazione del colore
rosso (OptiGrill Elite: 270°C).

Iniziare a preriscaldare I'apparecchio
premendo il pulsante OK.

La griglia emettera un segnale
acustico per avvisare quando la
temperatura desiderata & stata
raggiunta. Lapparecchio & pronto
per l'uso.

Aprire I'apparecchio e riempire la
piastra inferiore con un mestolo di
pastella (non riempire il mestolo
fino all'orlo) fino a quando la parte
superiore dei quadratini non &
coperta. Il vassoio raccogligocce deve
essere lasciato in caso di trabocco
della pastella. Al termine di questa
operazione, chiudere il coperchio.



9. Cuocere per 2-3 minuti. Aprire
I'apparecchio e rimuovere i waffle. Si
puo procedere subito con la seconda
infornata inserendo piti pastella.

10. Terminare il processo di cottura
(oK] premendo il pulsante Avvio/Arresto.
toletop Tuttii pulsantisi spengono e la griglia

cooking

interrompe la cottura. Scollegare
I'apparecchio dalla presa di corrente
e lasciarlo raffreddare per 2 ore.

_
-

. Aprire la griglia e rimuovere la
piastra per waffle superiore, quindi
quella inferiore.

ATTENZIONE: Le superfici
saranno calde; si consiglia di
indossare guanti da forno.

12. Le piastre per waffle e il vassoio
raccogligocce sono lavabili in
lavastoviglie.

RICETTA: WAFFLE BELGI

10 waffle/Tempo di preparazione: 15 min/Tempo di cottura: 2-3 min

Programma: Manuale

300 g di farina - 10 g di lievito in polvere - Sale - 75 g di zucchero bianco extrafine- 100 g di
burro - 2 uova - 500 ml di latte

1.

2
3
4.
5
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Versare la farina e il lievito in un‘insalatiera.
Fare la fontana e aggiungere il sale, lo zucchero, il burro fuso e le uova.

. Aggiungere lentamente il latte.

Lasciare riposare limpasto per 1 ora.

Inclinare il supporto retrattile in avanti in modo che I'OptiGrill sia in posizione orizzontale.
Posizionare le piastre per waffle nell'OptiGrill. Accendere la griglia. Selezionare la modalita
manuale e limpostazione del colore rosso (OptiGrill Elite: 270°C). Iniziare a preriscaldare
I'apparecchio premendo il pulsante OK. La griglia emettera un segnale acustico per avvisare
quando la temperatura desiderata ¢ stata raggiunta. Lapparecchio & pronto per 'uso.

Versare limpasto utilizzando il mestolo in dotazione (non riempirlo fino all'orlo). Cuocere per
2-3 minuti. Ripetere l'operazione con tutta la pastella rimanente.

ZUGCTACEIC YIa TN XPON TWV TAAKWV yia BApAEG:

« Apaipéote OAa Ta UNKA OUOKEUOOIOE Ta QUTOKOMNTA Kal Ta Sidgpopa
€€APTALATA ATTO TO ECWTEPIKO KAl TO EEWTEPIKO TWV TAAKWV.

« Alofaote mpooekTiKd TI 0dnyieg o€ auTO To PUANASIO, Ol OTIOIEG LIoXUOULV YIa
Ta S1APOoPa HOVTEND, KAl UAGETE TIG VIO LIEANOVTIKH avapopd.

+ Avatpé€te oTo UANASIO TNG CUOKEUNG Kal OTIG odnyieg ao@aleiag yia
XPrioN Twv MAAKWV yia BAPAEC.

+ BeBatwBeite 611 kal 01 SUO TIAEUPEC TWV MAAKWV €ival KABAPEC TTPIV Ao TN XPHON.

« Na va amo@uyete TV KATAOTPOPH TWV TAAKWY, XPNOILOTIOIOTE TEG HOVO
OTn OUCKEUH Yl TNV omoia éxouv oxedlaoTei (. punv Tig tomobeteite o€
@oUPVO 1 O £0TIA AEPIOV 1) NAEKTPIKN £0TIA).

+ BeBaiwBeite 6Tt ot MAAKeC eivat 0TaOePEG, KON TOTTOOETNHEVEG KAl OTEPEWHEVES
pe aopdAela otn BAon TNG OUOKEUNG. XPNOIOTIOIETE MOVO TIC TTAGKEC TTOU
TapacEdnKkav rj ayopdotnkav amo To 0UCIod0TNEVO KEVTPO OEPPIC.

« Xpnolpormolgite mavta MAAoTIKN 1 VNV OIIATOUAQ, YIa VA TIPOOTATEVUCETE
NV emioTpwon oTI¢ MAAKEG yla BApAeC.

« Mnv kéBete @ayntd emdvw oTiC TAAKEC.

+ Mnv Bubiete Tic TAAKEG YO BAPAEG O vePS Kal PNV TIG TOmoBeTElTE OF
€UBPAVOTN EMIPAveLa GOO Eival KAUTEC,

- Na va S1atneroeTe TIC AVTIKOMNTIKES IBIOTNTEC TNG EMOTPWONG, ATOPUYETE
™ B€ppavon yia mapatetapévo Sidotnua otav ivat adela.

+ Mnv ayyilete moTé TI¢ MAAKEG Yia BAPAEC STV Eival KAUTEC.
+ Mnv Beplaivete TIOTE T CUOKEUN XWPIG TIG MAAKES YN oiaToC.

« ‘Otav TG XpPNOIUOTIOINCETE YIa TIPWTN YOPd, TMAUVTE TIG, PiETe Aiyo AadL
OTIC TTAAKEG KAl OKOUTTIOTE TEG € éva HaAaKS TTavi.

+ Mnv ToMOBETEITE PAYEIPIKA OKEUN OTIG EMPAVELEG PNOIOTOG TNG CUOKEUNG.

+ JUVIOTOUE VA XPNOIOTIOLEITE £va apouyydpl, (0T VePO Kalt Lypd TATWY
yla Tov KaBoplopo Twv TAOKWV Yo BAPAeC, katdmv va Ti¢ EemMévete
TIPOOEKTIKA WOTE VO ATIOUAKPUVOVTAL TUXOV UTIOAEIUUOTA. ZTEYVWOTE TEG
QoA E XOPTOTIETOETO.

« Mnv xpnotdoroleite PETOMIKE O@OUYyapdKkia, cUpua 1 SlaBpwTikd
KaBaploTIKA yla va koBapioete omoloSAMoTE TUAMA TNG YNoTapldc.
Xpnowonoir|ote povo vAov i pn  METAMIKA  ogouyyapdkia. Edv
avtipeTwmifete SUOKOAIEG, MOUNIAOTE TIC TIAAKEG Yia BAPAEC O KAUTO VePS
HE LYPO TMATWV.



® @ ® @ MAGKeS yia Bagpeg
T v @ Koutdha

@ Avadimoupevn Bdon

SHMEIQZH: MNa va payelpéPete pe TIG TAAKEG yia BAagAe, To OptiGrill mpémel va tomoBetnBei
0p1{6VTIa XPNOILOTTOIWVTAG TNV AvaSUTAOUHEVN BACN TTOU TIOPEXETAL.

Optigrill+ initial / Optigrill+ /
Optigrill Smart

Optigrill+ Elite

TOMOGETHXHTHX BAXHX:

Tupiote T ouokeur; avamoda Kal aQaIPEOTE
tov dioko amévepwv. TomoBetiote TV
avadimolpevn Bdon kdtw amd v Ynotiépa
oag. Autr n Bdon odg emmpénel va TonoBeTroeTe
TV Ynotiépa aag o€ 500 SlagopeTikég Béoeig:
*H Bdon mpog Ta miow: Béon yia payeipepa
ME TIG AGKEG YnoTiépag fy To e€apTnua Tou
(pOUPVOU (AVANOYO LUE TO HOVTENO).

**H Baon Sim\wpévn TPog Ta EUMPOG He TV
YnoTiépa tomobetnpévn opildvia: Béon yia
HayEipEpa P TIC TIAGKES Vit BAQAES.

H Bdaon mpénmel va tomoBembei oty Ynotiépa
MOVO KaTd TV PWTN Xprion Kat Sev mpémet
va agatpeitat. Mo OAeC TIC EMOUEVES XPNOELS,
prmopeite va Khivete ™ Bdon pmopei amwg
TPOG Ta EPMPOC f} MPOG Ta MioW 0TV
emBupnTr Béon (Ynotaptd 1y PAeAeQ).

WHXIMO:

1. Ev T0 OptiGrill eivat ndn
gvepyoroinuévo  kal BéNete va
XPNOIUOTIOIOETE TG TIAGKES
yia Bdagpheg, amoouvbéote TNV
ynotépa Kal OPnoTE TN va
KPUWOEL Y10 TOUNGXIOTOV 2 WPEG.

2. ©éote TV Ynotaptd oe Aerroupyia
BagpAag (**) kai emavatonobetriote
tov Gioko Aimoug.  Avoite v
PNoTapld, aPAIPESTE TIG TINGKEG
YNOIUATOG KAl AVTIKATAOTHOTE TEG LIE
TIG TAAKEG Yia BApAEC. TomoBetrhote
TIPWTA TV KATW TIAGKA Kt PETA TV
EMAVW TAAKA.
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KheioTe kat ouvSéoTe T CouoKeun
oty npida.

MNoatiote To koupmi ON/OFF.

To OptiGrill petaBaivel otn  pn
QAUTOMATN AETOUPYIT WG TTPOETAOYT).
EmAé€te ™ pUBMION  KOKKIVOU
xpwuartog (OptiGrill Elite: 270°C).

ZeKivAoTE TV TIPoBépuavon TG
OUOKEUNG TTOTWVTOG To Koupri OK.

Oa akouoTel évag oG amd Tnv
PnoTapld, yla va oag €50moInoEl
otav emreuxBei n  emBuunt
Oepuokpacio. H ouokeury €ivat
£€T01HN YIa Xprion.

Avoifte Tn ouokeur} Kai yepiote TV
KATw TIAGKA PE WLt KOUTONIG PEVDTIG
{OUNG (unv yepiete TV Koutaa péxpL
Tavw) PEXPL Vol KoAu@Bel To Tdvw
UEPOC TwV HIKpWV TeETpaywvwv. O
Siokog UMY PEMeL va TapapEivel
0€ TIEPITTWOnN Tou EeXeINOEL N PEVOTH
(Opn. Otav  ohokAnpwBei auty n
€VEPYEIQ, KNEIOTE TN GUOKEUN.
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9. Mayelpérte yia 2-3 Aemtd. Avoi€te T
OUOKEUN Kl apapéoTe TIG BAPAEC.
Mmopeite va @uiagete wa devtepn
pepida  auéowe,  TOTMOBETWVTAG
TIEPIOOOTEPN PEVOTH {UpN.

10. OMokANpwOTE  TO  Hayeipepa,

mélovtag 1o koupri ON/OFF. ‘Oha

loton] 1a koupmd 6Oa ofrjoowv kai n

Ynotaptd Ba otapatrioel va Yrivel

ATMOCUVSEDTE T OUOKEUN amod TV

Tipia KA APrOTE TNV VA KPUWOEL YIat
2 WpEC.

11. Avoi€Te TV YPNOTaPLA KAt PAIPEDTE
v €Mavw TAAKa BAPAAG Kal PETA
v KaTw.

MPOEIAOMOIHZH: O emegdveleg
Oa sival Kautéc. Tuviotdrtal va
POPATE YAVTIO OUPVOU.

12. Ot MAAKEG yia BAPAEG Kat o Siokog
OUN\OYNG AévoVTalL OTO TAUVTHPLO
TIATWV.

TYNTATH: BEATIKEZ BAOAEZ

10 BaPAec/Xpovog mPoeToIHasiag: 15 AemTa/Xpovog HAYEIPEUATOG: 2-3 NemTd

Mpoypappa: Xelpokivnto

300 yp. aAelpl - 10 yp. PIméiKv TGouvTep - aAdTt - 75 yp. (dxapn dxvn - 100 yp. Boutupo - 2
auvyd - 500 ml yaha

uhwN =
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AVOAKATEPTE TO ANEUPL KAL TO PITEKIV TIAOUVTEP OF VAl UTTOA.

Kavte pia AakkouPa kat mpooBéate to aldti, Tn {axapn, To Awpévo BolTupo Kai Ta auyd.
Mpoobéote o yaha apyd.

ApnroTe Tn pevotr (VN va EekoupaoTei yia 1 wpa.

leipete tnv avadumovpevn Bdon mpog ta gunpde, £tot wote to OptiGrill cag va Bpioketa
opilovTia. TomoBeTOTE TIG TTAAKEG yla BAPAEG oto OptiGrill. Avayte tn ouokeun). EmAéETe T
Mn autdpatn Asrtoupyia kat Tn pUBION KOKKIVOU xpwpatog (OptiGrill Elite: 270°C). Zekwriote
Vv MPoBEpPavon TNG CUOKEUNG TATWvTag To koupri OK. ©a akouoTel évag fxog anod v
Ynotapid, yia va oag eidorotrioel dtav emreuxdei n embupntr} Oeppokpacia. H cuokeun eival
€rolpn ya xprion.

Pi€te tn pevuotr} {UUN XPNOILOTIOWWVTAG TNV KOUTAAX TIOU TIAPEXETA (UNV YEUICETE TNV KOUTAAX
péxPLTAVW). MayelpéWte yia 2-3 Aemrtd. EmavaldBeTe péxpl va xpnolomolioeTe OAn Tn peVOTH
¢oun.

Anbefalinger ved brug af vaffelplader:

+ Fjern al emballage, klistermaerker og forskelligt tilbeher fra indersiden og
ydersiden af pladerne.

« Laes omhyggeligtinstruktionerne i denne folder, som geelder for de forskellige
modeller, og hav dem altid ved handen.

- Sefolderen til apparatet og sikkerhedsinstruktionerne for brug af vaffelplader.
« Kontrollér, at begge sider af pladerne er rene inden brug.

« For at undga at beskadige pladerne bgr du kun bruge dem pa det apparat,
de er beregnet til (feks. ma de ikke anbringes i en ovn eller pa et gas- eller
elkomfur).

« Sorg for, at pladerne er stabile, rigtigt anbragt og sikkert fastgjort til apparatets
bund.Brug kun plader, der er leveret eller kabt hos det autoriserede servicecenter.

« Brug altid en paletkniv af plastik eller trae for at bevare belaegningen pa
vaffelpladerne.

« Skaer ikke mad af pladerne.

- Vaffelpladerne ma ikke nedszenkes i vand eller anbringes pa en skrgbelig
overflade, mens de er varme.

+ Undgd opvarmning i leengere tid, mens de er tomme, for at bevare
beleegningens slip-let-egenskaber.

« Handter aldrig vaffelpladerne, mens de er varme.

« Opvarm aldrig apparatet uden grillpladerne.

- Nar vaffelpladerne bruges forste gang, skal du vaske dem, halde lidt
olie pa dem og terre dem af med en blgd klud.

- Saet ikke kakkenredskaber pa apparatets tilberedningsflader.

- Vi anbefaler, at du bruger en svamp, varmt vand og lidt opvaskemiddel til
at rengere vaffelpladerne, og derefter skyller dem grundigt for at flerne
eventuelle rester. Ter dem forsigtigt med et stykke kgkkenrulle.

« Brug ikke skuresvampe af metal, staluld eller slibende rengeringsmidler til
rengering af nogen del af grillen. Brug kun rengeringssvampe af nylon eller
ikke-metal. Hvis du har problemer, skal du leegge vaffelpladerne i bled i varmt
vand med opvaskemiddel.
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@ Vaffelplader

L T @ Dseske

@ Udtreekkeligt stativ

BEMARK: For at tilberede med vaffelpladerne skal OptiGrill placeres vandret ved hjaelp af det

medfelgende udtraekkelige stativ.

Optigrill+ initial / Optigrill+ /
Optigrill Smart

Optigrill+ Elite
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PLACERING AF STATIVET:

Vend apparatet pa hovedet, og flern
drypbakken. Seet det udtreekkelige
stativ under grillen. Stativet giver dig
mulighed for at placere din grill i to
forskellige positioner:

*Stativet mod bagsiden: Position til
madlavning med grillpladerne eller
ovntilbehgret (afhaengigt af modellen).

**Stativet er foldet fremad med
grillen placeret vandret: Position til
tilberedning med vaffelpladerne.

Stativet skal kun monteres pa grillen ved
forste brug og ma ikke fiernes. Ved alle
efterfelgende anvendelser kan stativet
blot vippes frem eller tilbage til den
onskede position (grill eller vafler).

TILBEREDNING:

1. Hvis OptiGrill allerede er teendt, og
du vil bruge vaffelpladerne, skal du
tage stikket ud af stikkontakten og
lade grillen kele af i mindst to timer.

2. Seet grillen i vaffeltilstand (**), og saet
drypbakken p& igen. Abn grillen,
fiern pladerne, og udskift dem med
vaffelpladerne. Seet bundpladen i
forst og derefter den gverste plade.

¢ e )
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Luk og tilslut apparatet.

Tryk pa teend/sluk-knappen.

OptiGrill skifter til manuel tilstand
som standard. Velg den rede
farveindstilling (OptiGrill Elite: 270 °C).

Start forvarmning af apparatet ved at
trykke pa OK-knappen.

Grillen udsender en lyd, der giver
dig besked, ndr den gnskede
temperatur er naet. Apparatet er
klar til brug.

Abn apparatet, og fyld bundpladen
med en skefuld dej (fyld ikke @seskeen
helt op), indtil toppen af de sma
firkanter er daekket. Drypbakken skal
vaere monteret i tilfeelde af, at dejen
lgber over. Nér denne handling er
fuldfert, skal du lukke apparatet.
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9. Tilbered i 2 til 3 minutter. Abn
apparatet, og fiern vaflerne. Du
kan lave en portion mere med det
samme ved at tilsaette mere dej.

10. Afslut tilberedningsprocessen ved at

trykke pa teend/sluk-knappen. Alle

C‘gﬁ% knapper slukker, og grillen stopper

tilberedningen. Tag stikket ud af

stikkontakten, og lad apparatet kole
af i to timer.

11. Abn grillen, og fiern farst den averste
vaffelplade og derefter den nederste.
ADVARSEL: Overfladerne er
varme. Det anbefales, at du
bruger grillhandsker.

12. Vaffelpladerne og  drypbakken
taler opvaskemaskine.

OPSKRIFT: BELGISKE VAFLER

10 personer/Forberedelsestid: 15 min./Tilberedningstid: 2 til 3 min.

Program: Manuel

300 g mel - 10 g bagepulver - salt - 75 g strasukker - 100 g smor - 2 2eg - 500 ml maelk

1. Bland mel og bagepulverien skal.

2. Lavenfordybning, og tilszet salt, sukker, smeltet smor og aeg.

3. Tilseet maelken langsomt.

4. Laddejen hvileientime.

5. Vip det udtraekkelige stativ fremad, sa OptiGrill er vandret. Anbring vaffelpladerne i OptiGrill.
Teend grillen. Veelg manuel tilstand og den rgde farveindstilling (OptiGrill Elite: 270 °C). Start
forvarmning af apparatet ved at trykke pa OK-knappen. Grillen udsender en lyd, der giver dig
besked, nar den gnskede temperatur er naet. Apparatet er klar til brug.

6. Haeld dejen i den medfglgende aseske (fyld ikke @seskeen helt op). Tilbered i 2 til 3 minutter.
Gentag, indtil du har brugt al dejen.
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Rekommendationer for anvandning av vaffelplatar:

« Ta bort allt férpackningsmaterial, etiketter och alla tillbehor fran insidan och
utsidan av platarna.

« Las noga igenom instruktionerna i den har broschyren som galler for de olika
modellerna och ha dem néra till hands.

« Lds hur du anvander vaffelplatarna i sdkerhetsanvisningarna och i
informationsbroschyren.

« Kontrollera att bada sidorna av platarna ar rena fore anvandning.

« For att platarna inte ska skadas ska de endast anvandas i den apparat som de
aravsedda for (Iagg dem t.ex. inte i en ugn eller pa en gasspis eller en elektrisk
spis).

« Se till att platarna dr stabila, val placerade och ordentligt fastsatta i apparatens

bas. Anvand endast de platar som medfoljer eller kdpts fran ett auktoriserat
servicecenter.

- Anvand alltid en stekspade av plast eller tré sa att inte beldaggningen pa
platarna skadas.

« Skar inte mat pa platarna.
- Sank inte ned vaffelplatarna i vatten och placera dem inte pa en 6mtalig yta
nar de dr varma.

« Foratt bevara non-stick-beldggningens egenskaper bér du undvika att vérma
apparaten for Iange med en tom plat.

- Vaffelplatarna bor aldrig hanteras nér de ar varma.
« Varm aldrig apparaten utan matlagningsplatar.

« Innan du anvander apparaten forsta gangen ska du diska platarna, halla
lite olja pa dem och torka avdem med en mjuk trasa.

- Placera inte koksredskap pa apparatens tillagningsytor.

« Vi rekommenderar att du anvdnder en svamp, varmt vatten och lite
diskmedel for att rengora vaffelplatarna. Skélj dem sedan noggrant for att ta
bort eventuella rester. Torka dem forsiktigt med en pappershandduk.

« Anvénd inte skursvampar av metall, stalull eller slipande reng&ringsmedel for
att rengora nagon del av grillen. Anvand endast rengdringsdukar av nylon
och utan metall. Om du har problem, bl6tlagg vaffelplatarna i varmt vatten
med diskmedel.
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@ Vaffelplatar

@ Slev

@ Inféllbart stativ

OBS! For att kunna laga mat pa vaffelpldtarna maste OptiGrill placeras horisontellt med det

medféljande inféllbara stativet som stéd.

Optigrill+ initial / Optigrill+ /
Optigrill Smart

Optigrill+ Elite
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PLACERA STATIVET:

Vand apparaten upp och ned och ta
bort droppskalen. Montera det féllbara
stativet under grillen. Med det har
stativet kan du placera grillen i tva olika
lagen:

*Stativet bakat: Lage for tillagning
pa grillplatarna eller ugnstillbehoret
(beroende pa modell).

**Stativet framat med grillen placerad
horisontellt: Lége for matlagning pa
vaffelplatarna.

Stativet behdver bara monteras pa
grillen vid forsta anvandningen och
ska inte tas bort. Vid alla efterfoljande
anvandningar kan stativet helt enkelt
lutas framat eller bakat till 5nskat lage
(grill eller vafflor).

MATLAGNING:

1. Om OptiGrill redan &r pa och du vill
anvanda vaffelplatarna kopplar du ur
grillen och later den svalna i minst 2
timmar.

2. Sétt grillen i vaffellige (**) och satt
tillbaka droppskalen . Oppna grillen,
ta bort tillagningsplatarna och ersatt
dem med vaffelplatarna. Montera
bottenplaten forst och sedan den
Ovre platen.
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Stdng och anslut apparaten.

Tryck pa pa/av-knappen.

OptiGrill véxlar till manuellt ldge
som standard. Vdlj den roda
férginstaliningen  (OptiGrill  Elite:
270°C).

Starta forvdrmningen av apparaten
genom att trycka pa OK.

Grillen avger ett ljud som vranar
dig nér onskad temperatur har
uppnatts. Apparaten &r nu redo att
anvandas.

Oppna apparaten och  fyll
bottenplaten med en slev smet (fyll
inte sleven helt) tills den Gversta
av de sma fyrkanterna ar tackt.
Droppskalen ska vara kvar om
smeten rinner Gver. Nar allt &r klart
stanger du apparaten.
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9. Tillaga i 2-3 minuter. Oppna
apparaten och ta bort véfflorna. Du
kan gdra en andra sats direkt genom
attlagga i mer smet.

10. Avsluta tillagningen genom  att
(oK] trycka pad pa/av-knappen. Alla
25R knappar stangs av och grillen avslutar

tillagningen. Koppla ur apparaten
och It den svalna i 2 timmar.

11. Oppna grillen och ta bort den évre
véffelplaten, darefter den nedre.
VARNING! Ytorna ar heta. Vi
rekommenderar att du anvander
ugnshandskar.

12. Vaffelplattorna och droppskalen

kan diskas i diskmaskin.

RECEPT: BELGISKA VAFFLOR

10 véfflor/Tillagningstid: 15 min/Tillagningstid: 2-3 min

Program: Manuellt

300 g mjol - 10 g bakpulver - salt - 75 g strésocker — 100 g smér - 2 dgg — 500 ml mjolk

1.

2
3
4,
5
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Blanda mjol och bakpulver i en skal.

. Gor en grop och tillsétt salt, socker, smélt smor och dgg.
. Tillsétt mjolken langsamt.

L&t smeten vilai 1 timme.

Luta det féllbara stativet framat sa att din OptiGrill &r horisontell. Placera vaffelplatarna i din
OptiGrill. SI& pa grillen. Valj manuellt lage och den réda férginstalliningen (OptiGrill Elite: 270 °C).
Starta forvarmningen av apparaten genom att trycka pa OK. Grillen avger ett ljud som varnar
dig nér 6nskad temperatur har uppnatts. Apparaten ar nu redo att anvandas.

Hall i smeten med hjalp av den medféljande sleven (fyll inte sleven helt). Tillaga i 2-3 minuter.
Upprepa tills du har anvéant upp all smet.

Anbefalinger for bruk av vaffelplater:

+ Fjern emballasje, klistremerker og tilbeher fra innsiden og utsiden av platene.

« Les instruksjonene i dette heftet ngye. De gjelder for de ulike modellene. Ha
heftet lett tilgjengelig.

- Les produktheftet og sikkerhetsinstruksjonene for informasjon om hvordan
vaffelplatene skal brukes.

« Kontroller at begge sidene av platene er rene for bruk.

« Ikke skad platene. Bruk dem bare i produktet de er utviklet for (med andre
ord ma du ikke for eksempel legge dem i stekeovnen eller bruke dem pa
gasstopp eller elektrisk platetopp).

« Kontroller at platene er stabile, plassert pa riktig mate og godt festet til produktets
sokkel. BRuk bare platene som medfglger, eller som du har kjept fra et autorisert
servicesenter.

- Bruk alltid redskap av plast eller tre, slik at du ikke skader belegget pa
vaffelplatene.

« Ikke skjeer mat pa platene.

- Ikke senk vaffelplatene ned i vann eller legg dem pa en skjer overflate mens
de ervarme.

+ Ikke varm opp platene for lenge uten at det er noe pa dem. Da kan
slippbelegget bli skadet.

« Vlkke ta pa vaffelplatene mens de er varme.

- Ikke varm opp produktet uten stekeplatene.

« Nar du skal bruke produktet for forste gang, ma du vaske platene, helle
litt olje pa dem, og deretter terke avdem med en myk klut.

- Ikke plasser kjgkkenredskap pa produktets stekeoverflate.

- Vi anbefaler at du rengjer vaffelplatene med en svamp, varmt vann og litt
oppvaskmiddel, og at du deretter skyller dem godt og terker dem forsiktig
med torkepapir.

+ lkke rengjer grilen med metallskrubb, stalull eller slipende
rengjeringsprodukter. Bruk nylonskrubb eller kluter som ikke inneholder
metall. Hvis det er vanskelig a rengjare produktet, kan du legge vaffelplatene
i varmt vann med litt oppvaskmiddel.



O] ©] ®

@ Vaffelplater

-L'_._'_r @ Dse

@ Uttrekkbart stativ

MERK: For & tilberede mat med vaffelplatene ma OptiGrill plasseres vannrett ved hjelp av det

uttrekkbare stativet som medfalger.

Optigrill+ initial / Optigrill+ /
Optigrill Smart

Optigrill+ Elite
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PLASSERE STATIVET:

Snu produktet opp ned, og flern
dryppbrettet. Plasser det uttrekkbare
stativet under grillen. Dette stativet gjor
atdukan plassere grillen i to forskjellige
posisjoner:

*Stativet mot baksiden: posisjon for
tilberedning med grillplatene eller
ovntilbeharet (avhengig av modell).

**Stativet brettet fremover med
grillen plassert vannrett: posisjon for
tilberedning med vaffelplatene.

Du trenger bare & plassere stativet
pa grillen for forste gangs bruk, og
du trenger ikke a fierne det igjen. For
all annen bruk kan stativet vippes
fremover eller bakover til gnsket
posisjon (grill eller vafler).

MATLAGING:

1. Hvis OptiGrill allerede er pa og du
vil bruke vaffelplatene, kobler du fra
grillen og lar den avkjgles i minst to
timer.

2. Sett grillen i vaffelmodus (*¥), og sett
dryppbrettet p& plass igjen. Apne
grillen, fiern kokeplatene, og monter
vaffelplatene. Monter bunnplaten
forst, og deretter topplaten.
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Lukk og koble til produktet.

Trykk pa av/pé-knappen.

OptiGrill bytter til manuell modus
som standard. Velg den rade
fargeinnstillingen (OptiGrill Elite:
270°C).

Trykk pa OK-knappen for & starte
forvarming av produktet.

Grillen varsler deg nar onsket
temperatur er nadd. Produktet er
klart til bruk.

Apne produktet og fyll bunnplaten
med en gse med rore (ikke fyll @sen
helt), til reren dekker toppen av de
sma rutene. Dryppbrettet skal veere
pa plass i tilfelle rgren flyter over.
Nér du har gjort dette, lukker du
produktet.
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9. Steki2-3 minutter. Apne produktet,
og ta ut vaflene. Du kan helle i mer
rere med en gang for a steke flere
vafler.

10. Trykk pa av/pa-knappen for a
(oK] avslutte stekingen. Alle knappene
iojstop slés av, og grillen stopper. Trekk ut

cooking

stopselet, og la produktet avkjoles
ito timer.

11. Apne grillen, fiern den  overste
vaffelplaten, og fiern deretter den
nederste.

ADVARSEL: Overflatene er varme.
Du bgr bruke grytekluter.

12. Vaffelplatene og dryppbrettet kan
vaskes i oppvaskmaskin.

OPPSKRIFT: BELGISKE VAFLER

10 vafler / tilberedningstid: 15 minutter / steketid: 2-3 minutter

Program: Manuelt

300 g mel - 10 g bakepulver - salt - 75 g sukker — 100 g smor — 2 egg - 500 ml melk

1.

2
3
4,
5
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Bland mel og bakepulver ien bolle.

. Tilsett salt, sukker, smeltet smor og egg.
. Tilsett melken sakte.

La rgren hvile i én time.

. Vipp det uttrekkbare stativet forover slik at OptiGrill er vannrett. Legg vaffelplatene i OptiGrill.

SIa pa grillen. Velg manuell modus og den rade fargeinnstillingen (OptiGrill Elite: 270°C). Trykk
pa OK-knappen for & starte forvarming av produktet. Grillen varsler deg nar ensket temperatur
er nadd. Produktet er klart til bruk.

Hell i reren med @sen som medfalger (ikke fyll @sen helt). Stek i 2-3 minutter. Gjenta til du har
brukt all reren.

Suosituksia vohvelilevyjen kayttoon:

- Poista kaikki pakkausmateriaali, tarrat ja muut tarvikkeet levyjen sisa- ja
ulkopuolelta.

+ Lue tdman vihkosen ohjeet huolellisesti ja sdilyta ne. Ohjeet patevat eri
malleihin.

- Katso vohvelilevyjen kaytto- ja turvallisuusohjeet vihkosesta.
- Tarkista, ettd levyjen molemmat puolet ovat puhtaat ennen kayttoa.

- Valta levyjen vaurioituminen kayttamalla niitd vain siind laitteessa, mihin ne
on suunniteltu (esim. la laita niitd uuniin, kaasuliedelle tai séhkolevylle).

« Varmista, ettd levyt ovat vakaat, hyvin asetetut ja oikein paikoilleen laitteeseen
kiinnitetyt. Kaytd vain laitteen mukana toimitettuja tai valtuutetusta
huoltoliikkeestd ostettuja levyja.

- Kéytd aina muovista tai puista lastaa, jotta vohvelilevyjen pinnoite sailyy
hyvana.

- Al leikkaa ruokaa levyjen paalla.

- Ala upota kuumia vohvelilevyja veteen 3laka aseta niita herkélle pinnalle.

- Ald kuumenna laitetta liian kauan sen ollessa tyhj4, jotta tarttumaton pinnoite
sdilyy paremmin.

- Al4 koskaan késittele vohvelilevyja niiden ollessa kuumia.

- Al4 koskaan kuumenna laitetta ilman paistolevyja.

« Kun kaytat levyja ensimmaistd kertaa, pese ne, levitd niiden pdalle
hieman 6ljya ja pyyhi ne pehmealla liinalla.

- Al4 aseta ruoanlaittovalineitd laitteen levyjen paglle.

« Suosittelemme puhdistamaan vohvelilevyt kdyttamalla pesusientd, lamminta
vettd ja tilkkaa astianpesuainetta. Huuhtele pesuaine levyista huolellisesti.
Kuivaa levyt varovasti talouspaperilla.

- Al3 kdyta metallisia hankaussienid, terdsvillaa tai hankaavia puhdistusaineita
minkaan grillin osan puhdistukseen. Kayta puhdistuksessa vain muovisia tai
ei-metallisia puhdistussienia. Jos vohvelilevyt ovat kovin likaiset, voit liottaa
niitd kuumassa astianpesuvedessa.
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@ Vohvelilevyt

-L'_._'_r @ Kauha

@ Avattava teline

HUOMAUTUS: Vohvelilevyjen kayttdd varten OptiGrillin on oltava vaakatasossa avattavan telineen

paalla.

Optigrill+ initial / Optigrill+ /
Optigrill Smart

Optigrill+ Elite
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TELINEEN AVAAMINEN:

Kaanna laite ylosalaisin ja irrota tippa-
astia. Asenna avattava teline grillin
alle. Telineen avulla voit asettaa grillin
kahteen eri asentoon:

*Teline taaksepain: ruuan valmistamiseen
grillilevyilld tai uuniosalla (mallista
riippuen).

**Teline eteenpdin grillin ollessa
vaakatasossa: vohveleiden valmistamiseen
vohvelilevyilla.

Teline asennetaan grilliin ensimmaisella
kdyttokerralla, eikd sitd tule irrottaa.
Seuraavilla kdyttokerroilla teline
taitetaan haluttuun asentoon (grillaus tai
vohveleiden valmistus).

VOHVELEIDEN VALMISTUS:

1. Jos OptiGrill on jo padlld ja haluat
kéyttaa vohvelilevyja, irrota laite
pistorasiasta ja anna sen jaahtya
vahintaan kaksi tuntia.

2. Laita grilli vohvelitilaan (**) ja asenna
tippa-astia  takaisin  paikalleen.
Avaa grilli ja vaihda paistolevyt
vohvelilevyihin. Asenna ensin alalevy
jasittenylalevy.

Sulje laite ja kytke se pistorasiaan.

Paina virtapainiketta.

OptiGrill  siirtyy automaattisesti
manuaalitilaan. Valitse punainen
asetus (OptiGrill Elite: 270 °C).

Kaynnistd  laitteen  esilammitys
painamalla OK-painiketta.

Grillistda  kuuluu danimerkki, kun
haluttu ldmpétila on saavutettu.
Laite on valmis kéytettavaksi.

Avaa laite ja tayta alalevy
kauhallisella taikinaa (ala tayta
kauhaa aivan tdyteen), kunnes
pienten nelididen pdat peittyvat.
Tippa-astian tulee olla paikallaan,
jotta mahdollinen ylimaarainen
taikina ei valu poydalle. Sulje tdmédn
jalkeen laite.
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to stop
cooking

RESEPTI: BELGIALAISET VOHVELIT
10 vohvelia / esivalmistelut: 15 minuuttia / paistoaika: 2-3 min
Tila: Manuaalinen
300 grammaa jauhoja, 10 grammaa leivinjauhetta, suolaa, 75 grammaa hienoa sokeria, 100
grammaa voita, 2 munaa, 500 millilitraa maitoa

Sekoita jauhot ja leivinjauhe kulhossa.

Lisad maito vahitellen.
Anna taikinan tekeytya tunti.

nhwnNn =

Anna taikinan paistua 2-3 minuuttia.
Avaa laite ja nosta vohvelit pois.
Voit paistaa seuraavat vohvelit
valittomasti kaatamalla liséa taikinaa.

. Kun olet paistanut kaikki vohvelit,

paina virtapainiketta. Kaikki
merkkivalot ja grilli ssmmuvat. Irrota
laitteen pistoke pistorasiasta ja anna
laitteen jadhtya kaksi tuntia.

. Avaa grilli ja irrota ensin ylempi

vohvelilevy ja sitten alempi.
VAROITUS: Pinnat ovat kuumia.
Suosittelemme kdyttémaan uunikintaita.

. Vohvelilevyt ja tippa-astia voidaan

pesta astianpesukoneessa.

Tee jauhojen keskelle kolo ja lisaa siihen suola, sokeri, sulatettu voi ja munat.

Kaanna avattava teline eteenpain, jotta OptiGrill on vaakatasossa. Aseta vohvelilevyt OptiGrilliin.

Kaynnista grilli. Valitse manuaalitila ja punainen asetus (OptiGrill Elite: 270 °C). Kaynnistd laitteen
esilammitys painamalla OK-painiketta. Grillista kuuluu d@nimerkki, kun haluttu lampétila on

saavutettu. Laite on valmis kdytettavaksi.

6. Kaada taikina vohvelilevyille kéyttamaélla laitteen mukana toimitettua kauhaa (13 tayta kauhaa
aivan tdyteen). Anna taikinan paistua 2-3 minuuttia. Paista kaikki vohvelit.
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Zalecenia dotyczace stosowania plyt do gofrow:

+ Wyjmij wszystkie opakowania, naklejki i rézne akcesoria znajdujace sie na
zewnatrzi wewnatrz ptyt.

« Uwaznie przeczytaj instrukcje zawarte w tej ulotce, ktére dotycza réznych
modeli i trzymaj je w zasiegu reki.

« Zapoznaj sie z ulotkg dotyczaca urzadzenia i instrukcjami bezpieczenstwa
dotyczacymi korzystania z ptyt do gofrow.

« Przed uzyciem sprawdz, czy obie strony ptyt s czyste.

« Aby uniknac uszkodzenia ptyt, nalezy uzywac ich wytacznie z urzadzeniem,
do ktdrego zostaty zaprojektowane (np. nie nalezy wkfadac ich do piekarnika
ani na palnik gazowy lub elektryczny).

« Upewnij sie, ze plyty s3 stabilne, prawidlowo umiejscowione i dobrze
przymocowane do podstawy urzadzenia. Nalezy uzywac wylgcznie plyt
dostarczonych lub zakupionych w autoryzowanym punkcie serwisowym.

« Zawsze uzywaj plastikowej lub drewnianej topatki, aby nie uszkodzi¢ powtoki
ptyt do gofrow.

+ Nie nalezy kroi¢ jedzenia na ptytach.

« Nie nalezy zanurza¢ ptyt do gofréw w wodzie ani umieszczac ich na delikatnej
powierzchni, gdy sg gorace.

« Aby utrzymac wiasciwosci powtoki nieprzywierajacej, nalezy unikac jej zbyt
dtugiego nagrzewania, gdy jest pusta.

« Nie nalezy uzywac ptyt do gofréw, gdy sa gorace.

« Nigdy nie podgrzewaj urzadzenia bez ptytek grzejnych.

 Podczas pierwszego uzycia nalezy umy¢ ptyty, wla¢ troche oleju i
wytrzec je miekka szmatka.

+ Nie stawiaj przyboréw kuchennych na powierzchniach urzadzenia
przeznaczonych do gotowania.

« Do czyszczenia plyt do gofréw zaleca sie stosowanie gabki, cieptej wody
i plynu do mycia naczyn, a nastepnie ich doktadnie optukanie, aby usungc
wszelkie pozostatosci. Delikatnie osusz je papierowym recznikiem.

« Do czyszczenia jakiejkolwiek czesci grilla nie uzywaj metalowych
czyscikéw, druciakéw ani srodkow Sciernych; uzywaj tylko nylonowych lub
niemetalowych zmywakéw. W razie trudnosci namocz ptyty do gofréw w
goracej wodzie z ptynem do mycia naczyn.
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@ Plyty do gofrow

L T @ Chochla

@ Wysuwana podstawka

UWAGA: Aby gotowac przy uzyciu ptyt do gofréw, OptiGrill musi by¢ ustawiony poziomo za

pomocg wysuwanej podstawki.

Optigrill+ initial / Optigrill+ /
Optigrill Smart

Optigrill+ Elite
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USTAWIANIE PODSTAWKI:

Odwro¢  urzadzenie do gory dnem i
wyjmij tacke ociekowa. Umies¢ wysuwana
podstawke pod grillem. Ta podstawka
umozliwia ustawienie grilla w dwoch
réznych pozycjach:

*Podstawka wysuwana do tytu: pozycja
do gotowania z ptytami grillowymi lub
akcesoriami do piekarnika (w zaleznosci od
modelu).

**Podstawka wysuwana do przodu z
grillem umiejscowionym poziomo: pozycja
do gotowania z ptytami do gofrow.
Podstawke nalezy zamontowac do grilla
tylko podczas pierwszego uzycia i nie
nalezy jej zdejmowac. W przypadku
wszystkich kolejnych zastosowan
podstawke mozna po prostu pochyli¢ do
przodu lub do tytu do zadanej pozycji (grill
lub gofry).

GOTOWANIE:

1. Jesli Twdj OptiGrill jest juz wigczony
i chcesz uzy¢ plyt do gofrow, wyjmij
grill od zasilania i poczekaj co
najmniej 2 godziny, az ostygnie.

2. Ustaw grill w trybie do gofréw (*¥) i
ponownie podfacz tacke ociekajaca.
Otworz grill, wyjmij plytki grzejne
i wymien je na plyty do gofrow.
Najpierw zamontuj plyte dolna, a
nastepnie ptyte gérna.

¢ e )
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Zamknij i podfacz urzadzenie do
zasilania.

Naci$nij przycisk Wt./Wyt.

OptiGrill przetacza sie domyslnie
w tryb reczny. Wybierz ustawienie
koloru czerwonego (OptiGrill Elite:
270°C).

Rozpocznij podgrzewanie urzadzenia,
naciskajac przycisk OK.

Grill wyemituje sygnat dzwiekowy,
ktéry zasygnalizuje osiagniecie
zadanej temperatury. Urzadzenie
jest gotowe do uzycia.

Otwoérz urzadzenie i napetniaj
dolng ptyte chochla z ciastem (nie
napetniaj chochli do petna), az gérna
cze$¢ kwadracikéw zostanie pokryta.
W przypadku przepetnienia ciasta
tacke ociekowa nalezy pozostawic.
Po zakonczeniu tej czynnosci
zamknij urzadzenie.
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9. Gotuj przez 2-3 minuty. Otwdrz
urzadzenie i wyjmij gofry. Mozesz
natychmiast wykonac¢ druga partie,
dodajac wiecej ciasta.

10. Zakoncz proces gotowania,

naciskajac przycisk Wh/Wyt.

C‘gﬁ% Wszystkie przyciski wylacza sie, a grill

zakonczy proces gotowania. Wyjmij

urzadzenia z zasilania i odczekaj
2 godziny, az ostygnie.

11. Otworz grill i wyjmij gérng plyte do
gofréw, a nastepnie dolna.
OSTRZEZENIE: Powierzchnie
moga sie nagrzewac; zaleca sie
noszenie rekawic kuchennych.

12. Plyty do gofréw i tacke ociekajaca

mozna my¢ w zmywarce.

PRZEPIS: GOFRY BELGIJSKIE

10 gofréw / czas przygotowania: 15 min / czas gotowania: 2-3 minuty

Program: reczny

300g maki — 10 g proszku do pieczenia - s6l - 75g cukru pudru - 100g masta - 2 jajka -
500ml mleka

nhwnNn =
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Zmieszaj make i proszek do pieczenia w misce.

Zréb wgtebienie i dodaj sdl, cukier, roztopione masto i jajka.

Powoli dodawaj mleko.

Pozostaw ciasto na godzine.

Przechyl wysuwana podstawke do przodu, aby ustawi¢ OptiGrill w pozycji poziomej. Umies¢
plyty do gofréw w OptiGrill. Wigcz grill. Wybierz tryb reczny i wybierz kolor czerwony (OptiGrill
Elite: 270°C). Rozpocznij podgrzewanie urzadzenia, naciskajac przycisk OK. Grill wyemituje
sygnat dzwiekowy, ktéry zasygnalizuje osiggniecie zadanej temperatury. Urzadzenie jest
gotowe do uzycia.

WIej ciasto przy uzyciu dostarczonej chochli (nie napetniaj chochli po sam wierzch). Gotuj przez
2-3 minuty. Powtarzaj, az zuzyjesz cate ciasto.

PekomeHgaLum No CNoNb30BaHIO Hacagok anA Badenb:

+ Yganute BCe YMaKOBOYHble MaTepuabl, HaKNelkym W akceccyapbl C
BHYTPEHHEN 11 BHELLIHEN CTOPOHbI HaCafIoK.

+ BHMMaTENIbHO O3HAKOMBTECH C WHCTPYKLMSIMU B 3TON GpoLUope — OHW
NOAXOAAT 15 Pa3HbIX MOAENEN — U AEPXKUTE VX NOZ, PYKOWA.

+ VHCTpYKUMM No Mcnonb3oBaHMIO HacafloK AnA Badenb cM. B Gpolutope 1
VHCTPYKLWSX MO TeXHMKe 6e30MacHOCTV nNprbopa.

. I'Iepep, ncnonb3oBaHMeEM y6en|/|Ter, yT0 06E NOBEPXHOCTN HaCaAOoK YNCTbIE.

+ Bo n3b6exaHve noBpexaeHUs HacafoK WCMONb3yiTe KX TOMbKO C Tem
nprbopom, AA KOTOPOro OHW NpeAHa3HauYeHbl (HanpyMep, He CTaBbTe KX
B [lyXOBOW LUKad I Ha ra30Byto UM SNEKTPUYECKYHO BapOUHYIO NaHerb).

« Y6eauTtech, UTo HacafKy YCTOWYMBbI, NPABUIbHO PACMONIOXEHDBI 11 HAZLEXHO

3aKpenneHbl Ha OCHOBaHWM npubopa. Mcnonb3yiiTe Tonbko Hacagkw,
noctaBnAemble € NpPUOGOPOM WM  MPUOBPETEHHbIE B  aBTOPV30BAHHOM
CEPBVICHOM LIEHTpE.

+ Vicnonb3yite nnactMaccoBylo WnM  AepeBAHHYIO JlonaTky, 4ToObl He
NoBPeauTb MOKPbITHE.

+ He pexxbTe npoayKTbl Ha MOKPLITAN.

+ He norpy»<aiiTe HacagKku B BOAY W He KNagwuTe KX Ha XPYrKyto MOBEPXHOCTb,
MoKa OHM ropsayme.

- InA noppepaHUA AHTUMPUrapHbIX CBOWCTB  MOKPbITUA  n3beraiiTe
LNUTENbHOTO HarpeBa 6e3 NPoayKTOB.

+ He Tporavite ropayve Hacagku.
« He HarpeBaiite nprbop 6e3 HacafoK N1 NPUrOTOBEHNS.

. I'Ipvl nepBomMm MCNONb30BaHUN BbIMOWNTE HacaKW, HanenTe HEeMHOro
Macna Ha NOBEPXHOCTb HaCcaKMN N NPOTpUTE UX MATKOW TKaHb}O.

+ He Knapute KyxoHHyI0 yTBapb Ha HarpeBaTesibHyto HacaaKy npubopa.

- PekomeHpyem oumwiaTb Hacagky s Badenb ryOGKoi C K1CMoNb30BaHKEM
TENsol BOAbI N MOIOLLEro CPeACTBa, NOC/IE YEro TLIATEIbHO MPOMbIBATb UX.
OCTOPOXKHO BbITPUTE VX GYMaXKHbIM MOSIOTEHLIEM.

+ He ucnonb3ayite MeTannmnyeckme LWeTKK, NPOBOSIOYHbIE MoK 1 abpasnBHble
UMCTALLME CPEACTBA ANA OUUCTKY JIIOObIX KOMMOHEHTOB FPUIIS; UCMONb3YITe
TONbKO MArKYIO ryOKy 1 LWaasLime mMotoLve cpeacTsa. Ecnv y Bac Bo3HUKM
CNTOXKHOCTW, 3aMOUmnTe HacaaKy Anst Badenb B ropsvein Boge ¢ obaBneHnem
MOMOLLEro CpefcTaa.
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@ Hacagku ansa sadenn

L T @ MonosHuK

@ BblaBUKHas noacTaBka

NPUMEYAHVE. [OnAa npurotoBneHna C WCNoOnb3oBaHVWeM Hacapgok nna Badenb Optigrill
HeobX0AMMO PACMONIOXKNTb FOPU3OHTANIbHO C MOMOLLbIO MOCTABIIAEMO B KOMIIEKTE BbIBVMKHO

noAacTaBKA.

Optigrill+ initial / Optigrill+ /
Optigrill Smart

Optigrill+ Elite
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PACMOJTIOXEHWE NOACTABKW.
MepesepHuTe npubop u CHUMUTE C
Hero NoAAoH AnA cOopa NNLIHEro Xupa.
Pasmectute  BbIABUMXHYIO  MOACTaBKY
noa rpunem. [loactaBka nosgonaer
pasmewarb rpuib B ABYX PasHbX
NONOXEHNAX:

*ToacTaBKa BO3Ne 3afHeN YacTu: NonoxeHue
ANA NPUrOTOBNEHINA Ha NNACTUHAX ANA rPUnA
WM B HacaKe AnA 3anekaHna (B 3aBUCMMOCT
oT Mogen).

**TlopcTaBka cnoxeHa Bnepeg, rpunb B
TOPU30HTANIbHOM MONOXKEHUN: NONOXEHNE
[ANA NPUrOTOBNIEHNA C MOMOLLbIO HaCafoK ANA
Badenb.

MopcTaBKy HEO6X0AMMO Pa3MeCTUTb NOA
rpunem nepef nepebiM UCMOJb30BaHNEM;
CHUMaTb ee He TpebyeTca. Bo Bpema
nocnepytuieit pabotsl ¢ npubopom ana
MOACTaBKY MOXHO BbIOPaTh Apyroe nonoxexne
(rpunb vnu BagenbHULa).

MPUTOTOBJ/IEHME:

1. Ecm Optigrill yxe BktoueH, 1 Bbl
XOTUTE BOCMOSb30BATbCA HAaCaAKamMu
ona Badenb, OTCOeAMHWTE ero ot
ceTm 1 paiite npubopy OCTbITb B
TeYeHwie He MeHee 2 YacoB.

2. Pa3wecTuTe NopCTaBKYy ropU3OHTaNbHO
ona npurotonenus Badenb (*¥) u
ycTaHoBuTe  mopfoH.  OTkporite
rpynb, CHUMWUTE MIACTUHbI Afs
NPUroTOBNIEHUA W 3aMeHuTe WX
Ha Hacapku ana sadenb. CHavana
YCTaHOBUTE  HWXKHIOK  HAcapKy,
NoCne YEro yCTaHOBUTE BEPXHIOH0.

3akpoiite Mprbop M MogklounTe
€ro K 31eKTPOCeTH.

BkniouuTe.

Optigrill no ymonuanwio nepeiiper
B py4HON pexum. Ha uHamkatope
BblbepuTe KpacHbiii ugeT (Optigrill
Elite: 270°C).

Haxmute OK ona cTapta
npeABapUTENbHOMO Harpesa.

lpunb m3gacT 3BykoBOW CUrHanm,
Korfla Heobxofymas TemrepaTypa
6ypeT pocTurHyTa. Mprbop rotos K
MCMNOMb30BaHWIO.

Otkpolite npubop ¥ Haneite B
HKHIOK HacaKy XWAKOe TeCTo Tak,
yTobbl  3aMONHWINCE  HebonbLve
KBagpatTMkn  (He  HamonHanTe
MOMOBHWK 0  Kpaes). [MoppoH
HeobxoaMM Ha Cnyyail nepenviea
Kugkoro  Tecta. [locne  3toro
3aKpoliTe Npudop.
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9. lotoBbTe B TeuyeHne 2-3 MUHYT.
Otkpoiite npubop 1 wn3BneKkuTe
13 Hero Badnu. Bbl moxeTe cpasy
e 3a7uUTb HOBYIO MOPLMIO TecTa U
MPUroTOBTb BTOPY!O.

10. 3aBepLLII/ITe MPUroToBJIeHNE, HaXKkaB

KHOMKYy —nuTaHuA. Bce  KHOMKM
Jodiria noracHyT, a rpwib nepecTaHeT
nopepxnsaTh Temnepatypy.
OtcoenuHuTe nprbop ot
3NEKTPOCETN 1 JaliTe eMy OCTbITb B
TeueHvie 2 YacoB.
11. OTKpoWTe rpuib W W3BREKUTE
BEPXHIOIO, @ 3aTeM HVKHIOKO Hacaikv
onA sadenb.

BHUMAHME! PUCK OBKEYbCA!
Paboune nosepxHocTn 6yayT
ropAYnMM, MOITOMY HafleHbTe
NPUXBaTKM.

12. Hacagkn ans Badenb u nopaoH
MOXHO MbITb B MOCYAOMOEUHOM
MaLUHe.

PELIENT. BENIbIMNCKUE BA®JU

10 Badpenb / Bpema nogrotosku: 15 MHYT / Bpemsa NpurotoBneHua: 2-3 MUHYTbI
MNporpamma: PyuHas

300 r mykm - 10 r paspbixnutena - 75 r caxapHow nyapbl - 100 r macna - 2 anya - 500 mn
MOJOKa

1.
2.

>
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Cmelwaiite MyKy 1 pa3pbIXTeNb B YaLue.

Cpenaiite B LeHTpe yrnybneHve n pobaBbTe COfb, Caxap, TOMIEHOe Macno U Aiua.
MNepemeLluarire.

MepneHHo HaneliTe Mmonoko. lMNepemeluarite.

OctaBbTe TeCTo Ha 1 vac.

BbiaBuHBTEe noacTaBky Bnepep, 4tobbl Optigrill HaxoAMNCA B rOPV30HTaNIbHOM MONOXKEHNN.
YctaHoBuTe nogaoH. NMomectnte Hacagku ans Badens B Optigrill. Bkntounte rpunb. Boibepute
PYYHOII pexum 1 YCTaHOBUTe KpacHblii LBeT Ha uHavkatope (Optigrill Elite: 270 °C).
Haxxmunte OK ana ctapta npefBaputenbHOro Harpesa. [punb 13[acT 3ByKOBOW CUrHan, Korga
HeobxoAnMan Temnepatypa 6yaeT AocTurHyTa. [prbop rotos K 1Cronb3oBaHmio.

Hanelite TeCTO C NOMOLLbIO MOMOBHMKA B KOMMNJEKTE (He HaMoJHANTe ero Ao KpaeB). 3akpoiite
rpvnb. [oToBbTe B TeueHUe 2-3 MUHYT. [oBTOPANTE, MOKa TECTO He 3aKOHUNTCA.

PekomeHpaaLii o040 BUKOPNCTaHHA BadenbHUX NNIaCTUH.

+ 3HiMiTb yCi naKyBarnbHi maTepianu, eTrkeTkn Ta Oyab-Ake Npunapgaa Ha
BHYTPILLHI Y/ 30BHILLHIN MOBEPXHi MAACTUH.

YBaXKHO MpouuTanTe iHCTPYKLi, HaBefeHi B Ll GpoLuypi, AKi CTOCyoTbCA
Pi3HNX Mogenew, i TpUManTe ix nig pyKoto.

BigomocTi Woao BUKOPKCTaHHA BadenbHUX NNacTUH HaBefeHi B 6poLuypi,
LLIO MOCTAYaETbCA PA30OM i3 MPUNAZOM, Ta IHCTPYKLIAX i3 TEXHIKM 6e3neKku.

Mepen BYKOPUCTAHHAM NepeKOHaNTECS, LLO MAACTUHI YKCT 3 yCix 60KIB.

LLlo6 He MoOLIKOAUTY NNACTVHW, BUKOPUCTOBYITE iX NULLE 3 MPWIaaoMm, Ans
AKOro BOHMW MpU3HayeHi (HanpuKnag, He Knagitb ix y gyxosy wady abo Ha
rasoBy Uu eNeKTPUYHY MnTY).

lMepeKoHarTecs, WO NNACTUHM 3aKPin/eHi, NPaBUIbHO BCTaHOBNEHI Ta HaAiiHO
3adikcoBaHi Ha OCHOBI npwnagy. Bukopuctosyiite nuwe Ti MAAcTUHK, AKi
nocTavatotbcA abo Oynu npuadaHi B aBTopr30BaHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI.

3aBXay BUKOPWCTOBYWTE MIAcTUKOBY abo AepeB’siHy Slonatky, Wob He
MOLLKOAWTY MOKPUTTA Ha BadenbHYX NNacTUHAX.

He pixTe Xy Ha nnacTuHax.

He 3aHyptoiiTe BadenbHi MacTMHU y BOZY Ta He CTaBTe iX Ha KpUXKi MOBEPXHI,
MOKM BOHW rapsui.

LLlo6 36eperti aHTUNpUrapHi BRAaCTUBOCTI MOKPWTTA, YHUKalTe 3aHafTo
TPVBANIOro HarpiBaHHA MAACTVH, KON Ha HYX HIYOrO HEMaE.

BadenbHi nnactvHm B XXOQHOMY pa3i He MOXKHa 6paTi B PyKI rapAaummm.

Hikonn He HarpiBavTe npunag, AKWO NAACTUHW ANA MPUTOTYBaHHA He
BCTAHOBJIEHI.

Mepen nepwinm BUKOPUCTAHHAM MOMUNTE NAACTUHW, HANUNTE HAa HUX
TPOXW Ofii Ta NPOTPITb M'AKOIO0 TKAHMHOIO.

He cTaBTe nocyp Ha noBepxHi Npunagy, Npy3HayeHi Ana NpUroTyBaHHAA.

Mwu pekomeHIyEMO BMKOPWCTOBYBaTW ryoKy, Tenny Bogy Ta TPOXU MUKOUOTO
3aco0y, o6 ouncTUT BaderbHi MNacTVHY, @ MOTIM PeTebHO NPOMUTY X, LWO6
BMAANUTU 3a7MLLKW. AKYPaTHO BUATPITb TapisnKky JOCYXa NanepoByM PYLLHAKOM.

He BrKopucTOBYITE AN UmMIeHHA Oyab-AKOI fLeTani rpuna MeTanesi uu
cTanesi ryoku abo abpasvBHi 3aco6V 1A YMLLEHHSA; BUKOPUCTOBYITE TiNbKM
HelIOHOBI a60 HeMeTaneBi CEPBETKM ANA YNLLEHHS. FAKLLIO Y BaC BUHWKHYTb
TPYAHOLL i3 YMLIEHHAM, 3amMouiTb BadenibHi MIacTMHU B rapaviin BoAi 3
MUIOYMM 33CO6OOM.
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@ BadenbHi nnactuHm

L T @ OnonoHuK

@ BucysHa nigcTaska

MPUMITKA. Ona BUKoprcTaHHA BadenbHux nnactuH npunag OptiGrill notpibHo posTalysatu

rOPU30HTaNIbHO, BUKOPUCTOBYOUU BUCYBHY ni,Cl,CTaBKy.

Optigrill+ initial / Optigrill+ /
Optigrill Smart

Optigrill+ Elite
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PO3TALYBAHHA MIACTABKN.
lepeBepHiTb npunag goropu AHOM i
3HIMITb NiAA0H ANA Kpanenb. YCTaHOBITb
BUCYBHY MiAcTaBky nig rpunb. La
nifcTaBka A03BONAE BCTAHOBUTU TPUb
Y 1BOX Pi3HUX NONOXEHHAX.

*TlincTaBKa B HAaNPAMKY Ha3ag: NONOXeHHs
ANA NPUroTYBaHHA CTPaB 3a OMNOMOTol
nNacTH rpuna abo npunagaa Ana Ayxosoi
wadw (3anexHo Big mogeni).

*TligcTaBKa, CKNageHa Bnepeg i3 ropu3oHTanbHO
pO3TalOBaHMM rpunem: NooXeHHA AnA
NPUrOTYBaHH 3 BadenbHIMY NNACTAHAMM.
MipcTaBKy NOTPIGHO BCTAHOBAIOBATA Ha rpUi
nnLWe Nif Yac NepLoro BUKOPUCTaHHS, ii
He MoXHa 3HimaTw. Mig Yac BCiX HacTynHUX
BMNafKIB BUKOPWUCTaHHA NiACTaBKy MOXHa
npoCTo HaxunAaTu Brnepes abo Hasap y
noTpi6He nonoxeHHs (rpunb abo Badi).

TOTYBAHHA.

1. Akwo OptiGrill yxe yBiMKHeHO i1 BK
XoueTe CKopuCTatcA BadenbHUMM
nnacTMHamy, BigKIOYiITb rPUAb i
[lanTe AIOMy OXOMOHYTV MPUHANMHI
2 roguiHn.

2. TlepeBepitb rpunb Yy  PeXum
BuNikaHHA Badenb (**) i 3HoBY
NPUKPINiTL  MiAAOH ANA  Kpanenb.
Bipgkpwiite rpunb, 3HIMiTb NRAcTUHW
ANA  NPUroTyBaHHA Ta  3aMiHiTb
X BadenbHMMM  MnacTVHamMU.
YcTaHoBiTH cnovatky HIPKHIO
NNacTyHy, a NOTIM BEPXHIO.

3aKpuiiTe Ta NigKloYiTh NpuUnag.

HaTUCHiITb  KHOMKY  BBIMKHEHHSs/
BUMKHEHHS.

Mpunap OptiGrill nepemrkaeTbea B
PYYHUIN PEXMM 33 3aMOBUYBaHHAM.
Bubepitb HanalwTyBaHHA YePBOHOTO
Kkonbopy (OptiGrill Elite: 270 °C).

MouHitb  posirpiBaT  npunag,
HaTUCHYBLLUW KHoMKy OK.

MponyHae 3ByK, AKMI NnonepeanTb
Bac, Konu byae focsArHyTa 6axkaHa
Temnepatypa rpuna.  [punag
rOTOBUIA 1O BUKOPVCTaHHS.

Bipkpuiite npunag i ononoHvKom
BUINITE TICTO Ha HVXKHIO NAACTUHY
(He 3anoBHIolTe OMOJIOHNK
[l0BEPXY) 0 HaMOBHEHHA YapyHOK
nnactHw. MNigaoH ana kpanens cnig
3aNMLLMTI HA BUMAAOK, AKLO TIiCTO
Buige 3a Kpai. licnAa 3aBeplueHHA
Lii€i pji 3akpuiTe npunag.
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9. Tlotywte 2-3 xBumHW. Bigkpuiite
npwnag i BUnMiTe Badni. Bu moxete
npurotysat pyry naprtito Badenb
Bifpasy, AoaasLuu GinbLue TicTa.

10. 3aBepLiTb NPUrOTYBaHHS, HATUCHYBLUM
KHOMKY ~ BBIMKHEHHSA/BUMKHEHHSA.  YCi
Jodiria KHOMKIA BUMKHYTHCA, i rpwlb nepectane
roTyBaTV. BUMKHITL Npuna i gaiire fiomy

OXOJTOHYTV MPOTATOM 2 FOAVH.

11. BigkpwiiTe rpunb i 3HIMITb cnoyaTKy
BEPXHIO, @ MOTIM HUXKHIO BadenbHY
MNacTuHy.
NONEPEAXEHHA:MoBepxHi
6ynyTb rapAuNMm; PEKOMEHAYETbCA
HafAraTM pyKaBUYKM AN [fyXOBOI
wadu.

PELIENT. BEJIbMACbKI BA®JI

12. BadenbHi nnactvHu Ta nigaoH
[NA  Kpanenb MOXHa MWUTU B
NOCYAOMUINHIN MaLLIVHI.

10 Badpenb / Yac nigrotosku: 15 x8 / Yac NpurotyBaHHA: 2—-3 XBUIVNHN

Mporpama: pyyHun pexmm

300 r 6opolwHa — 10 r po3nywyBaya — Cinb — 75 r uykpy — 100 r macna — 2 anya —
500 mn monoka

uhwN =
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3'eAHaiiTe 6OPOLLHO Ta PO3MyLLYBay y MUCL.

3po6iTb NyHKY Ta foAaliTe Cirb, LiyKop, PO3TOMNeHe Macso i ANLA.

lNoBinbHO AodaliTe MOMOKO.

[awe TicTy BignounT 1 roguHy.

Haxunitb BUCyBHY nifcTaBKy Bniepes, wWob ycraHosuTy OptiGrill y ropnsoHTanbHe NonoXeHHA.
YcTaHoBITb BadenbHi nnactuHy B OptiGrill. YBiMKHITL rpunb. Brbepite pyyHUin pexum i
HanawTyBaHHA YepBoHoro konbopy (OptiGrill Elite: 270 °C). MouHiTb posirpiBati npunag,
HaTucHyBLUK KHOMKy OK. MponyHae 3ByK, AKWiA nonepeanTb Bac, Konv byae AocArHyTa 6axaHa
Temnepatypa rpuna. [punag rotosrn A0 BUKOPUCTaHHSA.

Bunuitte TicTo 3a AOMOMOrOIO OMOJIOHKKA (He HaMOBHIOWTE OMONIOHUK AoBepxy). [oTyiiTe
2-3 xBUNnHW. MOBTOPIONTE, MOKM TiCTO He 3aKiHYNTbCA.

Doporuceni ohledné pouziti desek na pfipravu vafli:

+ Vyjméte viechny obalové materidly, ndlepky a rdizné pfislusenstvi z vnitini
i vnéjsi strany desek.

« Peclivé si prectéte pokyny v tomto piibalovém letdku, které se vztahuji na
rGzné modely, a méjte je po ruce.

« Prectéte si pribalovy letdk spottebice a bezpecnostni pokyny ohledné pouziti
desek na pripravu vafli.

« Pfed pouzitim zkontrolujte, zda jsou obé strany desek Cisté.

- Desky pouzivejte pouze se spotiebicem, pro ktery jsou urceny, aby nedoslo
k jejich poskozeni (nevkladejte je napi. do trouby ani nepokladejte na
plynovou ¢i elektrickou varnou desku).

« Ujistéte se, Ze se desky nachdzeji ve stabilni poloze, jsou fadné umisténé
a bezpecné upevnéné k zékladné spotiebice. Pouzivejte pouze desky, které jsou
soucasti baleni nebo zakoupené v autorizovaném servisnim stiedisku.

« Abyste zachovali povrch desek na pfipravu vafli, vzdy pouZivejte plastovou
nebo dfevénou stérku.

» Nekrdjejte na deskach jidlo.

- Neponoftujte desky na pfipravu vafli do vody ani je nepokladejte na kiehky
povrch, kdyZ jsou horké.

« Chcete-li zachovat nepfilnavost povrchu, vyhnéte se piilis dlouhému
zahtivani, kdyz je spotfebic prazdny.

« S deskami na pfipravu vafli nikdy nemanipulujte, kdyz jsou horké.

« Nikdy nezahfivejte spotfebic bez nainstalovanych desek.

« Pfi prvnim pouZziti spotfebic¢e desky umyjte, nalijte na né trochu oleje
a otfete je mékkym hadfikem.

+ Na povrchy spotfebice nepokladejte zadné kuchyrské nacini.

« K ¢isténi desek na pripravu vafli doporucujeme pouzivat houbicku, teplou vodu
atrochu myciho prostredku. Poté desky dikladné oplachnéte a odstrarite veskeré
zbytky. Jemné je osuste papirovym ru¢nikem.

« K cisténi jakékoli ¢asti grilu nepouzivejte draténky ani abrazivni cistici
prostiedky, pouzivejte pouze nylonové nebo nekovové houbicky ¢i hadfiky.
Pokud se vam cisténi nedafi, namocte desky na pfipravu vafli do horké vody
s mycim prostredkem.
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@ Desky na pfipravu vafli

L T @ Nabéracka

@ Vysuvny stojan

POZNAMKA: Aby bylo mozné desky na pipravu vafli pouzivat, OptiGrill musi byt umistén

vodorovné pomoci dodaného vysuvného stojanu.

Optigrill+ initial / Optigrill+ /
Optigrill Smart

Optigrill+ Elite
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NASTAVENI STOJANU:

Otocte  spotiebi¢ dnem  vzhdru
a vyjméte odkapavaci misku Umistéte
vysuvny stojan pod gril. Tento stojan
umoziuje nastavit gril do dvou
rGznych poloh:

*Stojan smérem dozadu: poloha pro
pfipravu s grilovacimi deskami nebo
pecicim pfislusenstvim (v zavislosti na
modelu).

**Stojan sklopeny dopredu s grilem ve
vodorovné poloze: poloha pro pfipravu
s deskami na vafle.

Stojan je nutné pripojit ke grilu pouze pfi
prvnim pouZiti. Poté jej uz neodpojuijte. Pri
dalsim poutziti Ize stojan jednoduse sklonit
dopfedu nebo dozadu do pozadované
polohy (gril nebo pfiprava vafli).

PRIPRAVA:

1. Pokud je OptiGrill jiz zapnuty a vy
chcete pouzit desky pro piipravu
vafli, vypojte gril ze zasuvky
a nechte ho nejméné na 2 hodiny
vychladnout.

2. Nastavte gril do rezimu vaflovace (**)
a znovu pripojte odkapévaci misku.
Oteviete gril, vyjméte varné desky
a nahradte je deskami pro pfipravu
vafli. Nejprve nasadte dolni desku
a poté horni desku.

¢ e )

I OO&

Zaviete spotiebic¢ a pfipojte jej do
zéasuvky.

Stisknéte tlacitko Zap./Vyp.

OptiGrill se ve vychozim nastaveni
prepne do manualniho rezimu.
Vyberte nastaveni cervené barvy
(OptiGrill Elite: 270 °C).

Stisknutim  tlacitka OK  spustte
predehfivéani spotiebice.

. Jakmile gril dosdhne pozadované

teploty, gril vas upozorni zvukovym
signalem. Spotiebi¢ je pfipraven
k pouziti.

Oteviete spotiebic a pomoci
nabéracky nalijte na spodni desku
tésto (neplite nabéracku az po
okraj), dokud nezakryjete horni ¢ast
malych Ctvercd. V piipadé, Ze tésto
pretece, je tfeba pouzit odkapavaci
misku. Poté spotiebic zaviete.
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9. Proces piipravy ukoncete po
2-3 minutach. Oteviete spotiebi¢
a vyjméte vafle. Dalsi porci mizete
pripravit okamzité piilitim dalsiho
tésta.

10. Proces piipravy ukoncete stisknutim
(oK] tlacitka Zap./Vyp. Vsechna tlacitka se
fo stop vypnou a gril ukonci proces piipravy.

cooking

Odpojte spotiebic ze sité a nechejte
jej vychladnout po dobu 2 hodin.

u—

. Oteviete gril, vyjméte horni desku na
pfipravu vafli a poté i tu spodni.
VAROVANI:Povrchy budou horké,
doporucujeme pouzivat kuchynské
chiiapky.

12. Desky na pfipravu vafli a odkapavaci
misku Ize myt v mycce na nadobi.

RECEPT: BELGICKE VAFLE

10 vafli / Doba pfipravy: 15 min / Doba vareni: 2-3 min

Program: Manualni

300 g mouky — 10 g prasku do peciva - stl - 75 g cukru krupice - 100 g masla - 2 vejce -
500 ml mléka

1.

2
3.
4,
5
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V misce smichejte mouku a prasek do peciva.

Udélejte dlek a pridejte stl, cukr, rozpusténé maslo a vejce.

Pomalu pfilévejte mléko.

Nechte tésto 1 hodinu odpocinout.

Sklopte vysuvny stojan dopredu, aby byl OptiGrill ve vodorovné poloze. Vlozte do spotiebice
OptiGrill desky na pripravu vafli. Zapnéte gril. Vyberte manualni rezim a nastaveni cervené
barvy (OptiGrill Elite: 270 °C). Stisknutim tla¢itka OK spustte pfedehfivani spotiebice. Jakmile
gril doséhne pozadované teploty, gril vas upozorni zvukovym signélem. Spotiebic je pfipraven
k pouziti.

Nalijte tésto pomoci nabéracky, kterd je soucasti baleni (neplrite nabéracku az po okraj). Proces
pripravy ukoncete po 2-3 minutéch. Postup opakujte, dokud nespottebujete viechno tésto.

Odporucania na pouzivanie platniciek na vafle:

« Odstrante vsetky obalové materidly, ndlepky a prislusenstvo zvnitra aj
zvonka platniciek.

« Pozorne si precitajte pokyny uvedené v tomto letéku, ktoré sa vztahuju na
rozne modely, a odlozte ich tak, aby ste ich mohli v budicnosti pouzit.

« Precitajte si letdk a bezpecnostné pokyny tohto spotrebica tykajuce sa
pouzivania platniciek na vafle.

« Pred pouzitim skontrolujte, i su obe strany platniciek Cisté.

« Aby nedoslo k poskodeniu platniciek, pouzivajte ich len so spotrebi¢om,
pre ktory boli navrhnuté (napriklad ich neumiestriujte do rury, na plynové
sporaky alebo elektrické varné platne).

Uistite sa, Ze su platnicky stabilné, dobre umiestnené a bezpecne pripevnené
k zékladni spotrebica. Pouzivajte len platnicky zakipené v autorizovanom
servisnom stredisku alebo dodané so spotrebicom.

Pouzivajte vzdy iba plastovu alebo drevenu varesku, aby ste neposkodili
povrch platniciek na vafle.

Na platnickach nekrdjajte jedlo.

Platnicky na vafle nepondrajte do vody ani ich neumiestriiujte na krehky
povrch, kym st horuce.

Aby sa zachovali neprilnavé vlastnosti povrchu, vyhybajte sa prilis dlhému
zahrievaniu, ked'su platnicky prazdne.

S platni¢kami na vafle nikdy nemanipulujte, ked'su horuce.

Nikdy nezahrievajte spotrebi¢ bez varnych platniciek.

Pri prvom pouziti platni¢ky najskér umyte, nalejte na ne trochu oleja a
utrite ich jemnou handrickou.

Neumiestriujte kuchynské nacinie na varné povrchy pristroja.

Na cistenie platniciek na vafle odporic¢ame pouzivat Spongiu, horticu vodu a
malé mnozstvo saponatu. Potom ich dokladne oplachnite, aby ste odstranili
akeékolvek zvysky. Starostlivo ich poutierajte papierovou utierkou.

Na cistenie akejkolvek casti grilu nepouzivajte kovové drétenky, Skrabky
alebo abrazivne cistiace prostriedky. PouZivajte iba nylonové alebo nekovové
Skrabky. Ak je cistenie narocné, namocte platnicky na vafle do hortcej vody
S0 saponatom.
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@ Platnicky na vafle

L T @ Naberacka

@ ZasUvatelhy stojan

POZNAMKA: Ak chcete pripravovat jedlo s platni¢kami na vafle, musite OptiGrill umiestnit do
vodorovnej polohy pomocou dodaného zastvacieho stojana.

Optigrill+ initial / Optigrill+ /
Optigrill Smart

Optigrill+ Elite
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UMIESTNENIE STOJANA:

Otocte spotrebi¢ spodnou stranou
nahor a vyberte odkvapkavaciu misku.
Nasadte zasuvaci stojan pod gril.
Tento stojan umoznuje umiestnit gril
do dvoch réznych poléh:

*Stojan smerom dozadu: poloha na pripravu

jedla s grilovacimi platnickami alebo
prislusenstvom rdry (v zavislosti od modelu).

**Stojan sklopeny dopredu s grilom
umiestnenym vodorovne: poloha na
pripravu jedla s platni¢kami na vafle.

Stojan je potrebné namontovat na gril
len pri prvom pouziti. Nasledne by ste ho
nemali demontovat. Pri kazdom dalSom
pouziti je mozné stojan jednoducho
naklonit dopredu alebo dozadu do
pozadovanej polohy (gril alebo vafle).

PRIPRAVA JEDLA:

1. Ak je OptiGrill uz zapnuty a chcete
pouzivat platnicky na vafle, odpojte
gril a nechajte ho vychladnut
najmenej 2 hodiny.

2. Prepnite gril do rezimu na vafle (**) a
znova pripojte odkvapkavaciu misku.
Otvorte gril, vyberte varné platnicky
a nahradte ich platni¢kami na vafle.
Najprv namontuijte spodnu platnicku
a potom hornu platnicku.

¢ e )
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Spotrebi¢ zatvorte a zapojte do
elektrickej siete.

Stlacte hlavny vypinac.

OptiGrill sa predvolene prepne
do manuélneho reZzimu. Cervené
nastavenie (OptiGrill Elite: 270°C).

Spustite predhrievanie spotrebica
stlacenim tlacidla OK.

Gril vads zvukom upozorni na
dosiahnutie pozadovanej teploty.
Spotrebic je pripraveny na pouZitie.

Otvorte  spotrebic a  nalozte
naberatkou cesto do spodnej
platnicky (nenapliajte naberacku az
po okraj), kym nebude zakryta horna
Cast malych Stvorcov. Misku na
odkvapkavanie by ste malinechat na
mieste v pripade, Ze cesto pretecie.
Po dokonceni spotrebic zatvorte.
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9. Pripravujte 2 - 3 minuty. Otvorte
spotrebi¢ a vyberte vafle. Druhd
davku moézete zaat pripravovat
okamdzite pridanim dalSieho cesta.

10. Pecenie ukoncite stlacenim hlavného

(oK] vypinaca. Vsetky tlacidla sa vypnu a

Jodiria gril prestane varit. Odpojte spotrebic
a nechajte vychladnut 2 hodiny.

11. Otvorte gril a vyberte najskor vichnd
platni¢ku na vafle a potom spodnu.
VAROVANIE : Povrchy budu horuce,
odporticame preto nosit kuchynské
rukavice.

12. Platnicky na vafle a odkvapkavacia
miska je mozné umyvat v
umyvacke riadu.

RECEPT: BELGICKE VAFLE

10 vafli/ ¢as pripravy: 15 min / ¢as pripravy: 2-3 min

Program: Manualny

300 g muky - 10 g prasku do peciva - sol - 75 g praskového cukru - 100 g masla - 2 vajcia -
500 ml mlieka

1.

2
3.
4,
5
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V miske zmiesajte muku a prasok do peciva.

Urobte jamku a pridajte do nej sol, cukor, rozpustené maslo a vajcia.
Pomaly pridavajte mlieko.

Nechajte cesto 1 hodinu odpocivat.

. Zasuvatelny stojan naklorite dopredu tak, aby stal OptiGrill vodorovne. Viozte platnicky na vafle

do zariadenia OptiGrill. Zapnite gril. Vyberte manudlny rezim a cervené nastavenie (OptiGrill
Elite: 270°C). Spustite predhrievanie spotrebica stlacenim tlacidla OK. Gril vas zvukom upozorni
na dosiahnutie pozadovanej teploty. Spotrebic je pripraveny na pouzitie.

Nalejte cesto pomocou prilozenej naberacky (naberacku nenapliajte po okraj). Pripravujte 2 -
3 minuty. Opakuijte, kym nepoutzijete vietko cesto.

A gofrisiito hasznalataval kapcsolatos javaslatok:

- Tavolitsa el a csomagoléanyagot, matricat és tartozékokat a siit6 belsejébdl
és kulsejérol.

- Figyelmesen olvassa el az Utmutatéban taldlhatd utasitdsokat, amelyek a
késziilék kiilonbozé véltozataira vonatkoznak, és tartsa éket elérhet6 helyen.

« Olvassa el a készlilék Utmutatojat és a gofrisiité biztonsagi utasitasait.

« Haszndlat el6tt ellendrizze, hogy a lapok mindkét oldala tiszta-e.

« A lapok sériilésének elkeriilése érdekében csak azzal a késziilékkel haszndlja
Oket, amelyhez tervezték ket (pl. ne tegye slitébe, gaztlizhelyre vagy
elektromos f6z6lapra).

« Ellenérizze, hogy a lapok stabilak, megfeleléen vannak elhelyezve és
biztonsagosan rogziiltek a késziilék alapzatan.  Csak a hivatalos szervizkdzpont
altal biztositott vagy megvasarolt lapokat hasznélja.

+ Mindig muanyag vagy fa kanalat hasznaljon, hogy ne sértse meg a gofristité
bevonatat.

« Ne szeleteljen a lapokon.

« Ne meritse a gorfistitélapokat vizbe vagy torékeny feliiletre, amikor forréak.

« A bevonat tapaddsmentessségének érdekében kertilje az Ures lap tul hosszu
ideig tarté melegitését.

« Soha ne érjen a forro gofristité lapokhoz!

« Soha ne melegitse fel a késziiléket anélkiil, hogy behelyezte volna a
stitélapokat!

+ Az elsé hasznélatkor mossa le a lapokat, dntson rajuk egy kevés olajat, és
tordlje le puha ronggyal.

+ Ne helyezzen konyhai eszkdzoket a késziilék fézofellileteire.

« A gofrisit6 lapok tisztitdsdhoz hasznéljon szivacsot, meleg vizet és egy kis
mosogatdszert, majd a maradék eltavolitasahoz teljesen dblitse el Sket. Ovatosan
szdritsa meg 6ket papirtorlével.

+ Ne hasznaljon fémbdl késziilt surolészivacsot, acéldorzsit vagy surold hatasu
tisztitoszereket a grillezé egy részének tisztitdsahoz sem; kizardlag nejlonbdl
késziilt vagy fémmentes szivacsokat hasznaljon. Amennyiben nehéznek
bizonyul a tisztitas, aztassa be a gofrisiit6 lapokat mosogatdszeres, forré vizbe.
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@ Gofrisiit6 lapok

L T @ Merékanal

@ Visszahtizhat6 allvany

MEGJEGYZES: A goffrisiit6 lapok hazsnalatahoz az Optigrill-t vizszintesen kell elhelyezni a mellékelt

visszahuizhatd allvannyal.

Optigrill+ initial / Optigrill+ /
Optigrill Smart

Optigrill+ Elite
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AZ ALLVANY ELHELYEZESE:

Forditsa fejjel lefelé a késziiléket, és
vegye ki a cseppfelfogo télcat. Helyezze
a visszahlzhato allvanyt a grill ala. Az
allvany segitségével a grillsitét két
kiilonboz6 pozicidba éllithatja:

*Ha az allvanyt a készilék hatulja felé
helyezi: pozicié a grillstitélapokkal
vagy a siité tartozékkal valo siitéshez
(tipustdl fuggden).

**Ha az allvanyt elére hajtja és a grill
vizszintes helyzetben van: a gofrisité
lapokkal valé stitéshez.

Az é&llvényt csak az elsé hasznalat soran
kell a grillsiitére szerelni, és nem szabad
eltavolitani. Az allvany minden tovabbi
hasznélat esetén egyszeriien el6re vagy hétra
donthetd a kivant pozicioba (grill vagy gofri).

SUTES:

1. Ha az OptiGrill mar mikodésben
van, és hasznalni szeretné a gofris(ité
lapokat, akkor huzza ki a grillezé
tapkabelét a fali aljzatbdl, és hagyja a
grillezét legalabb 2 6ran at hiilni.

2. Allitsa a grillsiitét  gofrisiité
lzemmodba (*¥), majd helyezze
vissza a cseppfelfogd talcat. Nyissa
ki a grillstitét, vegye ki a siitélapokat,
és helyezze be a gofristitélapokat
Elészor az also, majd a felsé lapot
szerelje be.

¢ e )
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Csukja le a készliléket, és dugja be.

Nyomja meg a be-/kikapcsold
gombot.

Az Optigrill alapértelmezésként
kézi izemmadba kapcsol. Vélassza
ki a piros szinbedllitast (Optigrill
Elite: 270 °C).

Kezdje el a késziilék elémelegitését
az OK gomb megnyomdsaval.

A grillsité hangjelzést ad, hogy
figyelmeztesse  Ont, elérte a
kivant hémérsékletet. A késziilék
hasznalatra kész.

Nyissa fel i késziiléket, és toltson egy
kanalnyi masszat az als6 lapra (ne
toltse a meg a felsé lapot), amig a
kis négyzetek tetejét be nem fedi. A
cseppfelfogd talcat hagyja a helyén,
mert a tészta tulfolyhat. Ha ezt
befejezte, csukja le a késztiléket.
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9. 2-3 percig slsse. Nyissa ki a
késziléket, és tavolitsa el a gofrikat.
A mésodik adag azonnal készithets,
csak Ontson bele ismét a masszabol.

10. A sutést a  BE/KI  gomb
(oK] megnyomasaval  fejezheti  be.
25R Minden gomb kikapcsol, és a

grillsiité abbahagyja a sttést. Hizza
ki a csatlakozodugot a fali aljzatbol,
és hagyja 2 percig htilni a késziléket.

11. Nyissa fel a grillstitét, tavolitsa el a
felsé gofrisiité lapot, majd az alsd
lapot.

FIGYELEM : A fellletek forrék
lesznek; ajanlott konyhakeszty(
viselése.

12. A gofistitd lapok és a cseppfelfogd
talcamosogatdgépben mosogathatdk.

RECEPT: BELGA GOFRI

10 gofri/elkészitési id6: 15 perc/Fézési id6: 2-3 perc

Program: Kézi

300 g liszt - 10 g stitépor - s6 - 75 g porcukor - 100 g vaj - 2 tojas - 500 ml tej

uhwN =
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Keverje 6ssze a lisztet és a stitéport egy talban.

Ha alaposan elkeverte, adja hozza a sét, a cukrot, az olvasztott vajat és a tojasokat.

Lassan Ontse fel tejjel.

Hagyja pihenni a masszat 1 6ran keresztul.

Dontse el6re a visszahlzhat6 éllvanyt, hogy az Optigrill vizszintesen alljon. Helyezze a
gofristitd lapokat az Optigrill-be. Kapcsolja be a grillstitét. Valassza ki Kézi izemmoot és a
piros szinbedllitast (Optigrill Elite: 270 °C). Kezdje el a késziilék elémelegitését az OK gomb
megnyomasaval. A grillsiité hangjelzést ad, hogy figyelmeztesse Ont, elérte a kivant
hémérsékletet. A késziilék hasznalatra kész.

A masszat a mellékelt merékanallal ontse (ne toltse a meg a felsé lapot). 2-3 percig stisse. Addig
ismételje, amig a massza el nem fogy.

MpenopbKu 3a ynotpeba Ha nioumnTe 3a roppeTn:

°OTCTpaHeTe BCMYKM  OMaKOBKK, CTUKEPU W Pas3IMyHU  akcecoapn OT
BbTPELLUHaTa 1 BbHLUHATa CTPaHa Ha njiovunTe.

[poueTeTe BHMMaTENHO NHCTPYKUMNTE B Ta3W INCTOBKA, KOUTO Ce€ OTHACAT 3a
PasnUYyHNTE MoAeNn, N T APbXKTE NOL PbKa.

HanpaBeTe cnpaBKa C IMCTOBKaTa Ha ypeza U HCTPYKLnUTe 3a 6e30MacHoCT
32 1I3M0M3BaHe Ha NyioumTe 3a roppeTu.

I'Ipe/:u/l yn0Tpe6a nposepeTe fann v ABeTe NOBbPXHOCTU Ha Nno4vmuTe ca YACTU.

3a pa r3berHeTe NoBpeXxaaHe Ha NounTe, M U3MoJ3BaliTe camo C ypeaa,
3a KOWTO Ca MpefHa3HaueH (Hanp. He v nocTaeAiiTe BbB GypHa U BbpXy
ra3oB W/ eNeKTPUYECK KOT/OH).

YBepeTe ce, ye nnounTe ca CTabunHy, Jobpe NO3NLMOHUPaHN 1 NPaBUIHO
3axBaHaT/ KbM OCHOBaTa Ha ypefa. /13non3saiite camo nnounte, fOCTaBEHU UK
3aKyrneHu OT OTOP3MPaHIIA CEPBU3EH LIEHTBP.

BvHary n3nonsgaiite niacTMacoBa WM AbpBeHa LUMaTyna, 3a fa 3arnasure
MOKPUTMETO Ha MNyiounTe 3a rodpeTu.

He pexeTe xpaHa Bbpxy rnouure.

He notanaiite nnounte 3a roppetv BbB BOAA M HE MM MOCTaBANTE BbpXy
NeCHO YyrnvBa NOBbPXHOCT, JOKATO Ca ropeLLy.

3a pga 3anasnTe KayecTBaTa Ha He3asenBalloTo nokpwutne, n3bAreaTe
npeKaneHo AbJIr0TO HarpABaHe 6e3 FOd)peTI/I BbpPXY HEro.

Hukora He fOKOCBaTe MoUKUTE 3a FOGPETU, KOFaTO Ca FOPeLLV.

Hukora He 3arpsBaiiTe ypeaa 6e3 nnouunte 3a rotseHe.

KoraTto ru nsnonssaTte 3a NbpBY NbT, M3MUINTE NN0OYNTE, N3NENTe MaKo
OJINO BBbPXY TAX N TN I/I36'prLIETe C MeKa Kbpna.

He nocrtaBante Hukora KYXHEHCKN I'IpVI60pVI BbpXy MOBBbPXHOCTUTE 3a
roTBeHe Ha ypefaa.

MpenopbuBame ynoTpebata Ha rb6a, Tonna Boga U Manko Npenapar 3a MieHe Ha
Cb/IOBE 33 MOYMCTBAHE Ha MOYMTe 3a FoGPETY; Cef TOBa M M3NnakHeTe Ao6pe 3a
OTCTPaHABaHE Ha BCUUKY OCTATbLy. MofCyLIETE ' BHUMATENHO CXapTieHa candeTka.

He v3nonsBalite metanHyn abpasvBHU rbouW, rbOU OT GUHM CTOMaHeHM
CTPY»KKV N abpasvBHM MNOYNCTBALLM NMPenapaTyi 3a NOYNCTBAHE Ha HIKOA
yacT OT rpuna; 13Mon3ganTe CaMo HaMOHOBM MU HEMETaTHW MOYMCTBALLN
rb6uv. AKO MMaTe HAKaKBY 3aTPyAHEHNA, HaKUCHETe niounTe 3a roppetn B
ropeLLa Bofja C penapar 3a MieHe Ha CbjoBe.



® @ ® @ Mnouu 3a roppetn
L T @ Yepnak

@ Mpubupaliia ce cToiika

3ABETEXXKA: 3a fia Moxe fa roteu ¢ niounTe 3a roppety, OptiGrill TpaA6Ba fa ce HyBenvpa ¢
MOMOLLTa Ha Npe/jocTaBeHaTa NprbmpalLa ce CToiKa.

Optigrill+ initial / Optigrill+ /
Optigrill Smart

Optigrill+ Elite

NO3NLNOHUPAHE HA CTOVKATA:

ObbpHeTe ypeAa HaobpaTHO U
OTCTpaHeTe TaBaTa 3a oOTLeXAaHe.
MocTtaBeTe npubupallata ce cTomka
nog Bawwua rpun. Tasn croiika Bu
no3BonABa Aa noctaBuTe rpuna B e
pasnnyHK No3nuum:

*CToliKaTa e pa3rbHaTa Ha3ag: no3nuyA 3a
roTBEHe C rPUN NJIoYNTE NN akcecoapa 3a
dypHa (B 3aBMCMOCT OT MoZena).

**CToliKaTa € CrbHaTa Hanpex C XOPW3OHTaNHO
pa3nonoxeH rpun: NO3MLNA 3a roTBeHe ¢
nnouuTe 3a roppeTy.

Crolikarta Tpa6Ba fja Ce NOCTaBM Ha rpuna
caMmo npu MbpBata ynoTpeba 1 He TpAbBa
la ce OTCTpaHABa. 3a BCUUKM CneaBalyn
ynoTpebu CToiikaTa MOXe NpocTo Aa ce
HaKnaHa Hanpep UM Hasag A0 XenaHata
no3uuws (rpun unu roppeTn).

[OTBEHE:

1. Ako Bawwar OptiGrill e Beue
BKJIIOYEH U MCKaTe Aa M3non3sate
nnounte 3a rodpetn, u3KOYeTe
rpuna oT KOHTaKTa 1 ro ocTaBeTe fja
ce oX/1a/ivi 3a Halt-Manko 2 yaca.

2. ToctaBete rpuna B pexum 3a
rodpetn (**) 1 3akpenete OTHOBO
TaBata 3a oTuexpaHe. OtBopeTte
rpuna, OTCTpaHeTe mounTe  3a
roTBEHe W I'vi CMeHeTe C nyoumnTe 3a
rodppeTy. MbPBO NocTaBeTe AONHaTa
N710ya, a CNef TOBa ropHaTta rniova.
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3aTBOpETE M BKJIIOYETE ypeha B
KOHTaKTa.

HaTucHete 6yToHa 3a Bkn./m3kn.

Mo  noppasbupaHe  OptiGrill
NPeBK/IOYBa Ha PbYeH PEXMM.
W36epeTe HacTpoliKaTa B YepBEHO
(OptiGrill Elite: 270°C).

3anoyHeTe NpefBaPUTENHO 3arpABaHe
Ha ypefia C HaTucKaHe Ha 6yToHa OK.

lpounbT We n3gage 38yK, 3a Aa Bu
npepynpeay npy AoCTUraHe Ha
KenaHata Temnepartypa. Ypepbt e
roTOB 3a M3Mon3BaHe.

OTBoOpeTe ypefa W HambrHeTe
[ONHaTa MnoyYa C ueprak cmec
(He mMbnHeTe uepraka Ao rope),
[lOKaTo ropHata 4acT Ha MarkKute
KBafpatyeTa ce nokpve. Taata 3a
oTuexdaHe TpsAbBa Aa ce OCTaBy,
B Clyyall uYe «CmecTa npenee.
KoraTo TOBa AeiicTBME MPUKIIOUN,
3aTBOpeTe ypeaa.
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9. TlotBete 2 - 3 muHytn. OTBOpETE
ypega v oTCTpaHeTe rodpetuTe.
BegHara moxete fa npurotsute
BTOpa MapTuaa uype3 fobaBaAHe Ha
olLie cmec.

10. MpuKnioyeTe npoLieca Ha roTeeHe,

KaTo HaTucHeTe byToHa 3a Bkn./uskn.

C‘gﬁ*;’npg Baukn GyToHM e ce usKmlodar

N TPWTLT e Crpe roTBeHeTO.

M3kntoueTe ypepa OT KOHTaKTa 1 ro
oCTaBeTe Aja Ce OX/1aAM 3a 2 yaca.

11. OTBOpeTe rpuna K OTCTPaHeTe
ropHata rnjova 3a rodpetu, cnep
KOeTO foNHaTa.

NPEAYNPEXXAEHUE : nogbpxHocTUTe
Le 6bAaT ropelLy; Npenopbysa ce Aa
HOCYTe PbKaBULM 3a GypHa.

12. Mnoumte 3a roppetn 1 TaBata 3a
oTuexaaHe moraT Aa ce MuAT B
CbAOMUANHA MaLUMHa.

PELIENTA: BEJITMNCKU FO®PETU

10 roppetn/Bpeme 3a NpuroTBaAHe: 15 MUHYTV/Bpeme 3a roTBEHe: 2 — 3 MUHYTU

MNporpama: Manual (PbuHa)

300 g 6paluHo - 10 g 6aknynsep — con — 75 g nyapa 3axap — 100 g macno - 2 aiua — 500 ml
MNAKO

uhAhwN =
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CmeceTe 6palLHOTO 11 6aKnynBepa B Kyra.

HanpaseTe knageHue n gobaBeTe CONTa, 3axapTa, PasTONeHOTO Mac/1o 1 AlLaTa.

BaBHO fjo6aBeTe MNIAKOTO.

OcraBete cmecTa 3a 1 yac.

HaknoHeTe npribupaLiara ce cTolika Hanpeq, Taka Ye OptiGrill fa e B xopr3oHTanHa no3uuus.
MocTagete nnounTe 3a roppet BbB Bawuma OptiGrill. Bkntouete rpuna. 3bepete Manual mode
(PbueH pexxnm) 1 HacTpoiikaTa B uepeHo (OptiGrill Elite: 270°C). 3anouHeTe npefBapuTENHO
3arpABaHe Ha ypefa ¢ HaTckaHe Ha 6yToHa OK. punsT Le 3paae 3ByK, 3a fia Bu npepynpean
Npu AOCTVraHe Ha XemnaHaTta TemnepaTypa. YpeasT e roToB 3a 3Mo3BaHe.

M3crnete cvecta ¢ npepocTaBeHUa veprak (He MbiHeTe yepriaka porope). [oteete 2 — 3
MUHyTW. [oBTOpETE, fOKATO U3pa3xoauTe BCMYKaTa cmec.

Preporuke za uporabu ploca za vafle:

« Skinite svu ambalaZzu, naljepnice i razli¢ite nastavke koje se nalaze unutar i
izvan ploca.

- PaZljivo procitajte upute u ovom letku koje se odnose na razli¢cite modele te
ih Cuvajte pri ruci.

- Upute za uporabu ploca za vafle potrazite u letku uredaja i sigurnosnim
uputama.

+ Prije uporabe provijerite jesu li obje strane ploca Ciste.

- Kako se ploce ne bi ostetile, rabite ih samo s onim uredajem za koji su
namijenjene (npr. nemojte ih stavljati u pe¢nicu niti na plinsko ili elektri¢cno
kuhalo).

« Provjerite jesu li ploce stabilne, u dobrom polozaju i sigurno pricvri¢ene za bazu
uredaja. Rabite samo ploce koje je isporucio ovlasteni servisni centar ili su u
njemu kupljene.

- Uvijek rabite plasti¢nu ili drvenu lopaticu kako biste ocuvali premaz na
plo¢ama za vafle.

» Nemojte rezati hranu na plo¢ama.

« Ploce za vafle nemojte uranjati u vodu niti ih stavljati na lomljivu povrsinu kad
suvruce.

« Kako bi se oc¢uvao neprianjajuci premaz, izbjegavajte predugo zagrijavanje
praznih ploca.

« Plo¢ama za vafle nikad se ne bi smjelo rukovati dok su vruce.

+ Nikad nemojte zagrijavati uredaj bez ploca za kuhanje.

- Prije prve uporabe operite ploce, izlijte po njima malo ulja i obrisite ih
mekom krpom.

- Na povr3ine uredaja koje sluze za kuhanje nemojte stavljati kuhinjski pribor.

« Preporucujemo da ploce za vafle operete spuzvom, toplom vodom i malo
deterdzenta za pranje posuda, a zatim ih dobro isperite kako na njima ne bi
ostalo deterdzenta. Pazljivo ih osusite papirnatim ru¢nikom.

« Nijedan dio rostilja nemojte cistiti metalnim spuzvicama, celichom vunom
ni abrazivnim sredstvima za ciS¢enje; rabite samo najlonske ili nemetalne
spuzvice za cis¢enje. Ako dode do poteskoca pri ¢is¢enju, namocite ploce za
vafle u vrucoj vodi s deterdzentom.



O] ©] ®

@ Ploce za vafle

L T @ Grabilica

@ Uvlacivo postolje

NAPOMENA: Kako biste mogli rabiti plo¢e za vafle, OptiGrill mora se postaviti vodoravno s pomocu

isporucenog uvlacivog postolja.

Optigrill+ initial / Optigrill+ /
Optigrill Smart

Optigrill+ Elite
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POSTAVLJANJE POSTOLJA:

Okrenite uredaj naopako i skinite
posudu za kapljevinu. Uvlacivo
postolje pri¢vrstite ispod rostilja. To
vam postolje omogucuje da rostilj
postavite na dva razli¢ita polozaja:
*Postelje prema iza: poloZzaj u kojem
se rabe ploce rostilja ili nastavak za
pecnicu (ovisno o modelu).

**Postolje preklopljeno prema naprijed
i rostilj postavljen vodoravno: polozaj u
kojem se rabe ploce za vafle.

Postolje se na rostilj mora pri¢vrstiti
samo tijekom prve uporabe i ne smije
se skidati. Tijekom daljnjih uporaba
postolje se jednostavno moze
pomaknuti prema naprijed ili natrag
do Zeljenog poloZzaja (gril ili vafli).

PECENJE:

1. Ako je OptiGrill ve¢ ukljucen i Zelite
rabiti ploce za vafle, iskopcajte rostilj
i ostavite da se hladi najmanje 2 sata.

2. Stavite rostilj u nacin za vafle (*¥)
i ponovo pricvrstite posudu za
kapljevinu. Otvorite rostilj, skinite
plo¢e za kuhanje i zamijenite ih
plocama za vafle. Najprije pricvrstite
donju plo¢u, a potom gornju.

¢ e )
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Zatvorite uredaj i ukopcajte ga u
strujnu uticnicu.

Pritisnite tipku za ukljucivanje/
iskljucivanje.

OptiGrill  ¢e  prema  zadanim
postavkama odabrati ru¢ni nacin
rada. Odaberite postavku crvene
boje (OptiGrill Elite: 270 °C).

Pokrenite zagrijavanje uredaja tako
da pritisnete tipku OK (U redu).

Kad uredaj dosegne Zeljenu
temperaturu, oglasit ¢e se zvucni
signal. Uredaj je spreman za
uporabu.

Otvorite uredaj i donju plocu
grabilicom  napunite  tijestom
(grabilicu nemojte puniti do vrha)
tako da vrhovi malih kvadrati¢a budu
prekriveni. Posuda za kapljevinu
treba ostati pricvrs¢ena za slucaj
da se tijesto izlije. Kad ste to ucinili,
zatvorite uredaj.
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9. Pecite 2 - 3 minute. Otvorite uredaj
i izvadite vafle. Nove vafle mozete
odmah ispeci tako da dodate jo3
tijesta.

10. Pecenje zavrsite tako da pritisnete

tipku za ukljucivanje/iskljucivanje.

loton] Sve Ce se tipke iskljuiti i rostilj ce

prestati peci. Iskopcajte uredaj iz

napajanja i ostavite ga da se hladi
2sata.

11. Otvorite rostilj i skinite gornju plo¢u
za vafle, a potom i donju.
UPOZORENJE : Povriine ce biti
vruce, pa se preporucuje da nosite
kuhinjske rukavice.

12. Plo¢ezavafleiposudazakapljevinu

mogu se prati u perilici posuda.

RECEPT: BELGIJSKI VAFLI

10 vafla / vrijeme pripreme: 15 min / vrijeme pecenja: 2 - 3 min

Program: ru¢no

300 g brasna - 10 g praska za pecivo - Sol - 75 g kristal Secera — 100 g maslaca - 2 jaja -
500 ml mlijeka

uhwN =
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U posudi pomijesajte brasno i prasak za pecivo.

Napravite udubinu te dodajte sol, Secer, rastopljeni maslac i jaja.

Polagano dodajte mlijeko.

Ostavite da tijesto odstoji 1 sat.

Nagnite uvlacivo postolje prema naprijed kako bi OptiGrill stajao vodoravno. Postavite ploce
za vafle u OptiGrill. Ukljucite rostilj. Odaberite ru¢ni nacin rada i postavku crvene boje (OptiGrill
Elite: 270 °C). Pokrenite zagrijavanje uredaja tako da pritisnete tipku OK (U redu). Kad uredaj
dosegne Zeljenu temperaturu, oglasit ¢e se zvucni signal. Uredaj je spreman za uporabu.

Izlijte tijesto s pomocu isporucene grabilice (nemoijte je puniti do vrha). Pecite 2 — 3 minute.
Ponavljajte postupak dok ne potrosite sve tijesto.

Recomandari pentru utilizarea placilor pentru gofre:

- Indepartati toate ambalajele, autocolantele si accesoriile din interiorul si
exteriorul placilor.

- Cititi cu atentie instructiunile din aceasta brosurd, aplicabile diferitelor
modele, si tineti-le laindemana.

» Consultati brosura aparatului si instructiunile de siguranta pentru utilizarea
placilor pentru gofre.

- Verificati dacd ambele fete ale plcilor sunt curate inainte de utilizare.

« Pentru a evita deteriorarea pldcilor, utilizati-le numai cu aparatul pentru care

au fost proiectate (de exemplu, nu le puneti intr-un cuptor, pe un aragaz sau
pe o plita electricd).

Asigurati-va cd placile sunt stabile, bine pozitionate si fixate bine pe baza
aparatului. Utilizati doar placile furnizate sau achizitionate de la centrul de service
autorizat.

Utilizati intotdeauna o spatuld din plastic sau lemn pentru a proteja stratul
superior al pldcilor pentru gofre.

Nu taiati alimente direct pe placi.

Nu scufundati placile pentru gofre in apa si nu le asezati pe o suprafatd fragila
cat timp sunt fierbinti.

Pentru a mentine calitatile antiaderente ale stratului superior, evitati sa
incdlziti placa prea mult timp cat aceasta este goald.

Nu manevrati niciodata placile pentru gofre cat timp sunt fierbinti.

Nu incalziti niciodata aparatul fara placi.

Inainte de prima utilizare, spalati placile, turnati putin ulei pe acestea si
stergeti-le cu o lavetd moale.

Nu puneti ustensile de bucétdrie pe suprafetele de gatit ale aparatului.

Va recomandam sd utilizati un burete, apa caldd si putin detergent lichid pentru a
curdta placile pentru gofre, apoi cldtiti-le bine pentru a indepérta orice reziduu. Uscati-
le delicat cu un prosop de hartie.

Nu folositi bureti abrazivi din metal sau de sarma si nici produse de curatat
abrazive pentru a curdta componentele grillului; utilizati numai bureti din
nailon sau nemetalici. Dacd intdmpinati dificultati, lasati la inmuiat placile
pentru gofre in apa fierbinte cu detergent lichid de spalat vase.
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@ Placi pentru gofre

-L'_._'_r @ Polonic

@ Suport retractabil

NOTA: Pentru a folosi placile pentru gofre, OptiGrill trebuie asezat orizontal, utilizand suportul

retractabil furnizat.

Optigrill+ initial / Optigrill+ /
Optigrill Smart

Optigrill+ Elite
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POZITIONAREA SUPORTULUI:

Intoarceti aparatul cu susul in jos si
scoateti tava colectoare de picaturi.
Montati suportul retractabil sub
grill. Acest suport vd permite sd
asezati grillul in doud pozitii diferite:
*Cu suportul spre spate: pozitia
pentru copt cu placile grill sau cu
accesoriul pentru cuptor (in functie
de model).

**Cu suportul pliat in fata cu grillul
pozitionat orizontal: pozitia pentru
copt cu placile pentru gofre.

Suportul trebuie doar sa fie montat
pe grill la prima utilizare si nu trebuie
indepartat. Pentru toate utilizarile
ulterioare, suportul poate fi inclinat
pur si simplu in fata sau in spate in
pozitia doritd (grill sau gofre).

COACERE:

1. Dacd aparatul OptiGrill functioneaza
deja si doriti sa utilizati placile pentru
gofre, deconectati grillul de la priza si
lasati-l sa se raceascd cel putin 2 ore.

2. Treceti grillul in modul gofre (**) si
reatasati tava colectoare de picaturi.
Deschideti grillul, scoateti placile si
inlocuiti-le cu placile pentru gofre.
Montati mai intai placa inferioara,
apoi pe cea superioara.

3.

Inchideti si conectati aparatul la priza.

Apasati pe butonul de pornire/
oprire.

OptiGrill comuta implicit la modul
manual. Selectati setarea de culoare
rosie (OptiGrill Elite: 270 °C).

Incepeti preincilzirea aparatului
apasand butonul OK.

Grillul va emite un sunet pentru a
va alerta atunci cand temperatura
doritd a fost atinsa. Aparatul este
gata de utilizare.

Deschideti aparatul si umpleti placa
de jos cu un polonic de compozitie
(nu umpleti polonicul pana sus)
pand cand partea supericara a
pétratelor mici este acoperitd. Tava
colectoare de picaturi trebuie lasatd
in cazul in care compozitia se revarsa.
Dupd finalizarea acestei actiuni,
inchideti aparatul.
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9. Coaceti 2-3 minute. Deschideti
aparatul si scoateti gofrele. Puteti
face imediat o noud serie de gofre
introducand alta compozitie.

10. Opriti procesul de coacere apasand

butonul de pornire/oprire. Toate

loton] butoanele se vor opri si grillul se

va opri din functionare. Scoateti

aparatul din priza si lasati-l sa se
raceasca timp de 2 ore.

11. Deschideti grillul si scoateti placa
superioara pentru gofre, apoi pe cea
inferioara.

AVERTISMENT : Suprafetele vor fi
fierbinti; este recomandat s& purtati
mdnusi de bucétarie.

12. Placile pentru gofre si tava
colectoare de picaturi pot fi spalate
n masina de spélat vase.

RETETI\: GOFRE BELGIENE

10 gofre / Timp de preparare: 15 min./ Timp de coacere: 2-3 min.

Program: Manual

300 g faina - 10 g praf de copt - sare - 75 g zahar pudrd - 100 g unt - 2 oua - 500 ml lapte

uhwN =
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Amestecati faina si praful de copt intr-un bol.

Faceti o adancitura si adaugati sarea, zaharul, untul topit si oudle.

Adéugati incet laptele.

Lasati compozitia sa stea 1 ora.

Inclinati suportul retractabil in fata, astfel incat aparatul OptiGrill s3 fie orizontal. Introduceti
placile pentru gofre in OptiGrill. Porniti gratarul. Selectati modul Manual si setarea de culoare
rosie (OptiGrill Elite: 270 °C). Incepeti preincilzirea aparatului apasand butonul OK. Grillul va
emite un sunet pentru a va alerta atunci cand temperatura doritd a fost atinsa. Aparatul este
gata de utilizare.

Turnati compozitia folosind polonicul furnizat (nu umpleti polonicul pana sus). Coaceti 2-3
minute. Repetati pana cand terminati toatd compozitia.

Priporocila za uporabo plos¢ za vaflje:

« Odstranite vso embalazo, nalepke in razlicne dodatke tako iz notranjosti kot
zunanjosti plos¢.

- Natanc¢no preberite navodila v tej knjiZici, ki veljajo za razlicne modele, in jih
imejte pri roki.

- Upostevajte to knjizico in varnostna navodila za uporabo plos¢ za vaflje.

« Pred uporabo se prepricajte, da sta obe strani plos¢ Cisti.

« Plos¢i uporabljajte samo na napravi, za katero sta namenjeni, da ju ne
poskodujete (ne postavljajte ju na primer v pecico, na plinski gorilnik ali
elektricno kuhalno plosco).

« Poskrbite, da sta plos¢i stabilni, ustrezno namesceni in dobro pritrjeni na ohisje
naprave. Uporabljajte samo plosce, ki so prilozene napravi ali ste jih kupili v
pooblasc¢enem servisnem centru.

« Vedno uporabite plasti¢no ali leseno lopatico, da ohranite premaz na ploscah
za vaflje.

« Ne rezite hrane na plos¢ah.

- Plos¢ za vaflje ne potapljajte v vodo in jih ne postavljajte na obcutljivo
povrsino, ko sta vroci.

- Ce Zzelite ohraniti neoprijemljive lastnosti premaza, plo3¢ ne segrevajte
predolgo, ko sta prazni.

+ Ne dotikajte se vrocih plosc za vaflje.

+ Naprave nikoli ne segrevajte brez kuhalnih plosc¢.

« Pri prvi uporabi operite plosci, nanju nalijte malo olja in ju obrisite z
mehko krpo.

+ Kuhinjskih pripomockov ne postavljajte na kuhalne povrsine naprave.

« Priporo¢amo, da za cisCenje plos¢ za vaflje uporabite gobico, toplo vodo in malo
detergenta za pomivanje posode, nato pa ju temeljito sperite, da odstranite morebitne
ostanke. Nezno ju obrisite s papirnato brisaco.

« Za cisCenje katerega koli dela Zara ne uporabljajte kovinskih Zi¢natih gobic,
jeklene volne ali abrazivnih distilnih sredstev; uporabljajte samo najlonske
ali nekovinske ¢istilne gobice. Ce imate kakrine koli tezave, plos¢i za vaflje
namocite v vroco vodo z detergentom za pomivanje posode.
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@ Plos¢i za vaflje

L T @ Zajemalka

@ ZloZljivo stojalo

OPOMBA: Ce Zelite kuhati s plos¢ami za vaflje, morate Zar OptiGrill postaviti vodoravno s prilozenim

zZlozljivim stojalom.

Optigrill+ initial / Optigrill+ /
Optigrill Smart

Optigrill+ Elite
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POZICIONIRANJE STOJALA:

Napravo obrnite na glavo in
odstranite pladenj za kapljanje.
Namestite zloZljivo stojalo pod
zar. To stojalo vam omogoca,
da postavite Zar v dva razli¢cna
polozaja:

*Stojalo zadaj: polozaj za kuhanje
s plos¢ami za zar ali pripomockom
za pecico (odvisno od modela).

**Stojalo, prepognjeno naprej z vodoravno
namescenim zarom: polozaj za peko s
ploscami za vafje.

Stojalo je treba na Zar namestiti le
med prvo uporabo in ga ne smete
odstraniti. Za vsako nadaljnjo uporabo
lahko stojalo preprosto nagnete naprej
ali nazaj v zeleni polozaj (Zar ali vafiji).

PEKA:

1. Ce je va$ zar OptiGrill Ze vkloplien
in Zelite uporabiti plosce za vaflje,
izklopite Zar in pustite, da se ohlaja
vsaj 2 uri.

2. Zar postavite v nacin za vaflje (**)
in ponovno namestite pladenj za
kapljanje Odprite Zar, odstranite
plos¢i za kuhanje in ju zamenjajte s
plosc¢ami za vaflje. Najprej namestite
spodnjo plos¢o in nato zgornjo
plosco.
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Zaprite in priklopite napravo v
vticnico.

Pritisnite gumb za vklop/izklop.

Zar OptiGrill privzeto preklopi v ro¢ni
nacin. Izberite nastavitev rdece barve
(OptiGrill Elite: 270 °C).

Zacnite s predgretiem naprave s
pritiskom na gumb OK.

Zar bo zapiskal in vas opozoril, ko
je dosezena Zelena temperatura.
Naprava je pripravljena za uporabo.

Odprite napravo in spodnjo plosc¢o
napolnite z zajemalko testa (ne
napolnite zajemalke do vrha), dokler
ni pokrit vrh majhnih kvadratov.
Pladenj za kapljanje je treba pustiti,
Ce pride do prelivanja testa. Ko je to
dejanje koncano, zaprite napravo.
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9. Pecite od 2 do 3 minute. Odprite
napravo in odstranite vaflje. Takoj
lahko zacnete z 2. peko, tako da
dodate vec testa.

10. PeCenje koncate s pritiskom na

gumb vklop/izklop. Vsi gumbi se

loton] bodo izklopili in Zar bo prenehal

s pecenjem. lIzklju¢ite napravo iz

napajanja in pocakajte dve uri, da
se ohladi.

11. Odprite Zar ter odstranite zgornjo
plosco za vaflje in nato spodnjo.
OPOZORILO : Povrsine bodo vroce;
priporocljivo je, da nosite rokavice
za pecico.

12. Plos¢i za vaflie in pladenj za

kapljanje so primerni za pranje v
pomivalnem stroju.

RECEPT: BELGLJSKI VAFLJI

10 vafljev/Cas priprave: 15 min/Cas pecenja: 2- 3 min

Program: Ro¢no

300 g moke - 10 g pecilnega praska - sol - 75 g sladkorja v prahu - 100 g masla - 2 jajci —
500 ml mleka

uhAhwN =
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V posodi zmesajte moko in pecilni prasek.

Naredite vdolbino in dodajte sol, sladkor, stopljeno maslo in jajci.

Pocasi dodajte mleko.

Testo pustite pocivati 1 uro.

Nagnite zloZljivo stojalo naprej, tako da bo vas Zar OptiGrill stal vodoravno. Plos¢i za vaflje
vstavite v Zar OptiGrill. Vklopite Zar. Izberite ro¢ni nacin in nastavitev rdece barve (OptiGrill Elite:
270°C). Za¢nite s predgretjem naprave s pritiskom na gumb OK. Zar bo zapiskal in vas opozori,
ko je dosezena Zelena temperatura. Naprava je pripravljena za uporabo.

Testo vlijte s prilozeno zajemalko (ne napolnite zajemalke do vrha). Pecite od 2 do 3 minute.
Postopek ponavljajte, dokler ne porabite vsega testa.

Preporuke za koristenje ploca za vafle:

« Uklonite svu ambalazu, naljepnice i razni pribor sa unutrasnjih i vanjskih
dijelova ploca.

- PaZljivo procitajte uputstva u ovom letku koja se odnose na razlicite modele
idrzite ih pri ruci.

Uputstva za upotrebu ploca za vafle potrazite u letku za aparat i sigurnosnim
uputstvima.

Prije koristenja provjerite da li su obje strane ploca Ciste.

Da se ploce ne bi ostetile, koristite ih samo na onom aparatu za koji su
namijenjene (npr.nemojte ih stavljati u pecnicu, na plinsku ili elektri¢nu plocu
za kuhanje).

Provjerite da li su ploce stabilne, dobro pozicionirane i sigurno pri¢vré¢ene na
aparat. Koristite samo one ploce koje ste dobili ili kupili od ovlastenog servisnog
centra.

Uvijek koristite plasti¢cnu ili drvenu lopaticu da biste ocuvali oblogu na
plo¢ama za vafle.

Nemojte rezati hranu na plo¢ama.

Nemojte ploce za vafle uranjati u vodu niti ih stavljati na lomljivu povrsinu
kada su vruce.

Da bi obloga ostala neprijanjajuca, izbjegavajte predugo zagrijavati prazne
ploce.

Nemojte rukovati plo¢ama za vafle kada su vrele.

Nikada nemojte zagrijavati aparat bez ploca za kuhanje.

Prije prve upotrebe operite ploce, sipajte na njih malo ulja i obrisite ih
mekanom krpom.

Nemojte na povrsine za kuhanje na aparatu stavljati kuhinjski pribor.

Preporucujemo da ploce za vafle ocistite spuzvicom i toplom vodom sa malo
deterdzenta, a zatim ih temeljito isperite da biste uklonili ostatke deterdzenta.
Pazljivo ih osusite papirnim ubrusom.

Nemoijte koristiti metalnu Zicu za ribanje, ¢eli¢cnu vunu ni bilo kakva abrazivna
sredstva za cis¢enje bilo kojeg dijela rostilja; koristite samo najlonske ili
nemetalne dodatke za cis¢enje. Ako dode do bilo kakvih problema, namocite
ploce za vafle u vreloj vodi sa deterzentom za posude.
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@ Ploce za vafle

L T @ Kutlaca

@ Uvlacivo postolje

NAPOMENA: Da biste kuhali na plo¢ama za vafle, OptiGrill treba postaviti horizontalno pomocu

isporucenog uvlacivog postolja.

Optigrill+ initial / Optigrill+ /
Optigrill Smart

Optigrill+ Elite
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POSTAVLJANJE POSTOLJA:
Okrenite aparat naopako i skinite
spremnik za otkapavanje. Pricvrstite
uvlacivo postolje ispod rostilja. To
postolje omogucava vam da rostilj
postavite u dvije pozicije:

*Postolje prema nazad: pozicija za

za pecnicu (zavisno od modela).

**Postolje preklopljeno prema naprijed
i rostilj postavljen horizontalno: pozicija
za kuhanje sa plo¢ama za vafle.

Postolje treba na rostilj pricvrstiti samo
jednom kod prve upotrebe i ne treba
ga skidati. Kod svake sljedece upotrebe
postolje se jednostavno moze nagnuti
prema naprijed ili nazad do Zeljene

PECENJE:

1. Ako je va$ OptiGrill ve¢ ukljucen
i Zelite upotrijebiti ploce za vafle,
iskopcajte rostilj i ostavite da se hladi
najmanije 2 sata.

2. Stavite rostilj u nacin za vafle (*¥)
i ponovo postavite spremnik za
otkapavanje. Otvorite rostilj, skinite
plo¢e za kuhanje i zamijenite ih
plocama za vafle. Najprije pricvrstite
donju plocu, a zatim gornju.
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Zatvorite aparat i ukopcajte ga.

Pritisnite tipku za ukljucivanje/
iskljucivanje.

OptiGrill  se  prema  zadanim
postavkama prebacuje na rucni
nacin rada. Izaberite postavku crvene
boje (OptiGrill Elite: 270°C).

Pokrenite zagrijavanje aparata tako
da pritisnete tipku OK.

Rodtilj daje zvucni signal kada se
dosegne  Zeliena  temperatura.
Aparat je spreman za upotrebu.

Otvorite aparat i donju plocu
pomocu kutlace napunite tijestom
(nemojte kutlacu puniti do vrha)
tako da vrhovi malih kvadrati¢a budu
prekriveni. Spremnik za otkapavanje
treba se ostaviti za slucaj da tijesto
iscuri. Kada ste to uradili, zatvorite
aparat.

93



9. Kuhajte 2-3 minute. Otvorite aparat
i izvadite vafle. Drugu seriju mozete
odmah ispeci tako da stavite jo$
tijesta.

10. Zavrsite pecenje tako da pritisnete

tipku za ukljucivanje/iskljucivanje.

loton] Sve se tipke iskljucuju i rostilj ce

prestati peci. Iskljucite aparat iz

napajanja i ostavite da se hladi
2sata.

11. Otvorite rostilj i skinite gornju plo¢u
za vafle, a zatim donju.
UPOZORENJE : Ploce ¢e biti vrele;
preporuc¢ujemo da nosite rukavice
za pecnicu.

12. Plo¢e za vafle i spremnik za

otkapavanje mogu se prati u
masini za posude.

RECEPT: BELGIJSKI VAFLI

10 vafla / Vrijeme pripreme: 15 min / Vrijeme pecenja: 2 do 3 min

Program: Ru¢no

300 g brasna - 10 g praska za pecivo - So - 75 g kristal $ecera - 100 g maslaca - 2 jaja - 500 ml
mlijeka

uhAhwN =
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U posudi pomijesajte brasno i prasak za pecivo.

Oblikujte udubljenje i dodajte so, Secer, rastopljeni maslac i jaja.

Polako dodajte mlijeko.

Ostavite da tijesto stoji 1 sat.

Nagnite uvlacivo postolje prema naprijed tako da OptiGrill bude postavljen horizontalno.
Stavite ploce za valfe na OptiGrill. Ukljucite rostilj. Izaberite ru¢ni nacin rada i postavku crvene
boje (OptiGrill Elite: 270°C). Pokrenite zagrijavanje aparata tako da pritisnete tipku OK. Rostilj
daje zvucni signal kada se dosegne Zeljena temperatura. Aparat je spreman za upotrebu.
Sipajte tijesto pomocu isporucene kutlace (nemojte napuniti kutlatu do vrha). Kuhajte 2-3
minute. Ponavljajte dok ne potrosite svo tijesto.

Preporuke za upotrebu ploca za vafle:

« Uklonite svu ambalaZu, nalepnice i razne dodatke sa unutrasnje i spoljasnje
strane ploca.

Pazljivo procitajte uputstva u ovom letku, koja se odnose na razlicite modele,
idrzite ih pri ruci.

Pogledajte letak za uredaj i sigurnosna uputstva za koris¢enje ploca za vafle.

Proverite da li su obe strane ploca Ciste pre upotrebe.

Da ne biste ostetili ploce, koristite ih samo na uredaju za koji su dizajnirani
(npr. ne stavljajte ih u rernu ili na plinsku ili elektricnu plocu).

Uverite se da su ploce stabilne, dobro postavljene i bezbedno pri¢vréc¢ene za
podnoZje uredaja. Koristite samo ploce koje ste dobili ili kupili u ovlas¢enom
servisu.

Uvek koristite plasti¢nu ili drvenu lopaticu da sacuvate premaz na plocama
zavafle.

Nemojte seci hranu na tanjirima.

Ne uranjajte ploce za vafle u vodu i ne stavljajte ih na lomljivu povrsinu dok
su vruce.

Da biste odrzali nelepljive kvalitete premaza, izbegavajte predugo grejanje
kada je prazan.

Plo¢ama za vafle nikada ne treba rukovati dok su vruce.

Nikada ne zagrevajte uredaj bez ploca za kuvanje.

Kada koristite prvi put, operite ploce, sipajte malo ulja i obrisite ih
mekom krpom.

Ne stavljajte pribor za kuvanje na povrsine za kuvanje.

Preporucujemo da koristite sunder, toplu vodu i malo te¢nosti za pranje posuda za
Ciscenje ploca za vafle, a zatim ih dobro isperite da biste uklonili ostatke. Nezno ih
osusite papirnim ubrusom.

Nemojte koristiti metalne sundere za ribanje, celicnu vunu ili abrazivna
sredstva za cisc¢enje bilo kog dela rostilja; koristite samo najlonske ili
nemetalne sundere za cis¢enje. Ako imate poteskoca, potopite ploce za vafle
u vrucu vodu sa te¢noscu za pranje sudova.
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@ Ploce za vafle

L T @ Kutlaca

@ Stalak na uvlacenje

NAPOMENA: Da biste kuvali sa plo¢ama za vafle, OptiGrill se mora postaviti horizontalno pomocu

prilozenog postolja na uvlacenje.

Optigrill+ initial / Optigrill+ /
Optigrill Smart
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POSTAVLJANJE POSTOLJA:

Okrenite uredaj naopako i uklonite
posudu za kapanje. Postavite
postolje  na uvlacenje ispod
vaseg rostilja. Ovo postolje vam
omogucava da svoj rostilj postavite
u dva razli¢ita polozaja:

*Postolje pozadi: pozicija za kuvanje
sa gril plo¢ama ili dodatkom rerne (u
zavisnosti od modela).

**Stalak preklopljen napred sa
horizontalno postavljenim rostiljem:
pozicija za pecenje sa plo¢ama za vafle.

Postolje treba samo da se postavi na
rostilj tokom prve upotrebe i ne treba
ga skidati. Za sve naredne upotrebe,
postolje se jednostavno moze nagnuti
napred ili nazad u Zeljeni poloZaj (rostilj
ili vafle).

PECENJE

1. Ako je vas OptiGrill ve¢ ukljucen i
Zelite da koristite svoje ploce za vafle,
iskljucite rostilj i ostavite ga da se
hladi najmanje 2 sata.

2. Stavite rostilj u rezim vafla (*¥)
i ponovo pricvrstite posudu za
kapanje. Otvorite rotilj, uklonite
plo¢e za kuvanje i zamenite ih
plocama za vafle. Prvo postavite
donju plocu, a zatim gornju plo¢u.
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Zatvorite aparat i prikljucite ga u
struju.

Pritisnite dugme za ukljucivanje/
iskljucivanje.

OptiGrill  se  podrazumevano
prebacuje na ruéni rezim. lzaberite
postavku crvene boje (OptiGrill Elite:
270°C).

Ukljucite aparat tako Sto Ccete
pritisnuti taster OK.

Roétilj ¢e oglasiti zvuk koji ¢e vas
upozoriti kada se postigne Zeljena
temperatura. Aparat je spreman za
upotrebu.

Otvorite uredaj i napunite donju
plo¢u kutlacom testa (ne punite
kutlacu do vrha) sve dok vrh malih
kvadrata ne bude pokriven. Posudu
za kapanje treba ostaviti u slucaju da
se testo prelije. Kada se ova radnja
zavrsi, zatvorite uredaj.
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9. Podesite vreme na 2 do 3 minuta.
Otvorite aparat i izvadite vafle.
Mozete odmah napraviti drugu
seriju tako Sto cete dodati jos testa.

10. Zavrsite proces pecenja pritiskom na
dugme za ukljucivanje/iskljucivanje.
loton] Sva dugmad ce se iskljuditi i rostilj
Ce prestati da pece. Iskljucite aparat

iz struje i ostavite 2 sata da se ohladi.

11. Otvorite rostilj i uklonite gornju
plocu za vafle, a zatim donju.
UPOZORENJE! Povrsine ce biti
vruce; preporucuje se da nosite
rukavice za rernu.

12. Ploce za vafle i posuda za kapanje
mogu se prati u masini za sudove.

RECEPT: BELGIJSKE VAFLE

10 vafli / Vreme pripreme: 15 minuta / Vreme pecenja: 2-3 min

Program: Ru¢ni

300 g brasna - 10 g praska za pecivo - so - 75 g Secera - 100 g putera - 2 jaja - 500 ml mleka

1.

2
3.
4.
5
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Pomesajte brasno i prasak za pecivo u posudi.

Napravite udubljenje i dodajte so, Secer, otopljeni puter i jaja.

Polako dodajte mleko.

Ostavite testo da odstoji 1 sat.

Nagnite postolje na uvlacenje napred tako da vas OptiGrill bude horizontalan. Stavite ploce
za vafle u svoj OptiGrill. Ukljucite rostilj. Izaberite Ru¢ni rezim i postavku crvene boje (OptiGrill
Elite: 270°C). Ukljucite aparat tako $to Cete pritisnuti taster OK. Rostilj ¢e oglasiti zvuk koji ¢e vas
upozoriti kada se postigne Zeljena temperatura. Aparat je spreman za upotrebu.

Sipajte testo koristeci prilozenu kutlacu (ne punite kutlacu do vrha). Podesite vreme na 2 do 3
minuta. Ponavljajte dok ne potrosite svo testo.

Soovitused vahvliplaatide kasutamiseks:

- Eemaldage plaatide seest ja viljast kdik pakend, kleebised ja erinevad
tarvikud.

- Lugege hoolikalt selle infolehe juhiseid, mis kehtivad erinevate mudelite
kohta ja hoidke neid kdeparast.

- Vahvliplaatide kasutamise kohta vaadake seadme infolehte ja ohutusjuhiseid.
« Enne kasutamist kontrollige, et plaatide mélemad pooled oleksid puhtad.

- Plaatide kahjustamise véltimiseks kasutage neid tiksnes seadmel, mille jaoks
need on ette ndhtud (nt drge asetage neid ahju ega gaasi- voi elektripliidile).

« Veenduge, et plaadid on stabiilsed, hasti paigutatud ja kindlalt seadme aluse
kiilge kinnitatud. Kasutage ainult kaasasolevaid vdi volitatud teeninduskeskusest
ostetud plaate.

« Vahvliplaatide katte sailitamiseks kasutage alati plastikust voi puidust spaatlit.

- Arge Iigake toitu plaatidel.

« Arge kastke vahvliplaate vette ega asetage 6rnale pinnale, kui need on
kuumad.

- Katte mittenakkuvate omaduste siilitamiseks valtige tiihjana liiga pikka
kuumutamist.

« Vahvliplaate ei tohi kunagi kasitseda kuumana.
- Arge kunagi kuumutage seadet ilma kiipsetusplaatideta.

- Esmakordsel kasutamisel peske plaadid, valage neile veidi dli ja piihkige
pehme lapiga.

- Arge asetage kddgindusid seadme kiipsetuspindadele.

« Soovitame vahvliplaatide puhastamiseks kasutada késna, sooja vett ja
néudepesuvahendit ning seejérel loputada neid pohjalikult, et eemaldada kéik jéagid.
Kuivatage need ettevaatlikult paberrétikuga.

. Arge kasutage rostri mis tahes osade puhastamiseks metallist
kutrimisvahendeid, terasvilla véi abrasiivseid puhastusvahendeid; kasutage
ainult nailonist voi mittemetallist puhastusnuustikuid. Kui teil on raskusi,
leotage vahvliplaate kuumas vees koos néudepesuvahendiga.
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(@) Vahviiplaadid

-L'_._'_r @ Kulp

@ Sissetdbmmatav alus

MARKUS: Vahvliplaatidega kiipsetamiseks tuleb OptiGrill asetada horisontaalselt, kasutades

kaasasolevat sissetbmmatavat alust.

Optigrill+ initial / Optigrill+ /
Optigrill Smart

Optigrill+ Elite
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ALUSE PAIGALDAMINE:

Po6rake  seade  tagurpidi ja
eemaldage tilkumisalus. Paigaldage
Ulestostetav alus oma rostri alla. See
alus voimaldab asetada rostri kahte
erinevasse asendisse:

*Tagapoolne alus: asend rdstri plaatide
voi ahjutarvikuga kiipsetamiseks
(olenevalt mudelist).

**Alus on ette volditud, kui roster on
horisontaalselt: asend vahvliplaatidega
kiipsetamiseks.

Alus tuleb paigaldada réstrile ainult
esmakordsel kasutamisel ja seda ei
tohi eemaldada. Koigil jargnevatel
kasutuskordadel saab alust lihtsalt
ette- voi tahapoole kallutada soovitud
asendisse (roster voi vahvlid).

KUPSETAMINE:

1. Juhul kui OptiGrill on juba sees ja
soovite kasutada oma vahvliplaate,
siis Uhendage grill seinakontaktist
lahti ja laske sel vahemalt 2 tundi
jahtuda.

2. Lulitage grill vahvlireziimile (**) ja
kinnitage tilkumisalus uuesti. Avage
roster, eemaldage kupsetusplaadid
ja asendage need vahvliplaatidega.
Paigaldage esmalt alumine plaat,
seejarel tlemine plaat.

¢ e )

I OO&

Sulgege ja Uhendage seade
vooluvérku.

. Vajutage toitenuppu.

OptiGrill lulitub  vaikimisi ~ kasitsi
reziimile. Valige punast varvi sate
(OptiGrill Elite: 270 °C).

Alustage seadme eelsoojendust,
vajutades nuppu OK.

Grill annab helisignaali, mis annab
marku, kui soovitud temperatuur on
saavutatud. Seade on kasutamiseks
valmis.

Avage seade ja tditke alumine
plaat tainakulbiga (rge téitke kulpi
adreni), kuni véikesed ruudud on
kaetud. Tilgaalus tuleks jétta juhuks,
kui tainas Ule voolab. Kui see toiming
on lopetatud, sulgege seade.
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9. Kiipsetage 2-3 minutit. Avage seade Rekomendacijos dél vafliy kepimo ploksteliy naudojimo.

ja eemaldage vahvlid. Saate kohe
:‘%ha tte'se partii, lisades rohkem - Nuimkite visas pakuotes, lipdukus ir jvairius priedus i§ ploksteliy vidaus ir
alnast. o s

iorés.

« AtidZiai perskaitykite Sio lankstinuko instrukcijas, taikomas skirtingiems
modeliams, ir laikykite jas pasiekiamoje vietoje.

10. Kupsetamise I6petamiseks vajutage
(oK] toitenuppu. Koik nupud ltlituvad . N
toletop vdlja ja roster I6petab kiipsetamise. instrukcijomis.

cooking 0 ¢
Lahutage seade vooluvorgust ja « Prie$ naudodami patikrinkite, ar abi ploksteliy puses yra $varios.
laske sel 2 tundi jahtuda.

- Naudodami vafliy keptuve vadovaukités prietaiso lankstinuku ir saugos

« Siekdami apsaugoti ploksteles nuo apgadinimy, naudokite jas tik su joms
skirtu prietaisu (pvz., nedékite j orkaite arba ant dujinés ar elektrinés viryklés).

11. Avage réster ja eemaldage tilemine « Patikrinkite, ar plokstelés yra stabilios, tinkamai uzdétos ir tvirtai pritvirtintos prie

vahvliplaat, seejarel alumine. prietaiso pagrindo. Naudokite tik i$ jgaliotojo priezidros centro jsigytas ploksteles.
HOIATUS! Pinnad on kuumad; on

soovitatav kanda ahjukindaid. « Visada naudokite plastikine ar medine mentele, kad apsaugotuméte vafliy

kepimo ploksteliy danga.

12. Vahvliplaadid ja tilkumisalus on « Nepjaustykite maisto ant ploksteliu.
ndéudepesumasinas pestavad.

- Nepanardinkite vafliy kepimo ploksteliy j vandenj ar nedékite jkaitusiy
ploksteliy ant jautraus pavirsiaus.

RETSEPT: BELGIA VAHVLID « Norédami apsaugoti nelimpan¢ia danga, stenkités per ilgai nekaitinti, kai
10 vahvlit / Valmistamisaeg: 15 min / kiipsetusaeg: 2-3 min plokitelés yra tuscios

Programm: Manuaalne ) ) o i ) o }
300 g jahu - 10 g kiipsetuspulbrit - sool - 75 g tuhksuhkrut - 100 g véid - 2 muna - 500 ml « Niekada negalima dirbti su vafliy kepimo plokstelémis, kai jos yra karstos.
piima - Niekada nekaitinkite prietaiso nejdéje kepimo ploksteliy.

1. Segage kausis jahu ja kiipsetuspulber. . . . . M T .

2. Tehke siivend ja lisage sool, suhkur, sulavéi ja munad., . Ké.il .nauijJatve pirma kar’FQ, vnupjlauklte ploksteles, uzpilkite Siek tiek

3. Lisage aeglaselt piim. aliejaus ir nusluostykite minksta $luoste.

4. Laske taignal 1 tund puhata. S _ « Nedékite maisto ruogimo indy ant prietaiso kepimo pavirsiy.

5. Kallutage sissetdmmatavat alust ettepoole, nii et teie OptiGrill oleks horisontaalselt. Asetage . . . . . . L
vahvliplaadid oma OptiGrilli. Lillitage réster sisse. Valige manuaalreZiim ja punast varvi + Vafliy kepimo ploksteles rekomenduojame valyti kempine, Siltu vandeniu ir
seadistus (OptiGrill Elite: 270 °C). Alustage seadme eelsoojendust, vajutades nuppu OK. Grill naudoti Siek tiek plovimo skyscio. Tada jas kruopsciai praplaukite, kad nelikty
innab heIiskignaIali, mis annab marku, kui soovitud temperatuur on saavutatud. Seade on nesvarumy likuciy. Svelniai nusausinkite jas popieriniu ranksluosciu. ‘ﬂ

asutamiseks valmis.

6. Valage tainas kaasasoleva kulbi abil (drge taitke kulpi d4reni). Kiipsetage 2-3 minutit. Korrake, + Nevalykite jokiy keptuvo daliy metaliniais 3veistukais, metalinémis
kuni olete kogu taigna &ra kasutanud. plausinémis ar abrazyviniais valikliais. Naudokite tik nailono ar nemetalines

valymo kempinéles. Jei iSvalyti sudétinga, pamerkite vafliy kepimo ploksteles
j karstg vandenj su plovikliu.
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@ Vafliy kepimo plokstelés

-L'_._'_r @ Samtis

@ Jtraukiamas stovas

PASTABA. Norint kepti ant vafliy kepimo ploksteliy, ,OptiGrill” reikia padéti horizontaliai naudojant

pateikiama jtraukiama stova.

Optigrill+ initial / Optigrill+ /
Optigrill Smart

Optigrill+ Elite
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STOVO PASTATYMAS

Apverskite prietaisa ir iSimkite
surinkimo padékla.  [statykite
jtraukiamg stova po keptuvu.
Naudojant $j stova galima nustatyti
dvi skirtingas keptuvo padétis.

*Stovas arciau galo: padétis kepti su
keptuvo plokstelémis ar orkaités priedu
(atsizvelgiant j modelj).

**Stovas palenktas pirmyn, o keptuvas
pastatytas horizontaliai: padétis kepti su
vafliy kepimo plokstelémis.

Stova ant keptuvo reikia uzdéti
naudojant pirma kartg ir nebenuimti.
Naudojant véliau, stova galima tiesiog
pakreipti pirmyn ar atgal j norima
padétj (keptuvas ar vafliy kepimas).

KEPIMAS

1. Jeigu jasy ,OptiGrill” jau veikia
ir norite naudoti vafliy kepimo
ploksteles, atjunkite keptuva ir
palikite jj atvésti ne maziau kaip 2
valandoms.

2. Nustatykite keptuva | vafliy kepimo
rezimg (**) ir vél pritvirtinkite
surinkimo ~ padékla.  Atidarykite
keptuva, iSimkite kepimo ploksteles
ir vietoje jy jdékite vafliy kepimo
ploksteles. 1S pradziy jstatykite
apatine plokstele, o tada virsutine
plokstele.

¢ e )

I OO&

Uzdarykite ir prijunkite prietaisa prie
elektros tinklo.

Paspauskite jjungimo (isjungimo)
mygtuka.

L,OptiGrill” perjungiamas j rankinio
valdymo rezima, kaip numatytajj.
Pasirinkite raudonos spalvos
nustatyma (,OptiGrill Elite”: 270 °C).

Jijunkite  prietaiso  pakaitinima
paspausdami OK (gerai) mygtuka.

1 keptuvo pasigirs garsas, jspéjantis,
kai pasiekiama norima temperatra.
Prietaisas parengtas naudoti.

Atidarykite prietaisa ir samciu
pilkite teslos ant apatinés plokstelés
(neprisemkite pilno  samcio), ki
bus padengtas mazyjy kvadratéliy
virsus. Reikia palikti surinkimo inda,
jei pratekéty tesla. Atlike $j veiksma,
uzdarykite prietaisa.

105



9. Kepkite 2-3 minutes. Atidarykite
prietaisg ir iSimkite vaflius. Galite i$
karto kepti antrajg partija jpildami
daugiau teslos.

10. Baikite kepti paspausdami jjungimo
(oK] (i§jungimo) mygtuka. Visi mygtukai
25R issijungs ir keptuvas baigs kepti.
Atjunkite ~ prietaiso  kiStukg ir
palaukite 2 valandas, kol atveés.

11. Atidarykite keptuvg ir iSimkite
virsutine vafliy kepimo plokstele, o
tada apatine.
|SPEJIMAS. Pavirsiai yra jkaite.
Rekomenduojama mavéti virtuvines
pirstines.

12. Vafliy ~ kepimo  ploksteles ir
surinkimo padékla galima plauti
indaplovéje.

RECEPTAS BELGISKI VAFLIAI

10 vafliy / paruosimo laikas: 15 min. / kepimo laikas: 2-3 min.

Programa: rankinis rezimas

300 g milty, 10 g kepimo milteliy, druskos, 75 g cukraus pudros, 100 g sviesto, 2 kiausiniai,
500 ml pieno

uhwN =

Dubenyje sumaidykite miltus ir kepimo miltelius.

Gerai iSmaisykite ir jdékite druskos, cukraus, istirpinta sviestg ir jmuskite kiausinius.

Létai supilkite piena.

Palikite teslg pastovéti 1 valanda.

Pakreipkite istraukiama stova pirmyn, kad, OptiGrill” buty horizontaliai. |statykite vafliy kepimo
ploksteles j ,OptiGrill". Jjunkite kepsnine. Pasirinkite rankinio valdymo rezima ir raudonos
spalvos nustatyma (,OptiGrill Elite”: 270 °C). Jjunkite prietaiso pakaitinimag paspausdami OK
(gerai) mygtuka. IS keptuvo pasigirs garsas, jspéjantis, kai pasiekiama norima temperatara.
Prietaisas parengtas naudoti.

Pateikiamu samciu jpilkite teslos (neprisemkite pilno samcio). Kepkite 2-3 minutes. Veiksmus
kartokite iki sunaudosite visa tesla.
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Vafelu pannas platnu lietosanas ieteikumi:

+ Nonemiet visu iepakojumu, uzlimes un dazados piederumus ierices iekSpusé
un arpuse.

- Uzmanigi izlasiet Saja brosara esosas instrukcijas, kas attiecas uz dazadiem
modeliem, un glabajiet tas viegli pieejama vieta.

- Informaciju par vafelu pannas platnu lietosanu skatiet ierices brosara un
drosibas instrukcijas.

« Pirms lietoSanas parbaudiet, vai abas platnu puses ir tiras.

- Lainesabojatu platnes,izmantojiet tas tikai kopa ar ierici, kurai tas ir paredzétas
(pieméram, neievietojiet tas cepeskrasni vai uz gazes, vai uz elektriskas plits
virsmas).

- Parliecinieties, vai platnes ir stabilas, pareizi uzstaditas un drosi nostiprinatas uz

ierices. lzmantojiet tikai tadas platnes, ko piedava un var iegadaties pilnvarota
servisa centra.

« Lai nesabojatu vafelu pannas platnes, vienmér izmantojiet plastmasas vai
koka lapstinu.

« Negrieziet édienu uz platném.

- Neiegremdéjiet vafelu pannas platnes Gdeni vai nenovietojiet tas uz trauslas
virsmas, kamér tas vél ir karstas.

- Lai saglabatu parklajuma nepiedegosas ipasibas, nekarséjiet tuksas platnes
parakilgi.

+ Nekad nekustiniet karstas vafe|u pannas platnes.

+ Nekad nesildiet ierici bez gatavosanas platném.

« Pirms pirmas lieto3anas reizes, nomazgajiet platnes, uzlejiet uz platném
nedaudz ellas un noslaukiet tas ar mikstu draninu.

+ Nenovietojiet virtuves rikus uz ierices gatavo3anas virsmam.

« Vafelu pannas platnu tirisanai ieteicams izmantot sukli, siltu tdeni un nedaudz
tirisanas lidzekla, péc tam tas rapigi noskalot, lai notiritu jebkadus palikusos
netirumus. Saudzigi nosusiniet ar papira dvieli.

- Grila tirisanai neizmantojiet abrazivos suklus, abrazivus stieples berzamos
vai abrazivus tirisanas lidzeklus; izmantojiet tikai neilona vai nemetaliskus
tirisanas lidzeklus. Ja jums rodas problémas, pamércéjiet vafelu pannas
platnes karsta Gden ar tirisanas lidzekli.
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@ Vafelu pannas platnes

-L'_._'_r @ Kauss

@ Izvelkams stativs

PIEZIME. Lai gatavotu ar vafelu pannas platném, OptiGrill janovieto horizontali, izmantojot 3im

nolGkam paredzéto izvelkamo stativu.
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Optigrill Smart

Optigrill+ Elite
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STATIVA UZSTADISANA.

Apgrieziet ierici otradi un iznemiet
notecinasanas paplati. Novietojiet
izvelkamo stativu zem grila. Sis
stativs lauj novietot grilu divas
dazadas pozicijas:

*Stativs novietots uz aizmuguri: pozicija
cepsanai ar grila platném vai cepeskrasns
piederumiem (atkariba no modela).

**Stativs nolocits uz prieksu, grila
pozicija— horizontala: pozicija cepsanai
ar vafelu pannas platném.

Uzstadiet stativu grila pirmas lietoanas
laika un vairs nenonemiet. Nakamajas
lietodanas reizés stativu var vienkarsi
nolocit uz prieksu vai atpakal vélamaja
pozicija (grils vai vafeles).

CEPSANA.

1. Ja OptiGrill jau ir ieslégts un jas
vélaties izmantot vafelu pannas
platnes, atvienojiet grilu no
baro$anas avota un laujiet tam
atdzist vismaz 2 stundas.

2. lestatiet grilu vafelu rezima (**) un
uzstadiet notecinasanas  paplati.
Atveriet grilu, nonemiet cepsanas
platnes un uzstadiet vafelu pannas
platnes. Vispirms uzstadiet apakséjo
platni, péc tam augséjo platni.

Aizveriet ierici un ieslédziet to.

Nospiediet ieslégsanas/izslégsanas
pogu.

OptiGrill péc nokluséjuma parslédzas
uz manualo rezimu. lzvélieties
sarkanas krasas iestatijumu (OptiGrill
Elite: 270 °C).

Saciet ierices uzsildisanu, nospiezot
pogu OK.

Grils atskanos signalu, lai jas
bridindtu, kad bus sasniegta
vajadziga temperatlra. lerice ir
gatava lietosanai.

Atveriet ierici un piepildiet apakséjo ‘n

platni ar miklu, izmantojot kausu
(nepiepildiet kausu Iidz malai),
lidz tiek nosegta mazo kvadratinu
augiéja dala. Notecinasanas paplate
jaatstaj gadijuma, ja mikla parplast
pari. Kad 3i darbiba ir pabeigta,
aizveriet ierici.
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9. Gatavojiet 2-3 mindtes. Atveriet
ferici un iznemiet vafeles. Otru
partiju var pagatavot uzreiz, uzlejot
vél miklu.

10. Lai beigtu gatavosanu, nospiediet
(ok] ieslégsanas/izslégsanas pogu.
loton] Visas pogas tiks izslégtas, un grils

beigs gatavot. Atvienojiet ierici no
elektrotikla un laujiet iericei atdzist
2 stundas.

11. Atveriet grilu un nonemiet augséjo
vafelu pannas platni, péc tam
apakséjo.

BRIDINAJUMS! Virsmas bus karstas;
ieteicams lietot virtuves cimdus.

12. Vafelu  pannas  platnes  un
notecinasanas paplati var mazgat
trauku mazgajama masina.

RECEPTE: BELGU VAFELES

10 vafeles/Sagatavosanas laiks: 15 min./Cep3anas laiks: 2-3 min.

Programma: Manuala

300 g milti - 10 g cepamais pulveris - Sals - 75 g pudercukurs - 100 g sviests - 2 olas - 500 ml

piens

Bloda samaisiet miltus kopa ar cepamo pulveri.

Izveidojiet iedobiti un pievienojiet taja sali, cukuru, izkausétu sviestu un olas.

Lenam pievienojiet pienu.

Laujiet miklai atpusties 1 stundu.

Nolokiet izvelkamo stativu uz prieksu ta, lai OptiGrill batu horizontala stavokir. levietojiet vafelu

platnes OptiGrill. lesledziet grilu. Izvélieties manualo reZimu un sarkanas krasas iestatijumu

(OptiGrill Elite: 270 °C). Saciet ierices uzsildisanu, nospiezot pogu OK. Grils atskanos signalu, lai

jus bridinatu, kad bus sasniegta vajadziga temperatara. lerice ir gatava lietosanai.

6. Uzlejiet miklu, izmantojot komplektacija ieklauto kausu (nepiepildiet kausu lidz malai).
Gatavojiet 2-3 minates. Atkartojiet, lidz esat izmantojis visu miklu.

uhwN =
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Waffle plakalarinin kullanimi igin tavsiyeler:

« Plakalarin i¢ ve dis kisimlarindaki tim ambalajlari, etiketleri ve cesitli
aksesuarlari cikarin.

« Farkl modeller icin gegerli olan bu brosurdeki talimatlari dikkatlice okuyun ve
bunlari elinizin altinda tutun.

- Waffle plakalarinin kullanimi icin cihaz brostiriine ve giivenlik talimatlarina
bakin.

« Kullanmadan 6nce plakalarin her iki tarafinin da temiz oldugunu kontrol edin.

- Plakalarin zarar gormesini 6nlemek icin plakalan yalnizca tasarlanmig
olduklari cihaz tizerinde kullanin (Ornegin plakalari firna koymayin ya da gazl
veya elektrikli ocakta kullanmayin).

« Plakalarin sabit, cihaza iyi yerlestirilmis ve sikica sabitlenmis oldugundan emin
olun. Yalnizca yetkili servis merkezinden saglanan veya satin alinan plakalari
kullanin.

« Waffle plakalarindaki kaplamayi korumak icin her zaman plastik veya ahsap
spatula kullanin.

« Plakalar tizerinde yiyecek kesmeyin.

- Waffle plakalarini suya batirmayin veya sicakken hassas bir yiizeye koymayin.

« Kaplamanin yapismazlik &zelligini korumak icin bosken c¢ok uzun sire
isitmaktan kaginin.

- Waffle plakalar hicbir zaman sicakken tutulmamalidir.

« Cihazi hicbir zaman pisirme plakalari olmadan isitmayin.

- ilk kez kullanirken plakalari yikayin, lzerlerine biraz yag dokin ve
ardindan yumusak bir bezle silin.

+ Cihazin pisirme yiizeylerine hicbir zaman pisirme aletleri koymayin.

- Waffle plakalarini temizlemek icin stinger, ilik su ve biraz bulasik deterjani
kullanmanizi ve ardindan kalintilari temizlemek icin iyice durulamanizi
Oneririz. Kagit havluyla dikkatlice silin.

« Izgaranin herhangi bir parcasini temizlemek icin metal bulasik teli, tel stinger
ya da herhangi bir asindirici temizleyici Griin kullanmayin; sadece metal
olmayan veya naylon temizleme siingerleri kullanin. Herhangi bir zorluk
yasarsaniz waffle plakalarini bulasik deterjanli sicak suda bekletin.
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@ Waffle plakalar

-L'_._'_r @ Kepce

@ Geri gekilebilir stand

NOT: Waffle plakalariyla pisirme islemi gerceklestirmek icin OptiGrill, birlikte verilen geri ¢ekilebilir

stand kullanilarak yatay olarak yerlestirilmelidir.

Optigrill+ initial / Optigrill+ /
Optigrill Smart

Optigrill+ Elite
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STANDIN KONUMLANDIRILMASI:

Cihazi ters cevirin ve damlama
tepsisini  ¢ikarin.  Geri cekilebilir
standi 1zgaranizin altina takin. Bu
stand, 1zgaray! iki farkh konuma
yerlestirmenizi saglar:

*Arkaya dogru yerlestirilmis stand:
1zgara plakalari veya firin aksesuari
(modele bagli olarak) ile pisirme
konumu.

**|zgara yatay konumdayken 6ne
dogru katlanmis stand: waffle
plakalariyla pisirme konumu.

Stand, yalnizca ilk kullanim sirasinda
1zgaraya takilmalidir ve ¢ikarilmamalidir.
Daha sonraki tim kullanimlar iin stand,
istenen konuma (izgara veya waffle) ileri
veya geri yatirilabilir.

PISIRME:

1. OptiGrilliniz zaten agiksa ve waffle
plakalarinizi - kullanmak istiyorsaniz
1zgaranin fisini prizden gikarin ve en
az 2 saat sogumaya birakin.

2. lzgarayr waffle moduna (**) alin ve
damlama tepsisini yeniden takin.
lzgarayl agin, pisirme plakalarini
¢ikarin ve onlar waffle plakalan ile
degistirin. Once alt plakayi, ardindan
Ust plakayi takin.

¢ e )

I OO&

Cihazi kapatin ve fisini takin.

Ac¢ma/Kapatma diigmesine basin.

OptiGrill, varsayilan olarak manuel
moda gecer. Kirmizi renkli ayar
(OptiGrill Elite: 270°C) segin.

OK (Tamam) digmesine basarak
cihazi 6n isitma islemini baglatin.

lzgara, istenen sicakliga ulasildiginda
sizi uyaracak bir ses cikanr. Cihaz
kullanima hazirdir.

Cihazi agin ve bir kepge harg ile
alt plakayr kiiciik karelerin Gstl
kaplanana kadar doldurun (Kepgeyi

tepeleme  doldurmayin).  Harcin ﬂ

tasmasi ihtimaline karsi damlama
tepsisi yerinde kalmalidir. Bu islem
tamamlandiginda cihazi kapatin.



9. 2-3 dakika pisirin. Cihazi agin ve
wafflelan ¢ikarin. Daha fazla harg
koyarak hemen ikinci bir parti waffle
hazirlayabilirsiniz.

10. Agma/Kapatma digmesine basarak
pisirme islemini sonlandirn. Tim
diigmeler kapanir ve 1zgara calismayi
durdurur. Cihazin fisini prizden ¢ekin
ve 2 saat boyunca sogumaya birakin.

to stop
cooking

11. Izgaray! agin; Ust waffle plakasini ve
ardindan alt plakay gikarin.
UYARI: Yiizeyler sicaktir; firin
eldiveni takmaniz 6nerilir.

12. Waffle plakalari ve damlama tepsisi
bulasik makinesinde yikanabilir.

TARIF: BELCIKA WAFFLE'LARI

10 waffle / Hazirlama suiresi: 15 dk / Pisirme suiresi: 2-3 dk

Program: Manuel

300 g un - 10 g kabartma tozu - Tuz - 75 g pudra sekeri - 100 g tereyadi - 2 yumurta - 500 ml stit

1. Unuve kabartma tozunu bir kasede karistirin.

2. Kanisimin ortasinda yer agip igine tuz, seker, erimis tereyadi ve yumurtalari ekleyin.

3. Situ yavasca ekleyin.

4. Hara 1 saat dinlendirin.

5. OptiGrillinizin yatay olmasi icin geri cekilebilir standi 6ne dogru egin. Waffle plakalarini
OptiGrill'inize yerlestirin. Izgaray! agin. Manuel modu ve kirmizi renkli ayar (OptiGrill Elite:
270°C) secin. OK (Tamam) diigmesine basarak cihazi 6n isitma islemini baslatin. Izgara, istenen
sicakliga ulagildiginda sizi uyaracak bir ses ¢ikarir. Cihaz kullanima hazirdr.

6. Verilen kepgeyi kullanarak harci dokiin (Kepgeyi tepeleme doldurmayin). 2-3 dakika pisirin.
Harcin tamamini kullanana kadar islemi tekrarlayin.
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Bacpns TopenkenepiHe KaTbiCTbl YCbIHbICTAP:

- Topenkenepain iwiHaeri KoHe CbIpTbIHAAFbI KarTaMaHbl,
»ancbipManapab! oHe Typsi akceccyapnapabl Tyren asnbin TacTaHbi3.

- Ocbl 6polLtopaaarbl Hyckaynapabl MyKUSIT OKbIM LWbIFbIHBI3. On Typri
yArinepre KaTbiCTbl >ka3bliFaH. OHbl XaKbIH XKepre KoMbin KoWbIHbI3.

« KypbinFbiHbIH  6poLUtopackiH >xoHe Badnsl TopesikenepiH KonaaHyra
KaTbICTbl Kayinci3aik HyckaynapblH KapaHbl3.

- KonpgaHap angblHaa TopenkeHiH eki 6eTi ae Tas3a ekeHiH TEKCEPIHi3.

- Topenkenepi 3akbiMaan anMay YLiH onapabl TeK apHaiibl a3ipfieHreH
KYpbIIFbIMEH FaHa MalaanaHbiHbi3 (Mbicanbl, Onapabl MeLke, ras
HEMECe 3NEKTP MINTACbIHA KOVIMaHbI3).

- TopenkenepgiH HblK TypraHbIHa, »KakCbl OpHaNacTbIpbliFaHbIHA JKoHe
KypblIFbIFa Kayinci3 6ekiTinreHiHe ke3 eTkisiHi3. Tek pykcaT eTinreH
KbI3MET KOPCETY OpTasibiFblHAH JKETKI3iIreH HeMece CaTbin asiblHFaH
Topesnikenepai nanganaHbiHbI3.

- Bachna TopenkenepiHiH 6eTki kabaTTapblH CakTay YLUiH MIacTUKTeH
HeMeCe arallTaH Xaca/FaH KanaklLia naiaanaHblHbI3.

- TopenkenepgiH YCTiHe a3blK-Ty/iK TypamMaHbI3.

« Kpi3bin TypraH Badns TopenkenepiH CyFa CanMaHpl3 Hemece Te3
CbIHATbIH 6eTTEpre KoVMaHbI3.

- Betki kabaTblHbIH KYMAIPMENTIH CcMNaTbiH cakTay YLWiH, 60C kyiige ete
y3aK Kbl3ablpyra 6onmaiabl.

- Bachnsi TopenikenepiH bICTbIK Kesae ycTayra 60/1Maiiabl.

- Ac a3ipney TopenKkenepi XOoK KypbUFbIHbI Kbi3ablpyFa 60/1Maiapbl.

- AnFall peT naipanaHFaHaa, Topeskenepmi XybiHbI3, OFaH asdan Mai
KYMbIHbI3 YKoHE OHbl XXYMCaK LLYOEepeKMeH CypTiHi3.

« KypbInFbiHbIH ac a3ipneHeTiH XeTTepiHe acyit xabablKTapbiH KOotoFa 6onMaiapl.

- Bacna TepenkenepiH Tasanay YLwWiH rybka, Xbiibl Cy XSHE asgaFaH biabiC
KYFbILL KYpan naiiaanaHrFaHblHbI3 XeH, CofaH KeliH KanablkTapabl KETipy YLLiH
AypbICTan Waiibin TacTaHbi3. TUICTi cynriMeH akblpbIHAAN KypraThbin ablHbI3.

- MpunbaiH, ew6ip 6eniriH MeTann biCKbIWMNeH, 6onatraH >kacanFaH
)KeKkeMeH HeMmece abpa3vBTi Tasanay eHiMzepiMeH TasanaMaHbl3. Tek
HelnoH HeMece MeTann eMec Tasanay biCKbILUTapbiH NaliaanaHbIHbI3.

KaHoaii ga 6ip KublHAbIKKa Tam 6GONCaHbi3, XYFblll CYMbIKTHIKTHIH
KemeriMeH Batns TopenKenepiH bICTbIK CyFa CanblHbI3.
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® @ ® @ Badna topenkenepi
L T @ LLeMitu

@ XKblDKbIMAsTbI TYFbIP

ECKEPTTIE: Bacns TopenkenepimeH 6ipaeHe nicipy yLwiH, 6epinreH xblmkbIManbl TyFbIpAbIH
kemeriMeH OptiGrill kengeHeH KoMblybl Kepek.

Optigrill+ initial / Optigrill+ /
Optigrill Smart

Optigrill+ Elite
T¥FbIPAbl OPHAJIACTbIPY:

KypblIFbIHbI TOHKEPIN KOWbIHbI3 4a,
TaMLWbIFA apHasnFaH HayaHbl anbin
TacTaHbi3. XblKbIMa/bl TYFbIDAI
rpunbAiH acTblHa KOWbIHbI3. byn
TYFbIDAbIH KOMEriMeH rpunbai exi
TYpAi nosuumusaa Kotora onagbi:

*TyFblp apTka kapan Typaasl:
TPUNb TakTanapbiMeH Hemece neuw
akceccyapnapbiMeH (ynriciHe kapai) nicipyre
apHarFaH nosuuus..

**TyFbIp aNFa Kapaii eHkeliin, rpusb
KenzeHeH opHanacTbipbinaabl: Badns
TopenkenepimMeH nicipyre apHanraH
nosuums.

AnFaw peT KonAaHbin xaTkaHaa FaHa
TYFbIPAibl FPU/Ibre OPHANacTbpy Kepek
XOHE OHBbI anbiM TacTayra 60/Maifbl.
OnaH KeiliH naiaanaqFaHaa, TyFbipabl
alnFa HeMece apTka Kapau KaxeTTi
nosuuuara(rpuns Hemece Bahna)
€EHKeNTIN Kotora 6onagbl.

nIcIpy:

1. OptiGrill KOCbINbIN Typca
XoHe  Bans  TopenkenepiH
KOMAAHFbIHBI3 Kence, rpuibai Kyat
Ke3iHeH axbIpaTtbin, KeMiHae 2
caFaT CybITbIM anblHbI3.

2. Tpunbai Bansa pexumiHe (**)
KOVbIM, TaMwWbl HayacbH KaiiTa
OpHaThiHbI3.  [punbAi  allblHbI3,
nicipy TopenkenepiH anbin, onapabiH
OpHbiHa  Badns  TopenkenepiH
OpHaTbiHbI3.  ANAbIMEH  aCTblHFbI
TOPEsIKEH, COAAH KeMiH  YCTiHri
TOPENKEHi CarbIHbI3.
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KypbUiFbIHbI XKaybin, KyaT KesiHe
KOCbIHbI3.

Kocy/eluipy Ty/iMeciH 6acbIHbI3.

. OptiGrill spenkine kon pexwvMiHe

aybicagbl. Kpi3bl1 TyC napameTpiH
TaHaaHbI3 (OptiGrill Elite: 270°C).

. OK TyiiMeciH 6ackin, KypbiiFbiHb

anablH ana Kpi3ablpa 6actanbI3.

KaxeTTi TemnepaTtypara XeTkeHae,
rpWNb AbIObICTBIK CUrHaN LWbiFaphbin,
eckepTesi. KypbiiFbiHbl MaliganaHa
6epyre 6onagp!.

KypblniFbiHbl  ALLbIHBI3,  KilLKEHTa
LWapLWbinapabiH YT xabbliFaHFa
NefiH  acTbiHFbl  Topenkere  6ip
WweMmil Kamblp  (wemiwTi  GeTiHe
JEfiH  TONMTbIpMaHbi3)  CasbiHbI3.
KaMblp acbin-Tackin KeTeTiH 6onca,
TaMIbl Hayacbl OpHbHA@ Typybl
Kepek. byn apekeT asKTanFaH COH,
KYPbUFbIHbI abbIHbI3. ‘m
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9. 2-3 MWHYT NICipiHi3. KypbUiFbIHbI
allbIHbI3, Bacnsnapabl
LWbIFAPbIHbI3. TaFbl KaMbIp canbin,
eKiHWi  NapTUaCbiH - MicipyiHizre
6onagbl.

10. Kocy/Buwipy — TyiiMeciH  6achin,
(oK] nicipy ~ npoueciH  asikTaHbl3.
tostop TylimMenepaiH  6apnbiFbl  eLueai

cooking

XOHe rpwnb MicipyAi ToKTaTadel.
KypblI/iFbIHbI KyaT Ke3iHeH
axblpaTbin, 2 caFaT CybITbin
anbiHbI3.

11. Fpunbai  awbIHBI3  Aa,  YCTiHri
Bachns TopenikeciH, copaH KeMiH
ACTbIHFbICBIH ANbIHbI3.

ECKEPTY: 6eTTepi bicTblK 60naabl,
COHALIKTAH Melwke apHanFaH
KOMFan Kuin anrFaHbiHbI3 KeH.

12. Bacpns Topenkenepi MeH
TaMLUbl HayacbiH blAbIC XXyFbILL
MallmHarFa canyra bonaabl.

PELENT: BEJIbIr'USAJIbIK BA®JIAJIAP

10 Badns / OavibiHaay yakbiTbl: 15 MuH / Micipy yakbiTbl: 2-3 MUH

barpapnama: Konmex

300 r yH, 10 r KamMbIp KOMCbITKbILWbI, Ty3, 75 I KaHT yHTaFbl, 100 I capbl Mal, 2 XXyMbIpTKa,
500 mn cyT

el ol

¥HFa KaMbIp KOMCbITKbILL Casbin apanacTblpbiHbI3.

LLIyHKbIp acar, Ty3, KaHT, epireH capbl Maii aHe XYMbIPTKa KOCbIHbI3.

Basy cyT KOCbIHbI3.

KaMblpapb! 1 caraT TbIHALIPbIM KOMbIHbI3.

OptiGrill kenaeHeH TypaTblHAal TYFbIPAbI anFa Kapal eHKeITiHI3. Bacns TopenkenepiH
OptiGrill KypbinFbicbiHa canbliHpbI3. Mpunbai KOCbIHbI3. “KOMMeH” peXuMIH xaHe Kbi3bl
TycTi napameTpai TaHaaHbi3 (OptiGrill Elite: 270°C). OK TyiiMeciH 6acbin, KypbiFbiHbI
anabiH ana Kbi3agpipa 6actaHbi3. KaxeTTi TeMnepaTtypara >XeTKeHae, rpysib AblObICTbIK
CWrHan LWblFapbin, eckepresi. KypbiFbiHbI MalifanaHa 6epyre 6onagapbl.

bepinreH LWeMiLLTIH keMeriMeH KaMblpabl CarblHbI3 (LUEMILLTi YCTiHE AeliiH TONTbIPMAHbI3).
2-3 MWHYT nicipiHi3. Bapnblk KaMblpabl nicipin GonFaHFa AeiiiH ocbl Kagamaapab
KalTanaHbI3.
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Recette Gaufres Belges
Belgian waffles recipe
Rezept fiir Belgische Waffeln
Recept voor Belgische wafels
Receta de gofres belgas
Receita de waffles belgas
Ricetta waffle belgi

Juvtayn yia BeAYIKES BAPAEC
Opskrift pa belgiske vafler
Recept pa belgiska vafflor
Oppskrift pa belgiske vafler
Belgialaisten vohvelien resepti
Przepis na gofry belgijskie
PeuenTt 6enbrunckmx sadenn
Pevuent 6enbrificbkrx Badenb
Recept na belgické vafle
Recept na belgické vafle
Belga gofri recept

PeuenTa 3a 6enruiickn roppeTu
Recept za belgijske vafle
Reteta gofre belgiene
Recept za belgijske vaflje
Recept za belgijske vafle
Recept za belgijske vafle
Belgia vahvlite retsept
Belgisky vafliy receptas
Belgu vafe|u recepte
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Belcika waffle tarifi
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